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SE RENOUVELER SANS CESSE POUR ANTICIPER LES BESOINS.

Cheres Clientes, chers Clients

Nous sommes heureux de vous présenter notre tout dernier catalogue. Un
témoignage de notre engagement indéfectible envers la qualité, la durabilité, et
surtout envers vous chéres clientes et chers clients.

En tant quimportateur depuis des décennies (création de NOSEM : 1968), nous
avons bati notre réputation sur deux piliers essentiels, la capacité de stockage
inégalée, et une réactivité en termes de délai de livraison.

Notre entrepodt est véritablement votre trésor abritant une gamme impressionnante
de matériels. Cette richesse de stockage signifie que nous sommes préts a
répondre d vos besoins & tout moment. Nous comprenons I'importance cruciale
de la ponctualité dans votre activité.

Mais notre engagement ne s'arréte pas |a. Nous avons toujours sélectionné des
équipements dont l'utilisation dure dans le temps. Nous nous engageons plus que
jamais, & contribuer pour lutter contre 'obsolescence programmée.

Au coeur de notre mission, il y a vous, nos précieux revendeurs installateurs. Votre
satisfaction est notre priorité. Vous étes au centre de nos préoccupations. Vous
pouvez compter sur nous pour répondre A tous vos besoins.

C'est dans ce contexte de « REPONDRE A TOUS VOS BESOINS » que nous mettons & votre disposition un tout nouveau service :

¥l KITCHEN

FULL KITCHEN = CONCEPTION DE TOUS VOS PLANS EN 2D, 3D PAR NOTRE EQUIPE DE SPECIALISTES
Découvrez page 8 tous les avantages de Full Kitchen.

Enfin, nos équipes qu'elles soient commerciales, techniques ou logistiques sont engagées & vous fournir « LE BON SERVICE » tout
au long de l'année.

Vous trouverez dans cette édition des NOUVEAUTES comme :

* NOSEM DEVIENT LE DISTRIBUTEUR EXCLUSIF DE LA MARQUE PIRON :
Piron est un fabricant Italien de four mixte professionnel. Vous pourrez découvrir une
gamme compléte allant du four traditionnel, simple et efficace jusqu’au four mixte &
injection disposant des dernieres technologies.

« ICEMATIC : NOUVELLE GENERATION DE MACHINE A GLAGONS
AVEC L'INNOVATION « MY ICE » :
My Ice est une application qui permet & l'utilisateur de prendre le contrdle de sa
machine par le biais d'une application. L'utilisateur pourra régler la taille, la quantité de
glagons souhaitée ainsi que vérifier le bon fonctionnement de sa machine, une
révolution dans le monde de la machine & glagons.

+ BARON : NOUVELLE GENERATION DE SUPER FRYTPOP & GRILLADE :
La nouvelle plancha permet & l'utilisateur d’avoir une meilleure répartition de chaleur sur
I'ensemble de la surface et limite la perte de chaleur gréice d la nouvelle conception de
la plaque supérieure. La nouvelle grillade barreaudée est personnalisable, les options
permettront & l'utilisateur de cuire avec des pierres de lave ou avec un fumoir.

* LAVERIE COLGED : SANITECH :
Colged a lancé une nouvelle gamme de lave-vaisselle et laveuse & capot SANITECH qui
garantit & l'utilisateur une destruction des bactéries jusqu'd 99,99%, les machines sont
dotées de programmes de désinfection spécifiques.

* ONGLET FROID :
Nous vous avons sélectionné une nouvelle gamme d'armoire emboutie ainsi que des tables réfrigérées en CLASSE A pour les
clients utilisateurs qui recherchent de plus en plus des produits moins énergivores. D'autres nouveautés sont également &
découvrir tels que notre nouvelle armoire de maturation, des nouveaux soubassements réfrigérés pour la cuisson ainsi qu’'une
gamme d'arrieres de bar avec une finition intérieure en ABS.

ENSEMBLE travaillons main dans la main pour faire face aux difficultés
continuons a faire la différence dans notre métier pour étre présent aujourd’hui et demain ..

Merci pour votre confiance

Christine Cottard - Présidente

AT | FURNOTEL
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INTERACTIF

SCANNEZ LE QR CODE
POUR TELECHARGER NOTRE
CATALOGUE AFIN DE L'’AVOIR
TOUJOURS A PORTEE DE MAIN.

SCANNEZ-MOI

& DES PRIX TOUJOURS ACTUALISES

& UNE RECHERCHE AVANCEE DES PRODUITS
& LA POSSIBILITE DE FAIRE UNE DEMANDE DE DEVIS

& ET BIEN PLUS ENCORE ...
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COPADIC®

SERVICES

www.groupe-furnotel.com

fnosenmy

NOUVEAU SERVICE DE REPARATION

POUR REPONDRE A VOS BESOINS

TE’LECHARGEZ LE 0 VOUS FAIRE GAGNER DU TEMPS :

FORMULAIRE DE Piéces disponibles en stock, délai de réparation court et
DEMANDE DE organisation du transport de I'enlévement du matériel &
REP ARATION sa relivraison n‘importe ou en France métropolitaine.

& VOUS APPORTER UNE EXPERTISE
PROFESSIONNELLE :

NOTRE EQUIPE DE TECHNICIENS QUALIFIES posséde
une haute capacité & réparer tous nos modeles
d’équipements de cuisines professionnelles.

& VOUS FAIRE ECONOMISER VOS MOYENS :

En externalisant vos travaux a notre centre de réparation

spécialisé, épargnez vos ressources qualifiées,

OU SUR LE SITE : 4 . ’ . < .
désengorgez votre planning d’interventions, économisez

les frais de déplacements lointains, bénéficiez de notre
savoir-faire.

NOTRE NOUVEAU CENTRE DE REPARATION AU SERVICE DE VOS BESOINS

Tél: 0175 30 20 60 (puis tapez #2) - Email : maintenance@copadic.com

SERVICES TECHNIQUES & PIECES DETACHEES DES SOCIETES :

Burnotel. [IEIR Sorsd)




CHR ~ >~
DURABLE

REDONNEZ VIE, CHOISISSEZ LA SECONDE CHANCE : -920%. A -5E0°,
ECOLOGIE, ECONOMIE, ETHIQUE ! DE - 20% A -50%
CHR DURABLE vous propose des produits
NEUFS jamais utilisés, mais qui ont subis
SECONDE VIE

un petit incident de parcours
durant le transport (petits coups, rayures...).

Jmparfait o Uextériewr, Newf o Uintéviews !

PROCESSUS DE COMMANDES

Notre site internet CHR durable
vous permet de passer vos
commandes qui vous seront
livrées en 24/48 h.

Saisissez nos offres
rapidement, les quantités
pour chaque produit sont

limitées !

www.chr-durable.fr

N

Notre objectif est de proposer des équipements
de cuisine de deuxieme vie qui répondent & vos
besoins tout en respectant votre budget.

Nous contacter :
commercial@chr-durable.fr




CHR~_~
DURABLE

AVANTAGES DES PRODUITS DE DEUXIEME VIE :

ECONOMIE DE COUTS :
les produits de deuxiéme vie sont disponibles
a des prix considérablement plus bas que
les produits neufs, ce qui permet de réaliser
d’importantes économies allant de
-20% jusqu’a — 50%

QUALITE ET DURABILITE :

Nos produits de deuxi€éme vie sont
rigoureusement contrdlés pour garantir leur
qualité et leur durabilité. Vous bénéficiez ainsi de
matériels fiables & moindre codt.

RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT :
Optez pour des équipements de deuxieme
vie contribue & réduire la quantité de déchets
électroniques et & préserver I'environnement.

Stop au gaspillage !

PROCEDURE DE SELECTION :

La deuxiéme vie de nos matériels répond a un
cahier des charges précis que nos équipes
respectent scrupuleusement et ce, afin de garantir
un usage parfait et efficace du fonctionnement
de I'appareil.

NOTRE GAMME DE PRODUITS

UNE OFFRE TRES DIVERSIFIEE AVEC UN CHOIX
PERMANENT

Une largeur et une profondeur de gammes
seront présentées sur notre site CHR Durable :
Froid, chaud, neutre, petits et gros matériels.
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¥l KITCHEN®

NOUS SOMMES RAVIS DE VOUS
PRESENTER UNE NOUVELLE
DIMENSION DE NOTRE ENGAGEMENT
ENVERS UN SUCCES COMMUN :
NOTRE TOUTE NOUVELLE ACTIVITE
FULL KITCHEN

Cette initiative a pour objectif de vous offrir
les meilleurs services pour vous

UN SERVICE:

SIMPLE GRATUIT CLE EN MAIN

L’ACTIVITE FULL KITCHEN REPRESENTE UNE
EXPANSION AUDACIEUSE DE NOS SERVICES VISANT :

A notre Bureau d’études.
& Vous faire « » en transformant vos projets/demandes
en devis/plans.

Que ce soit pour des produits spéciaux Dossiers & projets nécessitants une étude :
& hors catalogues, ou bien des projets : fullkitchen@groupe-furnotel.com
+33 (0)1 7530 20 13

Commandes, suivi administratif
Produits spéciaux & hors catalogues: des projets & produits spéciaux:
technico.commercial@groupe-furnotel.com commercial.fullkitchen@groupe-furnotel.com




VOICI CE QUE VOUS
POUVEZ ATTENDRE
DE CE NOUVEAU
SERVICE

— CONCEPTION 2D,3D

Notre équipe de conception réalise vos plans.

Gréce & des logiciels de pointe, nous pouvons créer des plans 2D/3D
détaillés avec personnalisation de chaque aspect de votre projet, de la
disposition des équipements & I'optimisation de I'espace.

&L ‘expertise a votre sewice.

CONSEILS TECHNIQUES D'EXPERTS

Nos experts sont a votre disposition pour vous fournir des conseils avisés
sur les spécifications techniques, les normes de sécurité et les meilleures
pratiques du métier.

Des conseils d'expents.

SUIVI ADMINISTRATION COMMERCIALE ET LOGISTIQUE
COMPLET

Nous sommes déterminés a réaliser du «CLE EN MAIN» pour chacun des
dossiers, de la commande a la livraison.

Avec FULL KITCHEN vous bénéficiez d'un suivi commercial dédié, et d’'un
contrdle précis de la logistique pour pallier tout aléa.

Pas de mauvaise swiprise.

OFFRE GRATVUITE

Notre service Full Kitchen est ENTIEREMENT GRATUIT !

Nous investissons dans ce service pour vous permettre de répondre a toutes

les demandes de vos clients, méme les plus complexes et ainsi réaliser de
nouvelles affaires et augmenter votre CA.

Juvestissement zéro, Setisfection maximale.

Nous sommes convaincus que la mise a votre disposition de notre bureau
d’études : Full Kitchen va révolutionner la fagon dont vous abordez les projets
de cuisine professionnelles.

Notre expertise, nos innombrables choix de matériels, nos ressources pour simplifier votre travail sont
autant d'atouts pour vous convaincre de faire appel a ce nouveau service.

\\\\\\\\\“\\\\\\V
\
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¥l KITCHEN®

BIENVENUE DANS L'ERE DE LA CUISINE
PROFESSIONNELLE SIMPLIFIEE,

BIENVENUE CHEZ %) KITCHEN




LE GROUPE FURNOTEL
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DEPUIS 1992, LE GROUPE FURNOTEL EST UN DES
LEADERS FRANGAIS DE L'IMPORTATION ET DE
LA DISTRIBUTION D'EQUIPEMENTS DE CUISINES
PROFESSIONNELLES, AINSI QUE DE VITRINES,
D’AGENCEMENT DE MAGASINS ET DE COMPTOIRS.

POUR COUVRIR CES DEUX SEGMENTS DE MARCHE,
LE GROUPE FURNOTEL EST ORGANISE EN DEUX
DIVISIONS :

® LA DIVISION CHR/COLLECTIVITE

® A DIVISION VITRINES, AGENCEMENT DE MAGASINS
ET COMPTOIRS

fnosenmy



FURNOTEL

5 MARQUES LA FORCE
«tout sous e PUISSANCE
un méme toit» > CATALOGUES

UN CHOIX INCOMPARABLE
DE PRODUITS

+
Pour ces deux divisions, nous sommes aussi en mesure de répondre ¢ toutes
demandes spéciales dites « hors-catalogues ». UNE LARGE GAMME DE PRIX

Nos fournisseurs partenaires sont & notre écoute pour vous donner
satisfaction.

N’HESITEZ PAS A CONTACTER:

. . UNE REPONSE A TOUS LES
POUR LA DIVISION CHR A ATHIS-MONS : SEGMENTS DE MARCHE

Laetitia Lemoine : laetitialemoine@furnotel.com PRODUITS ET PRIX
Vincent Montesinos : technico.commercial@groupe-furnotel.com

POUR LA DIVISION VITRINES, AGENCEMENT DE MAGASINS ET COMPTOIRS :
Xavier BOUILLOT : xavier.bouillot@isotech.fr

WG (o] SNl E [T N ele HNLe3 1)/ i est portée par 4 marques et leurs catalogues respectifs :

Durnotel. [ Eﬁicollin-lucﬁ ‘ _5om7cD® LE SPECIALISTE DU PETIT MATERIEL

« Laverie « Froid « Machines & glagons « Cuisson horizontale « Univers snacking « Salamandres « Toasters « Friteuses
» Micro-ondes « Fours « Ventilation « Inox + Maintien au chaud « Matériel forain

—‘ 4 MARQUES = 4 CATALOGUES ‘—

LA DIVISION SERVICES TECHNIQUES
& PIECES DETACHEES

LA DIVISION VITRINES, AGENCEMENT DE
MAGASINS ET COMPTOIRS

EST PORTEE PAR LA MARQUE  |dicell NF
EST PORTEE PAR LA MARQUE

ET SON CATALOGUE :
COPADIC®

SERVICES

- Linéaires de ventes « Meubles arrieres - Vitrines murales o
- Vitrines prétes & brancher « Laboratoires de boulangerie —— POUR LES SOCIETES :
« Comptoirs de bar

by . =y
S - oo QG | Pumotel L)
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AVANTAGE NOSEM N°T .
UN STOCK DE 15 000 M?

Vous souhaitez faire 'acquisition
d’'une armoire frigorifique et pouvoir
en disposer dans un délai record ?

\'

Notre stock permanent de 15 000 m?
nous permet de répondre dans les
délais les plus brefs a vos besoins,

dans tous segments de produits
proposés en catalogue.

Vv
Choisir NOSEM, c’est étre assuré

d’avoir plus de disponibilité, plus de
réactivité et plus de rapidité.

fnosenmy



AVANTAGE NOSEM N° 2.

UNE LOGISTIQUE A
TOUTE EPREUVE

Nous mettons & votre disposition
un service ADV composé d'une équipe
expérimentée qui traite plus de
40 000 appels par an.

\'

Nos conseillers sont le relais de notre équipe
commerciale. lls vous conseillent et vous
accompagnent, de la prise de commande

a la livraison de votre matériel en vos locaux.
Notre taux de service pour les expéditions de
commandes passées avant 16 h
est de prés de 100%.

\'

Notre service logistique assure plus de 15 000
préparations de commandes par an.

fnosenmy 13
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AVANTAGE NOSEM N°3 :

UNE LIVRAISON
GRATUITE FRANCE*
ENTIERE

* Uniquement France Metropolitaine

NOSEM vous garantit une expédition
Franco de port, quel que soit le

montant de votre commande, en
messagerie ou par affrétement.

fnosenmy
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AVANTAGE NOSEM N°4 :

UN VRAI SERVICE PIECES
DETACHEES [ SAV

Nos équipes expérimentées SAV
(Pieces Détachées) sont & votre
écoute avec une ligne directe pour
vous offrir le meilleur service client.

\'

Notre important stock nous permet
de répondre en temps réel & vos

besoins, sans vous faire subir un
temps d’'attente lié @ un manque de
piéces.

\"
Nous expédions plus de 50 000

piéces détachées par an partout en
France.

15



AVANTAGE NOSEM N°5 : DES INTERLOCUTEURS EN DIRECT

DIRECTEUR COMMERCIAL DIRECTRICE DE LA RELATION CLIENTELE

Aurélie JACQUELIN
06809179 67

Eric MANERA
06 72 01 83 63

01 75 30 20 20
eric.manera@groupe-furnotel.com

01 75 30 20 50
aurelie.jacquelin@groupe-furnotel.com

DIRECTEUR DES VENTES DIRECTEUR EXPORT

Frédéric SARAMON

+ 33 (0)6 76 22 55 75
+33(0)1 75 30 20 40

Responsable Export / Dom-Tom
export@sofraca.fr

Sylvain POULY

06 86 66 18 26
sylvain.pouly@groupe-furnotel.com

VOS 13 DELEGUES REGIONAUX

SERVICE COMMERCIAL Damien MARCERE

Ligne directe : 00377 97 98 40 90 07 86 09 46 45
commercial@nosem.mc damien.marcere@groupe-furnotel.com

75-91-92-94

Stéphan THOUIN Frédéric NGUYEN-PHUOC

06 08 31 55 77 06 07 27 15 81
stephan.thouin@groupe-furnotel.com frederic.nguyen-phuoc@groupe-furnotel.com

22-29-35-44-50-56 36-37-41-49-53-79-85-86

Stéphane CHAMPION Georges CLEMENCIN

06 70 03 77 75 06 67 05 58 37
stephane.champion@groupe-furnotel.com georges.clemencin@groupe-furnotel.com

14-27-28-45-61-72-76-78-95 31-32-33-40-47-64-65

Benoit VANDAELE Benjamin POLY

067201 83 64 06 07 22 80 27
benoit.vandaele@groupe-furnotel.com benjamin.poly@groupe-furnotel.com

02-08-51-59-60-62-80-93 2A-2B-09-11-34-46-66-81-82

Mickael BLEY Angélique LAROUMET

06 07 68 19 91 06 11 74 6452
mickael.bley@groupe-furnotel.com angelique.laroumet@groupe-furnotel.com

10-21-25-52-54-55-57-71-77-89 12-15-42-43-48-63 - 69

Florence KASUBA Frédéric MITZAIKOFF

06 21 83 08 60 06 72 01 83 58
florence.kasuba@groupe-furnotel.com frederic.mitzaikoff@groupe-furnotel.com

39-67-68-70-88-90

01-07-13-26-30-38-84

Yann TROUVE Pascal PLAISANCE

06 72 01 83 60
yann.trouve@groupe-furnotel.com

03-16-17-18-19-23-24-58 - 87

16 fnosenmy




Benoit VANDAELE

067201 83 64
..

Damien MARCERE

07 86 09 46 45
L]

Stéphane CHAMPION

06 70 03 77 75
()
..

Stéphan THOUIN .-
. Mickael BLEY

Florence KASUBA

06 21 83 08 60

Pascal PLAISANCE

Frédéric NGUYEN-PHUOC
06 07 27 15 81

Yann TROUVE Lo° .
06 72 01 83 60

Frédéric MITZAIKOFF

LI
06 72 01 83 58
[ ]
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George CLEMENCIN e
" Angélique LAROUMET

06 11 74 64 52

Benjamin POLY ~ ,.*°"

06 07 22 80 27

Wallis & Futuna

L AN

St-Martin 4
|
- 5

: v,

Nouvelle Calédonie
Guadeloupe

Mayotte St-Barthelemy  Martinique

“’!s‘

Réunion

Frédéric SARAMON

+33 (0)6 76 22 55 75

e

St-Pierre & Mianelon Guyane

SIEGE SOCIAL

Le Thalés A - 1, rue du Gabian
98000 MONACO

Accueil : 00 377 97 98 40 90

www.nosem.mc
commercial@nosem.mc

¥l KITCHEN®
+33(0)175302013

Produits spéciaux & hors catalogues :
technico.commercial@groupe-furnotel.com

Dossiers & projets nécessitants une étude :
fullkitchen@groupe-furnotel.com

Commandes, suivi administratif
des projets & produits spéciaux :
commercialfullkitchen@groupe-furnotel.com

fnosenmy

LOGISTIQUE COPADIC

21, quai de I'industrie
91200 ATHIS-MONS

Accueil : 0175 30 20 70

adv@nosem.com

SERVICE PIECES DETACHEES

Ligne directe : 01 75 30 20 72

pieces.detachees@copadic.com

SERVICE TECHNIQUE - SAV —

Ligne directe : 01 75 30 20 74

sav@copadic.com
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MACHINES A GLACONS ICEMATIC

Garantie 2 ans piéces
sur toute la gamme ICEMATIC

CUISSON BARON

G|
%‘

Garantie 2 ans piéces sur I'ensemble
de la gamme BARON

FOURS PIRON

rI=zCN

Garantie 2 ans piéces sur I'ensemble
de la gamme PIRON

PETITS MATERIELS

I

Garantie 5 ans piéces
sur micro-ondes
SAMSUNG

MENUMASTER

Commercial

Garantie 3 ans piéces
sur micro-ondes
MENUMASTER

AVANTAGE NOSEM N°6 :

DES GARANTIES
EXCLUSIVES
DE2 A5 ANS

Nous vous proposons en exclusivité des garanties de
2 ans, 3 ans et méme 5 ans sur une large sélection de
produits de grandes marques.

\'

Un gage de qualité et de fiabilité qui fait toute la
différence !

\'

Un réel engagement commercial pour vous assurer
tranquillité et sérénité sur le long terme.

REMISE & MAINTIEN EN TEMPERATURE

O moduline

Garantie 2 ans piéces sur I'ensemble
de la gamme Moduline

Inosemg

Garantie 2 ans piéces sur 'ensemble
des tables, armoires, saladettes et cellules

FROID DALMEC

Garantie 2 ans piéces sur 'ensemble des
tables, armoires, meubles & pizzas et cellules
DALMEC

LAVERIE COLGED

| i

oLz

Garantie 2 ans piéces
sur 'ensemble de la gamme COLGED

FRITEUSES VALENTINE
Valentinez

Garantie 3 ans piéces
sur les friteuses VALENTINE

fnosenmy



AVANTAGE NOSEM N°7: DES PARTENAIRES LEADERS DANS LEUR UNIVERS

Une marque du groupe EUROTEC
’—/ ’ ,/_ { - Une gamme de lave-verres, lave vaisselle, lave-vaisselle & capot, lave-batterie et
& , l,, L J L | — i ) machines & avancement automatique
- Plus de 60 ans d’existence
Laverie - depuis plus de 60 ans - Plus de 1000 000 de machines produites
Une expérience et un savoir-faire inégalés.

— — —

ICEMATIC produit plus de 17 500 machines & glagons par an depuis 1963 un long
parcours qui a permit d’affiner les technique de production de tester des technologies
innovantes et révolutionnaires pour construire des machines plus performantes et

Machines a glacons - depuis 40 ans .
glac P fiables.

Les produits de réfrigération DALMEC représentent l'union parfaite entre design
innovant et la haute qualité « MADE IN ITALY ».

Plus de 20 ans d’expérience qui a permis de réaliser une gamme compléte de produits
de réfrigération (armoires réfrigérées, tables réfrigérées et cellules de refroidissement
rapide) qui répondent exactement aux caractéristiques et aux standards de qualité
recherchés par les clients.

PIRON a choisi de ne pas faire de compromis, la qualit¢é avant tout !
Garantissant une qualité élevée et des gammes de fours pouvant satisfaire toutes
les exigences de cuissons. Guidés par I'expérience de ceux qui travaillent chaque jour
en cuisine, PIRON crée des fours en mesure d’accompagner le professionnalisme des
grands chefs, exaltant ainsi leur créativité et leur talent.

Une marque du groupe ALI GROUP I'une des entreprise leaders dans le domaine de la
cuisson professionnelle.
Depuis 1995, BARON répond aux demandes les plus exigentes de la restauration

) ) professionnelle.
Cuisson - depuis 20 ans

Gamme de fours micro-ondes professionnels (de 1000 & 3 500 W restitués).
MENU MAﬁn-!:nEcﬁ Plus de 40 années d’expérience dans le domaine des fours a micro-ondes et leader
Micro-ondes - depuis 40 ans du marché des fours @ micro-ondes commerciaux dans plusieurspays. Détenteur
d’un brevet sur la rotation de 'antenne du magnétron.

Fours micro-ondes professionnels (de 1000 & 1900 W restitués, commandes
mécaniques ou digitales, ...)
Leader mondial de la fabrication électronique grdce a des produits et des services

fiables et innovants, a une force d’innovation et une volonté de découverte
Micro-ondes - depuis 30 ans permanente.

m Gamme de friteuses électriques haut rendement. Depuis 1947, la compétence et la
® performance d'une entreprise familiale. Un développement et une fabrication
Friteuses - depuis 70 ans 100 %“swiss made”.

O Gamme de fours et de chariots de remise et maintien en température.
Depuis 1989 fabricant & succés sur le marché italien, européen et mondial des

I Od u | ine équipements professionnels pour la cuisine et la restauration.
Fours et chariots RMT - depuis 30 ans




UNE SOLUTION GRATUITE DE RECYCLAGE
FINANCEE PAR 194 PRODUCTEURS ADHERENTS

Dans une démarche de préservation de notre
environnement et du recyclage des déchets,
NOSEM est partenaire "ECOLOGIC”, une structure

agréée pour la gestion des DEEE et des DEA
ménagers et professionnels.

En tant que producteur adhérent éco-responsable
NOSEM finance la prise en charge et le traitement
des équipements électriques et électroniques en fin
de vie.

UNE REPONSE AGREEE POUR LE RECYCLAGE
DES DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET

ELECTRONIQUES (DEEE)

Nous confions & cet organisme les produits en fin
de vie pour qu'ils ne finissent pas en décharge,
Mais au contraire retrouvent une deuxieme vie.

Les produits électriques et électroniques sont ainsi
collectés, transportés et regroupés sur un site
spécialisé pour étre soit reconditionnés et réutilisés,
soit dépollués, recyclés et revalorisés.

Une démarche citoyenne qui s'inscrit dans le
respect des principes de développement durable.

La collecte pour la reprise de vos équipements
électriques en fin de vie est gratuite dans les
conditions suivantes :

O Au-dela de 500 kg de matériel,
collecte sur votre site

A Moins de 500 kg de matériel :
dép6bt sur point d'apport

Pour accéder au service de collecte
et de recyclage dECOLOGIC, connectez-vous sur :
www.e-dechet.com

ou contactez le 0130 57 79 14.
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AVANTAGE NOSEM N°8 :
UN ACTEUR ECONOMIQUE ECO-RESPONSABLE

(=)

‘4-

ALORS, PARTICIPONS ENSEMBLE
A L'AVENIR DE NOTRE PLANETE.
RECYCLONS!!
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LE PRINCIPE DU TRI SELECTIF AVANT RECYCLAGE

Les différents composants de I'équipement, & savoir les éléments
ferreux, les métaux non ferreux, les matieres plastiques, les cartes
électroniques et les autres déchets, sont triés selon un process
complexe utilisant plusieurs techniques, avant de rejoindre le
circuit de recyclage.

Pour en savoir plus sur notre démarche environnementale :
www.ecologic-france.fr ou www.e-dechet.com
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L'ETIQUETAGE ENERGETIQUE DES ARMOIRES FRIGORIFIQUES

Vers une réduction de la consommation énergétique

Afin de réduire limpact énergétique des armoires frigorifiques professionnelles,
la commission Européenne a adopté des dispositions en matiére d'étiquetage et
dinformations relatives aux produits frigorifiques professionnels (Directive 2010/30/UE).

Ces dispositions ont pour objectif d'inciter les fabricants a mettre sur le marché des
produits plus performants, moins énergivores et moins polluants et d’'encourager les
utilisateurs finaux & privilégier des produits économes en énergie.

Face a cette évolution, NOSEM accompagne ses fabricants, afin de faire évoluer les
produits vers des classes énergétiques plus performantes et ce dans un objectif
commun : VOUs accompagner pour mieux convaincre vos clients de l'intérét a choisir
des solutions nouvelles, plus éco-performantes.

Equipements concernés

Cette réglementation s'applique actuellement aux matériels de laboratoire (tables,
armoires et tours réfrigérés) et devrait progressivement s'étendre & I'ensemble des
produits frigorifiques professionnels.

UNE ETIQUETTE ENERGETIQUE, COMPORTE OBLIGATOIREMENT LES INFORMATIONS SUIVANTES :

Q Le nom du fournisseur ou la marque commerciale du produit.

Q La référence du modéle.

Q La classe énergie, qui est simplement la note accordée (de A & G).
Q La consommation d’énergie annuelle en kWh.

Q Le niveau de bruit de 'appareil en décibels afin d'évaluer le confort d'utilisation de ce dernier.

UNE INFORMATION CLAIRE ET ACCESSIBLE
——0 QR code

o Le QR code est désormais apposé dessus
permettant aux consommateurs d'accéder
d une base de données plus poussée sur
le produit. Les informations présentées ne

. . sont pas a caractere commercial.
—O Echellede Ad G P

Q Nouveau systéme de classement qui
reprend la toute premiére échelle allant
de A (soit les équipements les moins

- énergivores) a G (les équipements qui

Consommation consomment le plus).

électrique en kWh

La consommation d'énergie en
kilowattheure des produits est présentée

o Informations ) plus clairement au centre de I'étiquette.
spécifiques au produit

@ Informations spécifiques du produit

. animées avec des pictogrammes.
Niveau sonore en

décibels sur une 9 Le niveau de bruit de l'appareil en décibels.
échellede Aa D
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D’ACHAT Nose

CHOISIR LE MODELE ADAPTE A VOS BESOINS ET A LA
LEGISTATION

Comment optimiser mon laboratoire ? Quelle est la
gamme de cuisson modulaire qui correspond le mieux
& mes besoins ? Réfrigération par froid statique ou par
froid ventilé.. autant de questions essentielles pour
choisir la meilleure solution.

N'hésitez pas & contacter notre service commercial
ou votre délégué régional pour affiner les options
techniques.

Il est aussi impératif de tenir compte de la législation
en vigueur, en particulier le diagnostic de performance
énergétique du matériel de laboratoire (page 22).

@ COMMANDER SON MATERIEL

Vos ordres de commandes sont suivis par un accusé
de commande.

Veillez & vérifier qu'il est conforme & vos instructions
(référence produit, désignation, options, quantité).

En cas d'erreur, merci de nous en avertir dés que
possible pour que nous puissions apporter le correctif
nécessaire et vous le faire parvenir.

9 PAYER SON MATERIEL

Dans certains cas particuliers (montant supérieur &
10 000 € TTC) , un acompte de 30% du TTC sera
demandé. Le matériel sera mis en fabrication &
réception de cet acompte.

NOSEM se réserve la pleine propriété desmarchandises
jusqu'd leur paiement intégral.

@ RECEPTIONNER SON MATERIEL

Les délais de livraison sont donnés & titre indicatif et
sans engagement. Un retard dans la livraison ne peut
en aucun cas justifier une annulation de commande.

A réception et en présence du TRANSPORTEUR, veillez

a contréler le nombre de colis, I'état des colis, I'état du
matériel & l'intérieur des colis, et enfin la conformité du
matériel.

Sila livraison est conforme, datez, signez, écrivez en
caracteres lisibles le nom du signataire et apposez le
cachet de I'entreprise sur le bon de livraison.

Si la livraison n'est pas conforme, mentionnez, AVEC
PRECISION SUR LE BON DE LIVRAISON, les manguants ou
dégats constatés, confirmez sous 48 heures par lettre
recommandée au transporteur, adressez-nous un
double pour vous faire parvenir les pieces manquantes
ou d échanger et relancez le transporteur sans tarder
pour organiser une éventuelle expertise.

Attention : les mentions «sous réserve de
déballage» ou «emballage intact» dégagent
le transporteur et le fournisseur de toute

responsabilité.

Pour toute précision complémentaire, consultez nos
conditions générales de vente, page 445.
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SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

GLACONS ICEMATIC

42 - SERIE C - MACHINE A ASPERSION
Glagons pleins avec réserve [[Y]

44 - SERIE K - MACHINE A PALETTES
Glagons creux avec réserve [[Y]

46 - SERIE M - GRANDE CAPACITE
Glagons pleins sans réserve |[M]

48 - SERIE B & SF .
MOYENNE & GRANDE CAPACITE

Glace paillette avec & sans réserve [[Y]
50 - SERIE G

Glacons nuggets X

51- SERIEA

Glacons a écailles |

52 - SERIE T - DISTRIBUTEURS
AUTOMATIQUES DE GLAGONS

Glagons pleins gourmet [[Y]

53 - SERIE T - DISTRIBUTEUR DE GLACE
SUR TABLE

Petits glacons nuggets |[X]

54 - SERIE MG
COFFRES DE STOCKAGE POUR

MACHINES SANS RESERVE |[]]

56 | FROID

Inosermy

DESSERTES SNACK

58 - PROF. 600 MM
Positives

TABLES GASTRO GN 1/1

59 - PROF.700 MM
Positives

61- PROF.700 MM
Négatives

62 - PROF.700 MM
traversante

Positives [[]

TABLE REFRIGEREE GN 1/1
BI-TEMPERATURE

63 - PROF.700 MM
Bi-température

MINI SALADETTE
MINI TABLE GN 1/1

64 - PROF.700 MM
Positives

MINI TABLE A PIZZA GN 1/1

66 - PROF.700 MM
Positives

VITRINES POUR TABLE A PIZZA

68 - STRUCTURES VITREES
Positives

TABLES A PIZZA

69 - PROF. 800 MM
DESSUS GRANIT
Positives

SOUBASSEMENTS
REFRIGERES GN 11

70 - PROF.700 MM
Avec tiroirs - Positives

71-PROF.700 MM
Avec tiroirs - Négatives

SOUBASSEMENTS
REFRIGERES GN 1/1

72 - PROF. 630 MM
Avec portes & tiroirs
Positives

ARMOIRES REFRIGEREES

73 - A201-200 LITRES
Positives & négatives

74 - A401-400 LITRES
Positives

75 - A401-400 LITRES
Négatives

76 - A501-520 LITRES
Avec paniers - Négative

77 - AP501- 600 X 400 - 520L
Positive

78 - A601-GN 2/1- 600 LITRES
Positives

79 - A601-GN 2/1- 600 LITRES
Négatives

80 - A701/A1401- GN 2/1
700L/1400L
Positives

81- A701/A1401 - GN 2/1
700L/1400L
Négatives

82 - AGE600/AGE1200
600L/1200L

Positives & négatives

83 - AGE600 - 600L - EMBOUTIES
Positive & négative [N

ARMOIRE GASTRONORME
A POISSONS GN 1/1

84 - PROF. 620 MM - 400 L
Positive

24
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SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

56 | FROID

fnosemg

ARMOIRE DE MATURATION

85 - 720 LITRES
positif [[X]

CELLULES DE REFROIDISSEMENT

87 - TOUCH CONTROL - GN 1/1
ET 600 X 400 - De 3 & 20 niveaux

88 - 3 NIVEAUX GN 2/3

FONTAINES A EAU REFRIGEREE

89 - RACCORDEMENT SUR RESEAU
ARRIERE-BARS SKINPLATE

90 - INTERIEUR INOX
2,3 0U 4 PORTES
Portes pleines & vitrées
Positifs

ARRIERE-BARS

92-2,30U 4 PORTES
BATTANTES [ COULISSANTES

Positifs |m
CAVES A VINS

93 - 42 &130 BOUTEILLES [

CHAMBRES FROIDES
POSITIVES & NEGATIVES

94 - SYSTEME ET EQUIPEMENTS

99 - ISOLATION 80 MM POUR
CHAMBRES FROIDES
Positives

99 - ISOLATION 100 MM POUR
CHAMBRES FROIDES
Négatives

GROUPES FRIGORIFIQUES
POUR CHAMBRES FROIDES

96 - UNITE DE REFROIDISSEMENT
PRE-ASSEMBLEE

Groupes positifs

Groupes négatifs

100 - MONOBLOCS A
CHEVAUCHEMENT
Groupes positifs
Groupes négatifs

101 - SYSTEME SPLIT
Groupes positifs
Groupes négatifs

RAYONNAGES CHAMBRES FROIDES

97 - STRUCTURE ALUMINIUM
4 NIVEAUX
Rayonnages linéaire, en L et U

102 | FROID DALMEC

ARMOIRES REFRIGEREES
600Let12001L

104 - POSITIVES & NEGATIVES

ARMOIRES REFRIGEREES
700 L et1400 L - GASTRO GN 21

106 - POSITIVES & NEGATIVES

ARMOIRES A POISSONS
700Let1400L - GN 2/1

108 - POSITIVES
Avec groupe

ARMOIRES A VIANDES
700 LET 1400 L - GN 2/1

110 - POSITIVES
Avec groupe

ARMOIRES PATISSIERES
700 Let1400 L - 600 x 400

112 - POSITIVES & NEGATIVES

ARMOIRES DOUBLE TEMPERATURE
1400L -GN 2/1

114 - AVEC GROUPE OU SANS GROUPE

ARMOIRES DEMONTABLES
1400L - 1000 X 1000

116 - POSITIVES OU NEGATIVES

ARMOIRES A CHARIOTS
1900 LET 2000 L

118 - POSITIVES 0/+10°C

TABLES REFRIGEREES 430 X 325
PROF. 600 MM

120 - POSITIVES & NEGATIVES

TABLES VITREES 430 X 325
PROF. 600 MM

122 - POSITIVES (0/+10°C)

TABLES REFRIGEREES GN 1/1
PROF. 700 MM

124 - POSITIVES & NEGATIVES

TABLES VITREES GN 1/1
PROF. 700 MM

126 - POSITIVES (0/+10°C)

TABLES REFRIGEREES 600 X 400
PROF. 800 MM

128 - POSITIVES & NEGATIVES

TABLES SNACK 600 X 400
PROF. 800 MM

130 - POSITIVES

SALADETTES GN 1/1
PROF. 700 MM
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102 | FROID DALMEC

SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

132 - POSITIVES

TABLES A PIZZA
PROF 700 & 800 MM
- GN1/10U 600 X 400

134 - POSITIVES

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

136 - Cellules de refroidissement
et de congélation

138 | LAVERIE COLGED

e — —

CoLtl=)

LAVERIE COLGED / TECHNOLOGIE

140 - LES SYSTEMES BREVETES COLGED

141 - COMMANDES ELECTRONIQUES
142 - SPECIFICITES TECHNIQUES
GAMME SANITECH

146 - Présentation de la gamme

148 - GAMME SANITECH
Lave-vaisselle frontal |[[X]

149 - GAMME SANITECH
Lave-vaisselle & capot |m

PACKTOUTEN1

150 - LAVE-VERRES + OSMOSEUR
+ 3 PANIERS

LAVE-VERRES

152 - TABLEAU COMPARATIF PAR
GAMME

154 - GAMME STEELTECH
Casier 350 X 350
Casier 390 X 390
Casier 450 X 450

157 - GAMME STARTECH
Casier 400 X 400

158 - GAMME NEOTECH
Casier 400 X 400
Casier 500 x 500

160 - GAMME TOPTECH
Casier 400 X 400
Casier 500 X 500

LAVE-VAISSELLE

162 - TABLEAU COMPARATIF PAR
GAMMES

164 - GAMME STEELTECH
Casier 500 x 500

166 - GAMME STARTECH
Casier 500 x 500

168 - GAMME NEOTECH
Casier 500 x 500

171 - GAMME TOPTECH
Casier 500 X 500

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 500 X 500

172 - TABLEAU COMPARATIF PAR
GAMMES

174 - GAMME STEELTECH
175 - GAMME STARTECH
176 - GAMME NEOTECH
180 - GAMME TOPTECH

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 600 X 500

184 - GAMME NEOTECH
186 - GAMME TOPTECH

190 - TABLES POUR LAVE-VAISSELLE
A CAPOT

Tables lisses

Tables avec bac

LAVE BATTERIES A GRANULES
192 - GR900

194 - GR9OOTR . GR1000TR
Avec condenseur récupérateur

LAVE-USTENSILES

196 - GAMME NEOTECH
Casier 600 X 500
Casier 560 X 630

198 - GAMME TOPTECH
Casier 600 x 500

Casier 560 x 630

Casier 700 x 700

Casier 700 x 1320

Avec condenseur de buée

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT
AUTOMATIQUE

203 - SPECIFICITES TECHNIQUES
DES GAMMES

207 - Gamme ISYTECH
213 - Gamme PROTECH
216 - Gamme TOPTECH
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138 | LAVERIE COLGED

227 - ENVIRONNEMENT LAVERIE
TABLES AVEC BAC [ TVO

TABLES DE JONCTION AVEC BAC
TABLES D’ENTREE OU DE SORTIE LISSES
TABLES A ROULEAUX [ TABLES D’ ANGLE
ETAGERES MURALES

ADOUCISSEURS D'EAU

230-7,12 & 18 LITRES
Programmateur électronique

231 - 20/25 & 34/58 LITRES KINETICO
Fonctionnement automatique
sans électricité

CASIERS DELAVAGE

232 - CASIERS POUR LAVE-VERRES
& LAVE-VAISSELLE []

ROBINETTERIE

236 - ROBINETS - DOUCHETTES
- MELANGEURS

238 | CUISSON BARON

GAMME 650
242 - FEUX GAZ TOPS ET FOURNEAUX

?43 - TOPS & FOURNEAUX PLAQUES
ELECTRIQUES

244 - PLAQUE VITROCERAMIQUES

245 - PLAQUES A INDUCTION

246 - GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES
248 - GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ
249 - GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES
250 - FRITEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

251 - BAINS-MARIE ELFCTRIQUES
& CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

252 - ELEMENTS NEUTRES

253 - SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE &
PIETEMENTS

254 - SOUBASSEMENTS REFRIGERES
SANS DESSUS ]
GAMME QUEEN 700

258 - TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP
DE FEU

259 - WOKS 1FEU ET 2 FEUX
260 - FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

262 - TOPS ET FOURNEAUX
ELECTRIQUES

266 - PLAQUES A INDUCTION |[Y]
267 - TOPS NEUTRES ET BAINS-MARIE

268 - PLANCHAS GAZ
OU ELECTRIQUES [

270 - SUPER GRILLADES GAZ (OPTION
PIERRES DE LAVE)

& GRILLADES ELECTRIQUES |[Y]
272 - GRILLADES ELECTRIQUES |1

274 - CUISEURS A PATES MONOBLOCS
GAZ OU ELECTRIQUES

?75 - FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU
ELECTRIQUES

276 - CHAUFFE FRITES

277 - MARMITES GAZ OU ELECTRIQUES
278 - SAUTEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

279 - SAUTEUSE MULTIFONCTION m

280 - SOUBASSEMENTS REFRIGERES
SANS DESSUS [[Y]

281- SOUBASSEMENTS FOURS
282 - SOUBASSEMENTS NEUTRES
284 - ACCESSOIRES ET OPTIONS

GAMME QUEEN 900

288 - ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET
PLAQUE COUP DE FEU

290 - FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

292 - FOURNEAUX COUP DE FEU GAZ
294 - DETAILS ET OPTIONS FEUX VIFS
295 - TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

296 - PLAQUES DE CUISSON A
INDUCTION |[Y]

297 - TOPS NEUTRES & BAINS-MARIE
298 - PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

300 - SUPER GRILLADES GAZ (OPTION
PIERRES DE LAVE)

& GRILLADES ELECTRIQUES |[Y]

302 - GRILLADES ELECTRIQUES [[Y]

303 - CUISEURS A PATES GAZ OU
ELECTRIQUES

§04 - FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU
ELECTRIQUES

306 - FRITEUSES EVO MONOBLOCS GAZ
oU ELECTRIQUES |[Y]

308 - MARMITES RONDES
310 - SAUTEUSES BASCULANTES

311 - SAUTEUSES MULTIFONCTION |[Y]
312 - SOUBASSEMENTS FOURS GN 2/1
313 - SOUBASSEMENTS NEUTRES

315 - ACCESSOIRES ET OPTIONS
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SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

CUISSON BARON

GAMME QUEEN 1100
320 - FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ
322 - PLAQUES COUP DE FEU GAZ

323 - PLAQUES DE CUISSON
VITROCERAMIQUE

324 - PLAQUES DE CUISSON A
INDUCTION

325 - PLAQUES COUP DE FEU
ELECTRIQUE

326 - BAINS-MARIE ELECTRIQUES

327 - ELEMENTS NEUTRES, TOPS ET
MONOBLOCS

328 - PLANCHAS GAZ - TOPS OU
MONOBLOCS

330 - PLANCHAS ELECTRIQUES - TOPS
OU MONOBLOCS

332 - CUISEURS A PATES
333 - FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES

334 - SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE &
ACCESSOIRES

33‘5 - BARRES DE DRESSAGE
& ETAGERES

336 | FOURS PIRON

rIzCN

338 - PRESENTATION DES GAMMES
COLOMBO - VESPUCCI - GALILEI

FOURS MIXTES

GAMME coLoMBo |[J]
342 - PRESENTATION DE LA GAMME

@44 - FOURS MIXTES
Ecran tactile capacitif 7”
De 4 a 20 niveaux

GAMME VESPUCCIWASH |1
346 - PRESENTATION DE LA GAMME

348 - FOURS MIXTES
Contréle numérique
De 4 & 10 niveaux

FOURS COMBINE

GAMME GALILEI ]
350 - PRESENTATION DE LA GAMME

352 - FOURS COMBINE
CONTROLE MANUELLE
DE 4 A 10 NIVEAUX

PIzCN

- PRESENTATION FRITEUSES
A HAUT RENDEMENT

N FRITEUSES DE TABLE
OU A ENCASTRER
Série TF

360 - FRITEUSES I:\‘HAUT RENDEMENT
A COMMANDES MECANIQUES
Série EVO

362 - FRITEUSES!\ HAUT RENDEMENT
A COMMANDES ELECTRONIQUES
Série EVO

- CHAUFFE FRITES
Série EVO

CUISEURS A PATES LIGURIA
- CUISEURS A PATES LIGURIA

Valentine?
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SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

266 REMISE & MAINTIEN

EN TEMPERATURE

@

moduline

e

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD
- SERIE RRS

369 -4, 6 ET 9 NIVEAUX GN 2/3
- 7ET10 NIVEAUX GN 1/1
-10 ET 12 NIVEAUX GN 2/1

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD
- SERIE RRO

372 - 6,10 ET 14 NIVEAUX GN 1/10U 600
X 400

373 -7,10 ET 14 NIVEAUX GN 2/1

374 - OPTIONS ET ACCESSOIRES POUR
GN1/1,GN 2/10U 600 X 400

CHARIOTS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRT

377- 6,10 ET16 NIVEAUX GN 1/1
OU 600 X 400

378 =10 ET 16 NIVEAUX GN 2/1

- SERIES HSH / HSW

- ARMOIRES POUR 3 ET
5BACSGN1/1
- ARMOIRE POUR 5 BACS GN 2/1
OUIT0BACSGN1/1

- TIROIRS POUR], 2
ET3BACSGN1/1 |

- OPTIONS CHASSIS A ROULETTES

CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD
POUR BACS GN 1/10U GN 2/1 - SERIE HHT

- CHARIOTS DESBACSGN1/1A16
BACS GN 210U 32BACS GN 1/1

e

FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE
- SERIES CSC / CSD / CHC

385 - FOURS A COMMANDES
ELECTRONIQUES

387 - FOURS A ECRAN TACTILE AVEC
PROGRAMMATEUR

©

FOUR POUR CUISSON VAPEUR A
PRESSION

SERIE CVE

389 - CUISEUR A VAPEUR
3 NIVEAUX GN1/1

@

moduline

390 | INOX

Inosery

TABLES

392 - TABLFS DE TRAVAIL CENTRALES
OU ADOSSEES
Profondeur 600 et 700 mm

394 - TABLES DU CHEF ADOSSEES
Profondeur 700 mm

MEUBLES DE RANGEMENT

395 - MEUBLES DE RANGEMENT
CENTRAUX OU ADOSSES

MEUBLES CHAUDS

396 - MEUBLES CHAUDS
CENTRAUX OU ADOSSES

PLONGES

397 - PLONGES 10U 2BACS
398 - PLONGES LAVERIE

399 - TABLES LAVERIE

- Accroche universel IIII
400 - PLONGES PATISSIERES
ARMOIRES

401 - ARMOIRES HAUTES
Profondeur 500 mm

401 - ARMOIRE SUSPENDUE EN COIN
Hauteur 600 mm

fnosenmy
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SOMMAIRE CATALOGUE 2024/25

PLACARDS MURAUX

401 - PLACARDS MURAUX
Profondeur 400 mm

ETAGERES DU CHEF A poskR [

402-1,20U 3 NIVEAUX
Profondeur 300 ou 400 mm I[ﬂ

ETAGERES MURALES

403 - ETAGERES PLEINES

403 - ETAGERES BARREAUDEES
403 - ACCESSOIRES DE FIXATION
GRILLES ET BACS

404 - GRILLES INOX - PLATERIE POUR
FOURS

BACS INOX - DIMENSIONS
GASTRONORMES

HYGIENE ET ENTRETIEN
405 - LAVE-MAINS AVEC DOSSERET

ACIER INOX - ARMOIRE A STERILISER
- POSTE DE LAVAGE DES SOLS

406 - POUBELLE MOBILE INOX
- SUPPORT INOX SACS POUBELLES
- DESINSECTISEURS ELECTRIQUES
- CHARIOT PORTE CASIERS

407 - CHARIOTS 20 NIVEAUX GN
1/1, GN 2[1ET 600 X 400 - CHARIOTS
PORTE ASSIETTES CHARIOT NIVEAU
CONSTANT ASSIETTES - CHARIOTS DE
DEBARRASSAGE

RAYONNAGES

408 - ETAGERE‘S STRUCTURE
DURALINOX & ETAGERES POLYMERE

SUPPORT INOX POUR FOURS

410 - 2 X 5 NIVEAUX GN 1/1
ou 600 x 400 [

412 | PETITS MATERIELS

fnosemg

MENUMASTER

Commercial

fnosem

FOURS MICRO-ONDES
SEMI-PROFESSIONNELS

414 - SEMI PROFESSIONNEL CAFETERIA
900 W restitués

414 - SEMI PROFESSIONNEL A
MINUTEUR
900 W restitués

IO

416 - FQURS MICRO-ONDES
TMAGNETRON
1050 W restitués

417 - FOURS MICRO-ONDES
2 MAGNETRONS
1850 W restitués

Inosemy

SALAMANDRES
424 - ELECTRIQUES A PLAFOND MOBILE

424 - ELECTRIQUES FERMEES, GAZ,
RAMPES CHAUFFANTES

MENUMASTER

Commercial

FOURS MICRO -ONDES
PROFESSIONNELS

415 - FOURS MICRO-ONDES
1MAGNETRON

1000 W RESTITUES

419 - FOURS MICRO-ONDES
1MAGNETRON

1100 W RESTITUES

420 - FOURS MICRO-ONDES
2 MAGNETRONS

1400 W, 1800 W ET 2100 W RESTITUES

421 - FOURS MICRO-ONDES GN i
4 MAGNETRONS

2100 W ET 3500 W RESTITUES

422 - FOURS COMBINES
MICRO-ONDES [ CONVECTION
SERIE JET

Micro-ondes 1400 W et 1900 W
Convection 2700 W

423 - FOURS COMBINES
MICRO-ONDES I CONVECTION
SERIE MRX

Micro-ondes 1000 W
Convection 3000 W
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Inoseny

- ELEMENTS NEUTRES DROITS
- ELEMENTS NEUTRES D’ ANGLE
- MEUBLES CAISSE

- ELEMENTS CHAUDS

- ELEMENTS REFRIGERES

- ELEMENTS RE|_=R|GE|3E§
AVEC STOCKAGE REFRIGERE

- ELEMENTS REFRIGERES
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MACHINES A GLACONS

nosemd

()| GAZ100% NATUREL

Lengagement dicematic pour la protection de
environnement a permis de concevoir des machines
écologiques avec gaz réfrigérant naturel R290 qui
garantissent une moindre consommation, une meilleure
efficacité et le respect maximal de I'environnement.

En 'absence de CFC et HCFC, l[impact sur l'environnement
est drastiquement réduit.

LES PLUS ICEMATIC

LES OPTIONS

TECHNOLOGIES, ACCESSOIRES & OPTIONS

v TRAITEMENT SCT

Safe coating treatment

Tous les évaporateurs des séries Icematic C et K ont été
modifiés de fagon révolutionnaire gréce au traitement
SCT qui a remplacé le nickelage utilisé dans toutes
les machines & glagons. Des études montrent que le
nickelage traditionnel a tendance a diffuser des métaux
lourds dans le temps, méme si cette diffusion reste dans
les limites Iégales. Le systeme SCT permet d'obtenir des
valeurs jusqu'd 20 fois inférieures & celles encadrées par
la réglementation en vigueur et 10 fois inférieures aux
nickelages traditionnels.

RAINBOW TECHNOLOGY ©

(Optionnel)

Nanotechnologie brevetée pour renforcer et protéger I'évaporateur contre les agents
agressifs et 'accumulation du calcaire.

L'évaporateur est le coeur battant du groupe frigorifique et le dispositif qui permet la formation de la glace. lcematic a
développé dans ses laboratoires un systéme de protection additionnel d'une grande efficacité.

La Rainbow technologie® est un traitement nano technologique breveté qui protége a 100% les évaporateurs des agents
agressifs, comme par exemple ceux contenus dans les eaux dures et dans les solvants chimiques qui sont souvent utilisés
inopportunément pour le nettoyage des machines.

De plus, une vitrification tres fine de la surface de I'évaporateur permet un détachement parfait de la glace et une dispersion

presque nulle des métaux lourds dans la glace. Enfin, la formation du calcaire est considérablement réduite. Durée de vie

et sécurité alimentaire totales. Le systeme Rainbow technologie est disponible sur demande sur toutes les machines des
séries: C, K, M.

34

fnosenmy




MACHINES A GLAGCONS nosemy
nose
TECHNOLOGIES, ACCESSOIRES & OPTIONS ‘

Q| kit ozonE

(Optionnel)

Pour la désinfection sdre et profonde de votre machine a glagons.
Cycle programmable.

Les glagons ne sont pas toujours considérés comme un aliment mais ils le sont & part entiére. C'est pourquoi notre défi est de

donner aux consommateurs la sécurité dingérer des glagons toujours propres et sirs pour la santé. Dans la perspective dune

grande attention & la désinfection totale de nos appareils, Icematic a été l'une des premiéres entreprises & proposer ['utilisation

de l'ozone. Aujourd'hui plus que jamais, ce systeme représente la meilleure solution pour garantir une réduction efficace de la
prolifération de bactéries, de germes et de virus sur les produits alimentaires.

Le systeme de désinfection a l'ozone permet également de réduire jusqu'a 50% la nécessité d'entretien de la part d’'un technicien
et de nettoyage avec une forte réduction des colts de maintenance et permet d'allonger considérablement la durée de vie de la
machine. Icematic se distingue par le brevet d'un systeme de gestion du cycle & ozone programmable.

LES ACCESSOIRES

{03 KIT PIEDS {O}| KIT NETTOYAGE

Pour adapter la machine & la hauteur idéale dans le Kit de nettoyage qui inclut une bouteille en plastique
contexte d'installation. pour doser correctement l'acide citrique et un paquet
d'acide citrique de 1kg.
Tres utile pour effectuer un nettoyage efficace.

@ KIT POMPE @ KITFILTRE
DE VIDANGE A IMPURETES

Pompe de vidange extérieure et optionnelle, adaptable & Filtre externe spécial pour éviter le dépot des
toutes les machines de la gamme. impuretés a lintérieur de la machine a glagons.
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. MACHINES A GLACONS
|

LA NOUVELLE APP MY ICE

GERER LA GLACE GRACE
A UNE SIMPLE TOUCHE DE

VOTRE SMARTPHONE

N’A JAMAIS ETE AUSSI
FACILE

o APPLICATION DISPONIBLE UNIQUEMENT POUR LES SERIES C, K, M ET B.

PAR LE PASSE VOTRE NOUVELLE MACHINE
0 Production de glace sans information sur le O Une seule carte électronique pour toutes les gammes
fonctionnement des machines des machines
o Pas d’outils pour programmer la quantité de glage o Connexion Bluetooth-wifi

° De nouvelles fonctions ne peuvent pas étre ajoutées

] G > B Q Application destinée aux utilisateurs finaux pour gérer
avec une simple mise a jour

les machines

° Techniciens en difficulté pour déterminer la nature des
défaillances

0 Techniciens en difficulté pour trouver une solution
immédiate

0 Aucun test d’installation sur site

° Plus d‘actions manuelles, qui nécessitent
habituellement I'ouverture de la machine

° Accés difficile pour certaines installations & distance
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LA NOUVELLE APP MY ICE

La nouvelle APP My ICE permet d’obtenir le contréle complet de chaque machine & portée de main par Bluetooth
ou Wi-Fi. ICEMATIC est fiére de vous présenter le systéme breveté pour la production programmable de la glace,
avec cette APP innovante.

LA GARANTIE DE TOUJOURS FOURNIR DE LA GLACE FRAICHEMENT PREPAREE.

fnosenmy

Dans l'application, vous pourrez suivre
et activer les cycles de lavage et de
désinfection & I'ozone, en assurant une
hygiéne optimale de votre machine &
glagons.

En outre, il est possible de contréler
I'état actuel de la machine et régler
la capacité du bac de stockage
facilement a distance, sans besoin
de toucher ou ouvrir la machine.

Vous pourrez lancer des cycles

de production d'une quantité de
glace définie et programmée, en
sélectionnant également I'heure ou
elle doit étre disponible et préte &
I'utilisation et en évitant ainsi le risque
de prolifération bactérienne.

Il s'agit du premier et seul outil innovant

qui aidera également le technicien
dans lidentification et la résolution
rapide des problématiques possibles,
rendue encore plus immeédiate gréce
au contrdle a distance.

CES AVANTAGES SONT UNE GRANDE VALEUR AJOUTEE POUR
L'OPTIMISATION DE LA PRODUCTION, LE GAIN D'ECONOMIE ET

v

AVANTAGE DU CLIENT

Possede un contréle complet de
chaque machine & portée de main
par Bluetooth ou Wi-Fi

v

AVANTAGE DU TECHNICIEN

Identifie le ou les problémes d'un
simple coup d'oeil grace au controle
a distance

37
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. MACHINES A GLACONS
|

LA NOUVELLE APP MY ICE

UNE INSTALLATION FACILE !

ICEMATIC

1 2 3

Télécharger I'application Connectez via bluetooth Ayez un controle total de
(android [ ios) votre smartphone / tablette votre machine !
a la machine
(en scannant le QR Code qui
se trouve dans la notice)

LES PRINCIPALES FONCTIONS, ACCESSIBLES VIA CETTE APP SONT :

@ Démarrage et arrét de la machine.

@ Ajustement du niveau de glace dans le dépét.

@ Réglage, le cas échéant, de la taille ou de 'humidité de la glace.

@ Production programmée d'une quantité définie de glace.

@ Production dune quantité prédéfinie de glace selon une heure et une date
définies.

@ Début du cycle de lavage et de désinfection.

@ Démarrage, si prévu, dun cycle de désinfection & l'ozone.

@ Acceés ala liste des alarmes, avec des suggestions pour résoudre les problémes.

@ Interface dédiée au technicien pour le dépannage de la machine.

Lien ANDROID Lien 10S
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LA NOUVELLE APP MY ICE

Touche modifier Etot connexion
dénomination machine bluetooth avec machine
D& inati ® Connexion Active
enomlnoh!on @ Machine NON connectée
machine ® Machine connectée en alarme
Touche pour revenir sur la
liste des machines \
Type de glagons prodgits Code Numeéro de série
parla machine état blocage machine
Symboles états machine
Touche accés menu Service ————— — Touche acces liste Alarmes
Touche réglage Touche production glagons selon
sonde de stockage programme
Touche production Touche cycle lavage
glagons en kg
Touche cycle Touche mise & jour
Ozone (en option) heure carte horloge
Touche information
Service
DISPONIBLE EN
Touche démarrage FRANCAIS ET 4
arrét machine AUTRES LANGUES
Symboles Etat Machine
] ] ] ] ] ]
Production Glagons Phase cycle de lavage
Phase dégivrage Phase cycle d'ozone

Dépdt glagons plein Phase programmée de production glagons
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PRESENTATION

ASPECT

PARTICULARITE PRODUCTION

GLACONS PLEINS
AVEC RESERVE
SérieC

GLACONS CREUX
AVEC RESERVE
SérieK

GLACONS PLEINS
SANS RESERVE
SérieM

GLACE A
PAILLETTE
SérieB

GLACONS
NUGGETS
Série G

GLACE ECAILLE
Série A

un glagon plein
transparent et
structuré,
avec une surface
arrondie

un glagon creu,
avec une vaste
surface

uUn glagon plein et
rectangulaire

Un glagon plein et
rectangulaire

Glagons
cylindrique

Glace écaille

28
GLAGONS DE 20 G 28
Compact et transparent, ce glagon est 38
extrémement élégant et efficace pour 46
plusieurs exigences: seaux a glace, cocktails, 54
apéritifs et whisky on the rocks. 70
90
23
23
25
GLAGCONS DE 216G 30
Une fraicheur immédiate 36
des boissons. Une forme simple et essentielle, 45
pour garantir une extréme flexibilité 50
d'utilisation. 62
80
95
150
GLAGONS DE10 G
Il est parfait pour refroidir 145
rapidement les boissons. La grande 195
productivité des machines & glagons 205
modulaires avec évaporateur vertical, 305
combinée avec les bacs de stockage Icematic, 405
est l'idéal pour toutes les activités avec une
haute consommation de glagons
95
. N 130
La glace granulaire est facile a 160
manipuler, stocker et peser. Sa 200
particularité est la haute teneur en 125
eau résiduelle qui, selon le modéele,
peut varier entre 15% et 25%. ;6055
305
La glace en nuggets (& pépites) a la
caractéristique d'étre a la fois compacte et
agréable a croquer, en étant un juste milieu 270
entre la glace granulaire et le glagon. 470
La glace en nugget a une faible teneur
en eau (environ 8%)
La glace produite par les machines de la série
Almond est unique en son genre car elle est 250
la plus froide et seche, avec une température 400
d’environ -7°C et une épaisseur qui peut varier 600
de 0,9 a 1,2 mm. Solides et séches, les écailles 950
ont une grande surface de contact pour un 1500

refroidissement rapide.

40
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nose
PRESENTATION ‘

RESERVE CAPACITE DE STOCKAGE DESTINATION & USAGE

65 - BARS TRADITIONNELS ET CAFES
% - PATISSERIES
s - GLACERIES
) ! . - PUBS
oui 15 Air et eau ~ KIOSQUES
ig - BISTROTS
42 - PETITS RESTAURANTS
- DISCOTHEQUES
5
]Z) - BARS TRADITIONNELS ET CAFES
10 - PATISSERIES
1 - GLACERIES
. . - PUBS
oui 16 Air et eau ~ KIOSQUES
2233 - BISTROTS
36 - PETITS RESTAURANTS
40 - DISCOTHEQUES
67
- DISCOTEQUES
- GRANDS RESTAURANTS
- PIZZERIAS
P . - HOTELS
En supplément - Air et eau —~ CANTINES
- CINEMAS
- BOWLINGS

- BUFFETS RESTAURANTS

- BUFFETS ET RESTAURANT

Oui 18 - HOTELS
Oui 18 - VILLAGES VACANCES
Oui 50 - SUPERMACHES
Oui 50 ; - POISSONNERIE
En supplément Alret eau - BOULANGERIE
En supplément - PRODUITS LAITIERS
En supplément - TRANSPORTS DE PRODUITS FRAIS
En supplément - SECTEURS CHIMIQUES

— SECTEURS MEDICALS

- DICOTHEQUES
- RESTAURATION COLLECTIVE
- CUISINES CENTRALS
- SECTEUR MEDICAL

En supplément - Air et eau

- VIANDE
- CHARCUTERIE
En supplément o Air - SECTEUR DE LA PECHE
- SUPERMARCHE
- CONSERVATION PRODUITS FRAIS

fnosenmy a
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""""" carante 2anspieces | SERIEC - GLAGONS PLEINS
MACHINE A ASPERSION

AVEC RESERVE

[\" GRANDE CAPACITE DU RESERVOIR INCORPORE

ACCES FACILE POUR LE NETTOYAGE INTERIEUR &
L'ENTRETIEN

[\" CABLE AVEC PRISE SHUKO

UN GLACON PLEIN ET STRUCTURE
AVEC UNE SURFACE ARRONDIE POUR
UN REFROIDISSEMENT PROLONGE
DES BOISSONS !

o CONTROLE COMPLET DE LA MACHINE A PORTER DE MAIN PAR BLUETOOTH OU WI-FI.
e GRANDE CAPACITE DE STOCKAGE - LARGE OUVERTURE DE PORTE QUI FACILITE L'ACCES A LA RESERVE.
o PANNEAU TOUCH TACTILE, STAND-BY & REINITIALISATION.

SERIE C - GLAGONS PLEINS AVEC RESERVE

« Construction en acier inox « Version & air ou & eau « Cycle de nettoyage
- Panneau de contréle touch « Alarme acoustique et lumineuse « Report
alarmes HACCP - Réglage du poids du glagon « Réglage du niveau de la
glace du réservoir « Clé USB pour mise & jour logicielle et téléchargement
des données HACCP - Analytique prédictive des dysfonctionnements
- Report des performances + Systéme de ventilation frontale (& exception
de C28A/C28W) - Accés interne usb pour visudliser les paramétres de
fonctionnement - Lavage automatique « Capteur électronique de l'évaporateur
« capteur électronique du réservoir et du condensateur « Réfrigérant R290

* Alimentation 220-240 V. MODIFIEZ LA TAILLE DU GLAGON

SELON VOS BESOINS !

CONVIENT POUR:
BARS TRADITIONNELS ET CAFES, PATISSERIES, GLACERIES, PUBS, KIOSQUES,
BISTROTS, PETITS RESTAURANTS, DISCOTHEQUES
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MACHINES A GLACONs | [Aat |

SERIE C - GLAC{\ONS PLEINS GARANTIE : 2 ANS PIECES
MACHINE A ASPERSION

SERIE C - GLAGONS PLEINS AVEC RESERVE

X POIDS
A PRODUCTION STOCKAGE PUISS. DIMENSIONS
REFERENCE | ENCASTRABLE (KG/24)* (kG) CONDENSEUR COMP. (W) . LXPXH (MM) BR?;(/;;IET
Air 653

] e c28a NON 28 65 300 340 x 480 x 600 33/29 -
|m ® C28W NON 28 6,5 Eau 653 270 340 x 480 x 600 33/29 -
Y] e c28pra oul 28 7 Air 653 310 400 x 480 X 600 35/30 -
I] @ c2spw oul 28 7 Equ 653 280 400 x 480 x 600 35/30 =
|m ® C38A oul 38 ns Air 670 370 400 x 540 x 690 40/34 -
|m ® C38W oul 36 n5 Eau 670 290 400 x 540 x 690 40/34 =
] e caea oul 46 15 Air 1054 480 500 x 540 x 690 47/38 -
Y] e casw oul a1 15 Eau 1054 430 500 x 540 x 690 47/38 -
I[X] e cs54a oul 54 22 Air 167 520 500 x 580 x 800 50/42 -
Y] ® csaw oul 54 22 Eau 167 440 500 x 580 x 800 50/42 -
] croa oul 70 42 Air 1315 620 700580 x 910%/995  62/53 -
Il crow oul 75 42 Equ 1315 490  700x580x910%*/995  62/53 =
Il cooa oul 86 42 Air 1065 670 700580 x 910*%/995  63/54 -
Il coow oul 88 42 Eau 1065 580  700x580 x 910**/995  63/54 =

@ Livrées sans pieds
* Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C. ** hauteur sans pieds. (livrées d'origine avec pieds)

C28A C38A C46A C54A C70A & C90A
C28W C38W C46W C54wW C70W & CoowW
ACCESSOIRES OPTIONS MONTAGE USINE
P 5 PRIX P < PRIX
REFERENCE MODELE € HT REFERENCE MODELE e HT
Kit 4 pieds _ ’ B
KPE diam. 50 mm - haut. 100-120 mm RTC Technologie RAINBOW
KN Kit nettoyage = KDO Kit desinfection & l'ozone =
PVE Kit pompe de vidange externe @ - (1) Peut-étre installé méme aprés achat.

KFI Kit filtre & impuretés -
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< nosemil MACHINES A GLAGONS
""""" onni -2ansmices | SERIEK - GLAGONS CREUX
MACHINE A PALETTES

AVEC RESERVE

E{ GRANDE CAPACITE DU RESERVOIR INCORPORE

[\ FILTRE FRONTAL EXTRACTIBLE ET NETTOYABLE
[\A” ENTREE & SORTIE FRONTALES DE L'AIR
[2) [\ CABLE AVEC PRISE SHUKO

UN GLACON CREUX AVEC UNE
VASTE SURFACE POUR UNE
FRAICHEUR IMMEDIATE DES
BOISSONS !

o CONTROLE COMPLET DE LA MACHINE A PORTER DE MAIN PAR BLUETOOTH OU WI-FI.
o CARROSSERIE ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE AU DESIGN MODERNE A ANGLES ARRONDIS.
e PANNEAU TOUCH TACTILE, STAND-BY & REINITIALISATION.

SERIEK - GLAGONS CREUX AVEC RESERVE

- Construction en acier inox « Version & air ou & eau « Cycle de nettoyage « Panneau de contréle touch « Alarme acoustique

et lumineuse +« Report alarmes HACCP « Réglage du poids du glagon « Réglage du niveau de la glace du réservoir « Clé

USB pour mise & jour logicielle et téléchargement des données HACCP - Analytique prédictive des dysfonctionnements
- Report des performances « Gaz R290 - Alimentation 220-240 V.

CONVIENT POUR:
BARS TRADITIONNELS ET CAFES, PATISSERIES, GLACERIES, PUBS, KIOSQUES,
BISTROTS, PETITS RESTAURANTS, DISCOTHEQUES

ACCESSOIRES OPTIONS MONTAGE USINE
P & PRIX A S PRIX
REFERENCE MODELE EHT REFERENCE MODELE EHT
KPE Kit 4 pieds _
diam. 50 mm - haut. 100-120 mm RTK Technologie RAINBOW -
KN Kit nettoyage =
. . KDO Kit desinfection & l'ozone -
PVE Kit pompe de vidange externe @ -
KFI Kit filtre & impuretés - (1) Peut-étre installé méme aprés achat.
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MACHINES A GLAGONS | (AR |

SERIEK - GLACONS CREUX GARANTIE : 2 ANS PIECES
MACHINE A PALETTES

REFERENCE PR(CI)(EL/JQCJ)'S)N STCZ%;‘GE CONDENSEUR COP,\;JLS'S(W) ' L?(";';Nl_f'g;“,j) BRF%EZ;ET
] e x23aNANO 23 5 Air 354 220 340 x 545 x 620 36/29 -
[7] ® k23wWNANO 23 5 Eau 354 210 340 x 545 x 620 36/29 -
e K23A 23 7 Air 354 200 340 x 545 x 690 37/30 -
|m ) K23W 23 7 Eau 354 200 340 x 545 x 690 37/30 -
|m ) K25A 25 10 Air 354 190 400 x 545 x 690 39/33 -
|m ®  K25W 25 10 Eau 354 190 400 x 545 x 690 38/32 -
|m ) K30A 28 10 Air 354 190 400 x 545 x 690 39/32 -
|m ® K30w 28 10 Eau 354 190 400 x 545 x 690 39/32 -
1® x36A 36 12 Air 585 230 450 x 545 x 690 42/36 -
e k3w 36 12 Eau 585 200 450 x 545 x 690 43/37 -
||I| ° K45A 45 16 Air 585 240 500 x 600 x 693 48/41 -
e k45w 45 16 Eau 585 220 500 x 600 x 693 48[4 -
[N K50A 50 2 Air 653 310 500 x 585 x 880**/956 58/51 -
[N K50W 48 21 Eau 653 280 500 x 585 x 880**/956 58/51 -
[N K62A 62 28 Air 1054 460 600 x 585 x 880**/956 60/52 -
[N K62W 62 28 Eau 1054 420 600 x 585 x 880**/956 60/52 -
[N K80A 80 36 Air 1054 510 700 x 585 x 880**/956 65/56 -
[N K80W 80 36 Eau 1054 450 700 x 585 x 880**/956 65/56 -
[N K95A 98 40 Air 1589 600 800 x 585 x 880**/956 76/66 -
[N K95W 98 40 Eau 1589 580 800 x 585 x 880**/956 76/66 -
[N K150A 150 67 Air 2087 850 920 x 650 x 1280**/1356 116/105 -
[N K150W 150 67 Eau 2087 810 920 x 650 x 1280**/1356 116/105 -

@ Livrées sans pieds
* Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C. ** hauteur sans pieds. (livrées d'origine avec pieds)

K23ANANO K23A K25A K36A K45A
K23WNANO K23W K25W K36W K45w
K50A K62A K80A K95A KI50A
K50W K62W K80W K95W KI50wW
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""""" onnic 2ansmices | SERIEM - GLAGONS PLEINS
GRANDE CAPACITE

TETE DE PRODUCTION GRANDE CAPACITE
SANS RESERVE

E’ GRANDE CAPACITE DE PRODUCTION

E’ LAVAGE AUTOMATIQUE

ACCES LATERAL USB POUR VISUALISER LES
PARAMETRES DE FONCTIONNEMENT

GLAGONS PLEINS ET
RECTANGULAIRE

POUR REFROIDIR RAPIDEMENT
LES BOISSONS!

o CONTROLE COMPLET DE LA MACHINE A PORTER DE MAIN PAR BLUETOOTH OU WI-FI.
e FILTRE A AIR ACCESSIBLE SUR LE COTE DE LA MACHINE.
e PANNEAU TOUCH TACTILE, STAND-BY & REINITIALISATION.

SERIEM - GLACONS PLEINS SANS RESERVE

« Construction en acier inox « Condensation & air ou & eau « Cycle de nettoyage « Panneau de contrdle touch, stand-by et
réinitialisation « lavage automatique « Alarmes acoustique et lumineuse « Report alarmes HACCP - Réglage du poids du glagon
« Accés latéral USB pour mise & jour logicielle et téléchargement des données HACCP - Ventilateur du condensateur contrélé a
basses températures ambiante « Production de la glace programmable « Analytique prédictive des dysfonctionnements « Report
des performances « Réfrigérant R290 « Grande capacité de production et compatibilité avec les bacs de stockage ICEMATIC.

N omm
e

§ TAILLES DE GLAGONS DISPONIBLES :
TAILLE MOYEN EN STANDARD
B TAILLES DEMI ET GRAND SUR COMMANDE.

Moyen Grand Demi

CONVIENT POUR:
DISCOTEQUES, GRANDS RESTAURANTS, PIZZERIAS, HOTELS, CANTINES,
CINEMAS, BOWLINGS, BUFFETS RESTAURANTS
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SERIEM - GLACONS PLEINS SANS RESERVE

REFERENCE

PRODUCTION

MACHINES A GLACONS

(KG/24)*

CONDENSEUR

SERIEM - GLACONS PLEINS
GRANDE CAPACITE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

PUISS.
COMP. (W)

PUISS. ABS.

(w)

ALIMENTATION

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

POIDS
BRUT/NET
(©)]

M145A 145 Air 1967 650 220-240V 560 X 620 X 575 65/53 -
M145W 133 Eau 1967 580 220-240V 560 X 620 X 575 65/53 =
MI195A 212 Air 2834 1noo 220-240V 560 X 620 X 660 80/68 -
MI195W 205 Eau 2834 1000 220-240V 560 X 620 X 660 80/68 =
M205A 220 Air 2834 1100 220-240V 760 X 620 X 575 85/70 -
M205W 210 Eau 2834 1000 220-240V 760 X 620 X 575 85/70 =
M305A 300 Air 1923 1250 220-240V 760 X 620 X 575 86/71 -
M305W 270 Eau 1923 1100 220-240V 760 X 620 X 575 86/71 =
M405A 400 Air 5218 1620 Tri 400V+N+T 760 X 620 X 725 106/88 -
M405W 322 Eau 5218 1950 Tri 400V+N+T 760 X 620 X 725 101/83 =

* Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C.

MI45A MI9BA M205A & M305A M405A
M145W MI195W M205W & M305W M405W
ACCESSOIRES OPTIONS MONTAGE USINE
P o PRIX a_na o PRIX
REFERENCE MODELE € HT REFERENCE MODELE € HT
KN Kit nettoyage - RTM Technologie RAINBOW -
PVE Kit pompe de vidange externe 0 = KDO Kit desinfection & l'ozone =
(1) Peut-étre installé méme aprés achat.
RETROUVEZ TOUS NOS COFFRES DE STOCKAGE PAGE 54
nosemy
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gé nose ‘ MACHINES A PAILLETTES
""""" carane-2anspeces | SERIE B & SF - MOYENNE

& GRANDE CAPACITE

AVEC & SANS RESERVE

[\A" DE 90 A 210 KG DE PRODUCTION (SERIE B)
[\A” DE 1220 A 2500 KG DE PRODUCTION (SERIE SF)
[\A" CARROSSERIE INOX

Ig RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ - VIDANGE : @ 20 MM

LA PARTICULARITE DE LA GLACE PAILLETTE
EST SA HAUTE TENEUR EN EAU RESIDUELI:E
QUI SELON LES MODELES VARIE DE 15% A
25%

CALCUL DE LA QUANTITE DE GLACE :  SERIEB - AVEC RESERVE
NECESSAIRE POUR UN ETALDE GLACE !
PAILLETTES :
¢« Construction en acier inox « Version a air ou & eau « Panneau de contrdle touch
+1m? de glace paillettes = 550 kg ¢« Alarme acoustique et lumineuse « Report alarmes HACCP - Clé USB pour mise
« Pour 1 m? de surface d'exposition * @ jour logicielle et téléchargement des données HACCP « Réglage humidité
réfrigérée, sur une hauteur de 12 cm, ¢ de la glace -« Réglage du niveau de la glace du réservoir « Ventilateur du
soit 0,12 mé3, il faudra environ ¢ condensateur contrélé & basses températures ambiante « Analytique prédictive
66 kg de glace paillettes + 25% pourla  :  des dysfonctionnements « Report des performances - Filtre & air amovible et
remise & niveau pendant la journée i lavable « Aspiration et expulsion frontales de I'air (sur modéles avec réserve)
¢« Soit une consommation de 83 kg environ : « Réfrigérant R290 « Alimentation 220-240 V.

SERIE SF - SANS RESERVE

- De 1220 & 2500 Kg de production « Carrosserie inox « Glace comprimée plus seche - Régulation électronique « Sortie de glace en
dessous, sortie latérale possible avec goulotte en option « Evaporateur en acier inoxydable, avec vis sans fin « Double échange
frigorifique, par serpentin de contact et fonctionnement en régime noyé « Moto-réducteur d entrainement direct par bague
d'accouplement débrayable par effet hall « Temporisation de 3 minutes du moto-réducteur, aprés arrét de la production de froid
afin d'évacuer la glace du cylindre évaporateur « Gaz réfrigérant R452A.

CONVIENT POUR:
BUFFETS ET RESTAURANT, HOTELS, VILLAGES VACANCES, SUPERMACHES, POISSONNERIE, BOULANGERIE, PRODUITS LAITIERS,
TRANSPORTS DE PRODUITS FRAIS, SECTEURS CHIMIQUES, SECTEURS MEDICALS

ACCESSOIRES OPTIONS MONTAGE USINE
a_a o PRIX a_a o PRIX
KPE Kit 4 pieds _
diam. 50 mm - haut. 100-120 mm KDO Kit desinfection & I'ozone -
KN Kit nettoyage =

PVE Kit pompe de vidange externe O _ (1) Peut-étre installé méme aprés achat.
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MACHINES A PAILLETTES | (AR |

SERIE B & SF - MOYENNE GARANTIE : 2 ANS PIECES
& GRANDE CAPACITE

REFERENCE PR&gL/Jg)'*ON STO(E(';?GE CONDENSEUR COP,\;’:,S'S(W) . L'?("‘I:'E(N:'(o'\;‘:j) BREZS?ET
[Je B95CA 90 18 Air 346 410 220-240 V 500 x 597 X 694 55/48 -
||I| ® B95CW 84 18 Eau 346 360 220-240 V 500 x 597 x 694 55/48 -
||I| ® BI30CA 130 18 Air 634 570 220-240 V 500 x 597 x 694 57/50 -
[]e B1socw 120 18 Eau 634 500 220-240 V 500 x 597 X 694 57/50 -
[N BI6OCA 165 50 Air 665 610 220-240 V 700 x 650 x 995 72/65 -
[N BIGOCW 168 50 Eau 665 580 220-240 V 700 x 650 x 995 72/65 -
[N B200CA 210 50 Air 878 720 220-240 V 700 x 650 x 995 72/65 -
[N B200CW 195 50 Eau 878 600 220-240 V 700 x 650 x 995 72/65 -

@ Livrées sans pieds * Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C.

BO5CA BI3OCA BI6OCA & B200CA
B95CW BI30CW BI6OCW & B200CW

SERIE B & SF - SANS RESERVE

POIDS
.. PROD. PUISS. PUISS. DIMENSIONS PRIX
REFERENCE | (o 5. [CONDENSEUR| covpw) | aes. (w) ALIM. LXPXH (MM) BR?KTC/;ISIET e HT
130 Air 634 570

[N BI25A 220-240 V 605 x 545 x 535 60/53 -
[N B125W 120 Eau 634 500 220-240 V 605 x 545 x 535 60/53 -
[N BI65A 165 Air 665 610 220-240 V 605 x 545 x 535 62/55 -
[N BIB5W 168 Eau 665 580 220-240 V 605 x 545 x 535 62/55 -
[N] B205A 210 Air 878 720 220-240 V 605 x 545 x 535 64/57 -
[N B205W 195 Eau 878 600 220-240 V 605 x 545 x 535 64/57 -
[N B305A 300 Air NCO NCO 220-240 V 670 x 670 x 535 NC0/60 -
[N B305W 300 Eau NCO) NCO) 220-240 V 670 x 670 x 535 NC®/60 -
I B505A 570 Air NCO NCO 220-240 V 670X 670 x 710 NCO -
||I| B505W 570 Eau NC® NCO 220-240 V 670 x 670 x 710 NCO -
]  SFN1000IX 1220 Air 3240 3900 TRI400V +N+T 1065 X 698 X 850 198/179 -
||I| SFN1000WIX 1220 Eau 3240 3300 TRI400V +N+T 1085 X 698 X 850 198/179 -
Il sFN2200ix 2500 Air 10000 6250 TRI400V +N+T 1080 X 780 X 1255 411/390 -
Il SFN2200wiX 2500 Eau 10000 6250 TRI400V +N+T 1080 X 780 X 1255 392/371 -

(1) N.C : information non communiquée, disponible prochainement. Données techniques & confirmer.
@ Livrées sans pieds * Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C.

B125A, BIG5A & B205A B305A B505A SFNI000IX
B125W, BI65W & B205W B305W B505W SFNI000OWIX
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< noseml MACHINES A GLAGONS
""""" camare aanspeces | SERIEG - GLACONS NUGGETS

E’ DE 320 A 570 KG DE PRODUCTION
[\A” CARROSSERIE INOX

[\A” EXISTE EN TRIPHASE (NOUS CONSULTER)

LA PARTICULARITE DE LA GLACE NUGGETS
EST SA FAIBLE TENEUR EN EAU, ENVIRON
8%. PEUT-ETRE UTILISE DANS DIFFERENTS
SECTEUR.

SERIEG

« La gamme de machines a glagons en nuggets se compose de deux modéles avec différentes capacités de production et qui

doivent étre combinés avec un bac de stockage séparé. La glace en nuggets est créée par un évaporateur cylindrique vertical

équipé d'une vis sans fin qui racle la glace de la surface interne de I'évaporateur, en 'amenant jusqu’d la sortie du cylindre

ol se trouve une extrudeuse qui comprime la glace sous la forme d'une pépite (nugget) « Réfrigérant R452A « Alimentation
220-240 V.

CONVIENT POUR:
DICOTHEQUES, RESTAURATION COLLECTIVE, CUISINES CENTRALS, SECTEUR MEDICAL

PUISS. POIDS
- PRODUCTION PUISS. DIMENSIONS PRIX
CONDENSEUR ABS. ALIM. BRUT/NET
REFERENCE (KG/24)* COMP. (W) o LXPXH (MM) (K(/;) € HT

[N G270A 320 Air 3304 1200 220-240 V 538 x 663 X 645 87/78 -
[N G270W 305 Eau 3304 1200 220-240 V 538 x 663 x 645 87/78 -
[N G470A 570 Air 5000 2250 220-240 V 538 x 663 x 794 103/94 -
[N G470W 640 Eau 5000 2250 220-240 V 538 x 663 x 794 103/94 -

* Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C

OPTIONS MONTAGE USINE
ao N PRIX
REFERENCE MODELE € HT
KDO Kit desinfection & 'ozone -

G270A G470A
G270W G470W
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MACHINES A GLAGONS | (AR |

SERIE A - GLACONS A ECAILLES GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\’ ACIER INOX

[\A” EVAPORATEUR CYLINDRIQUE VERTICAL FIXE
[\A" COMMANDES ON/OFF INTEGREES

[\A" ACCES INTERIEUR POUR UN NETTOYAGE FACILE
[\A" UNITE DE CONDENSATION INTEGREE

LA GLACE A ECAILLES PLATES, SECHES ET
SOUS-REFROIDIE, A UNE COULEUR BLANCHE
PURE ET EST IDEALE POUR PROLONGER

LA FRAICHEUR MAXIMALE DE CHAQUE
PRODUIT.

CALCUL DE LA QUANTITE SERIE A
DE GLACE NECESSAIRE : )

POUR UN ETAL DE GLACE : « Construction en acier inox « Condensation & air « Evaporateur cylindrique et
ECAILLES PLATES : : vertical a fort échange thermique « Bouton ON/OFF sur la machine « Glaces
: écailles refroidie & -7°C, les plus froides et séches, avec une grande surface
«1m? de glace écailles = 650 kg ¢ de contact pour un refroidissement rapide des aliments « Energy Saving : les
« Pour 1 m? de surface d’exposition {  matériaux de construction de notre évaporateur cylindrique sont & haute
réfrigérée, sur une hauteur de 12 cm, soit :  conductivité thermique, pour une meilleure efficacité et une économie de
0,2 m?, il faudra environ 78 kg de glace  :  consommation d'énergie «+ Manutention réduite : I'évaporateur cylindrique est
écailles + 25% pour la remise d niveau @ fixe, il ne tourne pas sur son essieu, donc les problémes de pertes de gaz se
: pendant la journée ¢ réduisent sensiblement. Toutes les parties internes ou la glace se forme sont
: « Soit une consommation de 98 kg environ @ facilement accessibles, pour faciliter le nettoyage de la machine « Réfrigérant

: : R452A.

CONVIENT POUR:

VIANDE, CHARCUTERIE, SECTEUR DE LA PECHE, SUPERMARCHE, CONSERVATION PRODUITS FRAIS

PUISS. POIDS
et PRODUCTION PUISS. DIMENSIONS PRIX
REFERENCE ABS. ALIM. BRUT/NET
- (ke/24) . (W) LXPXH (MM) (ko) €HT
250 -

||]] A250A 162 1090 230/50/1 1015 x 590 x 815 200/170

[N A400A 409 1593 1780 230/50/1 1015 x 590 x 815 205/175 -

|m AB00A 630 2230 2500 400/50/3 1110 x 640 x 850 235/205 -

[N A950A 988 4144 4300 400/50/3 1110 x 640 x 890 260/230 -
AI500A 1600 5984 6000 400/50/3 1380 x 736 x 970 420/380 -

* Productions données pour T° air : 10° et T° eau : 10°C

A250A & A400A AI500A
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<% nose \ DISTRIBUTEURS AUTOMATIQUES DE GLACONS
""""" caranri 2anspices | SERIET - GLACONS PLEINS GOURMET

Ig GLACONS PLEINS GOURMET, LIMPIDES, PURS ET
TRANSPARENTS

[\A" SYSTEME DE DISTRIBUTION AVEC BOUTON A
PRESSION : LES GLAGONS TOMBENT DIRECTEMENT
DANS LE VERRE DES CLIENTS SANS MANIPULATIONS

[\ FINITIONS EXTERIEURES EN ACIER

[\A" CONTROLES ELECTROMECANIQUES SIMPLES ET
FIABLES

Ig FILTRE DU CONDENSATEUR ACCESSIBLE PAR L'AVANT,
FACILEMENT AMOVIBLE ET LAVABLE

UN GLAGON PLEIN ET STRUCTURE
AVEC UNE SURFACE ARRONDIE POUR
UN REFROIDISSEMENT PROLONGE DES
BOISSONS !

SERIET

tombent directement dans le verre du consommateur, sans manipulation « Extérieur en acier inoxydable

résistant «+ Commandes électromécaniques : simples et fiables - Filtre & air du condenseur accessible

par I'avant, amovible et lavable « Systeme d'eau protégé par un systeme anti-calcaire breveté « Gaz
réfrigérant : RI34A.

| 34mm |

Q - Fabrication du glagon par systeme d'aspertion « Systeme de distribution & bouton-poussoir : les cubes

[ 30mm |

CONVIENT POUR:
CANTINES D'ENTREPRISE, RESTAURANTS SELF-SERVICE, HOTELS, BUFFETS

PUISS. POIDS
. PRODUCTION | STOCKAGE PUISS. DIMENSIONS PRIX
CONDENSEUR ABS. ALIM. BRUT/NET
REFERENCE (KG/24) (xG) COMP. (W) LXP XH (MM) / € HT
(w) (©)
[ ox3sA 29 n Air 790 400 -

] Dbxssw 29 1 Eau 1200 420 220-240/50/1 380x515x1696 60/ 5l -

220-240/50/1 380 x 515 x 1696 60/ 51

PRATIQUE ET AVEC DES DIMENSIONS COMPACTES, C’EST LA SOLUTION IDEALE POUR
LES LOCAUX OU LES CLIENTS PEUVENT DE FACON AUTONOME SE SERVIR DE LA GLACE.
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DISTRIBUTEUR DE GLACE SUR TABLE nosemy ‘

SERIE T - PETITS GLACONS NUGGETS GARANTIE : 2 ANS PIECES

SYSTEME DE DISTRIBUTION AVEC BOUTON A
PRESSION : LES GLACONS TOMBENT DIRECTEMENT
DANS LE VERRE DES CLIENTS SANS MANIPULATIONS

[\A FINITIONS EXTERIEURES EN ACIER

CONTROLES ELECTROMECANIQUES SIMPLES ET
FIABLES

FOURNI DES PETITS NUGGETS, IDEALS
POUR LA CREATION RAPIDE DE COCKTAILS
OU GRANITES OU POUR RAFRAICHIR
RAPIDEMENT LES BOISSONS.

SERIET
n - Les systemes de distribution automatique de glace en self-service sont de plus en plus appréciés dans les
solutions modernes de restauration.
13 Ej « Cette machine permet aux clients de refroidir facilement leurs boissons selon leur godt, en prévenant
les risques potentiels pour la santé : la glace pure et transparente tombe directement dans le verre du

consommateur, sans manipulation « Fabrication du glagon par systéeme d'aspertion « Gaz réfrigérant : RI34A.

CONVIENT POUR:
CANTINES D'ENTREPRISE, RESTAURANTS SELF-SERVICE, HOTELS, BUFFETS

e PRODUCTION | STOCKAGE PUISS. P;J[ISSSS. DIMENSIONS BRPL?/DI\?ET PRIX
(kc/24) ((©) COMP. (W) (W) LXPXH (MM) (KG) € HT
1356 5 -

|[I| TDI30A

1200 590 220-240/50/1 390 x 662 x 874 70/61
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gé nose ‘ COFFRES DE STOCKAGE

""""" carante 2anseces | POUR MACHINES SANS RESERVE

[\A" COFFRES DE STOCKAGE UNIVERSELS
[\A INTERIEUR EN POLYETHYLENE AVEC TRAITEMENT ANTI MICROBIEN

SERIE MG - COFFRES DE STOCKAGE

REFERENCE GRANUSLL(I)RCEK/AGGLEAQONS POUR MACHINE DIMENSIONS BRZ(T)I? ilET
(kG) LXPXH(MM) (kG)

||I| MGI105 129 /101 M145/M195 568 x 848 x 1048 50/36 -
1 w™eioskee 129 /101 G270 568 x 848 x 1048 50/36 -
|m MG105KBD 129 /101 B125/B165/B205 568 x 848 x 1048 50/36 -
||I| MG155 168 /132 MI145/M195 568 x 880 x 1270 62/48 -
[0 Meis5kGeC 168 /132 G270 568 x 880 x 1270 62/48 -
||I| MG155KBD 168 /132 B125/B165/B205 568 x 880 x 1270 62/48 -
||I| MG205 181/141 M205/M305/M405 768 x 848 x 1048 56/43 -
|m MG205KM 181/141 MI145/M195 768 x 848 x 1048 56/43 -
||I| MG205KB 181/141 B125/B165/B205/B305 768 x 848 x 1048 56/43 -
||I| MG205KGC 181/141 G270/G470 768 x 848 x 1048 56/43 -
|m MG255 243 /191 M205/M305/M405/M505 770 x 880 x 1270 70/55 -
|m MG255KM 243 [ 191 M145/M195 770 x 880 x 1270 70/55 -
N MG255KB 181/ 141 B125/B165/B205/B305 770 x 880 x 1270 70/55 -
|m MG255KGC 181/141 G270/G470 770 x 880 x 1270 70/55 -
|m MG305KM 252 /197 M205/M305/M405/M505 1081 x 824 x 968 63/48 -
|m MG305KB 252 /197 B125/B165/B205/B305/G270/G470 1081 x 824 x 968 63/48 -
|m MG405KBM 406 [ 319 BI25/B1 6%%32()?%2!)@?80550@/5@0;0 /G470 1235 x 873 x 1270 97/73 -
||]] MG405KA 406 [ 319 A250/A400/A600/A950 1235 x 873 x 1270 97/73 -
1 MmG505kBM 478/375 M208/ M3§§ég"/‘é%5o/5"722%'72%g]65/ B205 1331x 880 x 1270 100/77 -
|m MG505KA 478(375 A250/A400/A600/A950 1331x 880 x 1270 100/77 -

MG105 MG155 MG205 MG255 MG305KM MG405KBM

MG305KB MG405KA
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Notre équipe, Votre force.
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DESSERTES SNACK

58 - PROF. 600 MM
Positives

TABLES GASTRO GN 1/1

59 - PROF.700 MM
Positives

61- PROF.700 MM
Négatives

62 - PROF.700 MM
TRAVERSANTE

Positives |m

TABLE REFRIGEREE GN 1/1
BI-TEMPERATURE

63 - PROF.700 MM
BI-TEMPERATURE

MINI SALADETTE
MINI TABLE GN 1/1

64 - PROF.700 MM
Positives

MINI TABLE A PIZZA GN 1/1

66 - PROF. 700 MM

Positives

VITRINES POUR TABLE A PIZZA
68 - STRUCTURES VITREES
Positives

TABLES A PIZZA

69 - PROF. 800 MM
DESSUS GRANIT
Positives

SOUBASSEMENTS
REFRIGERES GN 1/1

70 - PROF.700 MM - AVEC TIROIRS
Positives

71- PROF.700 MM - AVEC TIROIRS
Négatives

SOUBASSEMENTS

REFRIGERES GN 11

72 - PROF. 630 MM
AVEC PORTES & TIROIRS
Positives

56

‘ FROID

ARMOIRES REFRIGEREES

73 - A201-200 LITRES
Positives & négatives

74 - A401-400 LITRES
Positives

75 - A401-400 LITRES
Négatives

76 - A501-520 LITRES

AVEC PANIERS

Négative

77 - AP501- 600X 400 -5201L
Positive

78 - A601-GN 2/1- 600 LITRES
Positives

79 - A601-GN 2/1- 600 LITRES
Négatives

80 - A701/A1401 - GN 2/1
700L/1400L
Positives

81- A701/A1401 - GN 2/1
700 L/14001L
Négatives

82 - AGE600/AGE1200
600 L/1200 L
Positives & négatives

83 - AGE600 - 600L - EMBOUTIES
Positive & négative |m

ARMOIRE GASTRONORME
A POISSONS GN 1/1

84 - PROF.620 MM - 4001L
Positive

ARMOIRE DE MATURATION
85 - 720 LITRES

positif [[¥]

CELLULES DE REFROIDISSEMENT

87 - TOUCH CONTROL - GN 1
ET 600 X 400 - DE 3 A 20 NIVEAUX

88 - 3NIVEAUX GN 2/3

FONTAINES A EAU REFRIGEREE
89 - RACCORDEMENT SUR RESEAU

ARRIERE-BARS SKINPLATE

90 - INTERIEUR INOX
2,3 0U 4 PORTES
Portes pleines & vitrées
Positifs

ARRIERE-BARS

92 - 2,3 0U 4 PORTES
BATTANTES [ COULISSANTES

Positifs |m

CAVES A VINS
93 - 42 & 130 BOUTEILLES [[]

CHAMBRES FROIDES
POSITIVES & NEGATIVES

94 - SYSTEME ET EQUIPEMENTS

99 - ISOLATION 80 MM POUR
CHAMBRES FROIDES
Positives

99 - ISOLATION 100 MM POUR
CHAMBRES FROIDES
Négatives

GROUPES FRIGORIFIQUES
POUR CHAMBRES FROIDES

96 - UNITE DE REFROIDISSEMENT
PRE-ASSEMBLEE

Groupes positifs

Groupes négatifs

100 - MONOBLOCS A
CHEVAUCHEMENT
Groupes positifs
Groupes négatifs

101 - SYSTEME SPLIT
Groupes positifs
Groupes négatifs

RAYONNAGES CHAMBRES FROIDES

97 - STRUCTURE ALUMINIUM
4 NIVEAUX
Rayonnages linéaire, en L et U
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DESSERTES SNACK

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 600 MM - FROID VENTILE -2/+8°C

GROUPE LOGE - POSITIVES

[\VA’ PLATEAU A BORD ARRONDI
[\ ISOLATION 60 MM
[\A” GROUPE TROPICALISE

CLASSE CLIMATIQUE 5
CLASSE ENERGETIQUE B

(2] DOTATION :

- 1 GRILLE 328 X 430
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.

o BLOC 2 TIROIRS EN OPTION.
o GROUPE EQUIPE D’UN FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE, MONTE SUR GLISSIERES TELESCOPIQUES.

PROFONDEUR 600 MM -2[+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriére) | intérieure inox AISI 304, finition satinée - Intérieur angles arrondis « Réfrigérant R600A

- Panneau de contréle électronique, & affichage digital « Thermometre digital < Dégivrage automatique et réévaporation des

condensats - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 60 mm, sans CFC « Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables - Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

a2 VOLUME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
REHERERCE RERHERIE (L) GROUPE (HP) | ABSORBEE (W) LX P XH (MM) ((©) €HT

DESSERTES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET

SN2101TN 2 260 /4 300 1360 x 600 x 860 88 -
SN3I0ITN 3 386 1/4 300 1795 x 600 x 860 125 -
SN4101TN 4 511 1/4 300 2230 x 600 x 860 143 -
DESSERTES AVEC GROUPE LOGE AVEC DOSSERET
SN2201TN 2 260 1/4 300 1360 x 600 x 960 99 -
SN3201TN 3 386 1/4 300 1795 x 600 x 960 135 -
SN4201TN 4 511 1/4 300 2230 x 600 x 960 160 -
SN220ITN  SN2IOTTN SN3201TN SN3I0TTN SN4201TN  SN4I0TTN
CLAYETTES & GLISSIERES OPTIONS & ACCESSOIRES

REFERENCE DESCRIPTION LS REFERENCE DESCRIPTION PRIX
€ HT € HT

Remplacement d'une porte
Clayette E p P
GRSN600 osyze5 Xe4:§)ooxy - SNKT2 par un bloc de 2 tiroirs (non monté)

GNB650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein -

JGSN600 Paire de glissiéres inox -
KIT6R Kit 6 roulettes dont 3 avec freins -
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TABLES GASTRO GN 1/1

PROF.700 MM - FROID VENTILE -2/+8°C GARANTIE : 2 ANS PIECES

GROUPE LOGE - POSITIVES

B’ PLATEAU A BORD ARRONDI
[\ ISOLATION 60 MM
[\A” GROUPE TROPICALISE

CLASSE CLIMATIQUE 5
CLASSE ENERGETIQUE B

e DOTATION :

- 1GRILLE GN 1)1
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.

o BLOC 2 TIROIRS (1/2 OU 2/3) EN OPTION.
e GROUPE EQUIPE D'UN FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE, MONTE SUR GLISSIERES TELESCOPIQUES.

PROFONDEUR 700 MM -2[+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriére) / intérieure inox AISI 304, finition satinée « Intérieur angles arrondis « Panneau de contrdle

électronique, & affichage digital « Thermomeétre digital » Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Réfrigérant

RB00A - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 60 mm, sans CFC - Portes avec joints magnétiques, facilement
démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

ErE Vi ME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

TABLES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET

GN2I10ITN 2 313 /4 300 1360 x 700 x 850 98 -
GN3I0ITN & 464 /4 300 1795 x 700 x 850 134 =
GNA4I101TN 4 616 /4 300 2230 x 700 x 850 153 -
TABLES AVEC GROUPE LOGE AVEC DOSSERET
GN2201TN 2 313 /4 300 1360 x 700 x 960 103 -
GN3201TN 3 464 /4 300 1795 x 700 x 960 137 =
GN4201TN 4 616 /4 300 2230 x 700 x 960 155 -
GN2201TN GN2I01TN GN3201TN GNB3IOITN GN4201TN GN4101TN
CLAYETTES & GLISSIERES OPTIONS & ACCESSOIRES
GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 GNKT2 Remplacement d'une porte

par un bloc de 2 tiroirs (non monté)

Remplacement d'une porte
par un bloc de 3 tiroirs (non monté)

GN650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein -

BACS & GRILLES PAGE 404 KIT6R Kit 6 roulettes dont 3 avec freins =
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TABLES GASTRO GN 1/1

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 700 MM - FROID VENTILE -2/+8°C

GROUPE LOGE - POSITIVES

E{ PLATEAU A BORD ARRONDIS E{ ISOLATION 60 MM

[\A’ GROUPE TROPICALISE [NA CLASSE CLIMATIQUE 5 CLASSE ENERGETIQUE A

5%

CLASSE ENERGETIQUE

DOTATION:

-1 GRILLE GN 1/1 GROUPE EQUIPE D'UN FILTRE A AIR ET
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX ?ﬁ%ﬁiﬁiﬁg&g"“ SUR GLISSIERES
PAR PORTE.

PROFONDEUR 700 MM -2[+8°C

« Carrosserie extérieure (sauf arriére) / intérieure inox AISI 304, finition satinée « Intérieur angles arrondis « Panneau de contrdle

électronique, & affichage digital « Thermomeétre digital » Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Réfrigérant

RB00A - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 60 mm, sans CFC - Portes avec joints magnétiques, facilement
démontables sans outil, fermeture automatique -« Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

ard VOLUME PUISSANCE PUISSANCE DIM. INT DIM. EXT POIDS PRIX
RERERENCE DERHLCRIE GROUPE (HP) ABSORBEE (W) | LXPXH (MM) LX P XH (MM) ((©)

TABLES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET

|m GN2101TNA 2 313 /4 300 799 x 530 x 564 1360 x 700 x 860 103 -
|m GN3I0ITNA 3 464 1/4 300 1234 x 530 x 564 1795 x 700 x 860 137 =
|m GN4101TNA 4 616 1/4 300 1669 x 530 x 564 2230 x 700 x 860 155 -
GN2I0ITNA GN3I0ITNA GN4I0ITNA
CLAYETTES & GLISSIERES OPTIONS & ACCESSOIRES
GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 GNKT2 Remplacement d'une porte

par un bloc de 2 tiroirs (non monté)

Remplacement d'une porte
par un bloc de 3 tiroirs (non monté)

GNB650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein -

BACS & GRILLES PAGE 404 KIT6R Kit 6 roulettes dont 3 avec freins -

JGGN700 Paire de glissiéres inox - GNKT3
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TABLES GASTRO GN 1/1

PROF. 700 MM - FROID VENTILE -10/-20°C GARANTIE : 2 ANS PIECES

NEGATIVES

E{ PLATEAU A BORD ARRONDI
E{ ISOLATION 60 MM
E{ GROUPE TROPICALISE

CLASSE CLIMATIQUE 4
(2] CLASSE ENERGETIQUE D

DOTATION :

- 1GRILLEGN 1/1
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.

o CARROSSERIE INTERIEURE [ EXTERIEURE (SAUF ARRIERE) TOUT INOX AISI 304.
9 GROUPE EQUIPE D'UN FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE, MONTE SUR GLISSIERES TELESCOPIQUES.

PROFONDEUR 700 MM -10/-20°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriére) / intérieure INOX AISI 304, finition satinée « Intérieur angles arrondis « Réfrigérant R290A

» Panneau de contrdle électronique, & affichage digital « Thermometre digital « Dégivrage automatique et réévaporation des

condensats -« Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 60 mm, sans CFC - Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. » Option roulettes.

R NB DE VOLUME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
PORTE (L) GROUPE (HP) (w) LX P XH (MM) (ke) € HT

TABLES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET

GN2101BT 2 313 1 470 1360 x 700 x 860 103 -
GN3101BT 3 464 1 570 1795 x 700 x 860 136 =

TABLES AVEC GROUPE LOGE AVEC DOSSERET

GN2201BT 2 313 1 470 1360 x 700 x 960 108 -
GN3201BT 3 464 1 570 1795 x 700 x 960 141 =
GN2201BT GN2101BT GN3201BT GN3I01BT
CLAYETTES & GLISSIERES ACCESSOIRES

REFERENCE DESCRIPTION PRIX REFERENCE DESCRIPTION PRIX
€HT € HT

GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 - GNG650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein -

JGGN700 Paire de glissiéres inox - KIT6R Kit 6 roulettes dont 3 avec freins -
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TABLES GASTRO GN 1/1 TRAVERSANTE

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 700 MM - FROID VENTILE _2/+8OC

GROUPE LOGE - POSITIVE

[\ PLATEAU A BORD ARRONDIS [\NA ISOLATION 60 MM
[\A" GROUPE TROPICALISE

DOTATION: . . A
GROUPE EQUIPE D'UN FILTRE A AIR ET
- 1GRILLE GN 1/1 ACCESSIBLE, MONTE SUR GLISSIERES
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX TELESCOPIQUES
PAR PORTE.

TABLE REFRIGEREE TRAVERSANTE PROFONDEUR 700 MM -2[+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriére) [ intérieure inox AISI 304, finition satinée - Intérieur angles arrondis « Panneau de contréle

électronique, a affichage digital - Thermometre digital « Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Gaz réfrigérant

RBOOA - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 60 mm, sans CFC « Portes avec joints magnétiques, facilement
démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

T~ VOLUME PUISS. CONSOMMATION DIMENSIONS INT DIMENSIONS EXT POIDS PRIX
NET (L) (w) (Kw/24H) LXP X H (MM) LXP X H (MM) ((1©)] € HT
|m GNT3101TN 324 300 225 1230 x 560 x 560 1795 x 700 x 860 134 -
CLAYETTES & GLISSIERES ACCESSOIRES
GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 GNB650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein
JGGN700 Paire de glissiéres inox = KIT6R Kit 6 roulettes dont 3 avec freins -

BACS & GRILLES PAGE 404
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TABLE REFRIGEREE GN 1/1

PROF.700 MM - AVEC PORTES - HAUTEUR 850 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

DESSUS INOX

BI-TEMPERATURE -15/-20°C . -2/+8°C

[\A” HAUTEUR 850 MM
E{ GAZ REFRIGERANT R290

ROULETTES
EN OPTION

FACILEMENT AMOVIBLE INTERIEUR CONSTRUIT POUR ANGLES INTERIEURS
& JOINTS MAGNETIQUES LES GRILLES & BACS GN 1/1 ARRONDIS

TABLE BI-TEMPERATURE AVEC PORTES

« Extérieur etintérieur en acier INOX « Angles et bas de cuve arrondis « Glissiéres en E pour ranger les bacs Gastro sous les grilles « Portes

a fermeture automatique avec maintien de la position ouverte & 100° - Joints magnétiques faciles & nettoyer, remplagables sans

outils « Thermostat électronique avec clavier plat « Dégivrage et vaporisation de I'eau de dégivrage automatiques » Condensation

et évaporation & ventilation forcée « Isolation en polyuréthane écologique avec zéro PACO (Potentiel d’Appauvrissement de la
Couche d'Ozone) et zéro PRP (Potentiel de Réchauffement Planétaire) « Alimentation 220-240 V [ 50 Hz.

PUISSANCE

eeroce | jhon | mmon | voune | Sl | e | oo
TR2PIN 2 1 84 +180 490 440 1860 x 700 x 850 95 -
ACCESSOIRES
BRUKRG6 6 roulettes pour modeéle TR2PIN -
TR2PIN2T Kit tiroir 1/2 -
GR2003 Grille Rislan 325 x 530 -
GR3001 Grille inox 325 x 530 -
GlLI344 Paire de glissiére en E -
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: SALADETTE - MINI SALADETTE
LY MINI TABLE GN 1/1

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 700 MM - ENCEINTE VENTILEE +2/+80C

POSITIVES EVAPORATEUR STATIQUE

E{ PLAN DE TRAVAIL INOX
[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

$9001 - Mini saladette « Cuve réfrigérée « Evaporateur inox
placé a l'arriére.

S9011 - Mini table GN 1/1 « Plan de travail inox.

PS301 . saladette réfrigérée +2 [ +8°C - 3 portillons GN 1/1
- Porte bacs réfrigérés avec couvercle « Capacité
6 GN1/3 +1GN 1/2, prof. 150 mm - Plan de travail inox
(Surface utile : 1365 x 305 mm).

DOTATION:
Q LIVREE SANS BAC 0 - 1 GRILLE GN 1/1

- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.

PROFONDEUR 700 MM +2[+8°C

. Carrosserie extérieure (sauf arriére) | intérieure INOX AISI 304, finition satinée -« Intérieur angles arrondis « Panneau de contrdle

électronique, & affichage digital « Thermometre digital « Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Réfrigérant

RB00A ambiance 32° « Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 35 mm, sans CFC « Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

REFERENCE DESIGNATION NB DE PORTE VO(LLL;ME PU'?Z’;;'CE L?('“;'E(N: '(O,\:I\'J) P(i'g)s ERF'{);

MINI SALADETTE - MINI TABLE

S9001 Mini saladette 2 257 1/4 900 x 700 x 850 70 -

S901 Mini table 2 257 /4 900 x 700 x 850 72 =
SALADETTE

PS301 Saladette 3 425 /4 1365 x 700 x 1100 155 -

= 1365
~
; T MmimMm|m o~ MmimMm|m
IS L e e N e
GN1/1 [ ==| GN1/1 s T|5818] 58|85
- ~ o
z J = Capacité PS301
I\
Capacité 59001 D I
S9001 SO0 PS301
CLAYETTES & GLISSIERES ACCESSOIRES
ErF c sc o PRIX PRIX
REFERENCE DESCRIPTION A REFERENCE DESCRIPTION E€HT
GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 S90050 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein

JGGN700 Paire de glissieres inox = BACS & GRILLES PAGE 404
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MINI SALADETTE - MINI TABLE GN 1/1 NOoSe

PROF. 700 MM - ENCEINTE VENTILEE +4/+6°C GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVES EVAPORATEUR STATIQUE

Ig EVAPORATEUR MONTE ENTRE LES 2 PORTES
Ig ANGLES INTERIEURS ARRONDIS

Ig GROUPE TROPICALISE

Ig CLASSE CLIMATIQUE 4

SA2P - Mini saladette GN 1/1
- Plan de travail inox
» Couvercle rabattable inox
- Tablette polyéthylene 13 cm
- Capacité 2 GN 1/1+ 2 GN 1/4, prof. 150 mm

DOTATION :

- - 1 CLAYETTE RILSAN GN 1/1
0 LIVREE SANS BAC 0 - 2 GLISSIERES EN ACIER

MINI SALADETTE - MINI TABLE

« Intérieur et extérieur en INOX AISI 304, sauf le fond extérieur en acier galvanisé « Angles intérieurs arrondis « épaisseur

disolation : 40 mm - Portes avec fermeture automatique et joints magnétiques « Panneau de commande frontal

électronique « Réfrigération statique avec ventilateur « Groupe extractible et tropicalisé « Gaz réfrigérant R455A « Dégivrage et

évaporation de l'eau de condensation complétement automatiques « Compartiment moteur avec ouverture pour faciliter le

nettoyage du condenseur « Pieds en plastique réglables en hauteur (H 70/10 mm) « Isolation en polyuréthane sans CFC injecté &
haute pression « Alimentation 230 V + T.

e . NB DE PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
e DESIGNATION PORTE FRIGO (W) ABSORBEE (W) LXPXH (MM) ((©)

Mini saladette - Mini table
SA2P Mini saladette 2 350 250 900 x 700 x 880 120 -

MTA2P Mini table 2 360 280 904 x 700 x 880 65 =

Capacité SA2P

SA2P MTA2P
CLAYETTES & GLISSIERES ACCESSOIRES
€ HT € HT
TCNO0808 Clayette GN N 718000607 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein

Uniquement pour Mini table MTA2P

TCNOO707 Paire de glissieres inox - BACS & GRILLES PAGE 404
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. MINI TABLE A PIZZA GN 1/1
DESSUS GRANIT
GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF.700 MM - ENCEINTE VENTILEE +2/+8°C

POSITIVES

[\’ 3 PORTES GN 1/1
[\A FAIBLE PROFONDEUR 700 MM

[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

DOTATION :

- 1GRILLE GN 1/1 .
9 - 1 PAIRE DE GLISSIERES.

c LIVREE SANS BAC o

o PLAN DE TRAVAIL EN GRANIT.
e PANNEAU DE CONTROLE ELECTRONIQUE A AFFICHAGE DIGITAL.

PROFONDEUR 700 MM - +2[+8°C

« Froid statique ventilé « Table & pizza réfrigérée « Extérieur/Intérieur inox AISI 304 - Dégivrage automatique et réévaporation des
condensats « Gaz réfrigérant RBO0A « Cuve réfrigérée capacité : 8 bacs GN 1/6 Prof. 150 mm « Alimentation 230 V + T.

R NB DE STRUCTURE VOLUME PUISSANCE | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
PORTE REFRIGEREE (L) FRIGO. (CV) (w) LXP X H (MM) (kG) €HT

PS9031 8 bacs GN1/6 1365 x 700 x 1090

RETROUVER TOUS NOS

BACS & GRILLES PAGE 404
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VITRINES REFRIGEREES POUR TABLE A PIZZA

STRUCTURES VITREES REFRIGEREES +2/+8°C

GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVES

Ig FROID STATIQUE AMBIANCE +38°C
Ig CONSTRUCTION INOX AlSI 304
Ig THERMOSTAT DIGITAL

Ig CLASSE CLIMATIQUE 4

o LIVREE SANS BAC o

STRUCTURES VITREES REFRIGEREES +2[+8°C

- Panneau de contréle électronique, & affichage digital - Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Gaz réfrigérant
R600A + Alimentation 230 V + T « Pour bacs GN 1/3 ou GN 1/4, profondeur 150 mm (non fournis).

PUISSANCE
PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
REFERENCE CAPACITE FRIGO. (HP) ABS(aIR)BEE LXP X H (MM) (k)

VRX120 5 bacs GN 1/4 1200 x 335 x 425 25
V12GN13 4 bacs GN1/3 1/5 10 1200 x 395 x 425 25
VRX153 5 bacs GN1/3 +1bac GN 1/2 1/5 10 1500 x 395 x 425 31
VRX151 7 bacs GN 1/4 1/5 10 1500 x 335 x 425 31
VRX181 9 bacs GN1/4 1/5 122 1800 x 335 x 425 34
VI8GNI3 8 bacs GN1/3 1/5 122 1800 x 395 x 425 34
VRX201 10 bacs GN 1/4 /4 122 2000 x 335 x 425 36
VRX2031 9 bacs GN1/3 1/4 122 2000 x 395 x 425 36
VRX2031 VRX201 VRXI53 VRXI5]

RETROUVER TOUS NOS

BACS & GRILLES PAGE 404
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TABLES A PIZZA - DESSUS GRANIT Nnose

PROF. 800 MM +2/+8°C - FROID VENTILE GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVES
PLAN DE TRAVAIL EN GRANIT
PROFONDEUR 800 MM

E{ GROUPE LOGE AMBIANCE +35°C

E{ 14 NIVEAUX AU PAS DE 35 MM

CLASSE CLIMATIQUE 5
CLASSE ENERGETIQUE C

DOTATION:
- 7 PAIRES DE GLISSIERES INOX POUR GRILLES 600 X 400

" TABLES A PIZZA - DESSUS GRANIT +2[+8°C

- Intérieur et extérieur en acier inoxydable AlSI 304 (sauf arriére),
finition satinée « Angles intérieurs arrondis « Plan de travail en
granit « Froid ventilé « Panneau de contrble électronique, &
affichage digital « Thermometre digital - Dégivrage automatique
et réévaporation des condensats « Gaz réfrigérant R600A
- Isolation par mousse de polyuréthane injectée sans CFC
« épaisseur d'isolation : 60 mm « Portes avec joint magnétique

facilement démontables sans outils « Fermeture automatique PZ2601TN + VRX153
« Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. (vitrines indépendantes page précédente)
PZ2601TN 2 portes VRX150 1510 x 800 x 990
PZ3601TN 3 portes VRX200 669 /4 350 2020 x 800 x 990 340 =
PZ2610TN 2 portes + 1 bloc VRX200 427 1/4 350 2020 x 800 x 990 380 -

7 tiroirs & patons

PZ2601TN PZ3601TN PZ2610TN
CLAYETTES & GLISSIERES ACCESSOIRES
REFERENCE DESCRIPTION R REFERENCE DESCRIPTION Ll
€HT ¢ SCRIPTIO €HT
GRPA800 Grille 600 x 400 ‘
GNB650TN53 Kit 4 roulettes _

dont 2 avec frein
JPGPA80O Paire de glissieres inox -
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 700 MM - AVEC TIROIRS - HAUTEUR 645/705 MM

DESSUS INOX

\ POSITIVES

HAUTEUR 645/705 MM IDEALE
POUR SUPPORT D’ELEMENTS DE
CUISSON

SOUBASSEMENTS REFRIGERES
GN 1/1 POSITIFS +1/+5 °C

[2) [\ EQUIPES DE TIROIRS

\ [\’ GROUPE TROPICALISE
ROULETTES

EN OPTION

o ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
e TIROIRS SUR GLISSIERES INOX TELESCOPIQUES.

SOUBASSEMENTS POSITIVES AVEC TIROIRS

- Tables positives, température : +1/+5°C « Isolation 60 mm « Réfrigérant R290A « Intérieur et extérieur en acier inox qualité alimentaire
facilement nettoyable -« Isolation en polyuréthane exempt de CFC, |nJecte & haute pression - Permet I'utilisation des bacs GN 1/],
hauteur utile 140 mm - Tiroirs dotés de glissieres télescopiques en acier inox « Thermostat éléctronique avec affichage numeérique

. Alimentation 220~240/50.

e GRAND VOLUME CLASSE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
TIROIR DEMI- TIROIR (L) ENERGETIQUE ELEC. (W) LXP X H (MM) ((©) €HT

BRU112-2 1200 x 700 x 645/705
BRU212-2 - 4 100 A 177 1200 x 700 X 645/705 120 -
BRU116-2 3 - 195 B 177 1600 x 700 x 645/705 170 -
BRU216-2 - 6 150 B 177 1600 x 700 x 645/705 170 =
BRU120-2 4 - 260 B 246 2000 x 700 x 645/705 193 -
BRU220-2 - 8 200 B 246 2000 x 700 x 645/705 193 =
ACCESSOIRES KITS DE FIXATION POUR ELEMENTS DE CUISSON ———
70TBR12 BRUII2/BRU212
BRUKR6 S et - 70TBRI6 BRUTIG/BRU2I6 _

70TBR20 BRUI20/BRU220 -
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1

PROF.700 MM - AVEC TIROIRS - HAUTEUR 645/705 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

DESSUS INOX

o \ NEGATIVES

[\A” HAUTEUR 645/705 MM IDEALE
POUR SUPPORT D’ELEMENTS DE

FROID

CUISSON
[\A’ SOUBASSEMENTS REFRIGERES
(2] GN 1/1 NEGATIFS -18/-22 °C
\ ROULETTES
EN OPTION

o ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
9 TIROIRS SUR GLISSIERES INOX TELESCOPIQUES.

Congu comme un soubassement réfrigéré négatif pour plan de cuisson, cet équipement rapproche les produits
surgelés de la zone de préparation, tout en optimisant I'espace et la circulation dans la cuisine professionnelle.

SOUBASSEMENTS NEGATIVES AVEC TIROIRS

- Tables négatives, température : -18/-22°C -+ Réfrigérant R290A -« Intérieur et extérieur en acier inox qualité alimentaire
facilement nettoyable -« Isolation en polyuréthane exempt de CFC, injecté G haute pression « Permet ['utilisation des bacs
GN 1/1, hauteur utile 140 mm - Tiroirs dotés de glissiéres télescopiques en acier inox « Alimentation 220~240/50.

VOLUME CLASSE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE Ctaoullioll: ENERGETIQUE ELEC. (W) LXP X H (MM) ((©)

BRUTI2N-2 372 1200 x 700 x 645/705
BRUTI6N-2 3 195 D 330 1600 x 700 x 645/705 195 =
ACCESSOIRES KITS DE FIXATION POUR ELEMENTS DE CUISSON ——
PRIX PRIX
70TBR12 BRUTI2N-2
BRUKR6 6 roulettes pour soubassement _

Diamétre 80mm/H 105mm
70TBR16 BRUIIBGN-2 -
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 630 MM - AVEC PORTES & TIROIRS
HAUTEUR 650 MM

[\ DESSUS INOX SANS DOSSERET

SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1
POSITIFS -2/+8°C, AVEC GROUPE

DOTATION:

-1 paire de glissiéres et une grille par porte 4 niveaux
possibles au pas de 100 mm.

SOUBASSEMENTS

« Carrosserie extérieure | intérieure en acier inoxydable AISI 304 18/10, finition satinée, intérieur angles arrondis « Froid

ventilg, régulation thermostatique, thermometre digital « Tables positives : température : -2/+8°C + Réfrigérant R290A

- Dégivrage automatique avec réévaporation des condensats pour groupes logés - Isolation par mousse de polyuréthane
injectée, épaisseur 50 mm, sans HCFC « Alimentation Mono 230 V.

Eri VOLUME PUISSANCE | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

PORTES
BR12CPO1-2 140 2 portes 232 348 1200 x 630 x 650 85 -
BR16CPO1-2 220 3 portes 232 365 1600 x 630 x 650 116 -
1BLOC 2 TIROIRS + PORTES
BR12CP02-2 140 2 tiroirs + 1 porte 232 348 1200 x 630 x 650 95 -
BR16CP02-2 220 2 tiroirs + 2 portes 232 365 1600 x 630 x 650 126 -
2 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
BR12CP03-2 140 4 tiroirs 232 348 1200 x 630 x 650 105 -
BR16CP03-2 220 4 tiroirs + 1 porte 232 365 1600 x 630 x 650 136 -
3 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
BR16CP04-2 220 6 tiroirs 232 365 1600 x 630 x 650 146 -
BR1I6CP04-2 BR1I6CP03-2 BR1I6CP02-2 BR12CPO1-2
GRILLE & GLISSIERES ACCESSOIRES
REFERENCE DESCRIPTION FLiIbS REFERENCE DESCRIPTION PRIX
€HT SCRIPTIO €HT
990334 Grille inox GN 1/1530 x 325 920019 Kit de roues

FR990399 Paire de glissieres - MODELES SANS DESSUS PAGES 254 A 255
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ARMOIRES REFRIGEREES

A201 - 200 LITRES GARANTIE : 2 ANS PIECES
o
9
POSITIVES [ NEGATIVES =
MODELE VITRE : s ,
o ARAGE — [\A’ FERMETURE A CLEF D'ORIGINE

INTERIEUR A LED B PN
INTERIEUR ABS THERMOFORME A ANGLES

ARRONDIS

EXTERIEUR FINITION LAQUEE BLANCHE
OU INOX

[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES & NEGATIVES
- Fermeture & clef d’origine « Commondes électroniques & affichage digital « Déplacement facile gréce & 2 roulettes montées &
I'arriére - Ouverture de porte réversible (sauf A201TNV) - Alimentation : 230/1/T. - Prévues pour température ambiante maximale de
+32°C.

ARMOIRES POSITIVES ARMOIRES NEGATIVES

« Evaporateur type Roll bond + ventilateur de brassage -« Réfrigération statique « Grilles évaporatrices fixes « Isolation
+ Espacement entre les niveaux 70 mm -« Dégivrage et 60 mm - Dégivrage automatique « Volume net 120 L « Gaz
réévaporation automatiques -« Isolation 40 mm « Volume net réfrigérant R600A.

130 L « Gaz réfrigérant R600A.

g HABILLAGE DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX
Rz AN EXTERIEUR FOsz NN A GRILLES LXPXH(MM) | (KG) € HT
ARMOIRES POSITIVES -2°CI+8°C
. . 5 niveaux au pas (502 X 440) _
A201TN Laqué blanc Pleine de 70 mm 1/7 100 x (502 x 21) 600 x 585 x 855 44
) " 5 niveaux au pas 2x (502 X 440) _
A201TNV Laqué blanc Vitrée de 70 mm 1/7 105 1x (502 x 21) 600 x 585 x 855 44
) 5 niveaux au pas 2 x (502 x 440) _
A201TNIX Inox Pleine de 70 mm /7 100 (502 X 2]]) 600 x 585 x 855 44
ARMOIRES NEGATIVES -10°C [ -25°C
p ] 3 niveaux fixes au
A201BT Laqué blanc Pleine bas de 220 mm 1/5 105 3x(400x415) 600x585x855 45 -
. 3 niveaux fixes au
A201BTIX Inox Pleine 168 60 2900 1/5 105 3x (400 x 415) 600 x 585 x 855 45 -
A201TNV A201TN A201TNIX
CLAYETTE
PRIX
REFERENCE DESCRIPTION DIMENSIONS - LX P (MM) €HT
GRGN400 Clayette plastifiée supplémentaire 502 x 415
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ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES A401 - 400 LITRES

POSITIVES
INTERIEUR ABS THERMOFORME A ANGLES
ARRONDIS

[\ 19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

[\A" FERMETURE A CLEF D'ORIGINE

[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES

- Ouverture porte réversible (sauf modéle vitré) « Volume net 350 L - Roulettes arriéres « Affichage digital « Isolation, épaisseur

40 mm « Evaporateur type roll bond + ventilateur de brassage + Extérieur finition laquée blanche ou inox « Alimentation : 230/1/T

« Gaz réfrigérant RB00A « Prévues pour température ambiante maximale de +32°C « Dégivrage et réévaporation automatiques
- Eclairage intérieur « Froid ventilé roll bond « Modéle vitré : éclairage LED sur toute la hauteur.

e e HABILLAGE . DOTATION DIMENSIONS
REFERENCE P — PORTE - TEMPERATURE SIS LXP X H (MM)
B o 2 x (502 x 440) _
A401TN Laqué blanc Pleine -2°C/+8 °C 1/5 130 1% (502 x 21) 600 x 585 x 1855 69
) . N o 2 x (502 x 440) _
A401TNV Laqué blanc Vitrée + 2°C/+8 °C 1/5 130 1x (502 x 211) 600 x 585 x 1855 69
e - 2 x (502 x 440) _
A401TNIX Inox Pleine -2°C/+8 °C 1/5 130 1% (502 x 21) 600 x 585 x 1855 69
A401TN A40TTNV A40TTNIX
ACCESSOIRES
- DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION LX P (MM)
GRGN400 Clayette plastifiée supplémentaire 502 X 440 -

RW026B Jeu de 4 pieds inox haut. 90 mm ( & filetage = M8 ) = -
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ARMOIRES REFRIGEREES

A401 - 400 LITRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

FROID

NEGATIVES
INTERIEUR ABS THERMOFORME A ANGLES
ARRONDIS

E{ 7 NIVEAUX AU PAS DE 225 MM

E{ FERMETURE A CLEF D'ORIGINE

E{ CLASSE CLIMATIQUE 4

ARMOIRES REFRIGEREES NEGATIVES

« Volume net 340 L « Roulettes arriéres « Ouverture de porte réversible (sauf modéle vitré) « Affichage digital « Isolation, épaisseur

60 mm « Eclairage intérieur - Grilles fixes évaporatrices  Extérieur finition laquée blanche ouinox « Aimentation : 230/1/T « Evaporateur

statique « Gaz réfrigérant R600A (SAUF A401BTV: R290A) « Prévues pour température ambiante maximale de +32°C « Dégivrage
manuel « Modéle vitré : éclairage LED sur toute la hauteur.

ar HABILLAGE 2 DOTATION DIMENSIONS
REFERENCE P — PORTE - TEMPERATURE ot SIS LXP X H (MM)

A401BT Laqué blanc Pleine -10°C/-25°C /4 150 7 x (431x 415) 600 x 585 x 1855 74 -
A401BTV Laqué blanc Vitrée -10°C/-25°C /4 380 7 x (431x 415) 600 x 585 x 1855 76 -
A401BTIX Inox Pleine -10°C/-25°C /4 150 7 x (431x 415) 600 x 585 x 1855 74 -

A401BT A401BTV A401BTIX
ACCESSOIRES

o PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

Jeu de 4 pieds inox haut. 90 mm
(@ filetage = M8)

RWO026B
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ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES A501 - AVEC PANIERS - 520 LITRES

&————— FERMETURE A CLEF

NEGATIVE

[\ FROID STATIQUE -10°C/-25°C

S 2 paniers SRR [\ LIVREE AVEC 13 PANIERS
_ [\" OUVERTURE PORTE REVERSIBLE
3 oniers B i S !
E{ LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX HAUTEUR 90 MM
—RTE———o [\ POIGNEE TOUTE HAUTEUR

E{ ISOLATION, EPAISSEUR 55 MM
E{ CLASSE CLIMATIQUE 4

DOTATION:

- 12 paniers 310 x 515 x 175 mm
-1 panier 598 x 370 x 190 mm

ARMOIRE NEGATIVE -10[-25°C

- Volume net 520 L - Extérieur finition laquée blanche - Intérieur aluminium peint « Prévue pour température ambiante maximale
de +32°C « Gaz réfrigérant R600A - Alimentation : 230/1/T « Réfrigération statique avec 6 grilles fixes évaporatrices 660 x 500
- Température de fonctionnement -10°C / -25°C - @ filetage des pieds : M8.

PUISS. PUISS.
ap HABILLAGE VOLUME DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE R s NET (L) NIVEAUX GROUPE ABSORB. LXP X H (MM) ) e
(HP) (w)
520 7 1/3 300 94 -

AB01BT Laqué blanc 777 x 715 x 1720*

* HAUTEUR SANS PIEDS
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ARMOIRES REFRIGEREES

AP501 - 600 X 400 - 520 L . BLANCHE INTERIEUR ABS GARANTIE : 2 ANS PIECES

600 X 400 - POSITIVE -2/+8°C

‘ [\ FROID VENTILE ROLL BOND -2°C /+8° C

e o LIVREE SANS GRILLES 0

‘ DOTATION:

- 6 paires de glissiéres

o FERMETURE A CLEF.
9 PREVUE POUR DES GRILLES DE DIMENSIONS EURONORMES 600 X 400.
e LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX. (REGLABLE EN HAUTEUR)

ARMOIRE POSITIVE -2/+8°C

« Volume net 520 L « Porte réversible - Affichage digital « Poignée toute hauteur « Roulettes arriéres « Capacité maxi 16 grilles

600 x 400 au pas de 70 mm - Extérieur, finition laquée blanche -« Intérieur aluminium peint « Thermostat mécanique -« Isolation

55 mm « Prévue pour température ambiante maximale de +32°C « Gaz réfrigérant R600A « Evaporateur type roll bond + ventilateur
- Dégivrage et réévaporation automatiques - ¢ filetage des pieds : M8.

_PUISSANCE
ELECTRIQUE
(w)

HABILLAGE VOL. NIVEAUX
EXTERIEUR NET (L) | 600 X 400

DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX
GLISSIERE LXP X H (MM) (kG) € HT

REFERENCE

AP50ITN Laqué blanc 520 22 /4 185 6 paires 777 x 715 x 1720* 90 -

*HAUTEUR SANS PIEDS

ACCESSOIRES
e PRIX
REFERENCE DESCRIPTION €HT
GRH5PA Clayette 600 x 400 -
RWHR500PO1 Paire de glissieres pour armoire AP500TN -
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ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES A601- GN 2/1 - 600 LITRES

FERMETURE A CLEF ——®
POSITIVES

[\ LIVREES AVEC 4 PIEDS INOX HAUTEUR 90 MM
[N\A” FROID VENTILE ROLL BOND

MODELE VITRE :
ECLAIRAGE LED SUR TOUTE LA HAUTEUR

INTERIEUR ABS THERMOFORME A ANGLES
ARRONDIS

[\ 19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM
[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES

« Ouverture porte réversible (sauf modéle vitré) « Volume net 570 L « Pieds réglables « Affichage digital « Isolation, épaisseur

40 mm « Extérieur finition laquée blanche ou inox « Alimentation : 230/1/T « Evaporateur type roll bond + ventilateur de brassage

« Gaz réfrigérant RB00A « Prévues pour température ambiante maximale de +32°C « Dégivrage et réévaporation automatiques
« Eclairage intérieur « o filetage des pieds : M8.

PUISS. PUISS.
ar HABILLAGE 2 DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE o — PORTE - TEMPERATURE G?SE)PE AB(SV%RB IS LX P X H (MM) (ka)
/4 130

B . (654 x 525) .
AGOITN Laqué blanc Pleine -2/+8°C 654 % 330} 777 x 695 x 1895
) " o (654 X 525) . _
AGOITNV Laqué blanc Vitrée +2/+8°C /4 130 (654 X 330) 777 x 695 x 1895 90
. 3x (654 x 525) . _
ABGOITNIX Inox Pleine -2/+8°C /4 130 1x (654 x 330} 777 x 695 x 1895 60
* HAUTEUR SANS PIEDS
ABOITN ABOITNV ABOITNIX
ACCESSOIRES
PRIX
GRGNG600 Clayettes plastifiées 650 x 530
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ARMOIRES REFRIGEREES

A601 - GN 2/1 - 600 LITRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

NEGATIVES
LIVREES AVEC 4 PIEDS INOX
HAUTEUR 90 MM

MODELE VITRE : ECLAIRAGE LED
SUR TOUTE LA HAUTEUR

2] E{ INTERIEUR ABS THERMOFORME A ANGLES
ARRONDIS

[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

o FERMETURE A CLEF.
e 7 NIVEAUX AU PAS DE 233 MM.

ARMOIRES REFRIGEREES NEGATIVES

« Ouverture porte réversible (sauf modele vitré) « Volume net 469 L « Pieds réglables « Affichage digital « Isolation, épaisseur 60

mm « Extérieur finition laquée blanche ou inox « Alimentation : 230/1/T - Grilles fixes évaporatrices « Gaz réfrigérant R600A (SAUF

ABOIBTV : R290A) « Température de fonctionnement -10°C [-25°C » Prévues pour température ambiante maximale de +32°C
« Eclairage intérieur « g filetage des pieds : M8.

PUISS. PUISS.
- HABILLAGE e DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE EXTERIEUR PORTE - TEMPERATURE G?S;J)PE ABSORB GRILLES LXP X H (MM) (kG)

AGOIBT Laqué blanc Pleine -10/-25°C 1/3 7 x (654 x 525) 777 x 695 x 1895*
AGOIBTV Laqué blanc Vitrée -10/-25°C 1/3 480 7 x (654 x 525) 777 x 695 x 1895* 94 -
AGOIBTIX Inox Pleine -10/-25°C 1/3 300 7 x (654 x 525) 777 x 695 x 1895* 94 -

*HAUTEUR SANS PIEDS

ABOIBT ABOIBTV ABOIBTIX
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ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE - 2 ANS PIECES A701/A1401 - GN 2/1 POSITIVES - 700 L/1400 L

POSITIVES -2/+8°C

(1] — [NV’ CONSTRUCTION TOUT INOX 18/10 AlSI 304,
SAUF ARRIERE

[\’ GROUPE LOGE TROPICALISE
[\A EPAISSEUR D'ISOLATION 60 MM

P [\ CLASSE CLIMATIQUE 4
DOTATION:
LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX HAUTEUR ~__ - 8 paires de glissieres
150 MM (REGLABLE EN HAUTEUR) - 3 grilles GN 2/1, 650 x 530 pour chaque porte.

o CIRCULATION OPTIMALE DE L'AIR DANS L'ENCEINTE.
e FILTRE A AIR SUR GROUPE DE REFRIGERATION.

ARMOIRES GN 2/1 POSITIVES -2[+8°C, 700 ET 1400 L

« Froid ventilé, temp. -2/+8°C + Gaz R290A « Groupe logé tropicalisé ambiance +43°C, en partie supérieure accessible en fagade

« Thermostat électronique « Porte réversible (armoire 1 porte) avec fermeture & clef « Porte & fermeture automatique « Joints

magnétiques de porte facilement démontables sans outil « Supports de grilles en acier INOX AlSI 304 et démontables « Fond et

cOtés intérieurs a bords arrondis « éclairage intérieur « Pieds inox réglables en hauteur « Capacité 23 niveaux au pas de 55 mm
« Poignée de porte tout inox, entierement lisse.

o VOL PUISS. PUISS. DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. POIDS PRIX
e (L) ELEC. (W) | GROUPE (HP) ALIM. LXP X H (MM) LXP X H (MM) (©) €HT
A701TN 700 290 315 /4 Mono 230 V 624 x 710 x 1410 740 x 830 x 2010 143 -
A701TNV 700 290 315 1/4 Mono 230 V 624 x 710 x 1410 740 x 830 x 2010 134 =
A1401TN 1400 450 320 1/3 Mono 230V 1364 x 700 x 1410 1480 x 830 x 2010 198 -
Al1401TNV 1400 450 320 1/3 Mono 230V 1364 x 700 x 1410 1480 x 830 x 2010 195 =
’% 1480
a ] U =
A701TN A1401TN
ACCESSOIRES KITS TRANSFORMATION ARMOIRE PATISSIERE
PRIX PRIX
RWGNG50TNO8 Clayette GN 2/1 plastifiee KIT64A550 Fourni avec 20 paires de
glissiéres pour A701TN/BT
RWGNG50TNO9 Paire de glissieres -
F 40 d
GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H.150 mm) - KIT64A1400 CUTIEIETE 240 [PETES G =

glissieres pour A1401TN/BT
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ARMOIRES REFRIGEREES nose

T e e e T | I

GARANTIE : 2 ANS PIECES

FROID

NEGATIVES -18/-22°C

o — [\A" CONSTRUCTION TOUT INOX 18/10
AISI 304, SAUF ARRIERE

[\A" DEGIVRAGE ET EVAPORATION DES
CONDENSATS AUTOMATIQUES

[\ EPAISSEUR D'ISOLATION 60 MM

(2]

[\ CLASSE CLIMATIQUE 4

DOTATION:
LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX

- 3 paires de glissieres
(REGLAngUgZUffAESE’L\% ~~ - 3 grilles GN 2/1, 650 x 530 pour chaque porte.

o CIRCULATION OPTIMALE DE L'AIR DANS L'ENCEINTE.
9 FILTRE A AIR SUR GROUPE DE REFRIGERATION.

ARMOIRES GN 2/1 NEGATIVES -18/-22°C, 700 ET 1400 L

- Froid ventilé, temp. -18/-22°C « Gaz R290A - Groupe logé tropicalisé ambiance +43°C, en partie supérieure accessible en fagade

- Thermostat électronique « Porte réversible (armoire 1 porte) avec fermeture & clef « Porte & fermeture automatique « Joints

magnétiques de porte facilement démontables sans outil « Supports de grilles en acier INOX AISI 304 et démontables « Fond et

cOtés intérieurs a bords arrondis « éclairage intérieur « Pieds inox réglables en hauteur « Capacité 23 niveaux au pas de 55 mm
« Poignée de porte tout inox, entierement lisse.

s VOL. Egl'g% uISS. PUISS. AL DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. POIDS PRIX
L) (W) ELEC (w) | GROUPE (HP) LX P XH (MM) LX P XH (MM) ((©) € HT

A701BT 910 Mono 230 V 624 x 710 x 1410 740 x 830 x 2010
Al401BT 1400 1125 730 5/4 Mono 230V 1364 x 700 x 1410 1480 x 830 x 2010 208 =
1480
740

830

1860
1510
1860
1510

2010
2010

N

150,
150,

A701BT Al401BT
ACCESSOIRES KITS TRANSFORMATION ARMOIRE PATISSIERE
PRIX PRIX
RWGNG650TNO8 Clayette GN 2/1 plastifiée KIT64A550 Fourni avec 20 paires de
glissiéres pour A701TN/BT
RWGNG650TNO9 Paire de glissieres -
GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H. 150 mm) - KIT64A1400 Fourni avec 40 paires de =

glissiéres pour A1401TN/BT
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nose ARMOIRES REFRIGEREES EMBOUTIES

GARANTIE - 2 ANS PIECES AGE600/AGE1200 - 600 L/1200 L

POSITIVES -2/+8°C & NEGATIVES -18/-22°C

E’ ISOLATION 60 MM D'EPAISSEUR

Ig EVAPORATEUR TRAITE ANTI-CORROSION

[\A" GROUPE TROPICALISE
[\ CLASSE CLIMATIQUE 5
E’ GLISSIERES EMBOUTIES

DOTATION :
- 3 clayettes GN 2/1 plastifiées par porte

&———  LIVREE AVEC 4PIEDS INOX

(KIT 4 ROUES EN ACCESSOIRE)

ARMOIRES POSITIVES -2/+8°C & NEGATIVES -18/-22°C 600 ET 1200 L

« Extérieur et intérieur en acier inoxydable AlSI 304 « Froid ventilé » Dégivrage et réévaporation automatiques « Eclairage interne
« Isolation, épaisseur 60 mm « 4 pieds reglobles Support glissieres i |nox emboutis « Groupe troplcahse Porte réversible (AGE6OOTN
& AGEBOOBT) - Gaz réfrigérant R290 (sauf AGEGOOTN : REO0A).

PUISSANCE
CLASSE VOL DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. POIDS PRIX
REFERENCE TEMPERATURES ENERG. ABSORBEE ALIM. LX P X H (MM) LXP X H (MM) (KG)

|m AGEBOOTN  Positive -2/+8°C Mono 230V 533 x700x1380 680 x 830 x 2010
Y] AGEI200TN  Positive -2/+8°C - 1004 320 Mono 230V 1193x700x1380  1340x830x2010 198 =
Y] Ace600BT Négative -18/-22°C - 514 500 Mono 230V 533 x 700 x1380 680 x 830 x 2010 138 -
|m AGEI200BT Négative -18/-22°C - 1004 300 Mono 230V 1193x700x1380 1340 x 830 x 2010 208 =
600L
DISPONIBLE
en positive
(classe A &
négative classe B)
AGEBOOTN & AGEGQOBT AGEI200TN & AGEI200BT
ACCESSOIRES
- PRIX
REFERENCE DESCRIPTION
GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H.150 mm) -
RWGN650TNO8 Clayette GN 2/1 plastifiée -
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ARMOIRES REFRIGEREES EMBOUTIES

AGE600-600L GARANTIE : 2 ANS PIECES

FROID

POSITIVE -2/+8°C & NEGATIVE -18/-22°C

E’ ISOLATION 103,5 MM D'EPAISSEUR

E’ EVAPORATEUR TRAITE ANTI-CORROSION
[\A” ECLAIRAGE INTERNE
[\A" FROID VENTILE

DOTATION :
- 3 clayettes GN 2/1 plastifiées par porte

5% 5%

CLASSE ENERGETIQUE CLASSE ENERGETIQUE

VERSION POSITIVE VERSION NEGATIVE

\ LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX

(KIT 4 ROUES EN ACCESSOIRE)

ARMOIRES POSITIVES -2/+8°C & NEGATIVES -18/-22°C 600 L

« Extérieur et intérieur en acier inoxydable AlSI 304 « Froid ventilé » Dégivrage et réévaporation automatiques « Eclairage interne
- Isolation, épaisseur 1035 mm « 4 pieds réglables « Support glissieres inox emboutis « Groupe tropicalisé « Porte réversible « Gaz
réfrigérant : R290 : AGE600BTB et RGO0A : AGEGOOTNA.

PUISSANCE
CLASSE | VoL DIMENSIONS INT. | DIMENSIONS EXT. | POIDS PRIX
REFERENCE TEMPERATURES ity ABSORBEE AUM. | 5 N DX H (MM) LXP X H (MM) (S)

|m AGEBOOTNA  Positive -2/+8°C 220V 533 x700x1501 740 x 875 x 2090 134
|m AGEBO0BTB  Négative -18/-22°C B 560 380 220V 533 x700x1501 740 x 875 x 2090 138 =
ACCESSOIRES
A PRIX
REFERENCE DESCRIPTION & HT
GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H.150 mm) -
RWGN650TNOS8 Clayette GN 2/1 plastifiée -
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ARMOIRE GASTRONORME A POISSONS

................................................. T RGBT D i T

GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVE -2/+8°C

GROUPE TROPICALISE + 43°C ET 65 %
D'HUMIDITE

[\ FROID VENTILE -2 /+8°C
[\A SPECIALE POISSONS
[\ CAPACITE : JUSQU'A 7 NIVEAUX

DOTATION:

- 3 grilles plastifiées
- 3 paires de glissieres en acier inoxydable.

3 paires de glissieres en acier inoxydable &
3 bacs en polypropyléne GN 1/1 avec faux fond,
double sonde NTC, trou de vidange avec tiroir

extractible de récupération des eaux.

o INTERIEUR & EXTERIEUR EN ACIER AISI 304. SAUF LE FOND & LE DOS EXTERIEUR.
9 CAPACITE MAXI 14 BACS PROFONDEUR 150 MM. (2 BACS GN 1/1 PAR NIVEAUX).
e LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX. (REGLABLE EN HAUTEUR)

ARMOIRE GASTRONORME A POISSONS POSITIVE -2/+8°C

« Capacité 400 L GN 1/1 « Groupe tropicalisé + 30°C et 60 % d’humidité « Isolation épaisseur 50 mm -« Froid ventilé -2/+8°C « Fond

pointe de diamant avec trou de vidange « Armoire réfrigérée GN 1/1 « Intérieur et extérieur en acier AISI 304, sauf le fond et le

dos extérieur (téle d’acier galvanisé) « Isolation en polyuréthane sans CFC , épaisseur 50 mm « Angles intérieurs arrondis « Porte

avec fermeture automatique et joints magnétiques « Panneau de commande frontal électronique avec sonde NTC ¢ Pieds en

acier inoxydable réglables en hauteur de 110 & 190 mm - Réfrigération ventilée « Groupe tropicalisé standard avec gaz R455A
- Evaporateur ventilé peint, thermostat électronique.

R = Pl:']sésl'_ﬁgLGco PUISSANCE DOTATION VOLUME DIMENSIONS POIDS PRIX
. ABS. (W) BACS GN 1/1 (L) LXP X H (MM) (1) € HT

(w)

APO400 -2/+8°C 748/285 385 3 bacs 350 600 x 620 x 1900 68 -
ACCESSOIRES
ECE PRIX
718000615 Bac plastique GN 1/1 pour armoire & poissons -
718000406 Paire de glissiéres -
TCNO0808 Clayette plastifiée GN 1/1 -
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ARMOIRE DE MATURATION nose

720 LITRES - 0°C/+25°C GARANTIE : 2 ANS PIECES

CONSTRUCTION EN ACIER INOX
AIS| 304.

DEGIVRAGE ET EVAPORATION DES
CONDENSATS AUTOMATIQUES

[\A EPAISSEUR D'ISOLATION 60 MM
[NV CLASSE CLIMATIQUE 4

DOTATION:
- 3 grilles GN 2/1, 650 x 530 mm.

LIVREE AVEC 4 ROUES
DIAMETRE 80 MM

o CONTROLE ELECTRONIQUE PAR ECRAN LCD AVEC FONCTIONS AVANCEES.
e PORTE AVEC FERMETURE A CLE.

ARMOIRE DE MATURATION GN 2/1 - TEMPERATURE 0°C/[+25°C

- Froid ventilé « Structure monocoque en acier inox AlSI 304 « Finition extérieure verni noir « Serrure de porte de série « Epaisseur
d'isolation de 60 mm en mousse de polyuréthane haute densité (environ 40 kg/m3) sans HFC « Coins intérieurs arrondis pour une
meilleure hygiéne - Pieds réglables 120/150 mm en acier inox AlS| 304 « Porte & fermeture automatique avec arrét & 90°, réversible
- Joint de porte magnétique, & replacer sans outils « Eclairage interne LED de série «» Fond intérieur moulé avec trou de drainage
pour un lavage aisé « Espacement entre les grilles de 67 mm « Sonde d’humidité « Systéme de circulation d'air & I'arriére « Unité de
réfrigération monobloc en classe climatique 5 + Gaz frigorifique R290A « Evaporateur traité en cataphorése avec une résine époxy
non toxique « Dégivrage électrique automatique « Evaporation automatique de I'eau de condensation (gaz chaud) « Blocage
automatique de la ventilation lors de l'ouverture de la porte « Panneau de contréle ouvrable pour faciliter I'entretien périodique
- Panneau de commmande avec écran tactile capacitif « Filtre de condenseur amovible.
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ARMOIRE DE MATURATION

GARANTIE : 2 ANS PIECES 720 LITRES « 0°C/+25°C

VOL PUISS.

wrtronce | e e oy || RSN || EEEe ) s

AMV872N 600 425 220 /4 Mono 230 V 600 x 662,5 x 1440 720 x 800 x 2010 130 -
ACCESSOIRES

GRI21 Lot de 3 grilles INOX GN 2/1 -
GRI5365 Grille INOX 530 x 650 mm -
JGAMV Jeu de glissiére pour armoire de maturation -
BARAMV Barre pour armoire de maturation -
KRIAMV Kit roues INOX pour armoire de maturation -
KIPAMV Kit inversion de porte pour armoire de maturation -
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CELLULES DE REFROIDISSEMENT .
TOUCH CONTROL
GN I/ 1 ET 600 X 400 DE 3 A 20 NIVEAUX GARANTIE : 2 ANS PIECES
(1) — E’ CAPACITE DE REFROIDISSEMENT DE 15 A 60 KG

[\A” CAPACITE DE CONGELATION DE 9 A 35 KG
[\A” PLAGE DE REFROIDISSEMENT +70/-18°C
[\A ISOLATION EPAISSEUR 60 MM SANS CFC

(2] [\A INTERIEUR ET EXTERIEUR EN ACIER INOX (SAUF
FOND EXTERIEUR EN ACIER GALVANISE)

o PANNEAU DE COMMANDE SENSITIF TOUCH CONTROL.
e CHAMBRE PTC, SONDE A COEUR ET GLISSIERES EN ACIER INOX.

CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION

« Gaz réfrigérant R455A - Porte avec fermeture automatique et joint magnétique « Possibilité d'inverser 'ouverture de porte d'usine,

nous consulter « Glissieres fournies selon capacité modeéle « Espace entre plateaux : 70 mm, sauf cellule 7 niveaux : 105 mm « CGrilles

non fournies (retrouvez nos grilles en page 404) « Couvercle supérieur amovible « Disponible aussi en version sans groupe logé,
nous consulter « Supports de grilles compatibles GN 1/1 et 800 x 400 « Groupe facilement extractible et tropicalisé.

CAPACITE CAPACITE e
i REFROID. CONGEL. AEE VOLUME ALIM. DIMENSIONS POIDS PRIX
+70°C/[+3°C +70°C/-18°C w) (L) (V) LXP X H (MM) ((©) €HT
((©) ()
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 3 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CMO3TH-2 15 9 1000 70 220/240 750 x 750 x 775/795 82 -
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 5 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CMO5TH-2 23 12 1300 100 220/240 750 x 750 x 890/910 92 -
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 7 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CMO7TH-2 25 15 1300 190 220/240 750 x 750 x 1310/1330 m -
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 10 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CMI0TH-2 25 15 1680 190 220/240 750 x 750 x 1310/1330 7 -
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 15 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CMI5TH-2 45 25 2 400 280 220/240 750 x 750 x 1850/1870 166 -
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 20 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400
CM20TH-2 60 35 2 400 340 220/240 750 x 740 x 2080/2160 184 -
ACCESSOIRE
TCNRUOABB Kit 4 roulettes -
CMO3TH-2 CMO5TH-2 CMIOTH-2
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CELLULE DE REFROIDISSEMENT

GARANTIE : 2 ANS PIECES 3 NIVEAUX GN 2/3

[\ CAPACITE DE REFROIDISSEMENT : [N -18°C [ - 40°C EN 240 MN
9 KG +3°C EN 90 MN )
) ) CYCLES GERES PAR LE TEMPS
[\ CAPACITE DE CONGELATION : 7 KG OU PAR LA SONDE

o CONSTRUCTION INOX AISI 304.
e PANNEAU DE COMMANDES DIGITAL.
e POIGNEE DE PORTE ERGONOMIQUE SUR TOUTE LA HAUTEUR.

CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION 3 NIVEAUX GN 2/3

- Dégivrage automatique « Epaisseur disolation 58 mm « Structure intérieure et extérieure en acier inox, fond extérieur en acier
galvanisé « Passage outomonque en mode conservation « Groupe frigorifique tropicalisé « Isolation de la cuve (sans CFC) en
mousse de polyuréthane expansé 58 mm, densité 40 Kg/Mc « Panneau de commandes digital » équipée d'origine d'une sonde &

coeur « Gaz réfrigérant R455A « Poignée de porte ergonomique sur toute la hauteur.

A pace | CERRCE | CoNGEL | rrioo | ke, | aum, | [DIMENSIONS | DIMENSIONS | PoiDs |  PRIX
REFROID. . : LXPXH (MM LXPXH (MM KG € HT
(ka) ®e) | W) | w) ) Ly | e

AT323-2 +70°C [ -18°C 9 7 330 550 230V/1/T  340x363x270 660 X 640 X 420
ACCESSOIRE
- PRIX
REFERENCE | DESCRIPTION | S
GRGN23 Grille GN 2/3 -
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FONTAINES A EAU REFRIGEREE

RACCORDEMENT SUR RESEAU GARANTIE : 2 ANS PIECES

CASCADE

[\A" CARROSSERIE LAQUE BLANC OU INOX AlIS| 304
[\ EVIER AlSI 304

[\A" DETENTE DIRECTE

[\ GAz RI34A

E’ ELECTRICITE 230 V MONO + T

[\A" HAUTEUR DE VIDANGE 55 MM

[\’ COL DE CYGNE & RINCE-BOUCHE
[\A"HAUTEUR UTILE SOUS COL DE CYGNE 150 MM

FONTAINES A EAU REFRIGEREE

DEBIT DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE LITRES / HEURE RINIION LXP XH (MM) ()

CASCADE 25-30 Laqué blanc 320 x 320 x 970

CASCADEIX 25-30 Inox AlSI 304 320 x 320 x 970 30 =
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ARRIERE-BARS SKINPLATE

GARANTIE : 2 ANS PIECES INTERIEUR INOX - 2, 3 OU 4 PORTES

PORTES PLEINES & VITREES - GROUPE LOGE - POSITIFS

o PORTES A FERMETURE
/ AUTOMATIQUE

—— JOINT D'ETANCHEITE
AMOVIBLE

e PORTES
REVERSIBLES

o TABLETTE INOX ANTI-BASCULEMENT REGLABLE. (PORTES PLEINES)
e GRILLE CHROMEE REGLABLE. (PORTES VITREES)
9 KIT DE PIEDS INOX. (EN OPTION)

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES PLEINES

- Arriere-bars groupe logé « Température +2/+8°C « Carrosserie Skinplate « épaisseur d'isolation : 40 mm « Gaz réfrigérant R290A
- Pieds en INOX réglables (en option) « Systéme de profilé anti-condensation « Accés facile pour le nettoyage du condenseur
- Thermostat avec fonction Stand by intégrée « Alimentation Mono 230 V.

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES VITREES

- Arrigre-bars groupe logé « Température +2/+8°C « Carrosserie Skinplate « épaisseur disolation : 40 mm « Gaz réfrigérant

R290A - Pieds en INOX réglables « Systéme de profilé anti-condensation « Accés facile pour le nettoyage du condenseur

« Thermostat avec fonction Stand by intégrée « Thermostat avec interrupteur d'éclairage intégré « Verre trempé de sécurité
- Poignée de porte extérieure revétue de poudre (surface anti-traces de doigts) « Alimentation Mono 230 V.

ARRIERE-BARS SKINPLATE

PORTES PLEINES POIGNEE DE PORTE SOUPLE OPTION BLOC 2 OU 3 TIROIRS*
ERGONOMIQUE ET CONFORTABLE A LA PLACE D'UNE PORTE

* EXEMPLE DE COMPOSITION D’UN MODELE 4 PORTES :
4 PORTES, 3 PORTES + 1 BLOC, 2 PORTES + 2 BLOCS, 1 PORTE + 3 BLOCS OU 4 BLOCS

%0 fnosenmy



ARRIERE-BARS SKINPLATE

INTERIEUR INOX - 2, 3 OU 4 PORTES GARANTIE : 2 ANS PIECES

PORTES PLEINES & VITREES - GROUPE LOGE - POSITIFS

FROID

[\VA’ REFROIDISSEMENT VENTILE  [\# DEGIVRAGE AUTOMATIQUE
[\A REFRIGERANT RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT R290
[\ THERMOSTAT DIGITAL  [NA" FERMETURE A CLEF

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES PLEINES

VOLUME
ECE P PUISS. DIMENSIONS DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE DESIGNATION BRU'{S NET DOTATION LXP X H (MM) LX P X H (MM) (ke)

AB200 2 portes pleines 315 / 235 4 tablettes 1080 x 415 x 740 1460 x 515 x 860

AB300 3 portes pleines 500 / 388 351 6 tablettes 1705 x 415 x 740 2085 x 515 x 860 n9 -

AB400 4 portes pleines 618 / 481 385 8 tablettes 2160 x 415 x 740 2540 x 515 x 860 149 -
AB200 AB300 AB400

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES VITREES

VOLUME
PUISS. DIMENSIONS DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE DESIGNATION BRUT/NET . DOTATION LXP X H (MM) LXP X H (MM) (KG)

AB200V 2 portes vitrées 315 / 235 4 grilles 1080 x 415 x 740 1460 x 535 x 860
AB300V 3 portes vitrées 500 / 388 373 6 grilles 1705 x 415 x 740 2085 x 535 x 860 121 -
AB400V 4 portes vitrées 618 / 481 456 8 grilles 2160 x 415 x 740 2540 x 535 x 860 151 -
AB200V AB300V AB400V
ACCESSOIRES

a_a PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

Kit 2 tiroirs & la place d'une porte (uniquement pour portes pleines)

AB2T - Non montés -
AB3T Kit 3 tiroirs & la place d'une porte (uniquement pour portes pleines) _

- Non montés
KITAB2 Kit 4 pieds réglables 90 mm (mini) / 93 mm (maxi) pour AB200 -
KITAB34 Kit 6 pieds réglables 90 mm (mini) / 93 mm (maxi) _

pour AB300 et AB400

0




GARANTIE : 2 ANS PIECES

ARRIERE-BARS - PORTES BATTANTES OU COULISSANTES

ARRIERE-BARS

2, 3 OU 4 PORTES BATTANTES / COULISSANTES

[\ ECLAIRAGE LED

E’ CLASSE ENERGETIQUE B
[\A" DEGIVRAGE AUTOMATIQUE
[\ INTERIEUR ABS

DOTATION :

- 2 étageres par porte.

e N

CLASSE ENERGETIQUE

« Dégivrage automatique « Alimentation : 220-240V « Froid ventilé « Température : de 2 & 8°C - Parois intérieures ABS : Facilité
d'entretien - Evaporation des condensas : assisté par un tuyau de gaz chaud - Froid ventilé avec un déflecteur « Thermostat

NOMBRES
DE PORTES

REFERENCE

VOLUME
NET (L)

électronique « Serrure & clé « Lumieres LED.

. CLASSE
ENERGETIQUE.

DIMENSIONS INT
LXP X H (MM)

DIMENSIONS EXT
LXP X H (MM)

PORTES BATTANTES

ABIPB 1 RB0O0A 134 8l B 515 x 410 x 810 600 x 520 x 900 -
AB2PB 2 R290 212 133 B 820 x 410 x 810 900 x 520 x 900 -
AB3PB 3 R290 328 135 B 1270 x 410 x 810 1350 x 520 x 900 -
PORTES COULISSANTES
AB2PC 2 R290 212 133 B 820 x 410 x 810 900 x 520 x 900 -
AB3PC 3 R290 328 135 B 1270 x 410 x 810 1350 x 520 x 900 =
ACCESSOIRE

A PRIX

CABI Grille 494 x 336.5 mm pour 1 porte -

CAB23 Grille 394 x 336.5 mm pour 2 et 3 portes -

ABIPB AB2PB AB3PB
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CAVES A VINS

Inosermy

42 & 130 BOUTEILLES

[\A’ EXTERIEURE EN TOLE PLASTIFIEE NOIR

[\A" DEGIVRAGE AUTOMATIQUE
[\A” ECLAIRAGE LED
[\A" THERMOSTAT ELECTRONIQUE

DOTATION :

CV42B : 1 Clayette 480 x 375 mm
+ 1 Clayette 480 x 255 mm

CVI30B : 5 Clayettes en bois 494 x 430 mm.

7 N

CLASSE ENERGETIQUE

CAVES A VINS 42 & 130 BOUTEILLES

Réalisation extérieure en tole plastifiée noir « Réalisation intérieure en ABS noire « Etageres en bois traitée « Porte double vitrage

« Porte non réversible, fermeture par joint magnétique - Filtre du condenseur accessible facilement sur I'arriére de l'appareil

« Un maximum de surface intérieure arrondis « Joint de porte facilement remplagable « Nombre de vis limitées pour un

maximum de surface plane « Armoire dotée d'une vitre fumée anti rayons UV - Eclairage LED « Sytéme de froid ventilée

- Dégivrage automatique « Capacité en bouteilles de 0,75 Cl « Fermeture par serrure 4 clés « Thermostat électronique

« Isolation en polyuréthane forte épaisseur et densité « Armoire sur vérins inférieurs réglables « Température ambiante :
+30°C [ 55% HR « Température : +3°C | +20°C » Gaz réfrigérant : R600A.

s NB CLASSE PUISSANCE ALIM. DIMENSIONS POIDS
BOUTEILLES CLIMATIQUE. (w) (V) LXP X H (MM) ()
IN CV42B 42 4 123 230

IN CVI30B 130 4 240 230 590 x 600 (+45) x 1860 77 =

600 x 600 (+40) x 835 52 -
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CHAMBRES FROIDES

GARANTIE : 2 ANS PIECES POSITIVES & NEGATIVES

LES CHAMBRES FROIDES m

[\A" DEMONTABLE, TRANSPORTABLE [N\f SYSTEME D’ACCROCHAGE
[\ ISOLATION MAXIMALE [\A" PAS DE PERTE DE POIDS

RIDEAU A LANIERES
(pvc)

ASSEMBLAGE RAPIDE

POSSIBILITE
RALLONGER
FACILEMENT UNE
© MONTAGE EN CHAMBRE FROIDE

30 MIN DEJA EN PLACE

® 2 PERSONNES

EN OPTION ( PEUT-ETRE

AJOUTEE APRES ACHAT): PORTE A FERMETURE
ELEVATEURS DE PLANCHER \ AUTOMATIQUE

VENTILES AVEC PLINTHE

POLYVALENTE*

DEUX EPAISSEURS PLANCHER ANTIDERAPANT COINS PREFORMES POUR
D'ISOLATION POSSIBLE EN ACIER INOXYDABLE FACILITER LE NETTOYAGE

* Elévateur de plancher ventilé avec plinthe polyvalente : crée une ventilation entre le sol de la piéce et le sol de la chambre froide afin
d‘éviter la condensation ou que la glace ne s‘accumule, et réduire ainsi les écarts thermiques.
NOUS RECOMMANDONS CETTE OPTION SURTOUT POUR LES CHAMBRES FROIDES NEGATIVES. NOUS CONSULTER
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CHAMBRES FROIDES

POSITIVES & NEGATIVES GARANTIE : 2 ANS PIECES

LES CHAMBRES FROIDES [R[O)]S '

FERMETURE DE
PORTE A CLE

HYGIENIQUE &
FACILE A NETTOYER

O
3
3

ERGONOMIQUE

MONTAGE
RAPIDE

VENDUE UNIQUEMENT EN BLANC

o POIGNEE ERGONOMIQUE AVEC SERRURE ET OUVERTURE DE SECOURS DE L'INTERIEUR.
9 CHARNIERES ROBUSTES.

RAPIDES & FACILES A MONTER

SRR S A

CHAMBRES FROIDES POSITIVES & NEGATIVES

« Panneaux en acier & double paroi, avec revétement en polyester gris de qualité alimentaire - Isolation écologique en
polyuréthane avec zéro ODP et zéro GWP « Porte réversible avec charniéres renforcées - Porte d fermeture automatique avec
maintien automatique ouvert a 110 °.

CHAMBRES FROIDES P_OSITIVES :Isolation de 80 mm d'épaisseur, hauteur 2100 mm.
CHAMBRES FROIDES NEGATIVES : Isolation de 100 mm d'épaisseur, hauteur 2140 mm.
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CHAMBRES FROIDES

GARANTIE : 2 ANS PIECES GROUPES FRIGORIFIQUES - POSITIVES & NEGATIVES

GROUPES FRIGORIFIQUES

E{ REFRIGERANT R452A

TEMPERATURES DE FONCTIONNEMENT
DE - 2°C/ + 8°C OU -18°C/[-23°C

(2} UNITE DE
REFROIDISSEMENT
PRE-ASSEMBLEE
AVEC SOUPAPE
DE SURPRESSION
CHAUFFEE

o EVAPORATEUR ET ECLAIRAGE INTERIEUR.
9 CONTROLEUR ELECTRONIQUE PARAMETRIQUE.

GROUPES FRIGORIFIQUES

CHARGE
PUISS. CONSO. CLASSE £ PRIX

POUR CHAMBRES POSITIVES

GFPI -xc/+gc 220240V 43 A 850 RABEA 86 4 450 -

GFP2 - 20C [+ 8°C 72 AoV 52 A 900 RAB5A 93 4 485 -

GFP3 -xc/+gc 220240V 62 A 1140 RABEA 14 4 700 -
POUR CHAMBRES NEGATIVES

GFNI -1gec [-o3c 220240V 47 A 940 RABEA 17,6 4 440 -

GFN2 -1gec [-o3c 229240V 6,0 A s RABEA 195 4 600 -

GFN3 -1gec [-o3c 22240V 72 A 1430 RAB5A 244 4 980 -
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CHAMBRES FROIDES

RAYONNAGES GARANTIE : 2 ANS PIECES

RAYONNAGES

CONCEPTION FONCTIONNELLE
ROBUSTE ET DURABLE

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES
DIMENSIONS DES CHAMBRES FROIDES

[\A" MONTAGE FACILE
[\ PIEDS AJUSTABLES

TABLETTES EN MONTAGE FACILE COMPOSITIONS ETAGERES
POLYETHYLENE SANS OUTILS ANGULAIRES AMOVIBLE
RAYONNAGES
REF. HAUTEUR PROFONDEUR DIMENSIONS PRIX
GROUPE DESIGNATION NOTES NIVEAUX (MM) (MM) (MM) € HT
FRIGO.
RCF1 Rayonnage linéaire  Structure aluminium 1670 180
RCF2 Rayonnage en L Structure aluminium 4 1670 360 890 + 770 =
RCF3 Rayonnage en U Structure aluminium 4 1670 360 890 + 1060 + 650 -
RCF4 Rayonnage en U Structure aluminium 4 1670 360 1180 + 1300 + 1300 =
RCF5 Rayonnage en U Structure aluminium 4 1670 360 1060 + 770 + 1060 + 1300 -
RCF6 Rayonnage en U Structure aluminium 4 1670 360 180 + 650 + 1300 + 1300 =

SUR DEMANDE : HAUTEUR DE 2000 MM ET PROFONDEUR 460 MM
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

CHAMBRES FROIDES

POSITIVES & NEGATIVES

POSITIVE

1400 x 1100 MM

NEGATIVE

900

1440 x 1140 MM

(5]

POSITIVE

1400 x 1700 mm

NEGATIVE

1500

1440 x 1740 mm

POSITIVE

1700 x 1700 mm

NEGATIVE

1500

1740 x 1740 mm

POSITIVE

2000 x 2000 mm

NEGATIVE

2040 x 2040 mm

POSITIVE

2000 x 2300 mm

NEGATIVE

o
o
—
o

2040 x 2340 mm

POSITIVE

2000 x 2600 mm

98

NEGATIVE

2040 x 2640 mm

1200

1200

1500

900

1500

1500

1800

2100

2400
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CHAMBRES FROIDES

POSITIVES 2100 MM & NEGATIVES 2140 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

E’ DEMONTABLE, TRANSPORTABLE E{ SYSTEME D'ACCROCHAGE
E’ ISOLATION MAXIMALE E{ PAS DE PERTE DE POIDS

CHAMBRES POSITIVES - HAUTEUR : 2100 MM

CHAMBRE
REF. %xﬁ:gﬁ&s VOL. | PANNEAUX GFRRIOC;JOPE REF. RAYgIl\'l\/II\I.AGE RAYONNAGE REE.é::élePBERE + GROUPE
. ;
PANNEAUX (MM) (M ) PRIX € HT \ PRIX € HT RAYONNAGE (MM) PRIX € HT + RAYONNAGE + T)I;IYXONNAGE
€ HT
CFPI4TI 1400100 2] - GFPI - RCFI N80 - CFPI -
CFP1417  1400x1700 35l - GFPI - RCF2 890 + 770 - CFP2 -
CFPI717  1700x1700 438 - GFP2 - RCF3 00000 - CFP3 -
CFP2020  2000x2000 631 - GFP2 - RCF4 oy ot - CFP4 -
1060 + 770
CFP2023  2000x2300 7,37 - GFP3 - RCF5 +1060 - CFP5 -
+1300
1180 + 650
CFP2026  2000x2600 842 - GFP3 - RCF6 +1300 - CFP6 -
+1300

CHAMBRES NEGATIVES - HAUTEUR : 2140 MM

CHAMBRE
REF. DF!,’AAI\EI'IIIIZIAOU'\;(S PANNEAUX c-l;:';loC;JOPE REF. RAYgll\’lvll\iAGE RAYONNAGE + GROUPE
PANNEAUX PRIX € HT ! RAYONNAGE PRIX € HT + RAYONNAGE
(Mm) PRIX € HT (MM) e
CFNI4l  1440X1140 2] - GFNI - RCFI 1180 ; CFNI -
CFNI417  1440x1740 35l - GFNI - RCF2 890 + 770 - CFN2 -
CFNI7I7  1740x1740 438 - GFN2 - RCF3 0 0aad®® . CFN3 -
CFN2020  2040x2040 63 - GFN2 - RCF4 o0 al? - CFN4 -
1060 + 770
CFN2023  2040x2340 737 - GFN3 - RCF5 +1060 - CFN5 -
+1300
1180 + 650
CFN2026  2040x2640 842 = GFN3 = RCF6 +1300 = CFN6 -
+1300

SUR DEMANDE

- AUTRES DIMENSIONS JUSQU'A 12,63 M?
- PORTE FERREE A GAUCHE POSSIBLE, A PREVOIR A LA COMMANDE.
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CHAMBRES FROIDES

GARANTIE : 2 ANS PIECES GROUPES FRIGORIFIQUES
MONOBLOCS A CHEVAUCHEMENT

PARAMETRES DE CALCUL DES PERFORMANCES

< Chargement : 350 Kg/ m® ; mouvement journalier :
10%, fonctionnement moyen 70% (-5/+5°C) et 75%
(-18/-25°C), température de la marchandise introduite :
5°C au dessus de la température de conservation,

panneaux de 70 mm (groupes positifs) ou 100 mm
PANNEAU DE (groupes négatifs).

CONTROLE
ET COMMANDE \,
o POUR DEFINIR LE GROUPE ADAPTE A VOTRE BESOIN,
NOUS CONSULTER.

GROUPES FRIGORIFIQUES - MONOBLOCS

« Utilisation conseillée pour des températures ambiantes supérieures a 0°c (protéger le groupe des intempéries en cas

d'installation & l'extérieur) « Compresseur hermétique « Expansion du gaz par capillaire « Dégivrage cyclique par gaz chaud

- Elimination automatique de l'eau de condensation « Batteries d'’échange thermique évaporateur et condenseur par tube en

cuivre rainuré et ailettes en aluminium « Sonde de sécurité pour signalisation alarme « nettoyage condenseur « Hublot d'éclairage
incorporé « Réfrigérant R134A

PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W) PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W)
CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 35°C CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 40°C

GROUPES POSITIFS -5°C [+5°C

TEMPERATURE DE LA CHAMBRE +5°C 0°C - 5°C +5°C 0°C - B°C oRIX
I e
MGMIO3EANIXA 230/1/50 1/3 03 910 53 779 42 652 32 844 47 721 37 602 29 -
MGMIOBEATIXA 230/1-/50 1/2 04 3 71 965 58 818 46 10389 65 899 52 760 4] -
MGMIO6GEATIXA  230/1/50 5/8 05 1217 8l 1062 66 903 52 34 73 986 6 835 46 -

MGMIO7EATIXA 230/1-/50 3/4 06 1416 10 1247 84 1075 6,7 1332 92 n7 76 1006 6,1 -
MGMIIOEATIXA 230/1-/50 1 07 1606 12 1431 10 1236 83 1514 n 1352 94 165 76 -
MGM21IEATIXA 230/1-/50 1 07 2129 17 1843 14 1558 12 1986 15 1716 13 1447 10 -

GROUPES NEGATIFS -15°C [-25°C

REFERENCE
0,7

BGMIIODAIIXA  230/1-/50 1 903 4] 740 3 593 2 862 38 705 2,7 561 18 -

BGMII2DAIIXA  230/1/50 12 09 M2 59 923 43 1395 86 1395 86 1129 62 865 38 -
BGMII7DAIIXA 230/--/50 17 13 1452 g2 186 66 920 43 1395 86 29 62 865 38 -
BGM2I8DAINIXA 230/1-/50 17 13 1737 12 1423 89 133 8,1 1857 1 1353 82 1069 55 -
BGM220DBIIXA 400/3N-/50 2 15 1959 15 1656 n 1346 8| 1819 13 1526 10 1235 7 -

BGM320DBIIXA 400/3N-/50 2 1,5 2632 24 2192 17 1790 13 2109 21 1995 15 1621 n =

AUTRES PUISSANCES DISPONIBLES SUR COMMANDE
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CHAMBRES FROIDES

GROUPES FRIGORIFIQUES - SYSTEME SPLIT GARANTIE : 2 ANS PIECES

PARAMETRES DE CALCUL DES PERFORMANCES

- Chargement : 350 Kg/ m? ; mouvement journalier : 10%,
fonctionnement moyen 70% (-5/+5°C) et 75% (-18/-25°C),
température de la marchandise introduite : 5°C au dessus
de la température de conservation, panneaux de 70 mm

(groupes positifs) ou 100 mm (groupes négatifs).

0 POUR DEFINIR LE GROUPE ADAPTE A VOTRE BESOIN,

PANNEAU DE / NOUS CONSULTER.

CONTROLE
ET COMMANDE

GROUPES FRIGORIFIQUES - SYSTEME SPLIT

- Utilisation conseillée pour des températures ambiantes supérieures a 0°c (protéger le groupe des intempéries en cas

d'installation & l'extérieur) « Compresseur hermétique « Expansion du gaz par capillaire « Dégivrage cyclique par gaz chaud

- Elimination automatique de I'eau de condensation « Batteries d’échange thermique évaporateur et condenseur par tube en

cuivre rainuré et ailettes en aluminium « Sonde de sécurité pour signalisation alarme nettoyage condenseur « Tuyau préchargé
(L =25 m) en accessoire référence GSI et GS2 « Hublot d'éclairage & prévoir « Réfrigérant R452A.

PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W) PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W)
CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 35°C CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 40°C

GROUPES POSITIFS -5°C [+5°C

TEMPERATURE DE LA CHAMBRE + 5°C - 5°C +5°C - 5°C oRIx
REFERENCE V/[PH-[HZ PE(W) | v(M3) | PF(W) | v(M3) | PF(W) | v(M3) | PF(W) | v(M3) | PE(W) [Vv(M3) | PF(W) | v(M3) >l
721

MGSIO3EATIXX  230/1/50 652 _
MGSI05EATIXX 230/1-/50 1/2 04 13 7] 965 58 818 46 1039 65 899 52 760 4] -
MGSI06EATIXX  230/1/50 5/8 05 1217 8] 1062 66 903 52 n34 73 986 6 835 46 -

MGSIO7EANIXX  230/1-/50 3/4 06 1416 10 1247 84 1075 6,7 1332 92 nn 7,6 1006 6,1 =

MGSTIOEATIXX  230/1-/50 1 0,7 1606 12 1431 10 1236 83 1514 1 1352 94 1165 7,6 -

GROUPES NEGATIFS -15°C [-25°C

MGS2T1EATIXX 230/]—/50 1 0,7 2129 17 1843 14 1558 12 1986 15 1716 13 1447 10 -
- [o] - (o] - (o - O, - (o}
740 3 593 2 862 38 705 2,7

561
BGSI112DATIXX 230/1/50 12 09 m2 59 923 4,3 1395 8,6 1395 8,6 n29 6,2 865 38 =

TEMPERATURE DE LA CHAMBRE -15°C

REFERENCE V/PH-/HZ PF(W) | v(M3)

BGSIIODANXX  230/1-/50

1

BGSII7DANIXX 230/1-/50 17 13 1452 92 1186 66 920 43 1396 86 129 62 865 38 -
BGS218DAIXX 230/1-/50 17 13 1737 12 1423 89 n33 6,1 1657 mn 13563 82 1069 55 -
BGS220DBIIXX 400/3N-/50 2 15 1959 5 1656 n 1346 8] 1819 13 1526 10 1235 7 -

BGS320DBIIXX 400/3N-/50 2 15 2632 24 2192 17 1790 13 2109 21 1995 15 1621 1 -

AUTRES PUISSANCES DISPONIBLES SUR COMMANDE
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ARMOIRES REFRIGEREES
600 L et 1200 L

104 - POSITIVES & NEGATIVES
ARMOIRES REFRIGEREES

700 L et 1400 L - Gastro GN 2/1
106 - POSITIVES & NEGATIVES
ARMOIRES A POISSONS

700 L et 1400 L - GN 2/1

108 - POSITIVES
Avec groupe

ARMOIRES A VIANDES
700 L et 1400 L - GN 2/1

110 - POSITIVES
Avec groupe

ARMOIRES PATISSIERES

700 L et 1400 L - 600 x 400

112 - POSITIVES & NEGATIVES
ARMOIRES DOUBLE TEMPERATURE
1400 L - GN 2/1

114 - AVEC GROUPE OU SANS GROUPE
ARMOIRES DEMONTABLES

1400 L - 1000 X 1000

116 - POSITIVES OU NEGATIVES
ARMOIRES A CHARIOTS

1900 L et 2000 L

118 - POSITIVES 0/+'|0°C

TABLES REFRIGEREES 430 X 325
Prof. 600 mm

120 - POSITIVES & NEGATIVES

102

FROID

DALMELC

TABLES VITREES 430 X 325
Prof. 600 mm

122 - POSITIVES (0/+10°C)
TABLES REFRIGEREES GN 1/1
Prof. 700 mm

124 - POSITIVES & NEGATIVES
TABLES VITREES GN 1/1

Prof. 700 mm

126 - POSITIVES (0/+10°C)
TABLES REFRIGEREES 600 X 400
Prof. 800 mm

128 - POSITIVES & NEGATIVES
TABLES SNACK 600 X 400
Prof. 800 mm

130 - POSITIVES
SALADETTES GN 1/1

Prof. 700 mm

132 - POSITIVES

TABLES A PIZZA

Prof. 700 & 800 mm
- GN 1/Tou 600 X 400

134 - POSITIVES

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

136 - CELLULES DE REFROIDISSEMENT
ET DE CONGELATION
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nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 600 ET 1200 L - GRILLES 530 X 530
SERRURE .
A CLEF \ POSITIVES & NEGATIVES

[\A" ARMOIRES 1 A 4 PORTES

23
[a)

(1) — [\A" GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC" EXTRACTIBLE
[\ FROID VENTILE

[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

[\VA’ PORTE REVERSIBLE*

[\A" EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

[NV CLASSE CLIMATIQUE 5

*OUVERTURE DE PORTE A DROITE AVEC LE KIT DACD-2 EN OPTION.

DOTATION:
- 3 grilles plastifiées Rilsan par porte pleine et 2 grilles par
/ portillon, dimensions 530 x 530
ECLAIRAGE -3 lesd idei U t
INTERIEUR couples de guide inox en «U» par porte

o JOINT DE PORTE FACILEMENT DEMONTABLE.
9 ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
e PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES REFRIGEREES - 600 & 1200 L

- Groupe frigorifique “monobloc” extractible et tropicalisé (+40/42°C [65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf arriére en

téle galvanisée « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes avec fermeture automatique et joints magnétiques

« Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital avec

sonde NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec

roulettes en option) « Porte réversible (modéle 600 L) avec poignée toute hauteur « 17 niveaux par porte avec un espacement entre
les niveaux de 70 mm « Alimentation Mono 230 V

ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
DAGR-2 Grille Rilsan 530 x 530
DACD-2 Cho;jmere ptjour(;)uvterture
© porte a droite DAGI-2 Grille inox 530 x 530 -
i i DAJG600L-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
DAKRUO04-2 Kit 4 r%uestdon]t]g avec frein _ 9
Sl Y [niny DAJG600U-2 Paire de glissieres en ‘U’ =
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ARMOIRES REFRIGEREES

600 ET1200L - GRILLES 530 X 530

GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVES
i e A= e
ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C
DAG00P-3 1 porte pleine 600 R290 320 720 x 715 x 2080/2130* 109 -
DAG602P-3 2 portillons 600 R290 320 720 x 715 x 2080/2130* 114 =
DAG00PV-3 1 porte vitrée 600 R290 340 720 x 725 x 2080/2130* 18 -
DA1200P-3 2 portes pleines 1200 R290 580 1440 x 715 x 2080/2130* 170 -
DA1212P-3 1 porte pleine + 2 portillons 1200 R290 580 1440 x 715 x 2080/2130* 176 -
DAI1204P-3 4 portillons 1200 R290 580 1440 x 715 x 2080/2130* 181 =
DAT200PV-3 2 portes vitrées 1200 R290 600 1440 x 725 x 2080/2130* 189 -
ARMOIRES SANS GROUPE LOGE 0f +10°C
DAB00PSG-3 1 porte pleine 600 R452 60/600 720 x 715 x 2080/2130* 107 -
DA602PSG-3 2 portillons 600 R452 60/600 720 x 715 x 2080/2130* 110 =
DAG00PSGV-3 1 porte vitrée 600 R452 60/600 720 x 725 x 2080/2130* 105 -
DA1200PSG-3 2 portes pleines 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 155 =
DAI1212PSG-3 1 porte pleine + 2 portillons 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 160 -
DAI204PSG-3 4 portillons 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 167 =
DAI200PSGV-3 2 portes vitrées 1200 R452 60/600 1440 x 725 x 2080/2130* 173 -
*HAUTEUR AVEC PIEDS.
NEGATIVES
sgd| g | smmes | we | oo
ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -18/ -22°C
DAG600ON-3 1 porte pleine 600 R290 530 720 x 715 x 2080/2130* 108 -
DAG602N-3 2 portillons 600 R290 530 720 x 715 x 2080/2130* 17 =
DAG0OONV-3 1 porte vitrée 600 R290 697 720 x 725 x 2080/2130* 130 -
DA1200N-3 2 portes pleines 1200 R290 700 1440 x 715 x 2080/2130* 181 -
DAI1212N-3 1 porte pleine + 2 portillons 1200 R290 700 1440 x 715 x 2080/2130* 186 -
DAI204N-3 4 portillons 1200 R290 700 1440 x 715 x 2080/2130* 191 =
DAI200NV-3 2 portes vitrées 1200 R290 720 1440 x 725 x 2080/2130* 222 -
ARMOIRES SANS GROUPE LOGE -'|8I -22°C
DABOONSG-3 1 porte pleine 600 R452 60/600 720 x 715 x 2080/2130* 96 -
DAG602NSG-3 2 portillons 600 R452 60/600 720 x 715 x 2080/2130* 101 =
DAG60OONSGV-3 1 porte vitrée 600 R452 60/600 720 x 725 x 2080/2130* 110 -
DAI200NSG-3 2 portes pleines 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 158 =
DAI12012NSG-3 1 porte pleine + 2 portillons 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 170 -
DA1204NSG-3 4 portillons 1200 R452 60/600 1440 x 715 x 2080/2130* 170 =
DAI200NSGV-3 2 portes vitrées 1200 R452 60/600 1440 x 725 x 2080/2130* 195 -
*HAUTEUR AVEC PIEDS.
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nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 700 & 1400 L - GASTRO GN 2/1
SERRURE
ACLEF POSITIVES & NEGATIVES

E{ ARMOIRES 1 A 4 PORTES

23
[a)

GROUPE FRIGORIFIQUE «sMONOBLOC»
EXTRACTIBLE

B’ FROID VENTILE
E’ ISOLATION 60 MM SANS CFC

(2 E{ EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

E{ CLASSE CLIMATIQUE 5

DOTATION:

- 3 grilles GN 2/1 plastifiées Rilsan, dimensions
530 x 650 par porte

- 3 couples de guide inox en «U» par porte.
ECLAIRAGE /

INTERIEUR

o JOINT DE PORTE FACILEMENT DEMONTABLE.
9 ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
e PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES REFRIGEREES - 700 & 1400 L

- Groupe frigorifique MONOBLOC extractible et tropicalisé (+40/42°C [65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf arriére en
téle galvanisée « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes avec fermeture automatique et joints magnétiques
- Evaporateur traité par cataphorése : protége contre I'acidité des aliments « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté
& haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital avec sonde NTC « Dégivrage et évaporation automatiques
des eaux de condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Porte réversible* (modéle 700 L)
avec poignée toute hauteur « 17 niveaux par porte avec un espacement entre les niveaux de 70 mm « Alimentation Mono 230 V.

ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
g PRIX o PRIX
ia DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650 -
DACD-2 Cho(rjmere Ft)ogr(;)uyterture _
€ porte a droite DAGI21-2 Grille inox 530 x 650 =
i i DAJG700L-2 Paire de glissieres en 'L’ -
DAKRU0O4-2 Kit 4 r%uestdon]tlg avec frein _ 9
auteur o mm DAJG700U-2 Paire de glissieres en ‘U’ =

*OUVERTURE DE PORTE A DROITE AVEC LE KIT DACD-2 EN OPTION.
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

700 & 1400L - GASTRO GN 2/7 GARANTIE : 2 ANS PIECES

POSITIVES
REFERENCE PORTE CAP(’E)C ITE GAZ li\lgg((sv)\%r;g; L[)’("‘P"E(N:'(Oaﬁ) P(i'g)s gR:;

ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C a8

DA700P-3 1 porte pleine 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* 2 - g §

DA702P-3 2 portillons 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* n7 - 9
DA700PV-3 1 porte vitrée 700 R290 340 720 x 825 x 2080/2130* 121 -
DA1400P-3 2 portes pleines 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 179 -
DA1412P-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 184 -
DA1404P-3 4 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 189 -
DA1400PV-3 2 portes vitrées 1400 R290 600 1440 x 825 x 2080/2130* 217 -

ARMOIRES SANS GROUPE LOGE 0f +10°C

DA700PSG-3 1 porte pleine 700 R452 60/600 720 x 815 x 2080/2130* 98 -
DA702PSG-3 2 portillons 700 R452 60/600 720 x 815 x 2080/2130* 103 -
DA700PSGV-3 1 porte vitrée 700 R452 60/600 720 x 825 x 2080/2130* 108 -
DA1400PSG-3 2 portes pleines 1400 R452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 163 -
DA1412PSG-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 168 -
DA1404PSG-3 4 portillons 1400 R452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 176 -
DA1400PSGV-3 2 portes vitrées 1400 R452 60/600 1440 x 825 x 2080/2130* 181 -

*HAUTEUR AVEC PIEDS. CLASSEE

NEGATIVES
REFERENCE PORTE CAP("L\)C ITE GAZ F;tgg((svj\%r;% L?('“;'E(Nj'?aﬁ) P(i'g)s ERF");
ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -18/ -22°C
DA700N-3 1 porte pleine 700 R290 530 720 x 815 x 2080/2130* 15 -
DA702N-3 2 portillons 700 R290 530 720 x 815 x 2080/2130* 120 -
DA700NV-3 1 porte vitrée 700 R290 550 720 x 825 x 2080/2130* 133 -
DA1400N-3 2 portes pleines 1400 R290 850 1440 x 815 x 2080/2130* 191 -
DAI412N-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R290 850 1440 x 815 x 2080/2130* 194 -
DAI404N-3 4 portillons 1400 R290 850 1440 x 815 x 2080/2130* 199 -
DAI400NV-3 2 portes vitrées 1400 R290 870 1440 x 825 x 2080/2130* 225 -
ARMOIRES SANS GROUPE LOGE -18/ -22°C
DA700NSG-3 1 porte pleine 700 R452 60/600 720 x 815 x 2080/2130* 99 -
DA702NSG-3 2 portillons 700 R452 60/600 720 x 815 x 2080/2130* 104 -
DA700NSGV-3 1 porte vitrée 700 R452 60/600 720 x 825 x 2080/2130* n3 -
DA1400NSG-3 2 portes pleines 1400 R452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 166 -
DAI412NSG-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 7 -
DA1404NSG-3 4 portillons 1400 RA452 60/600 1440 x 815 x 2080/2130* 178 -
DA1400NSGV-3 2 portes vitrées 1400 R452 60/600 1440 x 825 x 2080/2130* 203 -
*HAUTEUR AVEC PIEDS.
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nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 700 & 1400 L - ARMOIRES A POISSONS GN 2/1

SERRURE e,

A CLEF .
CAPACITE:
jusqu‘a 11 niveausx, soit 22 bacs au total

(2 bacs GN 1/1 par niveaux)

23
[a)

E{ ARMOIRES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «sMONOBLOC»
EXTRACTIBLE

P>} [\ FROID VENTILE
[\ ISOLATION 60 MM SANS CFC
[\A” 2 BACS GN 1/1 PAR NIVEAUX

I’EVAPORATE\UR TRAITE PAR
CATAPHORESE

DOTATION:

- 6 bacs & poissons GN 1/1 par porte
, / - 6 couples de guide inox en «U» par porte.
ECLAIRAGE

INTERIEUR

o GLISSIERES & GUIDES EN ACIER INOX. 2 BACS GN 1/1 PAR NIVEAUX .
e BAC A POISSONS AVEC DOUBLE FOND GN 1/1 EN POLYPROPYLENE.
e PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES A POISSONS - 700 & 1400 L

- Froid ventilé « Goupe frigorifique « MONOBLOC » extractible et tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier

inox, sauf arriere en tdle golvomsee Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes & fermeture outomonque joints

magnétiques et position neutre & 100° « Porte réversible* (modéle 700 L) avec poignée toute hauteur « Isolation 60 mm d'épaisseur

en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital avec sonde NTC - Dégivrage et

évaporation automatiques des eaux de condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Trou
de vidange inférieur avec bac de récupération « Alimentation 230/1 V.

ACCESSOIRE OPTIONS

PRIX PRIX
REFERENCE DESCRIPTION REFERENCE DESCRIPTION

DACD-2 Charniére pour ouverture

Bac & poissons GNI/1 de porte & droite - modéle 700 L

DABACPOI1-2 3925 x 530

DAKRUO04-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein -

*OUVERTURE DE PORTE A DROITE AVEC LE KIT DACD-2 EN OPTION.
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

700 & 1400L - ARMOIRES A POISSONS GN 2/ ] GARANTIE : 2 ANS PIECES
o
g3
o
TROU DE VIDANGE POSSIBILITE DE METTRE
INFERIEUR AVEC BAC 2 BACS A POISSONS GN 1/1
DE RECUPERATION PAR NIVEAUX

PUISSANCE

REFERENCE PORTE CAP(’:)C ITé GAZ ABS((V)\:?)BEE L?(";'E(Nj'(oaa) P(i'g)s E:Rl_'i);
ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C

D DAPO700P-3 1 porte pleine 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* ng -
DAPO702P-3 2 portillons 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* 123 -
DAPO700PV-3 1 porte vitrée 700 R290 340 720 x 825 x 2080/2130* 128 -
DAPO1400P-3 2 portes pleines 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 189 -
DAPOI1412P-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 194 -
DAPO1404P-3 4 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 199 -
DAPO1400PV-3 2 portes vitrées 1400 R290 600 1440 x 825 x 2080/2130* 220 -

*HAUTEUR AVEC PIEDS. CLASSE E

DAPO700P-3 DAPO702P-3 DAPO700PV-3 DAPO1400P-3 DAPQOI1412P-3 DAPO1404P-3 DAPO1400PV-3

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES

P PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650 -
DAGI21-2 Grille inox 530 x 650 -
DAJG700L-2 Paire de glissiéres en ‘L’ -
DAJG700U-2 Paire de glissiéres en ‘U’ -
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[a)

nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 700 & 1400 L - ARMOIRES A VIANDES GN 2/1

SERRURE

A CLEF \

[\A” ARMOIRES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE

[\ FROID VENTILE
[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

(2] [\A" EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

DOTATION:

- 1Barre de suspension pour crochets

- 2 grilles GN 2/1 plastifiées Rilsan,
dimensions 650 x 530 par porte

- 4 couples de guide inox en «U» par porte.

ECLAIRAGE /

INTERIEUR

o BARRE DE SUSPENSION POUR CROCHETS.
Q GRILLE GN 2/1 PLASTIFIEE RILSAN.
9 PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES A VIANDES - 700 & 1400 L

- Froid ventilé » Groupe frigorifique « MONOBLOC » extractible et tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) - Intérieur et extérieur en acier

inox, sauf arriére en téle galvanisée « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes a fermeture automatique, joints

magnétiques et position neutre & 100° « Porte réversible* (modéle 700 L) avec poignée toute hauteur « Isolation 60 mm d'épaisseur

en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital avec sonde NTC « Dégivrage et

évaporation automatiques des eaux de condensation + Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
- Espacement entre niveaux : 70mm « Alimentation 230/1 V.

GUIDE INOX EN «U» SERRURE A CLEF JOINTS MAGNETIQUES
& AFFICHAGE DIGITAL
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ARMOIRES REFRIGEREES

700 & 1400 L - ARMOIRES A VIANDES GN 2/1

GARANTIE : 2 ANS PIECES

. PUISSANCE
- CAPACITE z DIMENSIONS POIDS PRIX
ARMOIRES A VIANDES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C
DAV700P-3 1 porte pleine 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* n7 -
DAV702P-3 2 portillons 700 R290 320 720 x 815 x 2080/2130* 122 -
DAV700PV-3 1 porte vitrée 700 R290 340 720 x 825 x 2080/2130* 127 -
DAV1400P-3 2 portes pleines 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 187 -
DAV1412P-3 1 porte pleine + 2 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 192 -
DAV1404P-3 4 portillons 1400 R290 580 1440 x 815 x 2080/2130* 197 -
DAV1400PV-3 2 portes vitrées 1400 R290 600 1440 x 825 x 2080/2130* 206 -
*HAUTEUR AVEC PIEDS.
DAV700P-3 DAV702P-3 DAV700PV-3
DAVI400P-3 DAVI1412P-3 DAV1404P-3 DAVI400PV-3
ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES

ECE PRIX £re PRIX
REFERENCE DESCRIPTION REFERENCE DESCRIPTION

Charniére pour ouverture

DACD-2

DAKRUO04-2

DC7392

DC7397

de porte a droite B DAGR21-2

e ) pAGII2
o madale 100 L paJeTO0L2
Barre de suspension pour crochets DAJG700U-2

Pour modele 1400 L

*OUVERTURE DE PORTE A DROITE AVEC LE KIT DACD-2 EN OPTION.

Grille Rilsan 530 x 650 -

Grille inox 530 x 650 -

Paire de glissieres en I’ -

Paire de glissieres en ‘U’ =

m
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nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 700 & 1400 L - ARMOIRES PATISSIERES - 600 X 400

SERRURE

A CLEF \

POSITIVES & NEGATIVES

23
[a)

[\" ARMOIRES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «sMONOBLOC»
EXTRACTIBLE

VENTILATION POUR PRESERVATION
o DE L'HUMIDITE INTERNE

[\’ ISOLATION 60 MM

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

DOTATION:

- 5 couples de guide inox en «L» par porte

ECLAIRAGE /

INTERIEUR

o PAIRES DE RAILS EN FORME DE «L».
e ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
e PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES PATISSIERES - 700 & 1400 L

- Groupe frigorifique «MONOBLOC» extractible et tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf arriére

en téle galvanisée « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes & fermeture automatique, joints magnétiques et

position neutre & 100° « Porte réversible* avec poignée toute hauteur « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté a

haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital avec sonde NTC « Dégivrage et évaporation automatiques des

eaux de condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Espacement entre niveaux : 41 mm
« Alimentation 230/1 V.

ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
Charniére pour ouverture DAGRPAT-2 Grille Rilsan 600 x 400
DACD-2 de porte & droite
DAGIPAT-2 Grille inox 600 x 400 =
Kit 4 roues dont 2 avec frein
DAKRU004-2 Hauteur 110 mm - DAJG800L-2 Paire de glissieres en 'L’ -

*OUVERTURE DE PORTE A DROITE AVEC LE KIT DACD-2 EN OPTION.
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

700 & 1400 l. - ARMOIRES PATISSIERES - 600 X 400 GARANTIE : 2 ANS PIECES
POSITIVES
Rerrence scomee | SWOSON | o

W) o

ARMOIRES PATISSIERES 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C g §

DAP700P-3 1 porte pleine R290 410 720 x 815 x 2080 n7 - .
DAP700PV-3 1 porte vitrée R290 410 720 x 825 x 2080 127 -
DAP702P-3 2 portillons R290 410 720 x 815 x 2080 122 -
DAP1400P-3 2 portes pleines R290 510 1440 x 815 x 2080 185 -
® DAP1400PV-3 2 portes vitrées R290 510 1440 x 825 x 2080 205 -
DAP1412P-3 1 porte pleine + 2 portillons R290 510 1440 x 815 x 2080 190 -
DAP1404P-3 4 portillons R290 510 1440 x 815 x 2080 195 -

® TEMPERATURE AMBIANTE +32°C / 50% RH..

DAP700P-3 DAP1400P-3 DAP700PV-3 DAPI400PV-3 DAP702P-3 DAP1412P-3 DAP1404P-3
NEGATIVES
PUISSANCE
REFERENCE PORTE GAZ ABSORBEE DIMENSIONS POIDS PRIX

w) LX P XH (MM) ()] € HT

ARMOIRES PATISSIERES 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE -18 [ -22 °C

DAP700N-3 1 porte pleine R507 (R404A) 580 720 x 815 x 2080 n8 -

DAP700NV-3 1 porte vitrée R507 (R404A) 580 720 x 825 x 2080 136 -

DAP702N-3 2 portillons R507 (R404A) 580 720 x 815 x 2080 123 -

DAP1400N-3 2 portes pleines R507 (R404A) 770 1440 x 815 x 2080 192 -

® DAP1400NV-3 2 portes vitrées R507 (R404A) 770 1440 x 825 x 2080 236 -

DAP1412N-3 1 porte pleine + 2 portillons R507 (R404A) 770 1440 x 815 x 2080 197 -

DAP1404N-3 4 portillons R507 (R404A) 770 1440 x 815 x 2080 202 -

® TEMPERATURE AMBIANTE +32°C / 50% RH..

DAP700N-3 DAPI400N-3 DAP700NV-3 DAPI400NV-3 DAP702N-3 DAPI412N-3 DAP1404N-3
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[a)

nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 1400 L - DOUBLE TEMPERATURE - GN 2/1

SERRURE

A CLEF \

AVEC & SANS GROUPE LOGE

[\A" ARMOIRES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE
“MONOBLOC” EXTRACTIBLE

[\ FROID VENTILE
2] E{ ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

DOTATION :

- 3 grilles plastifiées rilsan,
dimensions 650 x 530
- 3 couples de guide inox en «U» par porte

ECLAIRAGE /

INTERIEUR

o JOINT DE PORTE FACILEMENT DEMONTABLE.
e ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.
e PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET CHARNIERES INOX.

ARMOIRES REFRIGEREES - DOUBLE TEMPERATURE

- Groupe frigorifique MONOBLOC extractible et tropicalisé (+40/42°C [65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf

arriere en tdle galvanisée « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes avec fermeture automatique, joints

magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté & haute pression sans

CFC ou HCFC - Panneau de commande digital avec sonde NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de

condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Porte avec poignée toute hauteur
« Espacement entre les niveaux de 70 mm « Alimentation Mono 230 V.

ACCESSOIRE GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
A PRIX P PRIX
DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650 -
DAKRUQO4-2 Kit 4 r?_'ues dont 2 avec frein B DAGI21-2 Grille inox 530 x 650 -
auteur 110 mm . o
DAJG700L-2 Paire de glissiéres en 'L -
DAJG700U-2 Paire de glissiéres en ‘U’ -
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

1400 I. - DOUBLE TEMPERA TURE - GN 2/] GARANTIE : 2 ANS PIECES
AVEC GROUPE LOGE
P DOUBLE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
REHERENE RORIE TEMPERATURE (°C) ABSORBEE (W) LX P XH (MM) () € HT
DA1400PP-3 2 portes pleines 0/+0 0/+0 R290 320 + 320 1440 x 815 x 2080/2130* 214 - )
QO w
DA1400PN-3 2 portes pleines 0/+0 -18/-22 R290 320 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 215 - 9 =
<
DA1400NN-3 2 portes pleines -18/-22 -18/-22 R290 580 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 222 - -
DA1412PN-3 1 porte pleine + 2 portillons 0/+0 -18/-22 R290 320 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 223 -
DAI1412NN-3 1 porte pleine + 2 portillons  -18 /-22  -18 /-22 R290 580 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 227 -
DA1404PN-3 4 portillons 0/+0 -18/-22 R290 320 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 228 -
DA1404NN-3 4 portillons -18/-22 -18/-22 R290 580 + 580 1440 x 815 x 2080/2130* 232 -
DA1400PNV-3 2 portes vitrées 0/+0 -18/-22 R290 340 + 600 1440 x 8265 x 2080/2130* 246 -
DAI400NNV-3 2 portes vitrées -18/-22 -18/-22 R290 600 + 600 1440 x 826 x 2080/2130* 258 -

*HAUTEUR AVEC PIEDS. CLASSE E

DA1400PP-3, DAI400PN-3 DAI412PN-3 DAI404PN-3 DAI400PNV-3
& DAI40ONN-3 & DAI412NN-3 & DAI404NN-3 & DAI400NNV-3
SANS GROUPE LOGE
e DOUBLE PUISSANCE DIMENSIONS* | POIDS PRIX
HAAAd S eI TEMPERATURE (°C) ez ABSORBEE (W) LX P XH (MM) () €HT
DA1400PPSG-3 2 portes pleines 0/+10 0/+10 R452 60/600 1440 x 815 x 2080 188 -
DA1400PNSG-3 2 portes pleines 0/+10 -18/-22  RI34A + R452 60/600 1440 x 815 x 2080 189 -
DA1400NNSG-3 2 portes pleines -18/-22 -18/-22 R452 60/600 1440 x 815 x2080 189 -
DA1412PNSG-3  lporte pleine + 2 portilons ~ 0/+10  -18/-22  RI34A + R452 60/600 1440 x 815x2080 194 -
DA1412NNSG-3  1porte pleine + 2 portillons =18 [-22  -18 /-22  RI34A + R452 60/600 1440 x 815x2080 194 -
DAI404PNSG-3 4 portillons 0/+10 -18/-22  RI34A + R452 60/600 1440 x 815x 2080 199 -
DA1404NNSG-3 4 portillons -18/-22 -18/-22 R452 60/600 1440 x 815 x2080 199 -
DA1400PNVSG-3 2 portes vitrées 0/+10 -18/-22  RI34A + R452 60/600 1440 x 825 x 2080 217 -
DA1400NNVSG-3 2 portes vitrées -18/-22 -18/-22 R452 60/600 1440 x 825 x 2080 226 -
*HAUTEUR TOTALE AVEC PIEDS : 2130 MM
DA1400PPSG-3 & DAI400PNSG-3 DAI412PNSG-3 DAI404PNSG-3 DAI400PNVSG-3
& DAI40ONNSG-3 & DAI412NNSG-3 & DAI404NNSG-3 & DAI40ONNVSG-3
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[a)

nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 1400 L - DEMONTABLE - 600 X 400 ET 600 X 800

POSITIVES & NEGATIVES

[\A” ARMOIRES A PANNEAUX
DEMONTABLES 1 PORTE

[\A" GROUPE FRIGORIFIQUE MONOBLOC
SUPERIEUR AVEC DEGIVRAGE
AUTOMATIQUE ET EVAPORATION DE

(2] L'EAU DE DEGIVRAGE

[\A” EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

0 - 0 LIVREE SANS EQUIPEMENT o

o LIVREE DEMONTEE SUR PALETTE.
o INTERIEUR DE LA CELLULE EN ACIER AISI 304.
e FOND INOX GAUFRE ANTIDERAPANT.

ARMOIRES DEMONTABLES - 1400 L

« Groupe frigorifique monobloc supérieur avec dégivrage automatique et évaporation de l'eau de dégivrage - Armoires

en tole inox aisi 304 ou pré-peinte en blanc & lintérieur et a I'extérieur « Fond intérieur de la cellule toujours en acier

inox aisi 304 gaufré antidérapant « Dimensions nettes du passage de porte (LxH) 680 x 1600 mm -« Profilés arrondis &

lintérieur en PVC alimentaire « Température ambiante : +40/42°C | 65% Rh + Panneau de commande supérieur avec

contréleur numérique - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation « Alimentation : 230/1 V

- Fourniture standard sans équipement intérieur « La livraison standard prévoit 'armoire démontée et emballée sur palette « Porte
& fermeture automatique et poignée avec serrure & clef « Epaisseur des panneaux 70 mm.
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

1400 I. - DEMONTABLE - 600 X 400 ET 600 X 800 GARANTIE : 2 ANS PIECES
o
o2
g
POIGNEE AVEC PANNEAU DE COMMANDE
SERRURE A CLE SUPERIEUR AVEC

CONTROLEUR NUMERIQUE

5 PUISSANCE
MATIERE ABSORBEE DIMENSIONS POIDS PRIX

PANNEAUX w) LX P XH (MM) ()] € HT

REFERENCE

ARMOIRES DEMONTABLES 1400 L - 1000 X 1000 POSITIVES 0 [ +10 °C
DADMI1400PB-3 1 Tole peinte en blanc R290 580 1000 x 1100 x 2300 190 -
DADM1400P-3 1 Inox AISI 304 R290 580 1000 x 1100 x 2300 190 -

ARMOIRES DEMONTABLES 1400 L - 1000 X 1000 NEGATIVES -18 [ -22 °C

DADMI1400NB-3 1 Tole peinte en blanc R290 850 1000 x 1100 x 2300 200 -
DADMI1400N-3 1 Inox AISI 304 R290 850 1000 x 1100 x 2300 200 =
ACCESSOIRES

P PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

KITS AMENAGEMENTS INTERNES

Kit pour l'aménagement interne de I'armoire 1000 x 1000 avec 3 paires de

DAKITDM14B-2 glissieres + grilles 600 x 800 Rilsan

Kit pour l'aménagement interne de I'armoire 1000 x 1000 avec 3 paires de
glissieres + grilles 600 x 800 en Inox

DAKITDM14X-2

ACCESSOIRES

Chariot porte-plats inox avec roulettes

DACH16-2 pour 16 plats 600 x 800 -
GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
DAGRPAT-2 Grille Rilsan 600 X 400 -
DAGRPATX-2 Grille inox 600 X 400 -
% DAGR6080-2 Grille Rilsan 600 X 800 -
DAGR6080X-2 Grille inox 600 X 800 -
DADML-2 Couple glissiéres inox & “L” pour 1000 x 1000 -
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[a)

nose ‘ ARMOIRES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES 1900 L & 2000L - A CHARIOT - GN 2/1 & 600 X 800

(1) — POSITIVES

E’ ARMOIRES 1 PORTE

GROUPE FRIGORIFIQUE «cMONOBLOC»
EXTRACTIBLE

B’ FROID VENTILE
[\ ISOLATION 60 MM SANS CFC
B’ SERRURE A CLEF

E{ EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

o PANNEAU DE COMMANDE DIGITAL AVEC SONDE NTC.
e ECLAIRAGE INTERIEUR & SOUS LE PANNEAU DE COMMANDE.
e ANGLES INTERIEURS ARRONDIS.

ARMOIRES A CHARIOT - 1900 & 2000 L

« Groupe frigorifique «MONOBLOC» extractible et tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier INOX

AISI 304 + Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Porte & fermeture automatique, joints magnétiques et

poignée sur toute la hauteur - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC

« Panneau de commande digital avec sonde NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation
« Gaz réfrigérant R290 « Alimentation 230/1V « Groupe & distance : nous consulter.

POIGNEE ERGONOMIQUE SERRURE A CLEF JOINTS MAGNETIQUES & PORTE
SUR TOUTE LA HAUTEUR & AFFICHAGE DIGITAL A FERMETURE AUTOMATIQUE
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ARMOIRES REFRIGEREES | LSS ‘

1900 L & 2000L - A CHARIOT - GN 2/1 & 600 X 800 GARANTIE - 2 ANS PIECES
. _ ﬁ\ o [70]
I -

[7o]

FROID
DALMEC

IX/IX

Panneau plafond 908 x 908 IX/IX Panneau plafotnd 908 x 1108 IX/IX

IX/IX
IX/IX

IX/IX

700 IX/IX
1700
700 IX/IX

1700

\
Lo

L]

L] - | (K|

IX/IX

IX/X

DACHI900P-3 DACH2000P-3

ARMOIRES A CHARIOT 0/+10°C - 1900 & 2000 L

e PORTE CAPACITE POUR PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
PLEINE L) GRILLES ABSORBEE (W) LXPXH (MM) ((©) € HT

DACHI900P-3 1900 GN 2/1 940 x 940 x 2190
DACH2000P-3 1 2000 600 x 800 300 940 x 1140 x 2190 215 =
DACHI900P-3 DACH2000P-3

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES

) PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

DAMI14604 Chariot pour plats GN 2/1 (DACHIS00P-3) -

DAM14605 Chariot pour plats 600 x 800 (DACH2000P-3) -
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nose ‘ TABLES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 600 - 430 X 325

ANGLES INTERIEURS POSITIVES & NEGATIVES

ARRONDIS

a
o
&
[T

DALMEC

E{ TABLES 1 A 4 PORTES

Ig GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC”
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

[\ FROID VENTILE
[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

[\A” EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

[\VA’ CLASSE CLIMATIQUE 5

JOINT DE PORTE

FACILEMENT DOTATION:
DEMONTABLE
- 1grille plastifiée (430 x 325) par porte
- 1couple de guide INOX en «U» par porte

TABLES REFRIGEREES - 430 X 325 PROF. 600

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée « Dégivrage et évaporation

automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris I'arriere des tables « Plan de travail en

AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles & fermeture automatique, joints magnétiques et

position neutre & 100° « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté d haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier
inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1 V.

OPTIONS & ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
Groupe & Gauche +10% DASNGR-2 Grille Rilsan 430 x 325
DAKRUO04-2 i A [EUEs Gl 2 GhEs G ) DASNGRX-2 Grille inox 430 x 325 -
Hauteur 110 mm DAJG600LT-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
DAKRU00G-2 K6 rodes dony 8 avec frein - DAJG600UT-2 Paire de glissiares en ‘U -

KITS TIROIRS A MONTER MONTAGE
( UNIQUEMENT POUR LA GAMME 600 POSITIVE ) USINE
H 129 DAK3C13-2 KIT 3 TIROIRS 1/3 DAC13-2
H 245,5 H 362 DAK3CI12-2 KIT 2 TIROIRS 1/2 - DACI2-2 =
e DAK3C23-2 KIT 2 TIROIRS 1/3 +1/2 - DAC23-2 -
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TABLES REFRIGEREES

PROF. 600 - 430 X 325

GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES REFRIGEREES PROF. 600 - 430 X 325 AVEC GROUPE LOGE

£CE PORTES | VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

POSITIVES 0/+10°C

SN602C-3 Sans dosseret 2 230 0/+0°C R290 350 1280 x 600 x 850 / 900 87
SN602-3 Avec dosseret 2 230 0/+0°C R290 350 1280 x 600 x 950 / 1000 88 g %
SN602SD-3 Sans dessus 2 230 0/+0°C R290 350 1280 x 600 x 810 / 860 74 & g
SN603C-3 Sans dosseret 3 350 0/+10°C R290 350 1730 x 600 x 850 / 900 106
SN603-3 Avec dosseret 3 350 0/+10°C R290 350 1730 x 600 x 950 / 1000 108
SN603SD-3 Sans dessus 3 350 0/+10°C R290 350 1730 x 600 x 810 / 860 89
SN604C-3 Sans dosseret 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 850 / 900 132
SN604-3 Avec dosseret 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 950 / 1000 135
SN604SD-3 Sans dessus 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 810 / 860 12
NEGATIVES -18/-22°C
SN602NC-3 Sans dosseret 2 230 -18/-22°C  R290 740 1280 x 600 x 850 / 900 90
SN602N-3 Avec dosseret 2 230 -18/-22°C  R290 740 1280 x 600 x 950 / 1000 al
SN602NSD-3 Sans dessus 2 230 -18/-22°C  R290 740 1280 x 600 x 810 / 860 77
SNG03NC-3 Sans dosseret 3 350 -18/-22°C  R290 740 1730 x 600 x 850 / 900 109
SNBO3N-3 Avec dosseret 3 350 -18/-22°C  R290 740 1730 x 600 x 950 / 1000 m
SNB03NSD-3 Sans dessus 3 350 -18/-22°C  R290 740 1730 x 600 x 810 / 860 92

TABLES REFRIGEREES PROF. 600 - 430 X 325 SANS GROUPE LOGE

P PORTES | VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

POSITIVES 0/+10°C

SN602SGC-3  Sans dosseret 2 230 0/+0°C R452 60 1280 x 600 x 850 / 900 73
SN602SG-3 Avec dosseret 2 230 0/+0°C R452 60 1280 x 600 x 950 / 1000 74
SN602SGSD-3  Sans dessus 2 230 0/+0°C R452 60 1280 x 600 x 810 / 860 60
SNB03SGC-3  Sans dosseret 3 350 0/+0°C R452 60 1730 x 600 x 850 / 900 92
SN603SG-3 Avec dosseret 3 350 0/+0°C R452 60 1730 x 600 x 950 / 1000 94
SN603SGSD-3  Sans dessus 3 350 0/+10°C R452 60 1730 x 600 x 810 / 860 75
SNB04SGC-3  Sans dosseret 4 470 0/+10°C R452 60 2180 x 600 x 850 / 900 18
SN604SG-3  Avec dosseret 4 470 0/+l0°C R452 60 2180 x 600 x 950 / 1000 121
SN604SGSD-3  Sans dessus 4 470 0/+10°C R452 60 2180 x 600 x 810 / 860 98 -
NEGATIVES -18[-22°C
SNB602NSGC-3  Sans dosseret 2 230 -18 /-22°C R452 60/600 1280 x 600 x 850 / 900 74 -
SNB02NSG-3  Avec dosseret 2 230 -18 /-22°C R452 60/600 1280 x 600 x 950 / 1000 75 -
SNB02NSGSD-3  Sans dessus 2 230 -18 /-22°C R452 60/600 1280 x 600 x 810 / 860 61 -
SNB603NSGC-3  Sans dosseret 3 350 -18 /-22°C R452 60/600 1730 x 600 x 850 / 900 93 -
SNB03NSG-3  Avec dosseret 3 350 -18 /-22°C R452 60/600 1730 x 600 x 950 / 1000 95 -
SNB603NSGSD-3  Sans dessus 3 350 -18 /-22°C R452 60/600 1730 x 600 x 810 / 860 76 -
SNB02 SN603 SNB04
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[a)

nose ‘ TABLES REFRIGEREES VITREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 600 - 430 X 325

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS POSITIVES
[\ TABLES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

[\ FROID VENTILE
[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

PIEDS EN ACIER INOX REGLABLES EN
HAUTEUR (ROULETTES EN OPTION)

DOTATION:

- 1grille plastifiée
(430 x 325) par porte

JOINT DE PORTE -1 couple de guide INOX
FACILEMENT en «U» par porte
DEMONTABLE

TABLES REFRIGEREES VITREES - 430 X 325 PROF. 600

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée - Dégivrage et

évaporation automatiques des eaux de condensation < Intérieur et extérieur en acier inox, y compris larriere

des tables « Plan de travail en AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé + Portes réversibles a

fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane

injecté & haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
« Alimentation 230/1 V.

OPTIONS & ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
Groupe & Gauche +10% DASNGR-2 Grille Rilsan 430 x 325
DASNGRX-2 Grille inox 430 x 325 -

Kit 4 roues dont 2 avec frein

DAKRU004-2 =
HauteurTio mm DAJG600LT-2 Paire de glissieres en 'L’ -
Kit 6 roues dont 3 avec frein
DAKRU006-2 Hauteur 110 mm - DAJG600UT-2 Paire de gllissieres en ‘U’ =
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TABLES REFRIGEREES VITREES

PROF. 600 - 430 X 325

GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 600 - 430 X 325 AVEC GROUPE LOGE

PUISSANCE

REFERENCE DESSUS CﬁRREEZ VO(LBME TEMP. GAZ ABS(:/JVR)BEE L[))(":'E(N:'Emj) P(i'g)s gRIL).(r o %
O -
SN602CV-3 Sans dosseret 2 230 0/+10°C R290 350 1280 x 600 x 850 / 900 95 - = 3
SN602V-3 Avec dosseret 2 230 0/+10°C R290 350 1280 x 600 x 950 / 1000 96 -
SN602SDV-3 Sans dessus 2 230 0/+10°C R290 350 1280 x 600 x 810 / 860 82 -
SN603CV-3 Sans dosseret 3 350 0/+10°C R290 350 1730 x 600 x 850 / 900 18 -
SN603V-3 Avec dosseret 3 350 0/+0°C R290 350 1730 x 600 x 950 / 1000 120 -
SN603SDV-3 Sans dessus 3 350 0/+10°C R290 350 1730 x 600 x 810 / 860 99 -
SN604CV-3 Sans dosseret 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 850 / 900 148 -
SN604V-3 Avec dosseret 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 950 / 1000 151 -
SN604SDV-3 Sans dessus 4 470 0/+10°C R290 350 2180 x 600 x 810 / 860 127 -
TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 600 - 430 X 325 SANS GROUPE LOGE
oo | o | MERE|  oumeere | roos |
SN602SGCV-3 Sans dosseret 2 230 0/+10°C R452 60 1280 x 600 x 850 / 900 81 -
SN602SGV-3 Avec dosseret 2 230 0/+10°C R452 60 1280 x 600 x 950 / 1000 82 -
SN602SGSDV-3  Sans dessus 2 230 0/+10°C R452 60 1280 x 600 x 810 / 860 68 -
SN603SGCV-3  sSans dosseret 3 350 0/+10°C R452 60 1730 x 600 x 850 / 900 103 -
SN603SGV-3 Avec dosseret 3 350 0/+0°C R452 60 1730 x 600 x 950 / 1000 105 -
SN603SGSDV-3  Sans dessus 3 350 0/+10°C R452 60 1730 x 600 x 810 / 860 85 -
SN604SGCV-3  sans dosseret 4 470 0/+10°C R452 60 2180 x 600 x 850 / 900 133 -
SN604SGV-3 Avec dosseret 4 470 0/+10°C R452 60 2180 x 600 x 950 / 1000 136 -
SN604SGSDV-3  Sans dessus 4 470 0/+10°C R452 60 2180 x 600 x 810 / 860 n2 -
SN602 SN603 SN604
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nose ‘ TABLES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF.700 - GN 7/7 - 325 X 530
ANGLES INTERIEURS POSITIVES & NEGATIVES
ARRONDIS

E{ TABLES 1 A 4 PORTES

23
[a)

Ig GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC”
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

E{ FROID VENTILE
E’ ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR

CATAPHORESE
JOINT DE PORTE DOTATION:
FACILEMENT
DEMONTABLE - 1grille plastifiée (325 x 530) par porte

-1 couple de guide INOX en «U» par porte

TABLES REFRIGEREES GN 1/1 - 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) «monobloc» pour une maintenance aisée » Dégivrage et évaporation

automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris I'arriere des tables « Plan de travail en

AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles & fermeture automatique, joints magnétiques et

position neutre & 100° « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier
inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1V.

OPTIONS & ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
Groupe & Gauche +10% DAGNGR-2 Grille Rilsan 325 x 530
DAKRUO04-2 it 4 (euEs clont 2 @V T ) DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530 -
Hauteur 110 mm DAJG700LT-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
Kit 6 roues dont 3 avec frein . L . _
DAKRUO06-2 Hauteur 110 mm - DAJG700UT-2 Paire de glissiéres en ‘U
KITS TIROIRS A MONTER MONTAGE
( UNIQUEMENT POUR LA GAMME 700 POSITIVE ) USINE
H117
H129 DAK3CI13-2 KIT 3 TIROIRS 1/3 DACI13-2
H 2455 H 362 DAK3C12-2 KIT 2 TIROIRS 1/2 - DACI12-2 -
H 129 !
DAK3C23-2 KIT 2 TIROIRS 1/3 +1/2 - DAC23-2 -
: e , PRIX
Le kit convoyeur permet REFERENCE KIT CONVOYEUR D’AIR POUR cHT
d I'air d’étre distribué :
uniformément dans tous
PKITCANT3-2 3 et 4 portes -

les compartiments.

124 fnosenmy




TABLES REFRIGEREES

PROF.700 - GN 1/1- 325 X 530

GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES REFRIGEREES PROF. 700 - GN 1/1 AVEC GROUPE LOGE

£CE PORTES | VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

POSITIVES 0/+10°C

TG702C-3 Sans dosseret 2 300 0/+10°C R290 350 1280 x 700 x 850 / 900 93 [a) 2

TG702-3 Avec dosseret 2 300 0/ +10°C R290 350 1280 x 700 x 950 / 1000 94 g §

TG702SD-3 Sans dessus 2 300 0/+10°C R290 350 1280 x 700 x 810 / 860 78 a
TG703C-3 Sans dosseret 3 460 0/+10°C R290 350 1730 x 700 x 850 / 900 15
TG703-3 Avec dosseret 3 460 0/ +10°C R290 350 1730 x 700 x 950 / 1000 7
TG703SD-3 Sans dessus 3 460 0/ +10°C R290 350 1730 x 700 x 810 / 860 96
TG704C-3 Sans dosseret 4 630 0/ +10°C R290 350 2180 x 700 x 850 / 900 140
TG704-3 Avec dosseret 4 630 0/+10°C R290 350 2180 x 700 x 950 / 1000 143
TG704SD-3 Sans dessus 4 630 0/+10°C R290 350 2180 x 700 x 810 / 860 16

NEGATIVES -18/-22°C

TG702NC-3 Sans dosseret 2 300 -18 [ -22°C R290 740 1280 x 700 x 850 / 900 96
TG702N-3 Avec dosseret 2 300 -18 [ -22°C R290 740 1280 x 700 x 950 / 1000 97
TG702NSD-3 Sans dessus 2 300 -18 [ -22°C R290 740 1280 x 700 x 810 / 860 82
TG703NC-3 Sans dosseret 3 460 -18 [ -22°C R290 740 1730 x 700 x 850 / 900 18
TG703N-3 Avec dosseret 3 460 -18 [ -22°C R290 740 1730 x 700 x 950 / 1000 120
TG703NSD-3 Sans dessus 3 460 -18 [ -22°C R290 740 1730 x 700 x 810 / 860 99

TABLES REFRIGEREES PROF. 700 - GN 1/1 SANS GROUPE LOGE

Py PORTES | VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

POSITIVES 0/+10°C

TG702SGC-3 Sans dosseret 2 300 0/+10°C R290 60 1280 x 700 x 850 / 900 79
TG702SG-3 Avec dosseret 2 300 0/ +10°C R290 60 1280 x 700 x 950 / 1000 80
TG702SGSD-3 Sans dessus 2 300 0/+10°C R290 60 1280 x 700 x 810 / 860 64
TG703SGC-3 Sans dosseret 3 460 0/ +10°C R290 60 1730 x 700 x 850 / 900 101
TG703SG-3 Avec dosseret 3 460 0/ +10°C R290 60 1730 x 700 x 950 / 1000 103
TG703SGSD-3 Sans dessus 3 460 0/ +10°C R290 60 1730 x 700 x 810 / 860 82
TG704SGC-3 Sans dosseret 4 630 0/+10°C R290 60 2180 x 700 x 850 / 900 126
TG704SG-3 Avec dosseret 4 630 0/ +10°C R290 60 2180 x 700 x 950 / 1000 129
TG704SGSD-3 Sans dessus 4 630 0/+10°C R290 60 2180 x 700 x 810 / 860 102 -
NEGATIVES -18/-22°C
TG702NSGC-3  Sans dosseret 2 300 -18 /-22°C R452 60/600 1280 x 700 x 850 / 900 80 -
TG702NSG-3 Avec dosseret 2 300 -18 [/ -22°C R452 60/600 1280 x 700 x 950 / 1000 8l -
TG702NSGSD-3  Sans dessus 2 300 -18/-22°C R452 60/600 1280 x 700 x 810 / 860 65 -
TG703NSGC-3  Sans dosseret 3 460 -18 [ -22°C R452 60/600 1730 x 700 x 850 / 900 102 -
TG703NSG-3 Avec dosseret 3 460 -18 [ -22°C R452 60/600 1730 x 700 x 950 / 1000 104 -
TG703NSGSD-3  Sans dessus 3 460 -18 [ -22°C R452 60/600 1730 x 700 x 810 / 860 83 -
TG702 TG703 TG704
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23
[a)

nose ‘ TABLES REFRIGEREES

GARANTIE - 2 ANS PIECES PROF. 700 - VITREES - GN 1/1- 325 X 530

ANGLES INTERIEURS P
ARRONDIS POSITIVES & NEGATIVES

E{ TABLES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

[\ FROID VENTILE
[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

PIEDS EN ACIER INOX REGLABLES EN
HAUTEUR (ROULETTES EN OPTION)

DOTATION:

- 1grille plastifiée
(600 x 400) par porte

JOINT DE PORTE -1 couple de guide INOX
FACILEMENT en «U» par porte
DEMONTABLE

TABLES REFRIGEREES VITREES - 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée - Dégivrage et

évaporation automatiques des eaux de condensation < Intérieur et extérieur en acier inox, y compris larriere

des tables « Plan de travail en AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé + Portes réversibles a

fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane

injecté & haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
« Alimentation 230/1 V.

OPTIONS & ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
Groupe & Gauche +10% DAGNGR-2 Grille Rilsan 325 x 530
DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530 -

Kit 4 roues dont 2 avec frein

DAKRU004-2 -
HauteurTio mm DAJG700LT-2 Paire de glissieres en 'L’ -
Kit 6 roues dont 3 avec frein
DAKRU006-2 Hauteur 110 mm - DAJG700UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’ =
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TABLES REFRIGEREES

PROF. 700 - VITREES - GN /1 - 325 X 530

GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 700 - GN 1/1 AVEC GROUPE LOGE

= HiEEEE
O -
TG702CV-3 Sans dosseret 2 300 0/+10°C R290 370 1280 x 700 x 850 / 900 101 - = 3
TG702V-3 Avec dosseret 2 300 0/+10°C R290 370 1280 x 700 x 950 / 1000 102 -
TG702SDV-3 Sans dessus 2 300 0/+10°C R290 370 1280 x 700 x 810 / 860 86 -
TG703CV-3 Sans dosseret 3 460 0/+10°C R290 370 1730 x 700 x 850 / 900 127 -
TG703V-3 Avec dosseret 3 460 0/+10°C R290 370 1730 x 700 x 950 / 1000 129 -
TG703SDV-3 Sans dessus 3 460 0/+10°C R290 370 1730 x 700 x 810 / 860 108 -
TG704CV-3 Sans dosseret 4 630 0/+10°C R290 370 2180 x 700 x 850 / 900 156 -
TG704V-3 Avec dosseret 4 630 0/+10°C R290 370 2180 x 700 x 950 / 1000 159 -
TG704SDV-3 Sans dessus 4 630 0/+10°C R290 370 2180 x 700 x 810 / 860 132 -
TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 700 - GN 1/1 SANS GROUPE LOGE
5 | ommn we| @
TG702SGCV-3  Sans dosseret 2 300 0/+10°C R452 60 1280 x 700 x 850 / 900 87 -
TG702SGV-3 Avec dosseret 2 300 0/+10°C R452 60 1280 x 700 x 950 / 1000 88 -
TG702SGSDV-3  Sans dessus 2 300 0/+l0°C R452 60 1280 x 700 x 810 / 860 72 -
TG703SGCV-3  Sans dosseret 3 460 0/+10°C R452 60 1730 x 700 x 850 / 900 n3 -
TG703SGV-3 Avec dosseret 3 460 0/+10°C R452 60 1730 x 700 x 950 / 1000 15 -
TG703SGSDV-3  Sans dessus 3 460 0/+10°C R452 60 1730 x 700 x 810 / 860 94 -
TG704SGCV-3  Sans dosseret 4 630 0/+10°C R452 60 2180 x 700 x 850 / 900 142 -
TG704SGV-3 Avec dosseret 4 630 0/+10°C R452 60 2180 x 700 x 950 / 1000 145 -
TG704SGSDV-3  Sans dessus 4 630 0/+10°C R452 60 2180 x 700 x 810 / 860 n8 -
16702 16703 TG704
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nose ‘ TABLES REFRIGEREES

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 800 - PATISSIERES - 600 X 400
ANGLES INTERIEURS POSITIVES & NEGATIVES

23
[a)

E{ TABLES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

[\ FROID VENTILE
[\A ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

[\A PIEDS EN ACIER INOX REGLABLES EN
HAUTEUR (ROULETTES EN OPTION)

DOTATION:
- 1grille plastifiée (600 x 400)
par porte
JOINT DE PORTE - 1couple de guide
FACILEMENT INOX en «U» par
DEMONTABLE porte

TABLES REFRIGEREES - 600 X 400 PROF. 800

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C [ 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée - Dégivrage et évaporation

automatiques des eaux de condensation « Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere des tables « Plan de travail en

AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles & fermeture automatique, joints magnétiques et

position neutre & 100° « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC « Pieds en acier
inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1V.

OPTIONS & ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
Groupe & Gauche +10% DAGRPAT-2 Grille Rilsan 600 x 400
= Grille i 600 x 400 -
Kit 4 roues dont 2 avec frein LS e nex X
DAKRU004-2 Hauteur 10 mm -
DAJG80O0LT-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
Kit 6 roues dont 3 avec frein
DAKRU006-2 Hauteur 110 mm - DAJG800UT-2 Paire de glissieres en ‘U’ =
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TABLES REFRIGEREES

PROF. 800 - PATISSIERES - 600 X 400

TABLES REFRIGEREES PROF. 800 - 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

REFERENCE DESSUS iﬁmgg VO(LBME TEMP. GAZ Px':g‘(\\';'v()x L?(”;'i""f'(ow'l‘ﬁ) P&'g)s

POSITIVES 0f+10°C )

TP802C-3 Sans dosseret 2 396 0/+10°C R290 350 1430 x 800 x 850 / 900 105 - % g

TP802-3 Avec dosseret 2 396 0/ +10°C R290 350 1430 x 800 x 950 / 1000 106 - i 3
TP802SD-3 Sans dessus 2 396 0/+10°C R290 350 1430 x 800 x 810 / 860 90 -
TP803C-3 Sans dosseret 3 606 0/+10°C R290 350 1955 x 800 x 850 / 900 133 -
TP803-3 Avec dosseret 3 606 0/+10°C R290 350 1955 x 800 x 950 / 1000 136 -
TP803SD-3 Sans dessus 3 606 0/ +10°C R290 350 1955 x 800 x 810 / 860 13 -
TP804C-3 Sans dosseret 4 816 0/+10°C R290 350 2480 x 800 x 850 / 900 267 -
TP804-3 Avec dosseret 4 816 0/ +10°C R290 350 2480 x 800 x 950 / 1000 270 -
TP804SD-3 Sans dessus 4 816 0/+10°C R290 350 2480 x 800 x 810 / 860 242 -

NEGATIVES -18[-22°C

TP802NC-3 Sans dosseret 2 396 -18 [ -22°C R290 690 1430 x 800 x 850 / 900 107 -
TP802N-3 Avec dosseret 2 396 -18 [ -22°C R290 690 1430 x 800 x 950 / 1000 108 -
TP802NSD-3 Sans dessus 2 396 -18 [ -22°C R290 690 1430 x 800 x 810 / 860 88 -
TP8O3NC-3 Sans dosseret 3 606 -18 [ -22°C R290 690 1955 x 800 x 850 / 900 135 -
TP80O3N-3 Avec dosseret 3 606 -18 [ -22°C R290 690 1955 x 800 x 950 / 1000 138 -
TP8O3NSD-3 Sans dessus 3 606 -18 [ -22°C R290 690 1955 x 800 x 810 / 860 n8 -

TABLES REFRIGEREES PROF. 800 - 600 X 400 SANS GROUPE LOGE

A PORTES | VOLUME PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

POSITIVES 0/+10°C

TP802SGC-3 Sans dosseret 2 396 0/+10°C R452 60 1430 x 800 x 850 / 900 9l -
TP802SG-3 Avec dosseret 2 396 0/ +10°C R452 60 1430 x 800 x 950 / 1000 92 -
TP802SGSD-3 Sans dessus 2 396 0/ +10°C R452 60 1430 x 800 x 810 / 860 76 -
TP803SGC-3 Sans dosseret 3 606 0/ +10°C R452 60 1955 x 800 x 850 / 900 19 -
TP803SG-3 Avec dosseret 3 606 0/ +10°C R452 60 1955 x 800 x 950 / 1000 122 -
TP803SGSD-3 Sans dessus 3 606 0/ +10°C R452 60 1955 x 800 x 810 / 860 99 -
TP804SGC-3 Sans dosseret 4 816 0/ +10°C R452 60 2480 x 800 x 850 / 900 253 -
TP804SG-3 Avec dosseret 4 816 0/ +10°C R452 60 2480 x 800 x 950 / 1000 256 -
TP804SGSD-3 Sans dessus 4 816 0/ +10°C R452 60 2480 x 800 x 810 / 860 228 -
NEGATIVES -18[-22°C
TP802NSGC-3  Sans dosseret 2 396 -18 [ -22°C R452 60/600 1430 x 800 x 850 / 900 92 -
TP802NSG-3 Avec dosseret 2 396 -18 [/ -22°C R452 60/600 1430 x 800 x 950 / 1000 93 -
TP802NSGSD-3  Sans dessus 2 396 -18 [ -22°C R452 60/600 1430 x 800 x 810 / 860 73 -
TP803NSGC-3  Sans dosseret 3 606 -18 [ -22°C R452 60/600 1955 x 800 x 850 / 900 120 -
TP803NSG-3 Avec dosseret 3 606 -18 /-22°C R452 60/600 1955 x 800 x 950 / 1000 123 -
TP803NSGSD-3  Sans dessus 3 606 -18 [ -22°C R452 60/600 1955 x 800 x 810 / 860 103 -
TP802 TP803 TP804
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‘ TABLES SNACK

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF. 800 - 600 X 400

) POSITIVES
ANGLES INTERIEURS -

ARRONDIS
[N\A” TABLES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

23
[a)

[\A FROID VENTILE
[\ ISOLATION 60 MM SANS CFC
EVAPORATEUR TRAITE PAR

CATAPHORESE
o LIVREE SANS BAC 0
DOTATION:
JOINT DE PORTE - 1grille plastifiée (600 x 400) par porte
FACILEMENT -1 couple de guide INOX en «U» par porte
DEMONTABLE

TABLES SNACK - 600 X 400 PROF. 800

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40°C / 40% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée « Dégivrage et évaporation

automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere des tables « Plan de travail en

AISI 304 « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles & fermeture automatique, joints magnétiques et

position neutre & 100° « Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier
inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1 V.

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
EXEMPLES DE COMPOSITION

SNACK 800 - 2 PORTES REFERENCE | DESCRIPTION ER:;
\ JE 7 DAGRPAT-2 Grille Rilsan 600 x 400 -
DAGRPATX-2 Grille inox 600 x 400 -
DAJG800LT-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
DAJG800UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’ -
ACCESSOIRES

ErE PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

Kit 4 roues dont 2 avec frein
DAKRU004-2 Hauteur 110 mm -
DAKRUOOG-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein _

Hauteur 110 mm
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TABLES SNACK ‘

PROF. 800 - 600 X 400 GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES SNACK PROF. 800 - 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE

PUISSANCE
P PORTES | VOLUME p DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE DESSUS PLEINES VITRAGE TEMP. ABS(SVR)BEE LXP X H (MM) 0O €T
396 -=

0

PS802-3 Sans couvercle 2 +4[+10°C  R290 730 1430 x 800 x 993 129 - é g

o
PS802C-3 Couvercle acier 2 396 -- +4 [+10°C  R290 730 1430 x 800X 993 /1383 135 -
PS802V-3 Avec vitrine 2 396 Oui  +4/+10°C  R290 730 1430 x 800 x 1250 160 -
PS803-3 Sans couvercle 3 606 -- +4 [+10°C  R290 730 1955 x 800 x 993 161 -
PS803C-3 Couvercle acier 3 606 - +4[+10°C  R290 730 1955 x 800 x 993 /1383 167 -
PS803V-3 Avec vitrine 3 606 Oui  +4/+10°C  R290 730 1955 x 800 x 1250 197 -
PS804-3 Sans couvercle 4 816 - +4[+10°C  R290 730 2480 x 800 x 993 194 -
PS804C-3 Couvercle acier 4 816 -- +4[+10°C  R290 730 2480 x 800 x 993 /1383 206 -
PS804V-3 Avec vitrine 4 816 Oui  +4/+10°C  R290 730 2480 x 800 x 1250 240 -

PS802-3 PS803C-3 PS804V-3

RETROUVER TOUS NOS

BACS INOX PAGE 404
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® ‘ SALADETTES

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF.700 - GN 7/7 - 325X 530

) POSITIVES
ANGLES INTERIEURS -

ARRONDIS
[N\A” TABLES 1 A 4 PORTES

[\" GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

23
[a)

[\A FROID VENTILE
[\ ISOLATION 60 MM SANS CFC
EVAPORATEUR TRAITE PAR

CATAPHORESE
o LIVREE SANS BAC 0
DOTATION:
JOINT DE PORTE - 1grille plastifiée (325 x 530) par porte
FACILEMENT -1 couple de guide INOX en «U» par porte
DEMONTABLE

SALADETTES GN 1/1 - 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40°C [ 40% Rh) <monobloc» pour une maintenance aisée - Dégivrage et évaporation automatiques

des eaux de condensation « Intérieur et extérieur en acier inox, y compris 'arriere des tables « Plan de travail en AlSI 304 - Angles

intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes réversibles & fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a

100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en
hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1 V.

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
EXEMPLES DE COMPOSITION

SALADETTES - 2 PORTES REFERENCE | DESCRIPTION ER:;
(onl GN ) _ L _
GN 1\1/4/ . 1/2 ‘ DAGNGR-2 Grille Rilsan 325 x 530
1/1 |l GN DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530 =
a1z
- DAJG700LT-2 Paire de glissiéres en 'L’ -
SALADETTES - 3 PORTES
T NI — - DAJG700UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’ -
i GN )i eN13 |
GN GN i\ 1/2 j}G y S
5 2 GN 1/3 |
1M 11 I oN b &
By o) ACCESSOIRES

S _ c
REFERENCE DESCRIPTION
e € HT
I GN |

i GN 173}
GN | GN | GN | 112 > < DAKRU004-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein _
N [ P
1/1 11 111 ‘ o \‘}‘:/GN 1 3‘ Hauteur 10 mm
N 12 J: o) DAKRUOOQ6-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein _

Hauteur 110 mm
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SALADETTES ® ‘

PROF.700 - GN I/] - 325 X 530 GARANTIE : 2 ANS PIECES

SALADETTES PROF. 700 - GN 1/1 AVEC GROUPE LOGE

e | OATE ORI VOUME | o | onr [asomer| (HENRN | TROF| B
SAL702C-3 2GN1/1+2GN1/4 2 300 +4[+10°C  R290 652 1280 x 700 x 850 / 900 106 - % g
SAL702VB-3 2GN1/1+2G6N1/4 2 300  +4/+10°C  R290 6652 1280 x 700 x 1100 / 1150 165 = £ g
SAL702VH-3 2GN1/1+2GN1/4 2 300 +4[+10°C  R290 652 1280 x 700 x 1250 /1300 179 -
SAL703C-3 4GN1/1 3 460 +4 [+10°C  R290 652 1730 x 700 x 850 / 900 105 -
SAL703VB-3 4GNINT 3 460 +4[+10°C  R290 652 1730 x 700 x 1100 / 1150 159 -
SAL703VH-3 4GN1N 3 460 +4[+10°C  R290 652 1730 x 700 x 1250 / 1300 179 -
SAL704C-3 5GNI1/1 4 630 +4[+10°C  R290 652 2180 x 700 x 850 / 900 15 -
SAL704VB-3 5GN1/1 4 630 +4[+10°C  R290 652 2180 x 700 x 1100 / 1150 189 -
SAL704VH-3 5GN I/ 4 630 +4[+10°C  R290 652 2180 x 700 x 1250 / 1300 195 -

SALADETTES PROF. 700 - GN 1/1 SANS GROUPE LOGE

rtrevce | CAPACTE | PORTES | VOUME | ey, sssomsie | SENSONS
SAL702SGC-3 2GN1/1+2GN1/4 2 300 +4[+10°C  R452 60 1280 x 700 x 850 / 900 al -
SAL702SGVB-3  2GNI1/1+2GN1/4 2 300 +4[+10°C  R452 60 1280 x 700 x 1100 / 1150 149 -
SAL702SGVH-3  2GN1/1+2GN1/4 2 300 +4[+10°C  R452 60 1280 x 700 x 1250 /1300 164 -
SAL703SGC-3 46NN 3 460 +4[+10°C  R452 60 1730 x 700 x 850 / 900 85 -
SAL703SGVB-3 46NN 3 460 +4[+10°C  R452 60 1730 x 700 x 1100 / 1150 144 -
SAL703SGVH-3 4GN1N 3 460 +4[+10°C  R452 60 1730 x 700 x 1250 / 1300 164 -
SAL704SGC-3 5GN1/1 4 630 +4[+10°C  R452 60 2180 x 700 x 850 / 900 95 -
SAL704SGVB-3 5GN1/1 4 630 +4[+10°C  R452 60 2180 x 700 x 1100 / 150 174 -
SAL704SGVH-3 5GN1/1 4 630 +4[+10°C  R452 60 2180 x 700 x 1250 / 1300 180 -
SAL702C-3 & SAL702SGC-3 SAL703VB-3 & SAL703SGVB-3 SAL704VH-3-3 & SAL704SGVH-3
AVEC COUVERCLE EN ACIER AVEC VITRINE BASSE AVEC VITRINE HAUTE

RETROUVER TOUS NOS

BACS INOX PAGE 404
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® ‘ TABLES A PIZZA

GARANTIE : 2 ANS PIECES PROF.700 & 800 - GN 1/1 OU 600 X 400

[\A/ TABLES 1 A 4 PORTES

GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC»
EXTRACTIBLE ET TROPICALISE

[\ FROID VENTILE

23
[a)

[\ ISOLATION 60 MM SANS CFC

EVAPORATEUR TRAITE PAR
CATAPHORESE

[\ PLAN EN GRANIT, EPAISSEUR DE 3 CM

PIEDS REGLABLES 100 A 150 MM ET
CHARNIERES INOX

o LIVREE SANS BAC 0

DOTATION:
ANGLES INTERIEURS - 1grille plastifiée GN 1/1 (325 x 530)
ARRONDIS ou 600 x 400 par porte

-1 couple de guide INOX en «U» par porte

TABLES A PIZZA GN 1/1 - PROF. 700 & 800

« Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C | 65% Rh) «monobloc» pour une maintenance aisée « Dégivrage et évaporation

automatiques des eaux de condensation « Intérieur et extérieur en acier inox AlSI 304, y compris l'arriere des tables et plan de

travail en granit épaisseur 3 cm « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles & fermeture automatique,

joints magnétiques et position neutre & 100° « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté & haute pression sans CFC ou
HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1 V.

ACCESSOIRES GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
A PRIX P PRIX
Kit 4 dont 2 froi DAGNGR-2 Grille Rilsan 325 x 530 -
it 4 roues dont 2 avec frein
DAKRU004-2 Hauteur 110 mm - o
DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530 -
. ) DAJG700LT-2 Paire de glissieres en 'L’ -
DAKRUOO6-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein _
Hauteur 110 mm . .
DAJG700UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’ -
w7 H 17 POSSIBILITE D'INSTALLER LES KITS TIROIRS

H 233

H 129 REFRIGERES POUR LES TABLES PROF. 700 PAGE 124

H 129 H 245,5 H 362

134 fnosenmy




TABLES A PIZZA ® ‘

PROF. 700 & 800 - GN 1/1 OU 600 X 400 GARANTIE : 2 ANS PIECES

TABLES A PIZZA GN 1/1 PROF. 700 - 0 /+10°C

TIROIRS P PUISSANCE
ECE PORTES A CAPACITE p DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE PLEINES VITRINE I;’\II-EL?-SS 0 TEMP. (€].v4 ABS(SVR)BEE LXP X H (MM) (ko) EHT

Pz70214-3 2 5xGN1/4 - 300 0/+0°C  R290  320/130 1300 x 700 x 1550 / 1600 246 -
Pz7027T14-3 2 8xGN1/4 7 300 0/+0°C  R290  320/130 1800 x 700 x 1550 / 1600 358 - % %
pPz7024T14-3 2 8xGN1/4 4 300 0/+0°C  R290  320/130 1800 x 700 x 1550 / 1600 345 - £ §

D pPz70314-3 3 8xGN1/4 - 460 0/+10°C  R290  320/130 1800 x 700 x 1550 / 1600 320 -

Pz7037T14-3 3 NxGN1/4 7 460 0/+0°C  R290  320/130 2300 x 700 x 1550 / 1600 433 -

PZ7034T14-3 3 NIxGN1/4 4 460 0/+0°C  R290  320/130 2300 x 700 x 1550 / 1600 420 -

TABLES A PIZZA 600 X 400 PROF. 800 - 0 /+10°C

TIROIRS P PUISSANCE
ECE PORTES A CAPACITE p DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE VITRINE PATONS TEMP. GAZ | ABSORBEE
396

D pPz80213-3 2 BxGN1/3 - 0/+0°C  R290  320/130 1500 x 800 x 1550 / 1600 295 -
PZ8027T13-3 2 9xGN1/3 7 396 0/+10°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 47 -
Pz8024T13-3 2 9xGN1/3 4 396 0/+10°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 404 -

pPz80313-3 3 9xGN1/3 - 606 0/+0°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 389 -

D Pz8037T13-3 3 12xGN1/3 7 606 0/+10°C  R290  320/130 2500 x 800 x 1550 / 1600 509 -
Pz8034T13-3 3 12xGN1/3 4 606 0/+l0°C  R290  320/130 2500 x 800 x 1550 / 1600 496 -

Pz80413-3 4 12xGN1/3 - 816 0/+0°C  R290  320/130 2500 x 800 x 1550 / 1600 481 -
Pz80214-3 2 6 xGN1/4 - 396 0/+10°C  R290  320/130 1500 x 800 x 1550 / 1600 290 -
Pz8027T14-3 2 9xGN1/4 7 396 0/+10°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 410 -
PZ8024T14-3 2 9xGN1/4 4 396 0/+0°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 397 -
pPz80314-3 3 9xGN1/4 - 606 0/+10°C  R290  320/130 2000 x 800 x 1550 / 1600 382 -
Pz8037T14-3 3 13xGN1/4 7 606 0/+10°C  R290  320/130 2500 x 800 x 1550 / 1600 499 -
Pz8034T14-3 3 13xGN1/4 4 606 0/+0°C  R290  320/130 2500 x 800 x 1550 / 1600 486 -

PZ70214-3 & PZ80213-3 & PZ80214-3 PZ7034T14-3 & PZ8034T13-3 & PZ8034T14-3 PZ7027T14-3 & PZ8024T13-3 & PZ8027T14-3

SANS TIROIRS 4 TIROIRS 7 TIROIRS

RETROUVER TOUS NOS

BACS INOX PAGE 404
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nosemy ‘ CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

GARANTIE : 2 ANS PIECES GN 2/3 ET GN ’/’ OU 600 X 400

23
[a)

E{ INTERIEUR ET EXTERIEUR EN ACIER INOX

ISOLATION 60 MM D’EPAISSEUR EN
POLYURETHANE SANS CFC OU HCFC

(2] [\A" GROUPE FRIGORIFIQUE TROPICALISE

DOTATION :

- Sonde chambre et sonde température & coeur
- 1grille en acier inox (Supports pour grilles
amovibles)

(@) SUPPORTS DE GRILLES COMPATIBLES GN 1/10U 600 X 400.
(€) SONDE CHAMBRE ET SONDE TEMPERATURE A COEUR.
@) PIEDS EN ACIER INOX REGLABLES EN HAUTEUR.

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

« Intérieur et extérieur en acier inox « Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane

injecté & haute pression sans CFC ou HCFC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation « Panneau de

commande digital pour refroidissement et surgélation avec sonde PTC pour la chambre et sonde température & coeur « Gaz

réfrigérant R452 - Pieds en acier inox réglables en hauteur « Poignée de la porte professionnelle et compacte avec design innovant
- Porte réversible droite/gauche (sauf modéle BC323-3).

ACCESSOIRE GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
PRIX PRIX
DABCGRX23-2 Grille inox GN 2/3 - 320 x 355

Kit 4 roues dont 2 avec frein

DAKRU004-2 Hauteur 110 mm - DAGNGRX-2 Grille inox GN 1/1 - 325 x 530 -

DABCGRX64-2 Grille inox GN Euronorme - 600 x 400 -
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CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES nosemg ‘

GN 2/3 ET GN 7/’ OU 600 X 400 GARANTIE : 2 ANS PIECES

CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION

CAPACITE

CAPACITE
a RENDEMENT | PLAGE DE DE =~ | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE | NIVEAUX (w) ReFrOID. | ReFroID. |DPESURGEL [ g pe (w) RIS LX P X H (MM) ()] € HT
(©)
(ke)
o
3 NIVEAUX GN 2/3 0=
o
<
Mono a
BC323-3 3 550/140  +90/-18°C 7 5 445 030v4T 099X 640X 490 55 -
30U 5 NIVEAUX GN 1/1
BC311-3 3 1030 /250  +90/-18°C 9 6 600 Mono a0 x 725 x 850 80 -
230V+T
Mono
BC511-3 5 1170 / 370 15 12 750 o30v47 080X 725x850 87 -
5 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)
Mono
BC51170-3 5 1460 / 630  +70/-18°C 20 13 820 o30v4+7  820x860x850 m -
Mono
BC51190-3 5 1460 / 630  +90/-18°C 20 13 900 o30v47 820860 x850 m -
10 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)
Tri400V
BC1070-3 10 3730 /1587 +70/-18°C 40 25 1750 NAT 820 x 860 x 1470 175 -
Tri400V
BC1090-3 10 5450 [ 2124  +90/-18°C 40 25 2200 Ve 820 x 860 x 1470 175 -
15 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)
Tri400V
BC1570-3 15 5450 /1850  +70/-18°C 60 40 2200 NET 820 x 860 x 1820 204 -
BC1590-3 15 9820 /3320 +90/-18°C 60 40 3300 Tﬂiﬁ?\/ 820 x 860 x 1820 219 -
BC323-3 BC311-3 & BC511-3 BC5I170-3 & BC51190-3 BC1070-3 & BC1090-3 BCI1570-3 & BC1590-3
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LAVERIE COLGED [ TECHNOLOGIE

140 - LES SYSTEMES BREVETES COLGED
141 - COMMANDES ELECTRONIQUES
142 - SPECIFICITES TECHNIQUES

GAMME SANITECH

146 - PRESENTATION DE LA GAMME

148 - GAMME SANITECH
Lave-vaisselle frontal |m

149 - GAMME SANITECH
Lave-vaisselle a capot [IN|

PACKTOUTEN1

150 - LAVE-VERRES + OSMOSEUR
+ 3 PANIERS

LAVE-VERRES

152 - TABLEAU COMPARATIF PAR GAMME

154 - GAMME STEELTECH
Casier 350 X 350
Casier 390 X 390
Casier 450 X 450

157 - GAMME STARTECH
Casier 400 X 400

158 - GAMME NEOTECH
Casier 400 X 400
Casier 500 x 500

160 - GAMME TOPTECH
Casier 400 X 400
Casier 500 X 500

LAVE-VAISSELLE

162 - TABLEAU COMPARATIF PAR GAMMES

164 - GAMME STEELTECH
Casier 500 x 500

166 - GAMME STARTECH
Casier 500 x 500

168 - GAMME NEOTECH
Casier 500 x 500

171 - GAMME TOPTECH
Casier 500 X 500

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 500 X 500

172 - TABLEAU COMPARATIF PAR GAMMES
174 - GAMME STEELTECH

175 - GAMME STARTECH

176 - GAMME NEOTECH

180 - GAMME TOPTECH

138

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 600 X 500

184 - GAMME NEOTECH
186 - GAMME TOPTECH

190 - TABLES POUR LAVE-VAISSELLE
A CAPOT

Tables lisses

Tables avec bac

LAVE BATTERIES A GRANULES

192 - GR900

194 - GR90OTR . GRI000TR
Avec condenseur récupérateur

LAVE-USTENSILES

196 - GAMME NEOTECH
Casier 600 X 500
Casier 560 X 630

198 - GAMME TOPTECH
Casier 600 x 500

Casier 560 x 630

Casier 700 x 700

Casier 700 x 1320

Avec condenseur de buée

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT
AUTOMATIQUE

203 - SPECIFICITES TECHNIQUES
DES GAMMES

207 - GAMME ISYTECH
213 - GAMME PROTECH
216 - GAMME TOPTECH

227 - ENVIRONNEMENT LAVERIE
Tables avec bac / TVO

Tables de jonction avec bac
Tables d’entrée ou de sortie lisses
Tables & rouleaux / Tables d’angle
Etagéres murales

ADOUCISSEURS D'EAU

230 -7,12 & 18 LITRES
Programmateur électronique

231- 20/25 & 34/58 LITRES KINETICO
Fonctionnement automatique

sans électricité

CASIERS DE LAVAGE

232 - CASIERS POUR LAVE-VERRES
& LAVE-VAISSELLE [[Y]

ROBINETTERIE

236 - ROBINETS - DOUCHETTES - MELANGEURS
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TECHNOLOGIE

L

EQUALIZER 2 SOFTSTART

Afin d'équilibrer le rendement des bras de
‘4 lavage, ce systeme fait appel & des bras

inférieurs en acier inox équipés de buses
EQUALIZER, & haute pression et de bras supérieurs en
matériau composite avec des buses plus

W puissantes. Leur léger décalage garantit

une distribution uniforme de l'eau.

Systeme qui contréle la puissance de
la pompe de lavage au démarrage du
cycle.

La pression est & son minimum afin
d'éviter tout bris de vaisselle et augmente
progressivement pour atteindre sa
puissance de lavage normale.

PRORINSE 2

Systeme composé dune chaudiere
4 ouverte assurant une pression constante.

Une pompe assure un débit régulé en
Jile NS | pression et en température. Dans un
systtme conventionnel, le démarrage
W du cycle de ringage fait brusquement VIDANGE
baisser I'eau dans la chaudiere. Avec ce ARCHIMEDES
systeme la température reste constante
ce qui améliore le résultat du ringage tout en réduisant la
consommation électrique.

Durant le ringage une partie de I'eau de la
cuve est pompée. Ce systeme de vidange
évacue en priorité I'eau sale dans le fond
de la cuve, permettant une économie
d’eau et de produits lessiviels.

Ce systeme permet d'utiliser une cuve de
lavage de faible volume et évite également
toute éventuelle remontée d'odeur.

DUOFLO

dans les bras de lavage supérieurs et inférieurs parun T ou un Y.

Dans une pompe conventionnelle, il y a une arrivée d'eau (venant de la cuve) et une sortie qui distribue I'eau

Avec une pompe & double flux, il y a une sortie pour les bras inférieurs et une sortie pour les bras supérieurs.

DUOFLO Cela permet d'améliorer de 25 & 30 % le rendement de la pompe et de diminuer le bruit.

140

fnosenmy



TECHNOLOGIE

COMMANDES ELECTRONIQUES DES GAMMES NEOTECH ET TOPTECH

3

DESCRIPTION DES PROGRAMMES

InosemlesRv=s

Commandes électromécaniques :
Boutons mécaniques, facilité d'utilisation.

Commandes électroniques :

Affichage digital des informations principales :

Programme sélectionné, températures, état du cycle, codes erreurs, compteur de cycles « Réglage
des températures de lavage et de ringage - Pilotage du doseur de produit de ringage « Fonction
«Economie d'énergie» : réduction de la température du surchauffeur (65°C) quand la machine
n'est pas utilisée « Etanchéité parfaite du tableau de commande (classe IPX5).

Commandes ProSmart :

Ecran LCD haute définition -« Affichage complet des informations : températures, choix du
programme, barre d'évolution de cycles, compteur de cycles, codes erreurs - Réglage des
températures de lavage et de ringage pour chaque programme - Pilotage des doseurs de
produits lessiviels « Fonction «Economie d'énergie» : réduction de la température du surchauffeur
(65°C) quand la machine n'est pas utilisée « Cycles spécifiques « Etanchéité parfaite du tableau
de commande (classe IPX5).

ProActive Casseroles et ustensiles ProNew Renouvellement rapide de I'eau

ProClean Autonettoyage ProPlate Cycles spécifiques pour plateaux
ProCold Ringage & l'eau froide ProSan Désinfection selon EN-ISO 15883-1/3
ProDrain Vidange automatique ProSelf Autonettoyage et vidange automatique
ProEco Sang et amidon ProSpeed Salissures récentes et légéres

ProFessional Usage générall ProSteel Coutellerie

ProGlass Verre et cristal ProTemp Salissures importantes

ProLong Lavage continu ProWater Verre et cristal avec de 'eau osmosée
DOSEURS PRODOSE ADOUCISSEUR CAREFREE

Comprend deux doseurs de type Ne nécessite pas de régénération
péristaltique (dont doseur de (celle-ci est réalisée a chaque
détergent en option sur certain cycle de fagon imperceptible).
modéle) non dépendant de la Lorsque le message s'affiche
pression d'eau (contrairement il suffit de remplir le bol de sel.
au systéme venturi) & gérés Protége la machine contre les
par logiciel. Le réglage se dommages du calcaire et réduit
fait directement & partir du son entretien.

panneau de commande.

fnosenmy
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UNE FINITION INOX . COMMANDES BRAS DE LAVAGE &
EXCEPTIONNELLE ELECTROMECANIQUES DE RINGAGE EN INOX
LAVAGE RINCAGE

Systeme de lavage Equalizer, qui optimise la consommation  Systeme de ringage amélioré qui réduit la consommation
d'eau et délectricité. L'utilisation d'une pompe de faible d'eau etles bruits de fonctionnement.
puissance & double flux, améliore l'efficacité de lavage.

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINCAGE

VIDANGE CONSTRUCTION

Systéme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation des  Construction tout inox 18/10. Tout a été congu pour faciliter
eaux sales dans la cuve de lavage. I'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage en
Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres et de  fin d'utilisation. Cuve emboutie avec filtre intégral de cuve. Bras
diminuer ainsi la consommation d'eau et de produits lessiviels.  de lavages et de ringage inférieurs inox.
Guides latéraux emboutis. Doseur péristaltique de produits de
ringage incorporé. Pompe autovidangeable. Clapet anti retour

de série.
UTILISATION
SIMPLICITE REDUCTION DE BRUIT
Un tableau de commandes simple et intuitif, écran & LED. La carrosserie & double paroi, 'optimisation des pompes et des
Systéme autodiagnostic et systtme Thermostop pour la jets de lavage et de ringage permettent de réduire de fagon
sécurité de la machine. significative le bruit de fonctionnement.

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systéme d'ouverture de porte breveté, diminue l'effort & produire pour l'ouvrir et supprime le claquement intempestif de sa
fermeture.
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NEO ‘ SPECIFICITES TECHNIQUES DE LA GAMME NEOTECH

UNE FINITION INOX
EXCEPTIONNELLE

LAVAGE

COMMANDES
ELECTROMECANIQUES

Systeme de lavage Equalizer, qui optimise la consommation
d'eau et délectricité. L'utilisation d'une pompe de faible
puissance & double flux, améliore l'efficacité de lavage.

LAVERIE
COLGED

BRAS DE LAVAGE &
DE RINGAGE EN INOX

RINGAGE

Systeme de ringage amélioré qui réduit la consommation
d’eau et les bruits de fonctionnement.

VIDANGE

Systeme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation des
eaux sales dans la cuve de lavage.

Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres et de
diminuer ainsi la consommation d'eau et de produits lessiviels.

UTILISATION

SIMPLICITE

Un tableau de commandes simple et intuitif, écran & LED.
Systéme autodiagnostic et systéme Thermostop pour la
sécurité de la machine.

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systeme douverture de porte breveté, diminue l'effort &
produire pour l'ouvrir et supprime le claguement intempestif de
sa fermeture.

CONSTRUCTION

Construction tout inox 18/10. Tout a été congu pour faciliter
I'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage en
fin d'utilisation. Cuve emboutie avec filtre intégral de cuve. Bras
de lavages et de ringage inférieurs inox.

Guides latéraux emboutis. Doseur péristaltique de produits de
ringage incorporé. Pompe autovidangeable. Clapet anti retour
de série.

REDUCTION DE BRUIT

La carrosserie & double paroi, 'optimisation des pompes et des
jets de lavage et de ringage permettent de réduire de fagon
significative le bruit de fonctionnement.

Régulation électronique des doseurs péristaltiques des
produits de lavage et de ringage. En option, sonde pour

afficher le niveau de produits lessiviels et des alertes sur
I'écran de contrdle. Le systeme permet une indication
directe de la quantité distribuée sur I'écran.
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LP '_PRO ‘ SPECIFICITES TECHNIQUES DE LA GAMME TOPTECH & PROTECH

UNE FINITION INOX
EXCEPTIONNELLE

COMMANDES
ELECTROMECANIQUES

LAVAGE

Systeme de lavage Equalizer, qui optimise la consommation
d'eau et délectricité. L'utilisation d'une pompe de faible
puissance & double flux, améliore l'efficacité de lavage.

BRAS DE LAVAGE &
DE RINGAGE EN INOX

RINGAGE

Systeme de ringage ProRinse? qui réduit la consommation
d’eau. Une pompe assure un débit d’eau chaude constant.

VIDANGE

Systeme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation des
eaux sales dans la cuve de lavage.

Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres et de
diminuer ainsi la consommation d'eau et de produits lessiviels.

CONSTRUCTION

Construction tout inox 18/10. Tout a été congu pour faciliter
I'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage en
fin d'utilisation.

Cuve emboutie avec filtre intégral de cuve. Bras de lavages
et de ringage inférieurs inox. Guides latéraux emboutis.
Doseur péristaltique de produits de ringage incorporé. Pompe
autovidangeable. Clapet anti retour de série.

UTILISATION

SIMPLICITE

Un tableau de commandes simple et intuitif, écran & LED.
Systéme autodiagnostic et systéme Thermostop pour la
sécurité de la machine.

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systéme d'ouverture de porte breveté, diminue leffort &
produire pour I'ouvrir et supprime le claquement intempestif de
sa fermeture.

REDUCTION DE BRUIT

La carrosserie & double paroi, 'optimisation des pompes et des
jets de lavage et de ringage permettent de réduire de fagon
significative le bruit de fonctionnement.

Comprend deux doseurs de type péristaltique
gérés par logiciel.

Le réglage se fait directement & partir du
panneau de commande.
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PRESENTATION DES GAMMES

GAMME SANITECH

a
=|III= s a n I tECh  Programmes de désinfection : Réduction jusqu’a 99,99 %

« Lave-vaisselle frontal « Lave-vaisselle & capot

GAMME STEELTECH

S-I-EEL - Commandes électromécaniques : simplicité et efficacité
-

- Lave-verres « Lave-vaisselle frontal

LAVERIE
COLGED

GAMME STARTECH

w s I AR » Cuve emboutie et carrosserie double paroi : plus silencieux

- Lave-verres - Lave-vaisselle frontal « Lave-vaisselle frontal surélevé « Lave-
vaisselle & capot

GAMME NEOTECH

 Affichage digital et commandes électroniques : précision et confort
Eo d'utilisation

« Lave-verres « Lave-vaisselle frontal « Lave-vaisselle « frontal surélevé - Lave-
vaisselle & capot « Lave-batterie « Lave-vaisselle & avancement automatique

GAMME TOPTECH
« Pompe de ringage de série : ringage optimisé
OP * L'une des plus faibles consommations sur le marché
=

. Lave-verres « Lave-verres | Lave-vaisselle « Lave-vaisselle frontal « Lave-
vaisselle frontal surélevé « Lave-vaisselle & capot « Lave-vaisselle & capot avec
condenseur de buée « Lave-vaisselle & avancement automatique « Lave-
batterie

Ro GAMME PROTECH & ISYTECH

=

 Machines & avancement automatique modulaires : possibilité de livrer les
modules séparément pour un assemblage sur site
-

SY « Lave-vaisselle & avancement automatique
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PROGRAMMES DE
DESINFECTION

REDUCTION
JUSQU'A
99,99 %

PROGRAMMES DE LAVAGE

TROIS PROGRAMMES STANDARD (90 'S, 120 S ET
180 S) ASSURENT UNE REDUCTION DE 99,99 %
DES BACTERIES SUR LES ASSIETTES, CONFORMEMENT A LA
NORME DIN10512.

Ce que nous avons contrélé*
- Une réduction allant jusqu'd 99,99 %
des bactéries sur les assiettes
- Conforme & la norme DIN 10512
- Cycles inférieurs & 210 s
(conforme & la norme EN-IEC 63136)**

Des cycles spécialisés pour le lavage des verres, des
couverts, des casseroles et des poéles complétent I'offre,
un cycle continu pour les salissures importantes, ainsi
que des cycles d‘autonettoyage et de vidange.

2F sani

DANS CERTAINS CONTEXTES, IL EST NECESSAIRE
D’ELEVER LE NIVEAU D'HYGIENE POUR OBTENIR UNE
VERITABLE DESINFECTION DE LA VAISSELLE :

Les établissements hospitaliers, les cliniques, les maisons
de retraite, les écoles ou simplement les restaurants qui
ont particulierement besoin d'hygiéne.

PROGRAMMES DE DESINFECTION

IL EXISTE DEUX PROGRAMMES DE DESINFECTION SPECIALISES
(SANITHERM 30 ET SANITHERM 60) : AO= 30 ET AO= 60.

Ce que nous avons contrélé*
- Une réduction allant jusqu’a 99,99 %
des bactéries sur les assiettes
- Conforme & la norme DIN 10512.
- Atteindre un niveau minimum de
désinfection thermique A0= 60.
- Cycles plus courts que les cycles de 500 s
selon la norme EN-IEC 63136**.
AO est un parametre déterminé par la norme EN15883-1, qui
est calculé a l'aide d'une fonction qui relie la température des
objets & désinfecter & la température de la piéce.

* Réf. Programme de désinfection SaniTherm 60.
**La norme EN-IEC 63136 exige que la température du réservoir de la cuve soit ramenée a la
valeur de départ correcte avant de redémarrer un nouveau nouveau cycle.
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UNE NOUVELLE GENERATION
DE LAVE-VAISSELLE

CETTE GAMME SE COMPOSE D'UN LAVE-VAISSELLE
FRONTAL ET D’UN LAVE-VAISSELLE A CAPOT. DOTES
D'UNE CONSTRUCTION ET DE CARACTERISTIQUES
TECHNOLOGIQUES QUI LES PLACENT AU SOMMET DE
NOTRE GAMME DE PRODUITS.

Outre les fonctions de lavage classiques, cette
nouvelle génération de lave-vaisselle est dotée de
cycles pour la désinfection de la vaisselle, éliminant
les bactéries jusqu’a 99,99 %.

L'interface utilisateur & écran LCD avec port USB,
permet de transférer les données des cycles

de lavage, conformément & la norme HACCP.
Polyvalent et efficace, deux d'entre elles sont
équipées d'un systeme de lavage en continu.

500 x 500 mm 500 x 500 mm
3556 mm 425 mm
390 mm 440 mm

GN1/1 mm GN1/1mm

LAVERIE
COLGED

TECHNOLOGIE,

RECHERCHE

& INNOVATION

pour simplifier
votre travail !




nose CoLt=d GAMME SANITECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL

GARANTIE : 2 ANS PIECES SAN|36 & SAN|36AT - 500 X 500 Mm

[\ 2 PROGRAMMES DE DESINFECTION

[\ 40 CASIERS/HEURE

[\A” PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI

[\A” SURPRESSEUR ET POMPE DE RINGAGE DE SERIE
[\A” PASSAGE UTILE 355 MM

[\A" POMPE DE VIDANGE DE SERIE

[\A/ADOUCISSEUR EN CONTINU (SANI3BAT)

COLGED
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I — [\A" ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE
DESINFECTION GRAND FORMAT

REDUCTION .
JUSQU'A DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
99,99 % - 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME SANITECH - SANI36 & SANI36AT

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Commandes ProSmart « Affichage digital « Hauteur totale
820 mm - Alimentation triphasée 400/3/N/T - Doseurs de
produits de ringage et de lavage péristaltiques de série

« Bras supérieur double (lavage/ringage) en composite « Bras
inférieurs : Lavage, ringage en composite « Préfiltre de cuve
inox « Pompe de ringage de série - Pompe de vidange de série
- Possibilité de régler les températures de lavage et de ringage

» Ouverture de porte 385 mm.

ProFast- 90 s SaniTherm 30 - auto. Prowater - 120 s
ProFessional -120s  SaniTherm 60 - auto. ProLong - 600 s
ProTemp - 240 s ProGlass - 90 s ProActive - 300 s
ProSteel - 360 s ProClean - 300 s ProDrain - 120 s
REFERENCE ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR | POMPE | CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
EN CONTINU DE LAVAGE | UTILE (MM) | (Kw) | (kw/L) (kw/L) (Kw) LXP X H (MM) (kG) | €HT
SANI36 0,2 2115 600 x 600 x 820
||I| SANI3BAT ° 12 380 02 2115 6/6 8,6 600 x 600 x 820 59 -
ACCESSOIRES CASIERS
PRIX PRIX
Casier 16 assiettes @ 240 mm
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm 780131 Dimensions : 500 x 500 mMm
798008 Socle fermé, hauteur 380 mm - 780132 SRS =

Dimensions : 500 x 500 mm

Godet a couverts
780139 Dimensions : 110 x 110 x 140 mm
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GAMME SANITECH - LAVE-VAISSELLE A cAPOT | [N | COLLED)

SAN|38 & SAN|38AT— 500 X 500 Mm GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ 2 PROGRAMMES DE DESINFECTION
[\A” 40 CASIERS/HEURE

[\A" BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT

[\A” PASSAGE UTILE 450 MM

[\A” SURPRESSEUR ET POMPE DE RINGAGE DE SERIE
[\A" ALIMENTATION TRI 400 V

[\ ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE
DE GRAND FORMAT

[\’ CAPOT A DOUBLE PAROI

PROGRAMMES DE

DESINFECTION

DOTATION :

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

REDUCTION
JUSQUA
99,99 %

GAMME SANITECH - SANI38 & SANI3SAT

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINCAGE
« Commandes ProSmart « Affichage digital < Productivité
40 casiers/h « Pompe de ringage de série « Pompe de vidange
de série « Doseurs de produits de ringage et de lavage

péristaltiques de série « Bandeau de commandes supérieures
« Capot & double paroi.

ProFast - 90 s SaniTherm 30 - auto. ProWater - 120 s
ProFessional -120s  SaniTherm 60 - auto. ProLong - 600 s
ProTemp - 240 s ProGlass - 90 s ProActive - 300 s
ProSteel - 360 s ProClean - 300 s ProDrain - 120 s

REFERENCE ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR | POMPE| CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

EN CONTINU DE LAVAGE | UTILE (MM) | (Kw) | (kw/L) (kw/L) (Kw) LXP X H (MM) (kG) | €HT

SANI38 02 2115 634 x 744 x 1599
|m SANI3BAT ° 12 450 02 2115 7/6 96 634 x 744 x 1599 10 -

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 | ENVIRONNEMENT PAGE 227
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|COLGED | pACK TOUTENT

GARANTIE : 2 ANS PIECES LAVE-VERRES + OSMOSEUR + 3 PANIERS

DECOUVREZ
LEPACK TOUTEN1

COLGED
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LAVE-VERRES + OSMOSEUR + 3 PANIERS

+ +

LAVE-VERRES OSMOSEUR 3 PANIERS

TOP420 | TOP520 WS140
TOPTECH420SE TOPTECH520SE

PANIER 400 X 400 PANIER 500 X 500
» Lave-verres TOP420 * Lave-verres TOP520

« Osmoseur WS140 « Osmoseur WS140

+ 3 paniers 400 x 400 mm « 3 paniers 500 x 500 mm
PRIX PUBLIC PRIX PUBLIC
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PACK TOUTENT | AMSEEAL |CoLl=D)

LAVE-VERRES + OSMOSEUR + 3 PANIERS GARANTIE : 2 ANS PIECES

Surpresseur de ringage ® e Affichage digital
Cycle d'auto-nettoyage automatique ® e Doseur péristaltique rincage / lavage
Porte systeme softe e Pompe soft start

Renouvellement d’'eau piloté @ e Cuve emboutie easy clean

LAVERIE
COLGED

TOP420

PANIERS : - 2 PANIERS POUR VERRES MAX @ 8,5 CM
- 1 PANIER POUR VERRES MAX @ 11 CM

NOMBRE DE ALIM. BRUIT PUISS. POIDS
PROGRAMMES (Lx P x H) MM () (DB A) () KG

466 x 556 x 695

PLUS D'INFORMATIONS PAGE 160

TOP520

DOTATION : - 2 PANIERS POUR VERRES MAX @ 8 CM
- 1 PANIER POUR VERRES MAX @ 11 CM

NOMBRE DE DIM. ALIM. BRUIT PUISS. POIDS
PROGRAMMES (LX P XH) MM (v) (DB A) (kw) KG
9 600 x 600 x 720 400 584 6,77 61

PLUS D'INFORMATIONS PAGE 161

150
>—
EAU DE LAVAGE WS140
SANS IMPURETE
= 457 INFO : Nécessite une eau adoucie pour alimenter L'osmoseur

AUCUNE TRACES

SUR LES VERRES

“
450 120 - 140 L/H 150°C

(565 avec filtre]

RETROUVEZ L'OSMOSEUR DANS LE CATALOGUE ?ﬁu[notel®
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LAVE-VERRES

e | ——
COLEED
GAMME STEEL330V1 STEEL330DG
PANIER 350 x 350 350 x 350
Mécaniques
COMMANDES Mécaniques + affichage
digital
HAUTEUR UTILE 250 mm 250 mm
OUVERTURE DE PORTE 260 mm 260 mm
NB DE PROGRAMMES 1 3
ALIMENTATION 230/1/N 230/1/N
SURCHAUFFEUR 26kW /26 L 26 kW [ 26L
CUVE 06kwW /7L 06kw /7L
PUISSANCE TOTALE 3,5 kw 3,5 kW
MODE DE CHAUFFE Simultané Simultané
CONCEPTION CUVE Standard Standard
GUIDES PANIERS Emboutis Emboutis
PREFILTRE DE CUVE Composite Composite
PREFILTRE DE POMPE Composite Composite
Porte Porte

CARROSSERIE

OUVERTURE SOFT

BRAS
DE LAVAGE/RINQAGE

POMPE DE LAVAGE

DEMARRAGE
SOFT START

DOSEUR DE RINGAGE
DOSEUR DE LAVAGE
RINGAGE

VIDANGE

POMPE DE VIDANGE
PRESSION DYNAMIQUE

MODELES
ADOUCISSEUR
INCORPORE

MODELES
POMPE DE VIDANGE
INCORPOREE

MODELES
ADOUCISSEUR +
POMPE DE VIDANGE
INCORPORES

Page

152

double paroi

Inox

Standard
0,15 kW

Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

STEEL330AVI

STEEL330PVI1

STEEL330APVI

154

double paroi

Inox

Standard
0,15 kw

Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

STEEL330DGA

154

STEEL340V1

390 x 390

Mécaniques

300 mm
320 mm
1
230/1/N
26 kw /26L
06kw /8L
3,5 kW
Simultané
Standard
Emboutis
Composite
Composite

Porte
double paroi

Inox

Double sortie
0,2 kw

Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

STEEL340AVI1

STEEL340PV1

STEEL340APVI1

154

PRESENTATION DES GAMMES

STEEL340DG

390 x 390
Mécaniques
+ affichage

digital

300 mm

320 mm

3
230/1/N
26 kW [/ 26L
06kw /8L
3,5 kW

Simultané

Standard

Emboutis
Composite
Composite

Porte
double paroi

Inox

Double sortie
0,2 kw

Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 - 4 bars

STEEL340DGA

154

STEEL350DG

450 x 450
Mécaniques
+ affichage

digital
280 mm
300 mm
3
230/1/N
26 kW [ 26L
06 kw /14L
3,5 kW

Simultané

Standard

Emboutis
Composite
Composite

Porte
double paroi

Inox

Double sortie
0,2 kw

Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option

2 - 4 bars

STEEL350DGA

156

STAR405DG

400 x 400
Mécaniques
+ affichage

digital
300 mm
320 mm
3
230/1/N
26 kW [ 26L
06kwW /8L
35 kW

Simultané

Standard

Emboutis
Composite

Composite
Double paroi
oul
Inox

Double sortie
0,2 kw

oul

Péristaltique
Kit en option

Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

STAR405DGA
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LAVE-VERRES

GAMME

PANIER
COMMANDES

HAUTEUR UTILE
OUVERTURE DE PORTE
NB DE PROGRAMMES
ALIMENTATION
SURCHAUFFEUR
CUVE
PUISSANCE TOTALE
MODE DE CHAUFFE
CONCEPTION CUVE
GUIDES PANIERS
PREFILTRE DE CUVE

PREFILTRE DE POMPE
CARROSSERIE
OUVERTURE SOFT

BRAS
DE LAVAGE/RINGAGE

POMPE DE LAVAGE

DEMARRAGE
SOFT START

DOSEUR DE RINGAGE
DOSEUR DE LAVAGE
RINGAGE

VIDANGE

POMPE DE VIDANGE
PRESSION DYNAMIQUE

MODELES

ADOUCISSEUR INCORPORE

MODELES
POMPE DE VIDANGE
INCORPOREE

MODELES

ADOUCISSEUR + POMPE DE

VIDANGE INCORPORES

Page

PRESENTATION DES GAMMES

NEO400V1

400 x 400
Electroniques

300 mm
320 mm
7
230/1/N
26 kw [ 26L
06kwW /8L
35 kW
Simultané
Emboutie
Emboutis
Composite

Composite
Double paroi

Oul

Inox

Double sortie
0,2 kW

Oul

Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

NEO400AVI1

158

NEO500V1

500 x 500
Electroniques

260 mm
285 mm
6
400V +N+T
49 kW [ 6L
4kw /15 L
6,77 kW
Simultané
Emboutie
Emboutis
Composite

Composite
Double paroi

oul

Inox

Double sortie
0,47 kW

oul
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

NEO500AV1

NEO500PV1

159

noseMBEE D)

GARANTIE : 2 ANS PIECES

TOP420

400 x 400

Electroniques
LCD

300 mm
320 mm
8
230/1/N
26 kW /26L
06kwW /8L
35 kW
Simultané
Emboutie
Emboutis
Composite

Composite
Double paroi

oul
Inox

Double sortie
0,2 kw

oul

Péristaltique
Péristaltique
Pompe 0,15 kW

Renouvellement
d'eau piloté

Incorporée

15 - 4 bars

TOP420AT
en continu

160

TOP520

500 x 500

Electroniques
LCD

260 mm
285 mm
10
400V +N+T
49 kW [ 6L
4kw /15 L
6,77 kW
Simultané
Emboutie
Emboutis

Composite

Composite - Triple filtre

Double paroi

oul

Inox

Double sortie
0,47 kW

oul

Péristaltique
Péristaltique
Pompe 0,15 kW

Renouvellement
d'eau piloté

Incorporée

15 - 4 bars

TOP520AT
en continu

161
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AL | COLGED) | GAMME STEELTECH - LAVE-VERRES

GARANTIE - 2 ANS PIECES SERIES STEEL330 & STEEL340
350 X 350 / 390 X 390 MM
o CRTEA [N 40 CASIERS/HEURE

E{ PASSAGE UTILE 250 OU 300 MM
[\A” ALIMENTATION 230 V. MONO + T
[\A" DIMENSIONS CASIERS 350 X 350 MM ET 390 X 390 MM

SERIE STEEL330 - Casier carré 350 x 350 « Passage utile 250 mm
« Ouverture porte 260 mm « Bruit: 48,3 dB

SERIE STEEL340 - Casier carré 390 x 390 - Passage utile 300 mm
- Ouverture porte 320 mm - Bruit : 53,5 dB

COLGED
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ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s

ProClean - 90 s -

DOTATION : - 2 CASIERS A VERRES ET TASSES
- 1 GODET A CUILLERES.

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL330 & STEEL340

- Carrosserie inox AlSI 304 « Bras supérieur double (lavage/ringage) en composite « Bras de lavage et de ringage inférieurs inox
« Commandes mécaniques avec affichage digital pour les versions «DG » « Porte & double paroi « Sécurité de porte « Doseur de
produit de ringage péristaltique de série - Possibilité de régler les températures de lavage et de ringage sur les versions digitales.

POMPE | PROGRAMMES | HAUTEUR | CUVE
VIDANGE | DE LAVAGE (kw/L)

SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

REFERENCE ADOUCISSEUR (kw) LXP X H (MM) (kG) e HT

LAVE-VERRES CASIER CARRE 350 X 350

STEEL330V1 1 250 06/7 26/26 350  401x490x595 29 -
STEEL330AV1 ° 1 250 06/7 26/26 350  401x490 x 595 3l -
STEEL330PV1 ° 1 250 06/7 26/26 3,50 401 x 490 x 595 32 -

STEEL330APVI1 ° ° 1 250 06/7 26/26 350  401x 490 x 595 33 -

STEEL330DG 3 250 06/7 26/26 350  401x490 x 595 30 -

STEEL330DGA ° 3 250 06/7 26/26 350 401 x 490 x 595 33 -

LAVE-VERRES CASIER CARRE 390 X 390

STEEL340V1 1 300 06/8 26/26 3,50 436 x 535 x 670 29 -
STEEL340AV1 ° ] 300 06/8 26/26 350 436 x535x 670 3l -
STEEL340PVI1 ° 1 300 06/8 26/26 360 436 x535x 670 32 -

STEEL340APV1 ° ° 1 300 06/8 26 /26 3,50 436 x 535 x 670 33 -
STEEL340DG 3 300 06/8 26/26 350 436 x535x 670 30 -
STEEL340DGA ° 3 300 06/8 26/26 3560 436 x 535X 670 33 -
ACCESSOIRES SUPPORTS POUR CASIER ROND
PRIX PRIX
C999354 Kit pz)nrggiwd;;/écécnge C433030 Pour casier @ 350, livré sans casier
C999347 NiE CIeEENT O PIEE COleTEge = C433031 Pour casier @ 390, livré sans casier -

(non monté)

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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GAMME STEELTECH - LAVE-VERRES | [SER | Cobt (D)

SERIES STEEL330 & STEEL340 GARANTIE - 2 ANS PIECES
350 X 350 / 390 X 390 MM

MODELES STEEL330 MODELES STEEL340

436 I 510
: 535 »

401

Y [y :
Q
© &) m
2 £ g £ !
£ £ .
——
réqg t(’a% !
! o
g
! . v o

X:77 mm -Y:50 mm

\
LAVERIE
COLGED

X:62 mm -Y:50 mm

0 PREVOIR VIDANGE AU SOL 0

« ALIMENTATION : MONO 230 V. + T. - RACCORDEMENTS : EAU, 3/4” - VIDANGE : 30 MM + PRESSION D’ALIMENTATION
D’EAU:2 A 4 BARS + PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

ACCESSOIRES

PLASTIQUE FIL PLASTIFIE

DESCRIPTION HAUTEUR (MM)
REFERENCE REFERENCE

CASIERS POUR SERIE 330

C706131 -- CARRE 350 x 350 mm 120 -

== C706095 ROND @ 350 mm -- -
C800004 -- SUPPORT SOUCOUPES - -
C800002 == GODET A CUILLERES -- -

CASIERS POUR SERIE 340

C706133 - CARRE 390 x 390 mm 150 -
—— C780133S CASIER 9 ASSIETTES @ 240 - -
-- C983060 CASIER ROND @ 390 MM - -

ACCESSOIRES POUR CASIER C706133

C800000 -- SEPARATEUR A VERRES (non compatible avec casiers en dotation) - -

=== C800001 SUPPPORT SOUCOUPES = -

C800002 - GODET A CUILLERES - -
C800001 C800002 C800000 C706131
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AL | COLGED) | GAMME STEELTECH - LAVE-VERRES

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIE STEEL350DG - 450 X 450 MM

[\’ 40 CASIERS/HEURE

[\A” PASSAGE UTILE 280 MM

[\A" ALIMENTATION 230 \/. MONO + T
[\A DIMENSIONS CASIERS 450 X 450 MM
[\” AFFICHAGE DIGITAL

[\" CARROSSERIE INOX AlS| 304

COLGED
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DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1CASIER A VERRES &1 GODET A COUVERTS

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL350DG

« Hauteur totale : 715 mm « Doseur de produits de ringage e 895 »
péristoltique de série « Carrosserie inox AlSI 304 - Commandes ) 525 , 555

mécaniques avec affichage digital « Bras supérieur double
(lavage/rincage) en composite + Bras inférieurs : Lavage inox,
ringage inox avec jets en plastique « Porte a double paroi

« Sécurité de porte - Possibilité de régler les températures de §
lavage et de ringage sur les versions digital « Ouverture de " ® 1
porte 300 mm « Bruit 58,5 dB. ~ £ . I ——
= £
ProSpeed - 90 s ProFessional - 150 s v oy o

X:55mm Y:55 mm
ProClean-90s -—-

< RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE 30 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

PROGRAMMES | HAUTEUR | POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR| TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE ADOUCISSEUR | * b | AvAGE utitE (MM)|  (kw) | (Kw/L) (kw/L) (kw) LX P XH (MM) ((©)

STEEL350DG 01 06/14 26/26 525 x 655 x 715
STEEL350DGA ° 3 280 018 06/14 26/26 3,50 525 x 555 x 715 51 -
ACCESSOIRES CASIERS
L PRIX P PRIX
REFERENCE DESCRIPTION EHT REFERENCE DESCRIPTION EHT
Kit pompe de vidange _ C780129 Casier 12 assiettes @ 240 mm -
€999357 (non monté)
C780128 Casier & verres (haut. 100 mm) -
Kit doseur de produit de lavage _
€999347 (non monté) C800002 Godet & couverts -

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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GAMME STARTECH - LAVE-VERRES | (ISR | COLLeD)

SERIE STAR405DG - 400 X 400 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

PORTE A
DOUBLE PAROI

[NV’ PASSAGE UTILE 300 MM

[\A" ALIMENTATION 230 V MONO

[\A DIMENSIONS CASIERS 400 X 400 MM
[\ CUVE EMBOUTIE

[\A" AFFICHAGE DIGITAL

SYSTEME BREVETE OUVERTURE DE LA PORTE
DIMINUTION DE LA FATIGUE

LAVERIE
COLGED

DOTATION : - 2 CASIERS A VERRES
- 1 GODET A COUVERTS.

GAMME STARTECH - SERIE STAR405DG

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINCAGE

« Hauteur totale 695 mm -+ Ouverture de porte 320 mm

« Commandes mécaniques avec affichage digital « Porte & %ﬁ
double paroi « Bruit 54,3 dB « Doseur de produits de ringoge

péristaltique « Bras supérieur double (lavage/ringage) en 1
composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec jets
en plastique « Cuve et supports de casiers emboultis « Préfiltres
de cuve inox, de pompe en composite « Carrosserie inox AlS| ®
304 - Possibilité de régler les températures de lavage et de 8 £
ringage sur les versions digitales. S §
v =

ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s

ProClean- 90 s ---

« RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE 30 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU: 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

as PROGRAMMES | HAUTEUR CUVE [SURCHAUFFEUR| TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REHERELICE ADOUCISSEUR | * e | AvAGE (Kkw/L) (Kkw/L) (kw) LXP X H (MM) (kG)
3,50

STAR405DG 3 300 06/8 26/26 466 x 556 x 695 45 -
STAR405DGA ° 3 300 06/8 26/26 350 466 x 556 x 695 48 -
ACCESSOIRES
A PRIX P PRIX
Kit pompe de vidange _ C706140 Casier carré 400 x 400 x 1560 mm -
999356 (non monte) Kit d’'adaptation pour casier rond
it g duit del C433024 (casier non fourni) -
it doseur de produit de lavage _
C999347 (non monté) C706143 Casier rond @ 400 mm -

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net

157




AL | COLGED) | GAMME NEOTECH - LAVE-VERRES

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIE NEO40OV1 - 400 X 400 MM

[NV’ PASSAGE UTILE 300 MM

[\A" ALIMENTATION 230 V MONO

[\A” DOSEURS DE RINGAGE & LAVAGE INTEGRES
[\ CUVE EMBOUTIE

[\A" AFFICHAGE DIGITAL

SYSTEME BREVETE OUVERTURE DE LA PORTE
DIMINUTION DE LA FATIGUE

COLGED
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DOTATION : - 2 CASIERS A VERRES
- 1 GODET A COUVERTS.

GAMME NEOTECH - SERIE NEO400V1

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

« Hauteur totale 695 mm -« Ouverture de porte 320 mm
« Commandes électroniques - Affichage digital « Porte & double »
paroi « Bruit 54,3 dB « Doseur de produits de lavage et ringage "—"
péristaltique de série « Bras supérieur double (lavage/ringage)
en composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec
jets en plastique « Cuve et supports de casiers emboutis
« Préfiltres de cuve inox, de pompe en composite « Carrosserie
inox AISI 304 « Possibilité de régler les températures de lavage
et de ringage sur les versions digitales.

Fw o

600max

295

ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s y

ProTemp - 150 s Prowater - 120 s
ProPlates - 150 s ProSelf - 90 s

+ RACCORDEMENTS EAU : 3/4” « VIDANGE : 30 MM « PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

PROGRAMMES | HAUTEUR CUVE [SURCHAUFFEUR| TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE ADOUCISSEUR | = 1 | AvAGE UTILE (MM)]  (Kw/L) (kw/L) (kw) LXP XH (MM) (kG)

NEO400V1 06/8 26/26 466 x 556 x 695
NEO400AV1 ° 6 300 06/8 26/26 3,50 466 x 556 x 695 48 -
ACCESSOIRES
PRIX PRIX
999356 Kit pompe de vidange pour 433024 Kit d'adaptation pour casier rond

NEO400V1 / NEO400AVI (non monté) (casier non fourni)

C706140 Casier carré 400 x 400 x 150 mm - C706143 Casier rond @ 400 mm -

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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GAMME NEOTECH - LAVE-VERRES | LMeELS oD

SERIE NEO500V1 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

PORTE A
DOUBLE PAROI
[\ PASSAGE UTILE 260 MM

[\" DOSEURS DE RINGAGE & LAVAGE INTEGRES
[\ CARROSSERIE INOX AlS| 304 A DOUBLE PAROI
E{ AFFICHAGE DIGITAL

SYSTEME BREVETE OUVERTURE DE LA PORTE
DIMINUTION DE LA FATIGUE

DOTATION : - 2 CASIERS UNIVERSELS
- 1 GODET A COUVERTS.

GAMME NEOTECH - SERIE NEO500V1

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

« Hauteur totale 720 mm « Ouverture de porte 285 mm « Porte
et carrosserie d double paroi - Bruit 584 dB - Commandes

électroniques - Alimentation triphasée 400/3/N/T - Doseurs %ﬁ
de prodwts de ringage et de lavage péristaltiques de série

885 >

600

« Bras supérieur double (Iovoge/rmg:oge) en composite « Bras Iy
inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec jets en plastique
« Cuve et supports de casiers emboutis « Préfiltre de cuve inox
+ Passage utile verres 260 mm « Passage utile assiettes 270 mm @
- Possibilité de régler les températures de lavage et de ringage g £ o
sur les versions digitales. 2y f
A
ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s r
ProTemp -150s ProWater - 120 s
ProPlates - 150 s ProSelf - 90 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” « VIDANGE : 38 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI: 2 A 4 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

T Apoucts.| POMPE |PROGRAMMES| HAUTEUR | POMPE [ CUVE  [SURCHAUFFEUR| TOTAL [ DIMENSIONS POIDS | PRIX
VIDANGE | DELAVAGE [UTILE (MM)| (kw) | (kw/L) (Kkw/L) (Kw) | LXPXH (MM) ()] €HT

NEO500V1 14/15 49/6 600 x 600 x 720 58
NEO500AV1 ° 6 260 05 14 /15 49/6 6,77 600 x 600 x 720 60 -
NEO500PV1 ° 6 260 05 14 /15 49/6 6,77 600 x 600 x 720 59 -

ACCESSOIRES OPTIONS
PRIX PRIX
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm C999344 Pompe de vidange (non montée)

798008 Socle fermé, hauteur 380 mm = ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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nose CoLt=d GAMME TOPTECH - LAVE-VERRES

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIE TOP420 - 400 X 400 MM

[\ 40 CASIERS/HEURE

[NV CUVE EMBOUTIE

[\" PASSAGE UTILE 300 MM
[\ ALIMENTATION 230 V. MONO
[\" SURPRESSEUR DE RINGAGE
[\A" POMPE DE VIDANGE DE SERIE

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT

SYSTEME BREVETE OUVERTURE DE LA PORTE
DIMINUTION DE LA FATIGUE

DOTATION : - 2 CASIERS A VERRES
- 1 GODET A COUVERTS.

GAMME TOPTECH - SERIE TOP420

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINGAGE

+ Hauteur totale 695 mm + Ouverture de porte 320 mm
« Commandes électroniques ProSmart « Porte et carrosserie &
double paroi « Bruit 54,3 dB « Affichage digital « Cuve et supports ‘ a8
de casiers emboutis « Porte et carrosserie d double paroi %" )

« Préfiltre de cuve inox « Pompe de vidange de série « Carrosserie
inox AISI 304 - Bras supérieur double (lavage/ringage) en L 1
composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec ‘
jets en inox « Pompe de ringage de série » Doseurs de produits
de ringage et de lavage péristaltiques de série « Possibilité de
régler les températures de lavage et de ringage sur les versions

digitales.

vy

556

Fw o

600max

295

. X:77 mm Y:45 mm
ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s ProPlates - 150 s

ProClean - 300 s ProDrain - 90 s ProNew - 600 s
ProTemp - 150 s Prowater - 120 s ProCold - 180 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE 30 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

EEREe ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
EN CONTINU DE LAVAGE | UTILE (MM) | (Kw/L) (kw/L) (kw) LX P XH (MM) ((©) € HT

TOP420 06/8 26/26 466 x 556 x 695

TOP420AT ° 9 300 06/8 26/26 350 466 x 556 x 695 53 -
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GAMME TOPTECH - LAVE-VERRES [ LAVE-VAISSELLE | AM&EIS Couti=D

SER'E TOP520 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ 40 CASIERS/HEURE

[\’ PASSAGE UTILE 260 MM

[\A" SURPRESSEUR DE RINGAGE

[\A” CARROSSERIE INOX AlSI 304 A DOUBLE PAROI

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT

SYSTEME BREVETE OUVERTURE DE LA PORTE
DIMINUTION DE LA FATIGUE

DOTATION : - 2 CASIERS UNIVERSELS
- 1 GODET A COUVERTS.

GAMME TOPTECH - SERIE TOP520

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Commandes électroniques ProSmart « Porte et carrosserie a
double paroi « Bruit 584 dB - Affichage digital « Ouverture de
porte 285 mm - Passage utile verres 260 mm « Passage utile " ‘ a5
assiettes 270 mm « Hauteur totale 720 mm - Préfiltre de cuve "—j 00

inox « Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite
« Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec jets en inox
« Pompe de vidange de série «+ Pompe de ringage de série
« doseurs de produits de ringage et de lavage péristaltiques
de série « Possibilité de régler les températures de lavage et de

ringage sur les versions digitales.

Fw o

600max

435

ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s ProPlates - 150 s ¥

ProClean - 300 s ProDrain- 90 s ProNew - 600 s

ProTemp - 150 s Prowater - 120 s ProSteel - 360 s

TR ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
EN CONTINU DE LAVAGE [UTILE (MM)| (Kw/L) (kw/L) (kw) LX P X H (MM) ((©) € HT

TOP520 14 /15 49/6 600 x 600 x 720
TOP520AT ° 9 260 14 /15 49/6 6,77 600 x 600 x 720 53 -
ACCESSOIRES
re PRIX
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm -
798008 Socle fermé, hauteur 380 mm -
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LAVE-VAISSELLE

PRESENTATION DES GAMMES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

GAMME

CARROSSERIE
OUVERTURE SOFT
BRAS DE LAVAGE/RINQAGE
POMPE DE LAVAGE
DEMARRAGE SOFT START
DOSEUR DE RINGAGE

DOSEUR DE LAVAGE

STEEL360V1

Porte double paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW

Péristaltique

Porte double paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW

Péristaltique

Porte double paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW

Péristaltique

Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,5 kW
oul

Péristaltique

STEEL361V1 STEEL361DG STAR605DG STAR705DG
PANIER 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
8 COMMANDES Mecaniques Mecaniques 0t digial  + aifionage digital  + affichage digial
8 HAUTEUR UTILE 325 mm 325 mm 325 mm 355 mm 355 mMm
OUVERTURE DE PORTE 365 mm 365 mm 365 mm 385 mm 385 mm
NB DE PROGRAMMES 2 2 B B 5
ALIMENTATION 230/1/N 400/3/N 400/3/N 400/3/N 400/3/N
COMMUTABLE EN 230 V - - - - -
SURCHAUFFEUR 3kW /6L 49kW /6L 49kW /6L B6kW /6L B6kW /6L
CUVE 21KW /20 L 21KW /20 L 14 KW /20 L 14 KW /15 L 14 KW /15 L
PUISSANCE TOTALE 35 kW 5,4 kW 6,8 kW 7,9 kW 7,9 kW
MODE DE CHAUFFE Alterné Simultané Simultané Simultané Simultané
CONCEPTION CUVE Standard Standard Standard Emboutie Emboutie
GUIDES PANIERS Emboutis Emboutis Emboutis Emboutis Emboutis
PREFILTRE DE CUVE Composite Composite Composite Composite Composite
PREFILTRE DE POMPE Composite Composite Composite Composite Composite

Double paroi
Qul
Inox
Double sortie 0,5 kW
Ooul

Péristaltique

RINCAGE Standard Standard Standard Standard Standard
Renouvellement Renouvellement Renouvellement Renouvellement Renouvellement
VIDANGE ., ., ., , ,
d’eau optimisé d'eau optimisé d'eau optimisé d'eau optimisé d'eau optimisé
POMPE DE VIDANGE Kit en option Kit en option Kit en option Kit en option Kit en option
PRESSION DYNAMIQUE 2 -4 bars 2 -4 bars 2 - 4 bars 2 -4 bars 2 -4 bars
SURELEVE = = = = oul
MODELES ADOUCISSEUR
INCORPORE STEEL360AVI STEEL361AVI] STEEL3BIDGA STARGO5DGA -
MODELES POMPE DE VIDANGE
INCORPOREE STEEL360PVI STEEL361PVI STEEL36IDGPV STARG05DGPV
MODELES
ADOUCISSEUR + POMPE DE STEEL360APV1 STEEL3B1APVI - - -
VIDANGE INCORPORES
Page 164 164 165 166 167

162

fnosenmy



LAVE-VAISSELLE

GAMME

PANIER
COMMANDES

HAUTEUR UTILE
OUVERTURE DE PORTE
NB DE PROGRAMMES
ALIMENTATION
COMMUTABLE EN 230 V
SURCHAUFFEUR

CUVE
PUISSANCE TOTALE

MODE DE CHAUFFE
CONCEPTION CUVE
GUIDES PANIERS
PREFILTRE DE CUVE
PREFILTRE DE POMPE
CARROSSERIE
OUVERTURE SOFT
BRAS DE LAVAGE/RINQAGE
POMPE DE LAVAGE
DEMARRAGE SOFT START
DOSEUR DE RINGAGE
DOSEUR DE LAVAGE

PRESENTATION DES GAMMES

NEOG00V1

500 x 500
Electroniques

355 mm
385 mm
8
400/3/N/T
6kw /6L

1,4 KW /15 L
7,9 kW

Simultané
Emboutie
Emboutis

Inox
Composite
Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,5 kW
oul
Péristaltique

Péristaltique

NEOG00MV1

500 x 500
Electroniques

355 mm
385 mm
8
400/3/N/T
oul
6kw /6L
1,4 KW /15 L

Tri 5,4 kW | Mono
3,7 kw

Simultané
Emboutie
Emboutis

Inox
Composite
Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,5 kW
Ooul
Péristaltique

Péristaltique

noseMBEE D)

GARANTIE : 2 ANS PIECES

NEO700V1

500 x 500
Electroniques

355 mm
385 mm
10
400/3/N/T
6kw /6L

1,4 KW /15 L
7,9 kw

Simultané
Emboutie
Emboutis

Inox
Composite
Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,5 kW
Ooul
Péristaltique

Péristaltique

TOP620

500 x 500
Electroniques

355 mm
385 mm
13
400/3/N/T
6kw /6L

14 KW /15 L
7,9 kw

Simultané
Emboutie
Emboutis

Inox
Composite
Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,5 kW
Ooul
Péristaltique

Péristaltique

SANI36

500 x 500
Electroniques LCD

380 mm
385 mm
12
400/3/N/T
6kw /6L

21KW /15 L
8,6 kw

Simultané
Emboutie
Emboutis
Inox
Composite
Double paroi
oul
Inox
Double sortie 0,2 kW
Ooul
Péristaltique

Péristaltique

RINCAGE Standard Standard Standard Standard Standard
Renouvellement Renouvellement Renouvellement Renouvellement Renouvellement
VIDANGE , , ., , ,
d’eau optimisé d’eau optimisé d’'eau optimisé d’eau optimisé d'eau optimisé
POMPE DE VIDANGE Kit en option Kit en option Kit en option Kit en option Kit en option
PRESSION DYNAMIQUE 2 -4 bars 2 -4 bars 2 -4 bars 2 -4 bars 2 -4 bars
SURELEVE = = oul = =
MODELES ADOUCISSEUR TOPB20AT SANI3BAT
INCORPORE NEOBOOAVI NEOBOOMAVI - En continu En continu
R ncococey [N| : : :
NEOBOOMPVI
MODELES
ADOUCISSEUR + POMPE DE NEOBOOAPVI - - - -
VIDANGE INCORPORES
Page 168 169 170 17 148
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nose Colt=) GAMME STEELTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIES STEEL360 & STEEL361 - 500 X 500 MM

[\ 60 CASIERS/HEURE

[\ PASSAGE UTILE 325 MM

[\ ALIMENTATION MONO 230 / TRI 400 V
[\A DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

E{ CARROSSERIE INOX AIS| 304

=
[a4
w
>
<
-

[a]
[
U]
-
(<]
(3}

DOTATION : - 1CASIER 18 ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A CUILLERES

GAMME STEELTECH - SERIES STEEL360 & STEEL361

1005

« Commandes mécaniques « Ouverture de porte 365 mm 575 605

« Porte & double paroi « Bruit 58,6 dB « Bras supérieur double T

(lavage/rincage) en composite + Bras inférieurs : Lavage inox,

ringage inox avec jets en plastique - Préfiltre de cuve intégré

en composite « Doseur de produits de ringage péristaltique

de série « Hauteur totale 820 mm « Carrosserie inox AlSI 304
- Sécurité de porte « Supports de casier emboutis.

365

820

W @

600 max

I -

\\

370

X

X v

X:55 mm -Y:65 mm

4

ProFessional - 120 s ProTemp - 150 s

VIDANGE uTitE (MM)| (kw) | (Kw/L) (kw/L) (Kw) | LXxPXH(MM) | (k&)

REFERENCE ADOUCIS. POMPE PROGRAMME HAUTEUR | POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR| TOTAL DIMENSIONS POIDS 2R|_I{)-(|-

LAVE-VAISSELLE FRONTAUX - ALIMENTATION MONO 230 V (CHAUFFE ALTERNEE DU SURCHAUFFEUR ET DE LA CUVE)

STEEL360V1 2 325 05 21/20 3/6 35  575x605x820 59 -
STEEL360AV1 ° 2 325 05 21/20 3/6 35  575x605x820 4l -
STEEL360PVI1 ° 2 325 05 21/ 20 3/6 35  575x605x820 62 -

STEEL360APVI1 ° ° 2 325 05 21/20 3/6 35  575x605x 820 = -

LAVE-VAISSELLE FRONTAUX - ALIMENTATION TRI 400 V

STEEL361V1 2 325 05 21/20 49/6 54 575x605x820 59 -
STEEL361AVI1 ° 2 325 05 21/20 49/6 54  575x605x820 41 -
STEEL361PVI1 ° 2 325 05 21/20 49/6 54 575x605x820 62 -

STEEL361APV1 ° ° 2 325 05 21/20 49/6 54  575x 605 x 820 = -
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GAMME STEELTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | LM&ELS CoLt=d

SERIE STEEL361DG - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\’ 60 CASIERS/HEURE
[\VA’ PASSAGE UTILE 325 MM

ALIMENTATION TRI 400 V AVEC CHAUFFE
SIMULTANEE

[\A" DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

[\ AFFICHAGE DIGITAL

[\" CARROSSERIE INOX AlS| 304

LAVERIE
COLGED

DOTATION : - 1CASIER 18 ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL
- 1 GODET A CUILLERES

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL361DG

« Commandes mécaniques avec affichage digital « Ouverture
de porte 365 mm « Porte & double paroi « Bruit 58,4 dB « Bras 1005
supérieur double (lavage/rincage)en composite + Bras 575 o5

inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec jets en plastique 77
- Préfiltre de cuve intégré en composite » Doseur de produits
de ringage péristaltique de série « Hauteur totale 820 mm
« Carrosserie inox aiSi 304 « Sécurité de porte « Supports de
casier emboutis - Possibilité de régler les températures de

365

lavage et de ringage. g ? § L
552 g \\ _
. X
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s v - S
ProTemp - 180 s ProGlass - 90 s X:55 mm - Y:65 mm
ProSelf - 120 s -

POMPE HAUTEUR | POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR| TOTAL | DIMENSIONS | POIDS PRIX
REFERENCE ADOUCIS.| \/ b ANGE |PROGRAMME UTILE (MM)|  (Kkw) | (Kw/L) (kw/L) (Kw) | LXPXH(MM) | (k&)

STEEL361DG 05 14/20 49/6 575 x 605 x 820
STEEL361DGA ° 5 325 05 14 [ 20 49/6 6,8 575 x 605 x 820 41 =
STEEL361DGPV ° 5 325 05 14/20 49/6 68  575x605x820 62 -
OPTIONS ACCESSOIRES
PRIX PRIX
Kit pompe de vidange tous modeéles Socle ouvert,
C999342 (non monté) SRLV5050 hauteur 380 mm
999347 Kit doseur de produit de lavage _ 798008 Socle fermé, _

(non monté) hauteur 380 mm

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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NOgE ‘ oLt GAMME STARTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIE STAR605DG - 500 X 500 MM

[\’ PASSAGE UTILE 355 MM

[\ DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM
[\ LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE
[\ AFFICHAGE DIGITAL

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINGAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A CUILLERES
- HAUTEUR UTILE :
VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

GAMME STARTECH - SERIE STAR605DG

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINCAGE

«Commandes mécaniques avec affichage digital « Alimentation 985
triphasé 400/3/N/T « Ouverture de porte 385 mm « Porte et 600 o
carrosserie a double paroi « Bruit 58,4 dB « Bras supérieur double ; D
(lavage/rincage) en composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ‘
ringage inox avec jets en plastique ¢ Préfiltres en composite
- Cuve et supports casiers emboutis + Lavage plagques GN 1/1
possible « Kit doseur de produit de lavage en option « Possibilité
de régler les températures de lavage et de ringage.

385

820

RN
600 max

435

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s X
L2 = =M

ProTemp - 180 s ProGlass - 90 s

X:55 mm-Y:50 mm *+ 50 mm avec adoucisseur

ProSelf -120 s -

« RACCORDEMENTS EAU : 3/4” « VIDANGE : 30 MM - PRESSION D'ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
+ PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR

POMPE HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

STAR605DG 14/15 600 x 600 x 820
STAR605DGA ° 5 355 0,5 14/15 6/6 79 600x600x820 65 -
STAR605DGPV ° 5 355 0,5 14/15 6/6 79  600x600x820 65 -
OPTIONS ACCESSOIRES

PRIX PRIX
REFERENCE DESCRIPTION REFERENCE DESCRIPTION

kit pompe de vidange (non monté) Socle ouvert,
C999344 pour STARB05DG / STAR6O5DGA SRLV5050 hauteur 380 mm

999347 Kit doseur de produit de lavage

Socle fermg, _
(non monté) - 798008

hauteur 380 mm

Montage kit pompe ou kit doseur 0€/HT net
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GAMME STARTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | AMeELS CoLt=d

STAR705DG - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ 60 CASIERS/HEURE

[\’ PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI
[\A" PASSAGE UTILE 360 MM

[\ DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM
[\ LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

[\ AFFICHAGE DIGITAL

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

LAVERIE
COLGED

DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A CUILLERES
- HAUTEUR UTILE :
VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

GAMME STARTECH - STAR705DG

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINGAGE

985

[

+ Lave-vaisselle frontal surelevé - Ouverture de porte 385 600 0
m - Bruit 58,5 dB ¢ Hauteur totale 1250 mm - Alimentation
trphasée 400/3/N/T - Bras supérieur double (lavage/ringage)
en composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec
jets en plastique - Préfiltres en composite « Cuve et supports
casiers emboutis « Lavage plaques GN 1/1 possible « Pompe de
vidange en option « Possibilité de régler les températures de
lavage et de ringage.

385

1090

1250

760

REAAN))
0

’—160 -~
430m:
750 m,
i
]

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s
ProTemp - 180 s ProGlass - 90 s L
Pieds réglables en hauteur +/-3 cm
ProSelf - 120 s -

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE : 30 MM + PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR

HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE BROCRERMME uTILE (MM) | (kW) (kw/L) (kw/L) (kw) LXP X H (MM) (kG)

STAR705DG 14/15 600 x 600 x 1250
ACCESSOIRES
Lo PRIX
C999344 kit pompe de vidange (non monté) -
C999347 kit doseur de produit de lavage (non monté) -

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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nose ‘ Coll=D | GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL

GARANTIE : 2 ANS PIECES SERIE NEO600V1 - 500 X 500 MM

[\A” PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI
[NV’ PASSAGE UTILE 355 MM
[\A” DOSEURS DE RINGAGE & LAVAGE INTEGRES
[\ LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE
[\ AFFICHAGE DIGITAL
BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE :
VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

GAMME NEOTECH - SERIES NEO600V1

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINGAGE

« Commandes électroniques « Affichage digital « Hauteur totale
820 mm « Alimentation triphasée 400/3/N/T  Bras supérieur double s
(lavage/rincage) en composite « Bras inférieurs : Lavage inox, &0 w0

ringage inox avec jets en plastique « Préfiltre de cuve inox « Cuve et
supports de casiers emboutis « Carrosserie inox AlSI 304 « Lavage
plagues GN 1/1 possible « Possibilité de régler les températures de

w| |
lavage et de ringage « Ouverture de porte 385 mm « Bruit 58,4 dB. S
§ ? |
& E 1
ProSpeed - 60 s ProTemp - 180 s ProFessional - 120 s ; N
Prowater - 120 s ProPlates - 180 s ProLong - 600 s - M
X:55 mm <Y:50 mm *+50 mm avec adoucisseur
ProNew - 600 s ProSteel - 360 s ---
*ProDrain - 120 s *ProClean - 300 s * modéle avec pompe

« RACCORDEMENTS EAU : 3/4” « VIDANGE : 38 MM - PRESSION D'ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
+ PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR

POMPE HAUTEUR | POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR| TOTAL | DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE HRIONEIEY | orm e || ORI LES uTiLE (MM)| (kw) | (kw/L) (kw/L) (Kw) | LXPXH (MM)

NEO600V1 14/15 6/6 600 x 600 x 820
NEOGOOAVI ° 8 355 05 14/15 6/6 7.9 600 x 600 x 820 65 -
NEOG600PVI1 ° 10 355 05 1415 6/6 7,9 B00x 600X 820 65 -
NEOG00APVI1 ° ° 10 355 05 1,4/15 6/6 7.9 600 x 600 x 820 - -
OPTIONS ACCESSOIRES
PRIX PRIX
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm

kit pompe de vidange (non monté)

C999344
pour NEOBOOVI NEOGOOAV] 798008 Socle fermé, hauteur 380 mm -

Montage kit pompe B0€/HT net
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GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | LM&ELS CoLt=d

SERIE COMMUTABLE NEO600MV1 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

Ig COMMUTABLE EN 230 V MONO

Ig PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI
Ig DOSEURS DE RINGAGE & LAVAGE INTEGRES
Ig LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

Ig AFFICHAGE DIGITAL

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

DOTATION : -1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE :
VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

GAMME NEOTECH - SERIE NEO600MV1- COMMUTABLE EN 230 V MONO

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINGAGE

« Commandes électroniques « Affichage digital « Hauteur totale
820 mm -« Alimentation triphasée 400/3/N/T commutable w o5
en 230 V Mono - Bras supérieur double (lavage/rincage) en —_ ‘ e
composite « Bras inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec
jets en plastique « Préfiltre de cuve inox « Cuve et supports de
casiers emboutis « Carrosserie inox AlSI 304 « Lavage plagues
GN1/1 possible « Possibilité de régler les températures de lavage
et de ringage « Ouverture de porte 385 mm - Bruit 58,4 dB.

385

X

] v

X:55 mm ¥:50 mm *+50 mm avec adoucisseur

4 Iw o
~ 600 max

ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProPlates - 180 s -
ProLong - 600 s ProGlass - 90 s ProEco - 45's
ProTemp - 180 s Prowater - 120 s -

- RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE : 38 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR

POMPE HAUTEUR | POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR|TRI/MONO| DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE | ADOUCIS. vipance [ PROC: uTILE (MM)|  (kw) | (Kw/L) (kw/L) (kw) LXP X H (MM)

NEO600MVI1 05 14/15 6/6 54 /37 600 x600x 820
NEO600MAV1 ° 8 355 0,5 14/15 6/6 54 /37 600 x600x 820 65 -
|m NEO600MPVI1 ° 8 355 05 14/15 6/6 54/37 600x600x820 63 -
OPTIONS ACCESSOIRES
PRIX PRIX
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm
999344 kit pompe de vidange (non monté) _
pour NEOBOOMVI NEOGOOMAV] 798008 Socle fermé, hauteur 380 mm -

Montage kit pompe B0€/HT net
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LAVERIE
COLGED




nose CoLt=d GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL

GARANTIE : 2 ANS PIECES NEO700V1 - 500 X 500 MM

[\ 60 CASIERS/HEURE

[\A” PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI
[\ PASSAGE UTILE 355 MM

[\A” DOSEURS DE RINGAGE & LAVAGE INTEGRES
[\” LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

[\A” AFFICHAGE DIGITAL

Ig BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX
AVEC JETS EN PLASTIQUE

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE :
VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

GAMME NEOTECH - NEO700V1

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINGAGE

« Commandes électroniques « Affichage digital « Hauteur totale
1250 mm - Alimentation triphasée 400/3/N/T - Bras supérieur
double (lavage/ringage) en composite « Bras inférieurs : Lavage [ —
inox, ringage inox avec jets en plastique « Préfiltre de cuve inox — -

« Cuve et supports casiers emboutis « Pompe de vidange en
option « Lavage plaques GN 1/1 possible « Carrosserie inox AlS
304 - Possibilité de régler les températures de lavage et de

ringage « Ouverture de porte 385 mm - Bruit 58,4 dB.

385

1090

g @ —
& P \
2
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProPlates - 180 s - g \& 8
ProClean - 300 s ProDrain - 120 s ProNew - 540 s + % H H
ProTemp - 180 s Prowater - 120 s ProSteel - 360 s a

ﬁeds réglables en hauteur +/-3cm
ProLong - 600 s - -

« RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE : 38 MM - PRESSION D’ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS
- PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR

e PROGRAMME| HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
DE LAVAGE | UTILE (MM) |  (Kw) (kw/L) (Kw/L) (kw) LX P XH (MM) ((©)] € HT

NEO700V1 14/15 600 x 600 x 1250

ACCESSOIRES

) PRIX
REFERENCE DESCRIPTION

C999344 kit pompe de vidange (non monté) -

Montage kit pompe B0€/HT net
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GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | 0Eaas | ColleD

TOP620 & TOP62°AT - 500 X 500 Mm GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI
E{ PASSAGE UTILE 355 MM

[\" SURPRESSEUR DE RINGAGE

E{ POMPE DE VIDANGE DE SERIE
IgADOUCISSEUR EN CONTINU (TOP620AT)

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT

TOPB20AT : SYSTEME BREVETE CAREFREE, QUI
ASSURE LA REGENERATION DES RESINES A
CHAQUE CYCLE

DOTATION : - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME TOPTECH - TOP620 & TOP620AT

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

+ Commandes ProSmart - Affichage digital « Hauteur totale
820 mm - Alimentation triphasée 400/3/N/T - Doseurs de
produits de ringage et de lavage péristaltiques de série

« Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite « Bras
inférieurs : Lavage inox, ringage inox avec jets en inox « Préfiltre D —
de cuve inox » Pompe de ringage de série - Pompe de vidange 1
de série - Possibilité de régler les températures de lavage et de

ringage « Ouverture de porte 385 mm - Bruit 58,4 dB.

985

385

820

BEANC))
600 max
435

ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s

X

ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s | - Xq v

X:55 mm <Y:50 mm *+50 mm avec adoucisseur

ProEco-150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s

ProDrain-120 s - -

REFERENGE | ADOUCISSEUR | PROGRAMME | HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
EN CONTINU DE LAVAGE | UTILE (MM) |  (Kw) (kw/L) (kw/L) (kw) LXPXH(MM) | (kG) | €HT

TOP620 14/15 7.9 600 x 600 x 820
TOP620AT ° 13 355 05 14/15 6/6 7.9 600 x 600 x 820 66 -
ACCESSOIRES
- PRIX
SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm -
798008 Socle fermé, hauteur 380 mm -

17

LAVERIE

COLGED
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

Li=)

LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GAMME

PANIER
COMMANDES

HAUTEUR UTILE
NB DE PROGRAMMES
ALIMENTATION
SURCHAUFFEUR
CUVE
PUISSANCE TOTALE
MODE DE CHAUFFE
CONCEPTION CUVE
PREFILTRE DE CUVE
PREFILTRE DE POMPE
CONCEPTION CAPOT
OUVERTURE SOFT
BRAS DE LAVAGE/RINQAGE
POMPE DE LAVAGE
DOSEUR DE RINGAGE
DOSEUR DE LAVAGE
RINGAGE

VIDANGE

POMPE DE VIDANGE
PRESSION DYNAMIQUE
COMMANDES EN HAUT

MODELES AVEC
CONDENSEUR DE BUEES

MODELES AVEC
ADOUCISSEUR EN CONTINU

MODELES AVEC
CONDENSEUR DE BUEES +
ADOUCISSEUR EN CONTINU

Page

172

STEEL370V1

500 x 500
Mécaniques

400 mm
5
400/3/N
6kw /6L
21KW /15 L
6,5 kW
Alterné
Emboutie
Option
Composite
Simple paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW
Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

174

STAR805DG

500 x 500

Mécaniques
+ affichage digital

450 mm
5
400/3/N
7kw /6L
21KW /15 L
9,6 kw
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Simple paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW
Péristaltique
Kit en option
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

175

PRESENTATION DES GAMMES

NEO800VI

500 x 500
Electroniques

450 mm
8
400/3/N
7kw /6L
21KW /15 L
9,6 kw
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option

2 -4 bars

NEOBOORVI

176

NEO803V1

500 x 500
Electroniques

465 mm
8
400/3/N
7kw /6L
21KW [ 22 L
10,2 kW
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Inox
Double sortie 0,7 kW
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d'eau optimisé

Kit en option
2 -4 bars

oul
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LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GAMME

PANIER
COMMANDES

HAUTEUR UTILE
NB DE PROGRAMMES
ALIMENTATION
SURCHAUFFEUR
CUVE
PUISSANCE TOTALE
MODE DE CHAUFFE
CONCEPTION CUVE
PREFILTRE DE CUVE
PREFILTRE DE POMPE
CONCEPTION CAPOT

OUVERTURE SOFT

BRAS DE LAVAGE/RIN(;AGE

POMPE DE LAVAGE
DOSEUR DE RINGAGE
DOSEUR DE LAVAGE

RINGAGE
VIDANGE

POMPE DE VIDANGE

PRESSION DYNAMIQUE
COMMANDES EN HAUT

MODELES AVEC

CONDENSEUR DE BUEES

MODELES AVEC

ADOUCISSEUR EN CONTINU

MODELES AVEC

CONDENSEUR DE BUEES +
ADOUCISSEUR EN CONTINU

Page

PRESENTATION DES GAMMES

NEO8O01HVI1

500 x 500
Electroniques

450 mm
8
400/3/N
7kw /6L
21KW /15 L
9,6 kw
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Inox
Double sortie 0,5 kW
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option
2-4bars

oul

179

TOP820V1

500 x 500
Electroniques LCD

465 mm
13
400/3/N
7kw /121
22 KW [22L
10,2 kW
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Oul
Inox
Double sortie 0,7 kW
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option
2-4bars

oul

TOP820R

TOP820AT

TOP820ATR

180

noseMBEE D)

GARANTIE : 2 ANS PIECES

NEO803LVI1

600 x 500
Electroniques

465 mm
13
400/3/N
7kw /121
25KW /30L
1 kw
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Oul
Inox
Double sortie 1,5 kW
Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option
2-4bars

oul

184

TOP823L

600 x 500
Electroniques LCD

465 mm
13
400/3/N
7kw /121
25 KW /30L
mkw
Simultané
Emboutie
Composite
Composite
Double paroi
Oul

Inox

Double sortie 16 kW

Péristaltique
Péristaltique
Standard

Renouvellement
d’eau optimisé

Kit en option
2 -4 bars

oul

TOP823LR

TOP823LAT

186

173

LAVERIE
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nose ‘ Coll=D | GAMME STEELTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES STEEL37°\" - 500 X 500 Mm

E’ PASSAGE UTILE 400 MM
E’ ALIMENTATION TRI 400 V

CARROSSERIE DOUBLE PAROI AU
NIVEAU DU CORPS INFERIEUR

[\A" CUVE EMBOUTIE SANS SOUDURE
[\A" COMMANDES MECANIQUES

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION:

- 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME STEELTECH - STEEL370V1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINGAGE 1 7320

« Commandes mécaniques « Cuve emboutie sans soudure
« Pompe de vidange en option « Kit doseur de produit de lavage
en option « Bras de lavage et de ringage inférieurs et supérieurs q

en composite « Bruit 62,3 dB.

415

8 ®
2 £
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s i
ProTemp - 180 s ProGlass - 90 s - g '
ProSelf-120 s - ﬁ}“
HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE PROGRAMMES | ;) mmMm) | (kw) (kw/L) (kw/L) (kw) LXP X H (MM) (@)
STEEL370V1 2115 706 x 735 x 1479
OPTIONS ACCESSOIRES
PRIX PRIX
REFERENCE DESCRIPTION REFERENCE DESCRIPTION
C69820 Kit préfiltre de cuve en composite
c70810 Kit pompe de vidange p p

(non monté)

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232
C41954 Kit doseur de produit de lavage _
péristaltique (non monté) ENV|RONNEMENT e

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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GAMME STARTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT | LASES \ CoLtzD

STAR805DG - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

E’ PASSAGE UTILE 450 MM
E’ ALIMENTATION TRI 400 V

CARROSSERIE DOUBLE PAROI AU
NIVEAU DU CORPS INFERIEUR

[\A" CUVE EMBOUTIE SANS SOUDURE
[\A” AFFICHAGE DIGITAL

DOTATION:

- 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME STARTECH - STAR805DG

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINGAGE i 728

« Commandes mécaniques ¢ Affichage digital - Filtre de cuve
inox « Cuve emboutie sans soudure « Bruit 62,2 dB « Pompe de
vidange en option « Kit doseur de produit de lavage en option q
« Bras de lavage inférieurs et supérieurs tout inox « Bras de
ringage inférieurs et supérieurs inox avec jets en plastiques.

450

2010

ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s
ProTemp - 180 s ProGlass - 90 s 8
ProSelf - 120 s -

1529
{ w0

875

Piedini reaolabili in altezza +/- 3 cm

HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE PROGRAMMES | 7y ¢ (MM) (kw) (Kw/L) (kw/L) (kw) LX P X H (MM) (kG)

STAR805DG 21/15 724 x 744 x 1529
OPTIONS
St PRIX
REFERENCE DESCRIPTION | €HT
C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -
C41954 Kit doseur de produit de lavage péristaltique (non monté) -

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 | ENVIRONNEMENT PAGE 190

Montage kit pompe ou kit doseur 60€/HT net
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LAVERIE
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AEEEAY | COLGED) | GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES NEO800V1 - 500 X 500 MM

[\VA PASSAGE UTILE 450 MM
[\A" ALIMENTATION TRI 400 V

[\ ECRAN LED

CARROSSERIE DOUBLE PAROI
INTEGRALE

[\A’ FILTRE DE CUVE INTEGRAL
[\ AFFICHAGE DIGITAL

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC JETS EN
PLASTIQUE

DOTATION :

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME NEOTECH - NEO800OV1

P 818
DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT = "
DE LAVAGE ET DE RINCAGE ‘
- Commandes électroniques - Affichage digital « Bras de lavage
hauts et bas inox « Bras de ringage inférieurs et supérieurs inox q

avec jets plastiques - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie sans
soudure « Pompe de vidange en option « Bruit 60,4 dB.

450

g e
g £
[r
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s g - %
10 £
ProGlass - 90 s ProWater - 120 s ProLong - 600 s ﬁ}» ®
ProEco-150's ProSelf - 120 s -

HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

NEO800VI 2]/]5 724 x 744 x 1529
OPTIONS
ECE PRIX
C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -

ENVIRONNEMENT PAGE 190

Montage kit pompe B0€/HT net
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GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT | LM&ELS CoLt=d

NEO803V1 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\VA’ PASSAGE UTILE 465 MM
[\A" ALIMENTATION TRI 400 V

IDEAL POUR INSTALLATION EN
ANGLE

[NV CAPOT A DOUBLE PAROI
[\A” AFFICHAGE LED

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, 28

RINCAGE INOX AVEC JETS EN >3

PLASTIQUE =
DOTATION :

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME NEOTECH - NEO803V1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT "L‘ 755
DE LAVAGE ET DE RINCAGE T

836

721
- Commandes électroniques en partie supérieure « Affichage ‘ ‘

digital = Capot & double paroi « Bras de lavage hauts et bas R
inox « Bras de ringage inférieurs et supérieurs inox avec jets
plastiques - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie sans soudure

| 465 |

« Pompe de vidange en option « Bruit 58,6 dB. g — ®
- - 2 .
2 -
£
) P
ProSpeed - 60's ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s & N -
£ =
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s §
ProEco - 150 s ProSelf - 120 s - - E—

HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

NEO803V1 2, 5/22 721 x 755 x 1565
OPTIONS
ECE PRIX
C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -

ENVIRONNEMENT PAGE 190

Montage kit pompe B0€/HT net
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nose CoLt=d GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES NEO8OORV1 - 500 X 500 MM

[\ PASSAGE UTILE 450 MM
E{ ALIMENTATION TRI 400 V
E{ CONDENSEUR DE BUEE

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC JETS EN
PLASTIQUE

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION:

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME NEOTECH - NEO8SOORV1

2 Onoa00n00aooanoanoanonon 236
DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DD 7;’ 028
DE LAVAGE ET DE RINCAGE r 7 I -

-
I | |
I | |
P L. |
I l |

- Commandes électroniques - Affichage digital « Bras de lavage

hauts et bas inox « Bras de ringage inférieurs et supérieurs inox

avec jets plastiques - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie sans
soudure « Pompe de vidange en option « Bruit 58,6 dB.

2229'%

20103

163 308|163

ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s
®

.
1529"°

ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s

ProEco - 150 s ProSelf -120 s -—= !

555130

228"

HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

NEO8OORV1 21/15 724 x 818 x 1529
OPTIONS
P PRIX
C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -

ENVIRONNEMENT PAGE 190

Montage kit pompe B0€/HT net
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GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT | LM&ELS CoLt=d

NEO801HV1 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

BANDEAU DE COMMANDE SUR LE
CAPOT

PARFAIT POUR LES INSTALLATIONS EN
ANGLE

[\ AFFICHAGE LED

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX,

RINGAGE INOX AVEC JETS EN wg
PLASTIQUE o
<0
-0
DOTATION:

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME NEOTECH - NEO8OTHV1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINGAGE 124 o8
634 744
- Commandes électroniques ¢ Affichage digital « Bras de lavage
hauts et bas inox « Bras de ringage inférieurs et supérieurs inox

avec jets plastiques - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie sans
soudure « Pompe de vidange en option « Bruit 60,4 dB.

o
o LO!
8 ~ @
g #
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s =
o o
Prowater - 120 s ProPlates - 150 s Prolong - 600 s . &
ProEco - 150 s ProSelf-120's -—- ﬁ}»

+ RACCORDEMENTS EAU : 3/4” - VIDANGE : 38 MM - PRESSION D'ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS

HAUTEUR POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

NEOS8O1HV1 21/15 724 x 818 x 1529
OPTIONS
P PRIX
C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -

ENVIRONNEMENT PAGE 190

Montage kit pompe B0€/HT net
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AL | COLGED) | GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOP820V1 - 500 X 500 MM

BANDEAU DE COMMANDE
SUR LE CAPOT

[N\A” PASSAGE UTILE 465 MM
[\A" POMPE DE RINGAGE DE SERIE
[\A" ALIMENTATION TRI 400 V

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO
ECLAIRE DE GRAND FORMAT

[\’ CAPOT A DOUBLE PAROI

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC JETS EN
PLASTIQUE

DOTATION:

- 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME TOPTECH - TOP820V1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINCAGE
633

755
« Commandes ProSmart « Affichage digital « Pompe de ringage T
de série + Pompe de vidange de série « Doseurs de produits 66
de ringage et de lavage péristaltiques de série « Bandeau de 721
commandes supérieures « Capot & double paroi « Bruit 58,6 dB. ‘ ‘ d
S
8 S| @0 g
h - £
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s = 5
o W 9
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s 5 N
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H H
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s -

ProDrain-120 s --- -

HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE BROCRALMES UTILE (MM) | (Kw) (kw/L) (Kw/L) (kw) LXP X H (MM)

TOP820V1 2,2[22 712 721 x 755 x 1565

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 | ENVIRONNEMENT PAGE 190
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GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A capoT | ABEEAR | CoLlaD
TOP820AT - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

BANDEAU DE COMMANDE
SUR LE CAPOT

Ig PASSAGE UTILE 465 MM

Ig POMPE DE RINGAGE DE SERIE
Ig ALIMENTATION TRI 400 V

Ig AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO
ECLAIRE DE GRAND FORMAT

LAVERIE
COLGED

AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU
SYSTEME CAREFREE

DOTATION:

- 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

ADOUCISSEUR EN CONTINU

Systéme breveté CAREFREE, qui assure la régénération des résines d chaque cycle.
De plus en cas de manque de sel un message s'affiche sur le tableau de commandes.

GAMME TOPTECH - TOP820AT

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT -
DE LAVAGE ET DE RINGAGE 1 —

836

- Commandes ProSmart - Affichage digital « Pompe de ringage 71
de série « Pompe de vidange de série « Doseurs de produits
de ringage et de lavage péristaltiques de série « Bandeau de
commandes supérieures « Capot a double paroi « Bruit 58,6 dB.

3
8 S| @ g
s T
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s - H
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s ”
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s o

ProDrain - 120 s ==

ADOUCISSEUR HAUTEUR | POMPE | CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE EN CONTINU | ROGRAMMES UTILE (MM)| (kw) | (kw/L) (kw/L) (kw) LXPXH (MM)

TOP820AT 07 25/22 712 721 x 755 x 1565

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 | ENVIRONNEMENT PAGE 190
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nose ‘ COoLl=" | GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOP820R - 500 X 500 MM

RECUPERATEUR DE CHALEUR :
MOINS D'ENERGIE, PLUS DE CONFORT

[\A” PASSAGE UTILE 465 MM

(1) S — [\ BRUIT 58,6 DB

DOTATION : - 1CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL
- 1 GODET A COUVERTS

COLGED

=
[a4
w
>
<
—

o ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE GRAND FORMAT.
9 CAPOT A DOUBLE PAROI.
e BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINGAGE INOX AVEC JETS EN PLASTIQUE.

RECUPERATEUR DE CHALEUR

le TOP820R est équipé d'un récupérateur de chaleur qui permet de réduire de 30% la consommation d’énergie
et d'améliorer le confort de I'utilisateur.

la machine a le double avantage d’économiser I'énergie nécessaire pour réchauffer I'eau froide et de
réduire considérablement I'’émission de vapeur dans I'environnement de travail.

I'air humide évacué passe par un condenseur qui réchauffe 'eau d'alimentation, refroidit I'air extrait de la
machine et élimine la vapeur & I'ouverture du capot.

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT nose Collz))

TOP820R - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES
ﬂHAUD<BO“C
E LE CONDENSEUR/RE'CUPERA TEUR DE CHALEUR PERMET :
] - D'éliminer le nuage de vapeur & l'ouverture du capot

s AIR CHAUD
HUMIDE

+ De réduire la température de sortie de I'air chaud & moins de 30°C
RINGAGE - D'augmenter la température de I'eau d’alimentation d’environ 20°
| VYUY (pour une alimentation d’eau & 15°C)

. o N . a
g g De réduire de 30 % la consommation électrique par cycle. = e
i £2
EAU FROIDE 7 5 <0
- Ty 30

GAMME TOPTECH - TOP820R

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINCAGE — 2 e
]

« Commandes ProSmart « Hauteur totale 2264 mm « Capot & —_

double paroi « Bras de ringage inférieurs et supérieurs en inox e
avec jets plastiques - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie sans 721 85
soudure « Pompe de ringage de série « Pompe de vidange de
P <
série. —
g To} \
N § é?_ =) |
[ [ N— £ . . .
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s = 5 -
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s Prolong - 600 s g N -
. g 2
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H [
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s T 7 T

ProDrain-120 s -—= =

ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR | POMPE | CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX

REFERENCE | "eNconTINU | DELAvAGE [ uTiE (MM) | (kw) | (kw/L) (kw/) (kw) LXPXH (MM) CONRLY

721 x 755 X 1565
(hauteur totale 2264)

TOP820R 13 465 15 25/22 7/6 10,2 160 -

721 x 755 x 1565

TOP820ATR ° 13 465 15 25/22 7/6 1072 (hauteur totale 2264)

160 =

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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AEENY | Coll=D) | GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES NEO803LV1 - 600 X 500 MM

[\ PASSAGE UTILE 465 MM

E{ BRUIT 63 DB

[\A” ACCEPTE LES PLATEAUX GN 1/1 ET
(1 —_— 600 X 400

LIVRE AVEC 1 GRILLE INOX POUR
LE LAVAGE DES USTENSILES ET DES
GAMELLES

COLGED

=
[a4
w
>
<
—

(2] DOTATION :

- 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL
- 1 GODET A COUVERTS

o AFFICHAGE DIGITAL.
9 CAPOT A DOUBLE PAROI.
e BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINGAGE INOX AVEC JETS EN PLASTIQUE.

AFFICHAGE DIGITAL

La gamme NEOTECH propose un affichage digital et des commandes électroniques. Précision et confort
d'utilisation optimal.

Affichage digital avec 13 programmes de lavage dont 1 spécial cristal avec eau osmosée et 1 cycle spécifique
pour le lavage des plateaux, un lavage continu et un cycle renouvellement rapide de l'eau.

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT | [XSRER | Cot LD

NEO803LV1 - 600 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES
AT ACCEPTE LES PLATEAUX
GN 1/1ET 600 X 400

OU LAVE-BATTERIE

LAVERIE
COLGED

GAMME NEOTECH - NEO8O03LV1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT 760
DE LAVAGE ET DE RINCAGE L 75

« Capacité 60/40/30 casiers/h « Pompe de vidange en option . 835
« Doseurs de produit de ringage et de lavage péristaltiques | |
+ capot & double paroi « Cuve emboutie. 9
3 \
g < @ — N
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s = 5 .
of W 3
ProGlass - 90 s ProwWater - 120 s Prolong - 600 s E N g °
£ =23
ProEco-150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H H B
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s T

ProDrain-120 s -—= -—=

HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS PRIX

aiaEs FASISAAAES | s (MMm) (kw/L) LXP X H (MM) € HT
NEOS803LVI1 13 465 15 2,5/30 712 n 788 x 755 x 1565 140 -
OPTIONS

REFERENCE

PRIX

C70810 Kit pompe de vidange (non monté) -

RETROUVEZ TOUS NOS ENVIRONNEMENTS PAGE 190

Montage kit pompe B0€/HT net
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nose CoLt=d GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOP823L - 600 X 500 MM

[\ BRUIT 63 DB

[\A” POMPE DE VIDANGE DE SERIE
[\A" POMPE DE RINGAGE DE SERIE
[\A" PASSAGE UTILE 465 MM

BANDEAU DE COMMANDE
SUR LE CAPOT

DOTATION:

e - 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A
COUVERTS

COLGED

=
[a4
w
>
<
—

o ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE GRAND FORMAT.
e LIVRE AVEC 1 GRILLE INOX POUR LE LAVAGE DES USTENSILES ET DES GAMELLES.
e BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX AVEC JETS EN PLASTIQUE.

GAMME TOPTECH - TOP823L

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINCAGE
700

[——“ 755

« Capacité 60/40/30 casiers/h - Bras de lavage et de ringage

inox « Pompe de ringage et de lavage péristaltiques « Pompe de a5

vidange de série « Doseur de produit de ringage et de lavage 788

» Bandeau de commandes supérieures « Capot & double paroi ‘ ‘ d
» Cuve emboutie.

3 ™
8 < @
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s = 8 :
o =2
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s e b
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H H
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s -

ProDrain - 120 s - -

HAUTEUR POMPE | CUVE |SURCHAUFFEUR| TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE AROCRAMMES UTILE (MM) (kw) | (kw/L) (kw/L) (kw) LXP X H (MM)

TOP823L 15 2,5/30 712 788 x 755 x 1565

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 ENVIRONNEMENT PAGE 190
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GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A capoT | ABEEAR | CoLlaD

TOP823LAT - 600 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ BRUIT 63 DB

Ig POMPE DE VIDANGE DE SERIE
Ig POMPE DE RINCAGE DE SERIE
Ig PASSAGE UTILE 465 MM

Ig AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU

BANDEAU DE COMMANDE SUR LE
CAPOT

ECRAN LCD POLYCHROME RETRO
ECLAIRE DE GRAND FORMAT

LAVERIE
COLGED

AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU
SYSTEME CAREFREE

DOTATION:

- 1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

ADOUCISSEUR EN CONTINU

Systéme breveté CAREFREE, qui assure la régénération des résines d chaque cycle.
De plus en cas de manque de sel un message s'affiche sur le tableau de commandes.

GAMME TOPTECH - TOP823LAT

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT
DE LAVAGE ET DE RINCAGE 200
755

« Capacité 60/40/30 casiers/h « Bras de lavage et de ringage

inox « Pompe de ringage et de lavage péristaltiques « Pompe de 788 835

vidange de série « Doseur de produit de ringage et de lavage

» Bandeau de commandes supérieures « Capot & double paroi
» Cuve emboutie.

3
8 <5 @
I =
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s e g
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s - g 3
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H H 7
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s o

ProDrain -120 s - -

ADOUCISSEUR HAUTEUR | POMPE | CUVE | SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE EN CONTINU [ ROCRAMMES utitE (MM) | (kw) | (kw/L) (kw/L) (kw) LX P XH (MM)

TOP823LAT 15 2,5/30 712 788 x 755 x 1565

ACCESSOIRES CASIERS PAGE 232 ENVIRONNEMENT PAGE 190
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‘ CoLt=D GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOP823LR - 600 X 500 MM

[N/ BRUIT 63 DB

RECUPERATEUR DE CHALEUR :
MOINS D’ENERGIE, PLUS DE CONFORT

UTILISABLE AUSSI COMME
LAVE-USTENSILES OU LAVE-BATTERIE

[\A" PASSAGE UTILE 465 MM

DOTATION:

o - 1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL
- 1 GODET A COUVERTS

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

o ECRAN LCD POLYCHROME RETRO ECLAIRE DE GRAND FORMAT.
9 LIVRE AVEC 1 GRILLE INOX POUR LE LAVAGE DES USTENSILES ET DES GAMELLES.
e BRAS INFERIEURS : LAVAGE INOX, RINCAGE INOX AVEC JETS EN PLASTIQUE.

RECUPERATEUR DE CHALEUR

le TOP823LR est équipé d'un récupérateur de chaleur qui permet de réduire de 30% la consommation
d’énergie et d’‘améliorer le confort de I'utilisateur.

la machine a le double avantage d’économiser I'énergie nécessaire pour réchauffer I’eau froide et de
réduire considérablement I'’émission de vapeur dans I'environnement de travail.

I'air humide évacué passe par un condenseur qui réchauffe 'eau d'alimentation, refroidit I'air extrait de la
machine et élimine la vapeur & I'ouverture du capot.

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE A CAPOT nose Collz))

TOP823LR - 600 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES
ﬂHAUD<30"C
% LE CONDENSEUR/RECUPERATEUR DE CHALEUR PERMET :
L] « D'éliminer le nuage de vapeur a l'ouverture du capot

AIR CHAUD
HUMIDE

- De réduire la température de sortie de I'air chaud d moins de 30°C

'

RINCAGE - D’augmenter la température de I'eau d’alimentation d’environ 20°
(pour une alimentation d’eau & 15°C)

- De réduire de 30 % la consommmation électrique par cycle.

ELETN ] \—E
3anvHO Nv3

2 0

(a4
EAU FROIDE I'I>'I g
| 1

GAMME TOPTECH - TOP823LR

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT . 5 o
DE LAVAGE ET DE RINCAGE .
]

« Commandes électroniques « Hauteur totale 2264 mm T
« Productivité 45 casiers/h » Capot & double paroi « Bras de
lavage et de ringage inox - Filtre de cuve inox « Cuve emboutie

721 835

sans soudure « Pompe de vidange de série. d
Z © \
2 < @ N
& | E— £ . .
ProSpeed - 60 s ProFessional - 120 s ProTemp - 180 s . 8
ProGlass - 90 s Prowater - 120 s ProLong - 600 s © §
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s ‘a g

ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s ,i,H_H i H

ProDrain -120 s -—= -—=

e HAUTEUR | POMPE CUVE SURCHAUFFEUR | TOTAL DIMENSIONS POIDS | PRIX
Sl PROGRAMMES | 7y ¢ (MMm) (kw/L) (kw/L) LXPXH (MM) ((©) €HT
15 n

788 x 755 x 1565
(hauteur totale 2264)

TOP823LR 13 465 2,5/30 712 140 -

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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TABLES POUR LAVE-VAISSELLE A CAPOT

POSSIBILITES D'IMPLANTATION DES TABLES ET DES MACHINES

ENVIRONNEMENT LAVE-VAISSELLE - 500 X 500 MM

PAP712GVF |
1200 634 700

510

PAP707D ‘

o)

510

700

[1..0]

PAP707G |
700 634

PAP712DVF
1200

1200 734

1zL

o (1]

00L

PAP712GVF

aL0/dvd |

510

755

734

700

0 ol

PAP712DVF

PAP707G

510

721

1200

1921

TABLES COMMUNES AUX DIFFERENTS MODELES DE MACHINES A CAPOT

POSITIONNEMENT DIMENSIONS PRIX
REFERENCE CODE TABLE DESIGNATION LXP X H (MM)

TABLES LISSES POUR MACHINES A CAPOT CASIER 500 X 500 ET CASIER 600 X 500 (EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500.)

PAP707
PAP707D
PAP707G
PAP712D
PAP712G

80202
80200
80201
80204
80203

Droite/gauche
Droite
Gauche
Droite

Gauche

Table latérale ou frontale
Table latérale avec dosseret
Table latérale avec dosseret
Table latérale avec dosseret

Table latérale avec dosseret

700 x 575 x 850 -
700 x 715 x 850 =
700 x 715 x 850 -
1200 x 715 x 850 =
1200 x 715 x 850 -

TABLES AVEC BAC POUR MACHINES A CAPOT CASIER 500 X 500 OU 600 X 500 (EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500.)

PAP707DV 80206L Droite Table latérale avec dosseret et évier de 500 x 400 x 250 700 x 715 x 850 -
PAP707GV 80205L Gauche Table latérale avec dosseret et évier de 500 x 400 x 250 700 x 715 x 850 -
PAP712DV 80206 Droite Table latérale avec dosseret et évier de 500 x 400 x 250 1200 x 715 x 850 -
PAP712GV 80205 Gauche Table latérale avec dosseret et évier de 500 x 400 x 250 1200 x 715 x 850 -
. Table latérale avec dosseret et évier
PAP712DVF 80208 Droite de 500 x 400 x 250 ot TVO 1200 x 715 x 850 -
PAP712GVF 80207 Gauche Table latérale avec dosseret et évier 1200 x 715 x 850 -
de 500 x 400 x 250 et TVO

DP607STE - - Douchette (autres modeéles voir page 236) 1200 x 715 x 850 -
COLL280 - = Collerette caoutchouc pour trou vide déchet diam. 280 = -
199064 - - Collerette caoutchouc pour trou vide déchet diam. 240 - -
D’AUTRES

PAP707D PAP707G PAP707 PAP712D PAP712G TAILLES

DISPONIBLES
SUR
DEMANDE
PAP707DV PAP707GV PAP712GV PAP712DV PAP712GVF PAP712DVF
190 nose



TABLES POUR LAVE-VAISSELLE A CAPOT -

noseMBEE =D
ENVIRONNEMENT LAVE-VAISSELLE - 600 X 500 MM

POSSIBILITES D'IMPLANTATION DES TABLES ET DES MACHINES

@ £
Q 2 ;
Lo ° MCD
PAP712GVF | | PAPS7D : PAPS7G | |~PAP712DVE
1200 634 800 800 634 1200
8 O T
PAP712DVF = ‘_.9
3 . o >0
R . R =0
g 3 g N
S g
770 1200
770 1200
R
O 2 | 2
Q L R
PAP712GVF L
PAP712GVF
8 8
N g Q
N s N g
I LN
g |
1200 770
1200 770

TABLES LISSES POUR MACHINES A CAPOT CASIER 600 X 500

£z ACCROCHAGE e DIMENSIONS PRIX
REFERENCE CODE MACHINE DESIGNATION LXP X H (MM)

CONFIGURATIONS EN ANGLE
PAP77C 70206 Droite/gauche Table frontale 700 x 670 x 850 -
PAP77DC 70217 Droite Table frontale avec dosseret 700 x 770 x 850 =
PAP77GC 70215 Gauche Table frontale avec dosseret 700 x 770 x 850 -
PAP127DC 70207 Droite Table frontale avec dosseret 1200 x 770 x 850 =
PAP127GC 70205 Gauche Table frontale avec dosseret 1200 x 770 x 850 -

CONFIGURATIONS EN LIGNE

PAP87D 70230 Droite Table latérale avec dosseret 800 x 710 x 850 -
PAP87G 70232 Gauche Table latérale avec dosseret 800 x 710 x 850 -
PAP127DC PAP77DC PAP77C PAP77GC PAP127GC PAP87D PAP87G
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o LAVE BATTERIES A GRANULES
nose

° PANIER TOURNANT POUR
OPTIMISER L'ACTION
/ MECANIQUE DES GRANULES

HAUTEUR UTILE
DE 635 A 830 MM
(SELON MODELE)

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

CHARIOT POUR LAVE BATTERIE
(EN SUPPLEMENT)

POURQUOI SE PREOCCUPER DU PRELAVAGE ET DU TREMPAGE,
QUANDILY A DES MILLIERS D’AUTRES CHOSES A FAIRE DANS VOS CUISINES ?

ESSAYEZ DE MONETISER LES HEURES PERDUES, LES LITRES D’EAU ET DETERGENT UTILISES POUR ASSOUPLIR LES CASSEROLES
INCRUSTEES ET SI A TOUT CELA ON AJOUT L'EFFORT DE LES REPRENDRE POUR LES FROTTER, LAVER ET SECHER ...

IL EST FACILE DE COMPRENDRE LA PERTE DE TEMPS AINSI QUE DE RESSOURCES. CELA SIGNIFIE SURTOUT DILAPIDER DE
L’ARGENT.

Avec les lave batteries de la série «GRANULE» tout cela deviendra un mauvais souvenir;
au bout de quelque minute de lavage, la puissance abrasive des granules mélangés
a l'eau et au détergent, garantit d’excellents résultats méme contre la saleté la plus
tenace.

Une aide précieuse et indispensable pour cantines, catering, aéroports, restaurants et
toutes cuisines modernes qui exigent des résultats d’un niveau supérieur et veulent
donner la juste valeur au temps et d I'argent.
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LAVE BATTERIES A GRANULES ®
noser

6 | Les casseroles incrustées sont souvent un probléme. lls nécessitent trempage et nettoyage manuel donc une perte de
temps et de ressources que pour cette tdche particuliere.

LAVERIE
COLGED

L'action combinée de I'eau, détergent et granulés dynamités & haute pression assure des économies de temps et
e d'énergie considérables, ainsi que des produits chimiques, de I'eau et de I'électricité. Tous ceux qui sont en faveur de
notre environnement.

Excellents résultats contre la saleté la plus tenace. En outre, les cycles rapides permettent
e une réutilisation des ustensiles de cuisine. Le personnel qui était auparavant employé pour
le trempage et le lavage d la main sera maintenant libre d’effectuer d’autres taches.

Gréice auxmodéles GROOOTR et GR1I000TR, nosem vous permetd’épargner
dans la consommation d’énergie !

le systtme TR est un récupérateur/condenseur de buées: la vapeur
humide et chaude est directement aspirée lorsque la porte est encore
fermée et utili-sée pour échauffer 'eau froide d'alimentation jusqu'd 50°C.
Ce systeme permet de réduire soit la consommation d'énergie nécessaire
pour attendre 85°C pour le ringage final, soit les frais annuels pour
I'électricité. De Plus, la technologie TR améliore de fagon évident la
qualité des locaux. Gréce a I'échangeur thermique, la température de
I'air rejetée par la machine est réduite de Plus de la moitié. L'humidité
absolue se reduit d'un 20% environ par rapport aux vapeurs émises par une
CONDENSEUR RECUPERATEUR machine sans récupérateur de chaleur. Cela permet de garantir un majeur

(GR 900TR & GRIOOOTR) bien-étre de l'opérateur.

DESCRIPTION GR900TR GRI000TR

TEMPERATURE AIR SORTIE 27°C 27°C
HUMIDITE 90% 90%
DEBIT D'AIR 200 m3/h 200 m3/h

RECUPERATION HORAIRE 3kw/h 375 kW/h
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o LAVE BATTERIES A GRANULES
nose
GR900, GRIOOTR & GRIOOOTR

12 CYCLES DE LAVAGE, DONT 6 AVEC UN
MELANGE D'EAU, PRODUIT DE LAVAGE ET
GRANULES

CONDENSEUR RECUPERATEUR.
(GRO0OTR & GRIO0OTR)

ECRAN LCD POUR UN CONSTANT CONTROLE
DES OPERATIONS

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION:

- TOUS LES SUPPORTS & PANIERS (VOIR PAGE 195)
- 1 SEAU A GRANULES (12 KG)

LAVE BATTERIE A GRANULES

- Menu commande multi langue « Machine en double paroi, isolée avec des matériaux & haute isolation thermo-acoustique
- Pompe de lavage avec corps et couronne en acier inox AlSI 316, & haute efficacité, permet 'émission du fluide & pression élevée
- Cuve en inox AlSI 316 avec épaisseur constante et chambre de lavage avec angles arrondis « Doubles bras de lavage verticau,
facilement extractibles, avec des gicleurs emboutis dessinés pour optimiser le flux de I'eau et des granules et qui ne s'obstruent

pas.
REFERENCE CONDENSEUR DE”;:;EXZE ; :ﬁER TCEL"J"\;’E' DEBIT | EAU PAR F:QU;%R'\QQE( DIMENSIONS POIDS PRIX
RECUPERATEUR ) MAX [ H | (ec) CUVE (L) |cYCLE (L) w) LXP X H (MM) ((©)] €HT
GR900 55 103 4,4 12975 1095 x 910 x 1910/2020*
GR900TR ° 635 12 55 103 44 12975 1095 x 910 x 2100 320 -
GR1000TR ° 830 12 55 120 55 12975 1200 x 1010 x 2260/2305* 350 -
* Dimensions avec la porte ouverte
GR900 GROOOTR GRIO00TR
ACCESSOIRES
e PRIX
GRCHARIOT Chariot -
GRSEAU Seau de granules, 12 Kg -
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LAVE-BATTERIES A GRANULES

£rc EQUIPEMENT DIMENSIONS PRIX
REFERENCE SUR LES MODELES DESCRIPTIONS LXP X H (MM) €HT
6 pcs GN1/1
PRGR900 G(;ggggR Panier rond ou 2 pcs GN 2/1
@735x240H
SGR900 G(;ggg%? Support 10 pcs GN 1/1
= w a
== o
= GR900 Support pour bacs w O
- SBGR900 GRYOOTR (4 pcs) 600 x 400 x 50 % g'
8 pcs GN1/1
PRGR1000 GRIO00TR Panier rond ou 4 pcs GN 2/1
@ 850 x 350 H
m
:\m
il Support pour plateaux Seulement pour
m SPGR1000 GRIO0OTR 4pCS§3 SNl ou G 2
In
s
SBGRI000 GRIO0OTR Support pour bacs 800 x 600 x 50
(3pcs)
o GN1/1
SRGR1000 GRIOOOTR Support pour récipients 2/3-1/2-1/3
GR900 Support panier avec
GRSPPO GROOOTR porte ustensils et bloque =
GRIO00TR casseroles
GR900
GRPPO GROOOTR Panier ustensils -
GRIOO0TR
GRI0O Support pour casseroles
GRSPP GROOOTR St posles do petites -
GRIO0OTR dlmenslﬁns, réglable en
auteur
GR900
) Support pour grandes ~
A GRSGP GRO00TR casseroles
1 GRIO00TR
GR900 Nouveau support qui
GRSDCHT GR9O00TR facilite le déchargement =
GRIOO0TR du panier & la fin du cycle
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——+ | GAMME NEOTECH
AIEEIT [0t | Lave-USTENSILES & BATTERIES

GARANTIE : 2 ANS PIECES NEO900 - 500 X 600 MM

[\A” ALIMENTATION 230 V / TRI 400 V

[\A" CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 3,5 L
[\A” DIMENSIONS CASIERS 600 X 500 MM

[\A” AFFICHAGE DIGITAL

PERMET EGALEMENT DE LAVER LES ASSIETTES
(CASSIER 500 X 500)

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION:
- 1 CASIER INOX 500 X 600 MM (C706129).

GAMME NEOTECH - NEO9S00

- Capacité 30/15/10 casiers/h « Capacité de la cuve 20 L « Cuve
emboutie - Filtre de cuve en inox « Accepte les casiers 500 x 500
« Carrosserie inox AlS| 304 - Bras de lavage et de ringage inox
« Commandes électroniques « Affichage digital « Carrosserie
a double paroi « Pompe de lavage autovidangeable « Clapet
anti retour de série « Thermostop pour garantir une bonne
température de ringage « Systeme ringcage avec pompe et
brise vide « Température de lavage 55°C « Température de
ringage 82°C « Doseur de lavage et doseur de rincage de série.

ProFessional2-120s  ProFessional 4-240s  ProFessional 6 - 360 s
Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s
ProActive 7- 420 s ProPlates - 90 s ProSelf - 120 s

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE

ag TOTAL(KW DIMENSIONS
REFERENCE BLALESECE RESISTANCE  CUVE  POMPE ~ SURCHAUF. I 4c§0/3) LXP X H (MM)
(Mm) (kw) L  (kw) TRI400/3 (KW/L)
NEO900V1 400 25 20 08 6/7 7) 600 x 700 x 1225 14 -
OPTIONS SERIE 900 ACCESSOIRES SERIE 900

PRIX PRIX
REFERENCE DESCRIPTION REFERENCE DESCRIPTION

Chassis porte plateau 500 x 500,
H324660 capacité 8 plateaux

C999342 Kit pompe de vidange -
Chassis porte plateau 500 x 500,

712018 capacité 5 plateaux
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GAMME NEOTECH "ol ‘ CHLGED

LAVE_USTENSILES & BATTERIES .................................................
NEO901VI & NEO902V] - 560 X 630 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 4 L E{ CUVE EMBOUTIE
E{ ALIMENTATION TRI 400 V B’ DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM

DOSEUR DE LAVAGE

ET DOSEUR D_E
PASSAGE UTILE RINCAGE DE SERIE PASSAGE UTILE

650 MM 850 MM wa
Fo
> —
<0
DOTATION: -0

1 CASIER INOX

560 X 630 MM

REF : C41305

PRIX €/HT : 321

1180
720 720 780 550

780 L 400 ‘—T—“
| T !
KF i — el i
z . “ é\ T
i A 1 S
NEO901V1 & NEO902V1

- Capacité 30/15/10 casiers/h « Capacité de la cuve 37 L « Filtre
de cuve en inox « Carrosserie inox AlSI 304 - Bras de lavage et ProFessional 2-120 s ProFessional 4-240s  ProFessional 6 - 360 s
de ringage inox « Commandes électroniques « Affichage digital Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s

«Carrosserie d double paroi-Pompe delavage autovidangeable

- Clapet anti retour de série « Thermostop pour garantir une Prosan - auto Prosteel - 720's ProClean - 300 s
bonne température de ringage « Température de lavage 55°C ProFessional 8-480s  ProActive 7- 420 s ProPlates - 90 s
+ Température de ringage 82°C. ProFessional 10 - 60 s ProDrain - 120 s -

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE

et ; () DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE DE FE’:ASS)AGE RESISTANCE CUVE POMPE  SURCHAUF. TRI 400/3 LXP X H (MM) (KG) €HuT
(kw) L) (Kw) TRI400/3 (KW/L)
NEO901VI 650 25 37 14 6/7 74 720 x 780 x 1700 150 -
NEO902V1 850 25 37 2 6/7 8 720 x 780 x 2170 150 -
ACCESSOIRES
e PRIX
REFERENCE DESCRIPTION
C67610 kit pompe de vidange -
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| — GAMME TOPTECH
nose COLL=D | |LAVE-USTENSILES & BATTERIES

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOP920 - 500 X 600 MM

Ig ALIMENTATION MONO 230 / TRI 400 V COMMUTABLE
Ig CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 2,5 L
Ig DIMENSIONS CASIERS 600 X 500 MM

Ig POMPE DE RINCAGE

Ig AFFICHAGE DIGITAL

PERMET EGALEMENT DE LAVER LES ASSIETTES
(CASSIER 500 X 500)

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

DOTATION :
- 1 CASIER INOX 500 X 600 MM (C706129).

GAMME TOPTECH - TOP920

- Capacité 30 & 50 casiers/h « Capacité de la cuve 20 L
- Filtre de cuve en composite (inox sur TOP923 |/ TOP924) . " -
+ Accepte les casiers 500 x 500 « Carrosserie inox AlSI 304 [‘—j T
« Bras de lavage et de ringage inox « Commandes électroniques ‘
« Affichage digital « Carrosserie & double paroi « Chambre de R
lavage autonettoyante « Doseur de produits de lavage et de
ringage de série « Clapet anti retour de série « Cuve emboutie
« Systéme de ringage UltraRinse. "

405

1225-1290
EIZAYN

745 -810

ProFessional2-120s  ProFessional 4-240s  ProFessional 6 - 360 s

Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s g O
ProSan - auto ProSteel - 720 s ProClean - 300 s J£JE Q Q
ProFessional 8- 480s  ProFessional 10 - 60 s ProDrain - 120 s
ProActive 7 - 420 s ProPlates - 90 s -

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE
T B REEAGE| - TOTAL (KW) DIMENSIONS POIDS
RESISTANCE CUVE POMPE  SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 LXPXH(MM) | (k&) | enT
(Mm) (kw) (L  (kw) TRI400V (KW/L) (kw)
TOP920V1 400 2] 23 0,7 7/7 0,2 9,8 600 x 700 x 1228 74 -
ACCESSOIRES SERIE 920
H324660 Chaésssis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux -
712018 Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux =
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GAMME TOPTECH o | oy g
LAVE-USTENSILES & BATTERIES | AM&ELS Cottz))

TOP921 & TOP922 - 560 X 630 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\’ CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 3 L [Nf CUVE EMBOUTIE
[\A” ALIMENTATION TRI 400 V [\# DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM [\g POMPE DE RINGAGE

DOTATION : =3
PASSAGE UTILE PASSAGE UTILE S
650 MM 1 CASIER INOX 850 MM =3
560 X 630 MM
REF : C41305

PRIX €/HT : 321

719 1180

719 1330

271
477—7
===za
316
AA-TAAAA—-A—

’
650
T

1997
-
’
850

2243

[N
[EAN
L’

:

1727

874

TOP921 & TOP922

- Capacité : 30 & 50 casiers/h - Capacité de la cuve 37 L

- Filtre de cuve en composite « Carrosserie inox aiSi 304 « Bras ProFessional 2-120s  ProFessional 4-240s  ProFessional 6 - 360 s
de lavage et de ringage inox - Commandes électroniques Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s

« Affichage digital « Carrosserie & double paroi « Chambre de

lavage autonettoyante - Doseur de produits de lavage et de Prosan - auto Prosteel - 720 s ProClean - 300's
ringage de série « Clapet anti retour de série « Systéme ringage ProFessional 8 - 480s  ProFessional 10 - 60 s ProDrain - 120 s
UltraRinse « Avec Pompe de rincage et pompe de vidange ProActive 7 - 420 s ProPlates - 90 s -

« Panneau LCD.

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE
REFERENCE

DE PASSAGE TOTAL(KW) DIMENSIONS POIDS PRIX

(MM) RESISTANCE CUVE POMPE  SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 LXPXH(MM) | (kG) | €HT
(Kw) (L) (kw)  TRI400V (KW/L) (kw)

TOP921V1 650 3 37 15 6/12 02 10,5 719 x 782 x 1727 148 -

TOP922V1 850 3 37 15 6/12 02 10,5 719 x 782 x 1927 173 -
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GAMME TOPTECH
LAVE-USTENSILES & BATTERIES

TOP923 & TOP924 -700 X 700 & 700 X 1320 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\’ CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 4 & 7 L [NA/ CUVE EMBOUTIE
[\ ALIMENTATION TRI 400 V [N/ DIMENSIONS CASIERS 700 X 700 & 700 X 1320 MM

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

PASSAGE UTILE
850 MM

POMPE DE
RINGAGE

DOTATION : 1 CASIER INOX 700 X 700 MM (C42305).

857 58

104
==

850

2274

P
L
)

1959

165

907

- Capacité : 10 & 30 casiers/h « Capacité de la cuve 68 L
(TOP923) ou 131 L (TOP924) - Filtre de cuve inox - Carrosserie
inox AlISI 304 - Bras de lavage et de ringage inox « Commandes
électroniques « Affichage digital « Carrosserie & double paroi
+ Chambre de lavage autonettoyante « Doseur de produits
de lavage et de ringage de série « Clapet anti retour de série
+ Systéme Thermostop pour garantir une bonne température
de ringage - Systeme ringage UltraRinse « Double pompe de
lavage et de ringage « Fonction demi-charge* (TOP924) « Avec
Pompe de rincage et pompe de vidange « Panneau LCD.

HAUTEUR

TOP923 & TOP924

LAVAGE RINGAGE
TOTAL(KW)

PASSAGE UTILE
850 MM

POMPE DE
RINGAGE

DOTATION : 1CASIER INOX 700 X 1320 MM (C43305).

1400
857 545

1465 391
7325

@180

850

165

T
/)
B

L

ProFessional 6 - 360 s
ProActive 5- 300 s

ProFessional 4 - 240 s
ProEco - 300 s

ProFessional 2 - 120 s
Prolong - 720 s
ProDrain - 120 s

ProActive 7- 420 s

ProFessional 8- 480 s  ProFessional 10 - 60 s

ProClean - 300 s -

* Utilisation possible d'une seule pompe de lavage et de rincage.

DIMENSIONS POIDS PRIX

REFERENCE RIALEERCE RESISTANCE  CUVE  POMPE  SURCHAUF. POMPE TRI400/3 | LxPXxH(MM) | (k&) | €HT
() (kw) L (kw) TRI400V (KW/L) (kw)

TOP923VI1 850 8 68 2,7 8/12 02 18,7 853 x 857 x 1959 181 -

TOP924V1 850 105 1381 2x27 10,5/17 2x0.2 15,9 1465 x 857 x1959 301 -
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GAMME TOPTECH o | oy g
LAVE-USTENSILES & BATTERIES | AM&ELS Cottz))

TOP92IRVI1 & TOP922RV1 - 60 X 630 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

AVEC CONDENSEUR DE BUEE

[\’ CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 3L
[\VA/ CUVE EMBOUTIE

[\A” ALIMENTATION TRI 400 V

[\ DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM

[N\A" POMPE DE RINGAGE

[\A" CONDENSEUR DE BUEE

LAVERIE
COLGED

[\” AFFICHAGE DIGITAL

DOTATION:
-1 CASIER INOX 560 X 630 MM.

GAMME TOPTECH - TOP92IRV1 & TOP922RV1

« Capacité : 30 & 50 casiers/h « Capacité de la cuve 37 L
- Filtre de cuve en composite « Carrosserie inox AlS| 304 « Bras
de lavage et de ringage inox « Commandes électroniques
- Affichage digital « Carrosserie & double paroi « Chambre de Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s

lavage autonettoyante « Doseur de produits de lavage et de ProDrain - 120 s ProFessional 8-480s  ProFessional 10- 60 s
rincage de série « Clapet anti retour de série « Systéme ringage
UltraRinse « Avec Pompe de rincage et pompe de vidange

» Panneau LCD.

ProFessional 2-120s  ProFessional 4-240s  ProFessional 6 - 360 s

ProActive 7- 420 s ProClean - 300 s -

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE

REFERENCE DE PASSAGE

TOTAL(KW) DIMENSIONS

(MM) RESISTANCE CUVE POMPE  SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 LXP X H (MM)
(Kw) L) (kw)  TRI400V (KW/L) (kw)
TOP921RV1 650 3 37 15 6/12 02 10,5 719 x 782 x 1956 174 -
TOP922RV1 850 3 37 15 6/12 02 10,5 719 x 782 x 2156 199 -
TOP92IRV1 TOP922RVI
ACCESSOIRES
L PRIX
H324660 Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux -
712018 Chdssis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux =
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nose ‘VWU;’ LAVE-USTENSILES & BATTERIES

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOPQQSRV’ & TOP924RV’ - 700 X 700 & 700 X 1320 MM

AVEC CONDENSEUR DE BUEE

[NV’ CONSOMMATION EAU DE RINGAGE PAR CASIER 4 & 7 L
[\ CUVE EMBOUTIE

[\A" ALIMENTATION TRI 400 V

[\A DIMENSIONS CASIERS 700 X 700 & 700 X 1320 MM
[\A" CONDENSEUR DE BUEE

[\A” AFFICHAGE DIGITAL

DOTATION:

- 1 CASIER INOX 700 X 700 MM (C42305)
- 1 CASIER INOX 700 X 1320 MM (C43305).

GAMME TOPTECH - TOP923RV1 & TOP924RV1

« Capacité : 30 & 50 casiers/h « Capacité de la cuve 68 ou 1311 « Filtre de cuve en inox « Carrosserie inox AlSI 304 « Bras de lavage et

de ringage inox « Commandes électroniques ¢ Affichage digital « Carrosserie & double paroi « Chambre de lavage autonettoyante

» Doseur de produits de lavage et de ringage de série « Clapet anti retour de série « Systéme ringage UltraRinse « Avec Pompe de
rincage et pompe de vidange « Panneau LCD.

HAUTEUR LAVAGE RINGAGE

REFERENCE DE PASSAGE

TOTAL(KW) DIMENSIONS POIDS PRIX

(MM) RESISTANCE CUVE POMPE  SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 LXPXH(MM) | (kG) | €HT
(Kw) (L) (kw)  TRI400V (KW/L) (kw)
TOP923RVI1 850 8 68 27 8/12 02 18,7 853 x 857 x 2187 207 -
TOP924RVI 850 105 131 2x27 105/17 2x02 15,9 1465 x 857 x 2187 327 -
TOP923RV1 TOP924RVI1
ACCESSOIRES
ECE PRIX
H324660 Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux -
712018 Chaéssis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux =
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

noseMBE =)

GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - FONCTIONS

LAVERIE
COLGED

SECHAGE LAVAGE
Module d'une longueur de 1150 mm, cuve
de 70 litres, équipé de 5 bras de lavage
Module d'une longueur de 600 mm. (60 buses au total), et d'une pompe de
Flux d'air chaud puissant (1400 m3/hr), lavage de 2.7 kW.

ventilateur de 550 W.
DOUBLE LAVAGE :
correspond & 2 modules de lavage.

PRELAVAGE CONDENSEUR DE BUEE
Module d'une longueur totale de 820 mm, TRIPLE RINGAGE PROTECH 3121
cuve de 70 litres, équipé de 3 bras de
lavage (36 buses au total), d'une pompe Module d'une longueur de 550 mm, cuve
de 15 kW, et d'un double ou triple systéeme de b5 litres, et surchauffeur de 17 litres.
de filtration selon le modéle. Comprend 3 étapes successives de

rincage : pré-rincage / ringage / ringage

PRELAVAGE RENFORCE : module d'une final. Consommation : de 0,8 & 1,7 litres par
longueur de 150 mm, équipé de 5 bras de casier.

lavage (60 buses au total) et d'une pompe de 2,7 kW. Le module

de prélavage peut-étre installé en ligne ou en angle. TRIPLE RINGAGE TOPTECH 3122

Module d'une longueur de 1150 mm, équipé d'origine d'une zone
de séchage et d'un condenseur de buée. Consommation : de
0,6 & 1,3 litres | casier.

CONDENSEUR DE BUEE

La vapeur est aspirée & travers un échangeur alimenté en eau froide pour condenser les buées. L'eau
chaude récupérée vient ensuite alimenter le surchauffeur, et permet ainsi une réduction de 30% de sa
consommation électrique. Moins de chaleur et d’'humidité dans la piéce = meilleur environnement de travail
et plus de confort pour I'utilisateur. Evite l'installation d'une hotte spécifique.
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

noseMEEETHET=D)
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GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - FONCTIONS

ISYTECH 3110 ISYTECH 3111 PROTECH 3121 TOPTECH 3122

Prélavage o ° °

Prélavage renforcé ° L4
Lavage ° ° ] ° ° ° ° °
Double lavage L
Ringage simple ° ° ° °
Triple ringage o o o ° °
Zone de séchage Option Option Option Option Option Option Intégré Intégré Intégré

Condenseur de

U Option Option Option Option Option Option Intégré Intégré Intégré
uée

GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - DEBIT & PROGRAMMES

ISY31101 60 /120 2

ISYTECH 3110
1SY31102 110 / 200 2
ISY311M 60/80/120/160 4

ISYTECH 3111
ISY31112 110 /135 / 200 / 270 4
PRO31211 95 /150 / 200 4

PROTECH 3121
pro31212 140 / 200 /270 4
TOP31221 95 /120 /160 / 210 5
TOPTECH 3122 TOP31222 160 /165 /180 / 210 / 270 5
TOP31223 160 / 210 / 230 / 250 /300 5

N
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

noseMBEE =D

GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH
CARACTERISTIQUES

MODULAIRES CUVES EMBOUTIES

les modules composant les tunnels

peuvent étre, & la demande, livrés Cuves totalement embouties et angles
séparément, et étre assemblés sur le site. parfaitement arrondis :

évacuation de tous les résidus, nettoyage wa
Facilite les opérations de manutention, et ultra simplifié, absence totale de zones & )
permet de faire face aux problemes de dans lesquelles la saleté pourrait se loger. %8

passage de portes ou de couloirs étroits.

CARROSSERIE DOUBLE PAROI LARGE OUVERTURE
La carrosserie double paroi garantit L'ouverture de 450 mm permet le lavage
une meilleure isolation thermique et un des plateaux, des ustensiles, des gamelles
fonctionnement plus silencieux. volumineuses, des casiers.
PREFILTRE DE CUVE FILTRE INOX SUPPLEMENTAIRE
Premier niveau de filtration qui permet de N
retenir les plus gros résidus, et optimise Les modeéles ISYTECH 31, TOPTECH 3121
ainsi la qug“té de IOVOge. et TOPTECH 3122 sont dotés dun filtre
inox  supplémentaire, congu comme
ISYTECH 3110:: un tiroir, facilement amovible pour le
préfiltre composite autres modéles : nettoyage.
Préfiltre inox.
BRAS DE LAVAGE COMMANDES ELECTRONIQUES
INTERFACE PROSMART :

Bras de lavage tout inox, équipés chacun
de 12 buses - Aspersion de l'eau sous
forme de lames extrémement réguliéres

4 boutons + un écran LED multifonctions
a 4 digits

- Aucune déperdition. INTERFACE C4l:

Grand écran tactile multi-fonctions
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nose ‘ COoLU=D | LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH
CARACTERISTIQUES

AUTO TIMER

Le casier est détecté par un capteur électromécanique. Dans le cas ou un seul casier
est convoyé dans le tunnel, chaque module (prélavage, lavage, ringage, séchage)
sera activé indépen-damment des autres.

Permet de réaliser des économies d'énergie en cas de travail intermittent.

COLGED

=
[a 4
w
>
<
=

SURPRESSEUR DE RINCAGE AVEC RINCAGE PROPORTIONAL

Le casier est détecté par un capteur électromécanique. Dans le cas ou un seul casier
est convoyé dans le tunnel, chaque module (prélavage, lavage, rincage, séchage)
sera activé indépen-damment des autres.

Permet de réaliser des économies d’énergie en cas de travail intermittent.

SURPRESSEUR DE RINCAGE AVEC RINCAGE PROPORTIONAL PLUS

Dispositif de ringage totalement indépendant de la pression du réseau, composé de
deux surchauffeurs & pression atmosphérique (réservoirs annexes) et de deux pompes
(surpresseurs), garantissant une température de ringage et un débit constants.
Chaque surchauffeur alimente indépendamment les bras supérieurs et inférieurs, ce
qui permet en fonction du programme choisi d'adapter un débit différent entre le
haut et le bas (jusqu'a 40% d'‘économies d’eau).

GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ISYTECH 3110 ISYTECH 3111 PROTECH 3121 TOPTECH 3122

Modulaires ® L] o L] (] [] ° ° °

Carrosserie double paroi ° o o o o o o o °
Cuves embouties ° ® o ° ° ° o ° °
Ouverture de 450 mm o o ° o o o o ° °
Préfiltre de cuve composite ° L
Préfiltre de cuve inox o o o ° ° ° °
Filtre inox supplémentaire o o o ° ° [} °
Auto timer L o L] o ° L] ° [ °
Bras de lavage Idrowash ° ® ° ® o ° o ° o
Surpresseur de ringage Ringage Proportional ° ° ° °

Surpresseur de ringage Ringage Proportional PLUS ° ° °

Commandes électroniques ProSmart Avancées C4l

N
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | &S CoLli=D

CANVE 1SVTECH — SERE 310 — 800X 800 MM |

GARANTIE : 2 ANS PIECES

HAUTEUR
UTILE 450 MM
[\ 2 PROGRAMMES
[\" CARROSSERIE DOUBLE PAROI
OPTION ZONE DE SECHAGE
(EN LIGNE OU EN ANGLE)
[\VA’ OPTION CONDENSEUR DE BUEE
wa
DOTATION: = i
> —
- 1 CASIER VERRES =8
- 1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.
ISY31101 ISY31102

« Lavage + ringage « Débit : 60 - 120 casiers |/ heure « ULTRA -« Prélavage + lavage + ringage « Débit : 110 - 200 casiers [ heure
COMPACT : Longueur totale 1150 mm. « Possibilité de livrer séparément la zone de prélavage pour un
assemblage sur site « Option prélavage en angle.

Lavage - Ringage Prélavage - Lavage - Ringage
1150 x 770 x 1615 mm 1968 x 770 x 1615 mm

247 00 421w

24 ar 2-4 par
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noser CoLl=D LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME ISYTECH - SERIE 3110 - 500 X 500 MM

CAPACITES

ISY31101 1SY31102

Débit Casier / Heure 120 60 200 10
Température de lavage (C°) 63 63 63 63
Température de ringage (C°) 82 82 82 82

Consommation L / Heure 160 160 270 270

Consommation L / Casier 13 2,7 14 25

[a]
[
o
-
(<]
(3]

* Temps de contact de la vaisselle avec I'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

. PROGRAMMES CAPACITE PRIX
REFERENCE SORTIE DESIGNATION ) (CASIERS /HEURE)
60 -

ISY31101D* A droite Lavage - Ringage 2 -120

ISY31101G* A gauche Lavage - Ringage 2 60 - 120 -
ISY31102D* A droite Prélavage - Lavage - Ringage 2 110 - 200 -
ISY31102G* A gauche Prélavage - Lavage - Ringage 2 10 - 200 -

* La pression dynamique du réseau doit IMPERATIVEMENT étre comprise entre 2 et 4 bars.

SUPPLEMENTS

o PRIX
REFERENCE DESIGNATION

Zone de prélavage en angle (pour ISY31102) -

Zone de séchage en ligne 6 kW -
Zone de séchage en angle 6 kW -
Aspirateur de buée -
Condenseur de buée -

Condenseur de buée pour alimentation en eau osmosée =

OPTIONS

A PRIX
REFERENCE DESIGNATION

Surchauffeur pour alimentation eau froide -

<§I N:Umm>-UI

Doseurs de produit de lavage et de ringage incorporés =

Butée de fin de course

75861 (fournie d'origine sur les tables & rouleaux Colged page 228) -
X Bouton d'arrét d'urgence -
Q Interrupteur Marche/Arrét en fagade -
K Module pour connexion Wi-Fi ou Bluetooth =

ENVIRONNEMENT PAGE 190
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME ISYTECH - SERIE 3110 - 500 X 500 MM

SERIE 3110 - VUE DE COUPE

ISY31101

GARANTIE : 2 ANS PIECES

770

450

510

875

1
1
sl
195430

1615+30

2088+30

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

880

_ 1964 _
1150 L 814
> >
!avage séchage
fincage enangle

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

- 2782
829 . 1139 L |
T T i
2 prélavage rlifmvage séchage
0 enangle cage enangle

1150 P 1750 -~
1150 _, 600 |
o !avage < e >
N rincage
lavage .
E rincage séchage
ISY31102 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE
1968
< 2568
829 1139 D v
< > 829 139 600
g
N prélavage lavage
~ fincage E prélavage :;V;%Z séchage
ISY31102 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE
1968
‘ 2568 _
829 1139
> 829 1139 600
> > 5
. lavage
=3 prélavage . .
) enangle fincage 2 prélavage ;f]"‘zg‘z séchage
o enangle K20

AVEC OPTION ZONE DF SECHAGE EN ANGLE

2782
829 1139 . 814
i< >
3 lavage
IS prélavage ringage séchage
[s) enangle enangle
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ 4 PROGRAMMES
[\" SURPRESSEUR DE RINGAGE

DOUBLE SYSTEME DE FILTRATION
INOX

OPTION ZONE DE SECHAGE (EN
LIGNE OU EN ANGLE)

[\A" OPTION CONDENSEUR DE BUEE

DOTATION:

- 1 CASIER VERRES
- 1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.

HAUTEUR
UTILE 450 MM

ISY311m ISY31112

- Lavage + ringage « Débit : 60 - 80 - 120 - 160 casiers | heure
« ULTRA COMPACT : Longueur totale 1150 mm.

- Prélavage + lavage + ringage « Débit : 110 - 135 - 200 - 270
casiers |/ heure - Possibilité de livrer séparément la zone de
prélavage pour un assemblage sur site « Option prélavage en
angle.

ISY31111 ISY31112

Lavage - Ringage Prélavage - Lavage - Ringage
150 x770/% 1618 mim 1968 X770 X1616
500 x 500 mim 500 x 500 mm
450 mm 450 mm
- 01
- 5 kW
- 7201 frin
L 01
105 kw 105 kw
5 kW 5 kW
720 roin 720 L roin
L L
Surchauffeur puissance (alim. eau froide) 16 kW 27 kW
2w 20 kw
05 kW 155w
Puissance max absorbée (alim. Eau froide) 28,7 kW 41,2 kW
Puissance max absorbée (alim. Eau froide et condenseur de buée) 24,9 kW 34,4 kW
Puissance max absorbée (alim. Eau chaude) 222 kW 29,7 kW
T° alimentation eau froide 10-45 °C 10-45 °C
T° alimentation eau chaude 45-60 °C 45-60 °C

N

10

Alimentation électrique

400V - 50Hz - 3N ph

400V - 50Hz - 3N ph

Niveau de bruit <70 db <70 db
Pression dynamique du réseau 1-4 bar 1-4 bar
Poids brut 292 Kg 347 Kg
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

CAPACITES

Li=)

GARANTIE : 2 ANS PIECES

CAPACITES ISY31111

Débit Casier [ Heure 160

Température de lavage (C°) 63

Température de ringage (C°) 82

Consommation L / Heure 170

Consommation L / Casier 11

Débit Casier [ Heure 270

Température de lavage (C°) 63

Température de ringage (C°) 82

Consommation L / Heure 280

Consommation L / Casier 10

120
60
82
130

CAPACITES ISY31112

200
60
82
210
11

80
63
65
170
21

135
63
65

280
2]

* Temps de contact de la vaisselle avec I'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

ISY3111D
ISY31111G
ISY31112D
ISY31112G

SUPPLEMENTS

) N PRIX
REFERENCE MODELE
P -

A
B
L

A droite Lavage - Ringage
A gauche Lavage - Ringage
A droite Prélavage - Lavage - Ringage
A gauche Prélavage - Lavage - Ringage
ISY3mm

Zone de prélavage en angle
(pour ISY31112)

Zone de séchage en ligne 6 kW =
Zone de séchage en angle 6 kW -
Zone de séchage en ligne 9 kW =
Zone de séchage en angle 9 kW -
Aspirateur de buée =
Condenseur de buée -

Condenseur de buée pour
alimentation en eau osmosée

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

ErE PROGRAMMES CAPACITE PRIX
REFERENCE SORTIE DESIGNATION (NB) (CASIERS/HEURE)

N T Y

OPTIONS

o e N PRIX
REFERENCE MODELE
W -

Y

75861

60
63
82
130
22

10
63
82
210
19

LAVERIE
COLGED

60-80-120-160
60 - 80-120-160
10 -135-200 - 270
110 -135 - 200 - 270

ISY31M2

Surchauffeur pour alimentation
eau froide

Doseurs de produit de lavage et
de ringage incorporés

Butée de fin de course
(fournie d'origine sur les tables &
rouleaux Colged page 228)

Bouton d'arrét d'urgence

Interrupteur Marche/Arrét en
fagade

Module pour connexion Wi-Fi ou
Bluetooth
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

SERIE 3111 - VUE DE COUPE

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

212

770

450

510

|
!
195430

875

ISY3T111
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
1150 ~ 1750 ~ 1964 -
1150 600 s 814
o lavage < > > g g
IN rincage
lavage X o lavage .
R fincage séchage & fincage on :r?gglz
ISY31112 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
_ 1968 2568 2782 _
829 1139 D v
> 829 1139 600 820 b1 e >
<t >ie >ie I
N prélavage lavage prélavage lavage .
~ fincage E prélavage J;V;%Z séchage % enangle rincage :]C:sgli
ISY31112 - PRELAVAGE EN ANGLE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
1968 ) 2568 - ) 2782 _
829 P 1139 829 L 1139 L 600 829 1139 L 814 _
g g o i o
= prélavage rli?:ggz lavage séchage [=] prélavage lavage h
[=) g . i &
<) enangle Iy pers :ﬁ: rincage & enangle fineage :;:C a:glz
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

SURPRESSEUR
DE RINCAGE
[\’ 4 PROGRAMMES
[\VA TRIPLE RINGAGE
CONSOMMATION : A PARTIR DE
0,8 LITRE / CASIER
OPTION ZONE DE SECHAGE
(EN LIGNE OU EN ANGLE)
[\VA’ OPTION CONDENSEUR DE BUEE w
w O
<8
DOTATION:
- 1 CASIER VERRES
- 1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.
PRO31211 PRO31212

« Lavage + triple rincage « Débit : 95 - 150 - 200 casiers [ heure.  « Prélavage + lavage + triple ringage « Débit : 140 - 200 - 270
casiers [ heure « Possibilité de livrer séparément la zone
de prélavage pour un assemblage sur site « Option prélavage
en angle.

PRO31211 PRO31212

Désignation Lavage - Triple ringage Prélavage - Lavage - Triple ringage
1701 X 770 1616 mm 2519 X 770 X 1616 mm
500 x 500 mm 500 x 500 mm
450 mm 450 mm
— 0L
= 15w
~ 720L frin
701 701
105w 105 kW
27 oW 27w
10501 fmin 10501 /min
7L 7L
16w 221
2iew 15w
Surchauffeur puissance (alim. eau chaude) 9,5 kW 12,5 kW
Puissance max absorbée (alim. Eau froide) 30,2 kW 37,7 kW
249 KW 3w
23,7 kW 2821w
10-45 °C 10-45 °C
45-60°C 45-60°C
400V - 50tz - 3N ph 400V - 50z~ 3N ph
<70db <70db
1-4 bar 1-4 bar
380Kg 550 kg
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

CAPACITES

CAPACITES PRO31211

200 150 % %
Température de lavage (C°) 63 60 63 63
Température de ringage (C°) 85 85 65 85

{
C

Consommation L / Heure 160 130 160 130
Consommation L / Casier 08 09 17 14

CAPACITES PRO31212

[a]
[
o
-
(<]
(3]

Température de lavage (C°) 63 60 63 63
Température de ringage (C°) 85 85 65 85
220 160 220 160

Consommation L / Casier 0,8 0,8 16 1]

270 200 140 140

0
0

* Temps de contact de la vaisselle avec I'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

ar PROGRAMMES CAPACITE PRIX
PRO31211 Lavage - Triple ringage 4 95 - 150 - 200 -
PRO31212 Prélavage - Lavage - Triple ringage 4 140 - 200 - 270 -
PRO3I21 PRO31212
SUPPLEMENTS OPTIONS

) N PRIX
REFERENCE MODELE
P -

Zone de prélavage en angle
(pour PRO31212)

o e N PRIX
REFERENCE MODELE
W -

Surchauffeur pour alimentation
eau froide

A A ICIEE sl D [ DN - Y Doseurs de produit de lavage et _
B Zone de séchage en angle 6 kW - de ringage incorporés
2 ) Butée de fin de course
: Zone de sechage en ligne 9 kW - 75861 (fournie d'origine sur les tables & -
[ Zone de séchage en angle 9 kW - rouleaux Colged page 228)
Aspirateur de buée _ X Bouton d'arrét d'urgence -
R Condenseur de buée _ Q |nterrupteufrahélg(rjcehe/Arrét en _
Z Qondengeur diglbues pour = Module pour connexion Wi-Fi ou
alimentation en eau osmosée K -

Bluetooth

fnosenmy



LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

SERIE 31212 - VUE DE COUPE

770

450
2088+30

1615+30

510

LAVERIE
COLGED

875

!
195430

PRO31211
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
1701
< > 2515
1139 562 < 2301 > N g
< L > 1139 562600 < 1139 V“562 > 814 >
< > > >
2 lavage rincage
= N lavage rincage | séchage 3 lavage rincage | - séchage
N 9 < 9 i enangle
PRO31212 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
2519 > 3119 N _ 3333 -
829 >l 1128 :}:562 > 829 1128 ., 562 ‘_600 N 829 L 1128 M‘562 L 814
N gl g g > < e g g »
E prélavage lavage rincage I prélavage lavage rincage | séchage 5 prélavage lavage rincage séchage
~ 0 enangle
PRO31212 - PRELAVAGE EN ANGLE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
2519
< > 3119 3333
829 1128 562
< > e » 829 1128 N‘562 \4600 N « 829 =i: 1128 =F562 > 814
< > > > »
§ er::;?: lavage fincage o prélavage lavage rincage | séchage K prélavage lavage fincage | séchage
a enangle =) enangle enangle
nosemy 215




nose ‘ COoLU=D | LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

[\ 5 PROGRAMMES [N\# POSSIBILITE PRELAVAGE RENFORCE ET LAVAGE DOUBLE
[\VA TRIPLE RINGAGE [N\# SURPRESSEUR DE RINGAGE [\’ ZONE DE SECHAGE INTEGREE

CONDENSEUR DE JUSQU’A 300
BUEE INTEGRE CASIERS [ HEURE

DOTATION : - 1 CASIER VERRES
- 1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.

TOP31221 TOP31222

- Lavage + triple ringcage + séchage « équipé d'un condenseur  « Prélavage renforcé + lavage + triple ringage + séchage

de buée + Débit : 95 - 120 - 160 - 210 casiers /| heure -« équipé d'un condenseur de buée + Débit : 160 - 165 - 180 - 210

« Possibilité de livrer séparément la zone de séchage pour un - 270 casiers [ heure « Possibilité de livrer séparément la zone de

assemblage sur site « Option séchage en angle. prélavage et la zone de séchage pour un assemblage sur site
+ Option prélavage en angle - option séchage en angle.

TOP31223

- Prélavage renforcé + double lavage + triple ringage + séchage - équipé d'un condenseur de buée - Débit : 160 - 210 - 230 - 250
- 300 casiers [ heure - Possibilité de livrer séparément la zone de prélavage et la zone de séchage pour un assemblage sur site
« Option prélavage en angle « Option séchage en angle.

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE = WMSES Couli=d

GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

TOP31221 TOP31222 TOP31223

Prélavage renforcé - Double

Lavage - Triple ringage Prélavage renforcé - Lavage VEE D~ Tl e E
Désignation - Séchage - Condenseur - Triple ringage - Séchage _ Sécr%o Do %ondgnsgeur
de buée - Condenseur de buée 9

de buée

2278 x 770 x 1615 mm 3407 x 770 x 1615 mm 4535 x 770 x 1615 mm
500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
450 mm 450 mm 450 mm

- oL oL

= 105 K 105

= 271w 271w

- 1050 /min 1050 /min
oL oL 701x2
2w 2w 120 x2
271w 271w 27 KW x2
_ 1000 L/min 1000 L/min 1000 L/min x 2
7L 7L L

2w 16 kW 1o kW

018 kW 018 kW 018 kW

700 m? [ heure 700 m? [ heure 700 m? [ heure
055 KW 055 kW 055 kW
1400 m? [ heure 1400 m? [ heure 1400 m? [ heure
oW LY LY
65°C 65°C 65°C

T4 kW a1 468 kW
10-45 °C 10-45 °C 10-45 °C
400V - 50Hz - 3N ph 400V - 50Hz - 3N ph 400V - 50Hz - 3N ph
<70db <70¢lb <70¢lb
1-4 bor 14 bor 14 bor
520K9 690 kg 800 kg

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

PROGRAMMES CAPACITE PRIX
REFERENCE SORTIE DESIGNATION (NB) (CASIERS/HEURE)

TOP31221D A droite

LAVERIE
COLGED

R Lavage - Triple ringage - Séchage - Condenseur de buée 5 95-120-160 - 210
TOP31221G A gauche -
VR E R Al Prélavage renforcé - Lavage - Triple ringage - Séchage 5 160 - 165 - 180 - 210
TOP31222G A gauche - Condenseur de buée - 270 _
TOP31223D A droite Prélavage renforcé - Double lavage - Triple ringage 5 160 - 210 - 230 -
TOP31223G A gauche - Séchage - Condenseur de buée - 250 - 300 _
TOP31221 TOP31222 TOP31223
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

GARANTIE : 2 ANS PIECES

CAPACITES
*
CAPACITES TOP31221
210 160 120 120 %
Température de lavage (C°) 63 60 63 60 60
Température de ringage (C°) 82 82 82 65 82
140 120 160 140 120
g 07 08 13 12 13
° CAPACITES TOP31222
(3]
270 210 180 160 165
Température de lavage (C°) 63 60 63 60 60
Température de ringage (C°) 82 82 82 65 82
Consommation L / Heure 170 150 200 180 150
06 07 09 I 09
CAPACITES TOP31223
300 250 210 160 230
Température de lavage (C°) 63 60 63 60 60
Température de ringage (C°) 82 82 82 65 82
170 170 200 180 150
06 07 09 H 07

* Temps de contact de la vaisselle avec I'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

SUPPLEMENTS OPTIONS

P N PRIX ECE s PRIX
REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE
Y -

Doseurs de produit de lavage et

Zone de prélavage de ringage incorporés

N

18

P -
en angle (pour ISY3M2) Butée de fin de course
75861 (fournie d'origine sur les tables & -
rouleaux COLGED page 228)

I Zone de séchage _ o
en angle 9 kw X Bouton d'arrét d'urgence -
Q Interrupteur Marche/Arrét en _

Condenseur de buée fagade
z pour alimentation en - K Module pour connexion Wi-Fi ou _

eau osmosée

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190

Bluetooth
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE CoLG=D

GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM GARANTIE : 2 ANS PIECES

SERIE 3122 - VUE DE COUPE

770

450
2088+30

1615+30

510

LAVERIE
COLGED

875

!
195430

TOP31221
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
2278 N 2515
1139 1139 1139 562 814
P> nl P i
I I
o rincage o . .
N lavage séchage 2 lavage rincage :1?:;:
TOP31222 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
. 3406 _ 3643
139 1128 1139 139 1128 562 814
e > * i >
E prélavage lavage :;fg:e 2 prélavage lavage rincage |  séchage
o enangle
TOP31222 - PRELAVAGE EN ANGLE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
3096 > 3333
88 L 1128 L 139 829 1128 562 814
! N b b o
4 préfavage lavage me o prélavage lavage fincage | séchage
o enangle a enangle enangle
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o= LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

SERIE 3122 - VUE DE COUPE

770

450
2088+30

1615£30

w @
Lo
58

875

ol
19530

TOP31223 - PRELAVAGE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
_ 4534 N _ 4771 N
1139 . 1128 1128 1139 1139 1128 L 1128 562 814
>t > > = o o =
o 5 rincage QL prélavage lavage 1 lavage2 rincage | séchage
N prélavage lavage 1 lavage 2 séchage * enangle

TOP31223 - PRELAVAGE EN ANGLE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
4224 > 4461
829 112 112 1 i
-t > 8 >t 8 >t 39 > 829 . 1128 L 1128 ., 562 814
< > > > >ie >
rél lavage 1 lavage 2 ringage ) )
§ Zn :nvaéf séchage ] prélavage lavage 1 lavage 2 fingage | séchage
& enangle enangle

RETROUVER TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 190
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LAVE-VAISSELLE A CONVOYEUR

nosenmy

Nos lave-vaisselle a convoyeur sont la solution
idéale pour les charges de travail intenses telles
quelesgrandes cantines, les écoles, les hépitaux,
les grands bateaux, la grande restauration, les
services de traiteur et les aéroports.

Notre gamme de lave-vaisselle d convoyeur propose
de multiples versions toujours combinables avec les
modéles de lave-plateaux, les machines & avancement
automatique et avec différents accessoires pour
proposer des solutions toujours plus personnalisées
et adéquates aux diverses exigences des clients.
Nos lave-vaisselle & convoyeur ont été davantage
ameéliorés afin d'offrir un produit toujours plus complet et
efficace aux professionnels du marché et & nos clients
utilisateurs. La vidange complétement automatique,
ainsi que le systeme de bras de lavage regroupés et
les filtres de superficie intermédiaires en acier inox, sont
seulement certaines des améliorations que nous avons
développé en ce sens. La gamme de lave-vaisselle
a convoyeur, a la forme élégante et aux prestations
élevées, a été projetée dans un esprit encore plus
respectueux de I'environnement : 'économiseur de
détergent, le concept disolation thermique, le systeme
CPF et le double ringage renforcé montrent notre
volonté de progresser dans la recherche de solutions
innovantes toujours plus rentables et respectueuses

de I'environnement. Lo gamme est composée de 7
modélescompletementmodulables et personnalisables,
avec des caractéristiques propres a la marque depuis
toujours, dont la largeur utile du convoyeur de 710 mm,
la hauteur utile de 4560 mm et le respect de la norme DIN
SPEC 10534 avec un encombrement nettement inférieur
d la moyenne du marché, a productivité égale. En effet,
notre gamme de lave-vaisselle & convoyeur permet
de laver 3 assiettes par rangée au lieu de deux, rendant
possible une production de 9.000 assiettes par heure
tout en restant conforme aux réglementations. Avec
celq, il ne vous reste plus qu'd essayer nos lave-vaisselle
a convoyeur !

POUR TOUTES DEMANDES DE
CHIFFRAGE, CONTACTEZ

¥/l KITCHEN®

222
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LAVE-VAISSELLE A CONVOYEUR

CARACTERISTIQUES DE SERIE

- Systéeme d’avancement SMART DRIVE & b5 vitesses
- Grand convoyeur de largeur de 710 mm
- Convoyeur assiettes

« Affichage couleur TFT de 5.7" et touches & membrane

+ Raccourcis pour les commandes de I'opérateur avec

menu langues
+ Monitorage continu des paramétres de travail
- Cadre électrique IPX5
- Historique des alarmes et des évenements
- Autotimer

« Vidange centralisée et automatique, avec vidange
totale et partielle des cuves

« Bras de lavage regroupés
- Economiseurs d'utilisation de zone
- Economiseurs de détergent

- Cuves radiées en acier inox AlSI 316 Iégéerement
inclinées pour favoriser I'évacuation de l'eau

- Filtres de superficie en acier inox pour protéger les
cuves et la pompe de lavage

- Portes en double paroi isolées contrebalancées et
munies d'un systéme de sécurité antichute

« Systéme THERMO BARRIER pour un majeur bien-étre
d'utilisation

« Prédisposition électrique de l'unité doseurs
« Clapet de non-retour

- Surchauffeurs en acier inox AISI 316 isolés pour rédu
les dispersions thermiques

« Pompes verticales autonettoyages

ire

- Double ringage renforcé, prestations ameéliorées avec

des consommations modérées
- Contrdéle du flux de l'eau

+ Contrdle des consommations hydriques, électrique
des heures de fonctionnement

s et

- Modalités de fonctionnement du séchage : totalement

éteint, ventilateurs seulement en fonctionnement,
puissance réduite (4,5 kW) avec ventilateurs et
puissance maximale (9 kW) avec ventilateurs

223
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o LAVE-VAISSELLE A CONVOYEUR
nose

OPTIONS
- Cing types de convoyeurs - Livraison en deux parties ou plus
disponibles avec une éventuelle pour faciliter la manipulation

voie d couverts e .
- Sanitisation de la machine,

- Séchage en double paroi sur également disponible avec un
étageére ou sur module surpresseur dédié
wQ - Condenseur vapeurs - Isolation thermique et acoustique
5o o . : :
=2 - Trois récupérateurs thermiques - Isolation des cuves
-0 disponibles

« Break tank et surpresseur

- Module de dérochage hydraulique
léger avec systeme de filtre a tiroir
(+600 mm)

- Unité doseurs péristaltiques pour
détergent et/ou liquide de ringage

- Emplacement dédié pour les
bidons de détergent et de liquide
de ringage

Pompes en inox

CComitle & disoies CLoUD + Puissance supplémentaire dans le

conforme @ la normative HACCP sUleielirels
(sur demande)
TAPIS STANDARD TAPIS SPECIAL
4 ) 4 )
Tapis standard
pour assiettes et
éventuelle voie a Tapis spécial
couverts (en option) pour hépitaux
- J - J
4 ) 4 )
Tapis standard T(;plrs slg?;clrat(
pour verres pourp u
thermiques
- J - J
4 ) 4 )
Convoyeur de série Tapis spécial
pour plateaux, objets pour restauration
et ustensiles aérienne
- J - J
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LAVE-VAISSELLE A CONVOYEUR

CLOUD
Ou que vous soyexz...

Votre lave-vaisselle est a portée
declic!

Vous serez connecté en
permanence d la machine
afin de surveiller les phases de
travail, les éventuelles alarmes
et configurer a distance les
parameétres selon vos besoins.
Conforme & la réglementation
HACCP.

Affichez tous les parametres de travail et I'historique
des événements, les heures de travail et éventuels
problémes a n'importe quel moment.

En cas de probleme, la machine envoie

immédiatement, & vous et & votre technicien, un

e-mail. Ce dernier pourra intervenir & distance pour
le résoudre ou préparer une intervention sur site.

LAVERIE
COLGED

e

Un rapport d'activité quotidien est disponible avec
tous les événements liés au lave-vaisselle dans une
feuille de calcul détaillée avec les données HACCP.

|o;

Notre systéme Cloud est un dispositif révolutionnaire

limitant et facilitant lintervention éventuelle d'un

technicien qui peut anticiper les pieces nécessaires

a remplacer, économisant ainsi du temps et de
l'argent.
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE = WM&ES Couli=d

ENVIRONNEMENT GARANTIE : 2 ANS PIECES

PLUS D’ENVIRONNEMENT LAVERIE PAGE 399

TABLES AVEC BAC

« Tout inox AISI 304 (époisseur 12/10¢) « Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm - Etogére basse
pietements & vérins réglables « Dessus inox AlSI 304, plaqué sur renforts inox « Bac de 500 x 500 x 250 mm
« Dosseret pré-percé pour douchette.

ACCROCHAGE SUR DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESIGNATION MACHINE LXP X H (MM)

75451 1bac & droite Droite 1200 x 700 x 850

75456 1bac & gauche Gauche 1200 x 700 x 850 -
75452 1bac & droite Droite 1500 x 700 x 850 -
75457 1 bac & gauche Gauche 1500 x 700 x 850 -
75453 1 bac & droite Droite 1800 x 700 x 850 -
75458 1bac & gauche Gauche 1800 x 700 x 850 —

TABLES AVEC BAC + TVO

- Tout inox AISI 304 (épaisseur 12/10°) - Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm
- étageére basse pietements & vérins réglables « Dessus inox AlSI 304, plaqué sur renforts inox « bac de
500 x 500 x 250 mm - Dosseret pré-percé pour douchette « Trou vide ordure avec collerette caoutchouc
en option.

ACCROCHAGE SUR DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESIGNATION MACHINE LXP X H (MM)

75446 1bac & droite Droite 1200 x 700 x 850

75441 1 bac a gauche Gauche 1200 x 700 x 850 -
75447 1 bac & droite Droite 1500 x 700 x 850 -
75442 1bac & gauche Gauche 1500 x 700 x 850 —
75448 1bac & droite Droite 1800 x 700 x 850 -
75443 1bac & gauche Gauche 1800 x 700 x 850 -

TABLES DE JONCTION AVEC BAC

- Tout inox AISI 304 (épaisseur 12/10°) « Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm « Dessus inox
AlSI 304, plaqué sur renforts inox « Bac de 500 x 500 x 250 mm « Dosseret pré-percé pour douchette.

ACCROCHAGE SUR DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESIGNATION MACHINE LX P (MM)

717101 1bac & droite Droite 700 x 700

717102 1bac & gauche Gauche 700 x 700 -
717103 1bac & droite Droite 1000 x 700 -
717104 1bac a gauche Gauche 1000 x 700 -
717105 1bac & droite Droite 1300 x 700 -
717106 1 bac & gauche Gauche 1300 x 700 -
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nose CoLt=d LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES ENVIRONNEMENT

TABLES D’ENTREE OU DE SORTIE LISSES

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE ACCROCHAGE SUR MACHINE LXP X H (MM)

75482 Gauche/droite 700 x 700 x 850

75483 Gauche/droite 1100 x 700 x 850 -

T
=8

TABLES DE SORTIE POUR MACHINES EQUIPEES D'UN TUNNEL DE SECHAGE

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE ACCROCHAGE SUR MACHINE LXP X H (MM)

75484 Gauche/droite 700 x 700 x 850

75485 Gauche/droite 1100 x 700 x 850 -

TABLES FIXES A ROULEAUX

REFERENCE ACCROCHAGE SUR MACHINE L?(";'E(N:'g\m)
717066 Gauche/droite 1145 x 630 x 875
717067 Gauche/droite 1645 x 630 x 875 -
717086 Gauche/droite 2145 x 630 x 875 -
717087 Gauche/droite 2645 x 630 x 875 -

TABLES MOBILES A ROULEAUX

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE ACCROCHAGE SUR MACHINE LXP X H (MM)

717069 Gauche/droite 1145 x 640 x 875
717070 Gauche/droite 1646 x 640 x 875 -
717088 Gauche/droite 2145 x 640 x 875 -
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE nose Collz

ENVIRONNEMENT GARANTIE : 2 ANS PIECES

)

TABLES D'ANGLE

ACCROCHAGE DIMENSIONS
SUR MACHINE LX P XH (MM)

REFERENCE DESIGNATION

CHARGEUR D’ANGLE MECANISE

Table d’entrée d'angle _
75480 entrainée par la machine Gauche 600 x 650 x 850
75481 Table dentrée dangle Droite 600 x 650 x 850 =

entrainée par la machine

COURBES MECANISEES (POUR LA SORTIE UNIQUEMENT)

75500 Courbe mécanisée & 90° Gauche/droite 800 x 800 x 875 -
75660DX Courbe mécanisée a 180° Droite 1400 x 800 x 785 -
75660SX Courbe mécanisée ¢ 180° Gauche 1400 x 800 x 785 -

COURBES A -90° A ROULEAUX LIBRES

717068 - Gauche/droite 1100 x 1100 x 875 -

ETAGERES MURALES

Er ACCROCHAGE DIMENSIONS PRIX
REFERENCE SUR MACHINE LXP X H (MM) € HT
Etagere murale _
ETNO50 pour casiers 500 x 500 1100 x 500
Etagére murale _
ET16050 pour casiers 500 x 500 IS eelels
Etageére murale _
ET21050 pour casiers 500 x 500 2100500
ETINI050 Etagére murale inclinée avec téle de 1100 x 500 _
fond pour casiers 500 x 500
Etageére murale inclinée avec tole de _
ETN6050 fond pour casiers 500 x 500 1600 x 500
Etagére murale inclinée avec téle de
ETI21050 2100 x 500 -

fond pour casiers 500 x 500
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Al | COLLED | ADOUCISSEURS D'EAU

GARANTIE : 2 ANS PIECES 7, 12 & 18 LITRES

[\A" PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE
[\A” REGENERATION RETARDEE

CEFERENCE DIMENSIONS
HXLXP (MM)

wa @ rocics 546 x 240 x 420

z 8

<9 €@ rocizics 775 x 240 x 420
e ADCI8LCS 1056 x 240 x 420

PRESSION MINIMALE: 25 kg/cm2 - TEMPERATURE MINIMALE : 4 °C - Pression maximale : 6 kg/cm2 - Température
maximale : 35 °C « Alimentation électrique : 220 V - 12 Vac / 50 Hz.

ADOUCISSEURS D'EAU

« Equipement composé d'une bouteille de PRFV avec des distributeurs supérieurs et inférieurs en ABS et Cabinet en polyéthyléne

- Valve Denver 180, programmateur électronique, régénération retardée « Connexion 3/4» « Bouée de sécurité dans le Cabinet

inclus « By-pass d'isolation inclus dans I'équipement « Mélangeur de dureté résiduelle intégré a la téte « Connexion par clips de
verrouillage, fiable et rapide.

VOL. CAPACITE | CONSOMMATION DEBIT DEBIT PRIX
REFERENCE RESCRILCN RESINE (L) CONNECTION | o1y \ps DE SEL (KG) TRAVAIL M3/H POINTE M3/H

ADC7LCS Denver Plus Blue 7 4" 16/22/27 0,4/0,6/0,8
ADCI12LCS Denver Plus Blue 12 12 3/4" 40/49/60 0,71/1,4 05 07 -
ADCI8LCS Denver Plus Blue 18 18 3/4" 57/97/117 11/2,2/4,5 08 12 -
ACCESSOIRES
PRIX
KITPREFIL Kit préfiltre Porte cartouche 3/4, insert laiton, cartouche

bobinée 20y, clé, support

FLEXINOX Flexible inox Pour raccordement -
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ADOUCISSEURS D'EAU nose COLG=D

20 /25 LITRES & 34/58 LITRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ POSSIBILITE D’ALIMENTER PLUSIEURS APPAREILS

AQUAKINETIC
- 20 [25 LITRES, ALIMENTATION EAU CHAUDE / FROIDE

CC206C

- 34[58 LITRES, ALIMENTATION EAU CHAUDE / FROIDE.FONCTIONNEMENT EN
EAU CHAUDE MAXIMUM 50°C

- POUR UNE MISE EN TEMPERATURE PLUS RAPIDE DES BAINS DE LAVAGE
DES MACHINES A LAVER.

AQUAKINETIC CC206C
ADOUCISSEURS D'EAU wd
x
Résine haute performance : Homologuée par le Ministére de Systéme intégré dans le bac d sel : gain de place en laverie. 3o
la santé, longue durée de vie. Volumeétriques : Eliminent les gaspillages de sel, d'eau ainsi
Pas de raccordements électriques : Fiables, pas d’horloges ni que les passages intempestifs en eau dure.
de circuits imprimés & régler, ajuster, réparer ou remplacer. Systéme de 2 colonnes : Une production d'ecu douce en
Lit de résine compacte : Permet une efficacité augmentée, continu quelle que soit la demande.
économise le sel et 'eau. Fonctionnement entiérement automatique sans électricité :
Régénération a contre courant en eau douce : Faible Il suffit d'ajouter du sel.
consommation d'eau et de sel.
Matériau anti-corrosion : Longue durée de vie méme dans un MONTES SUR ROULETTES POUR UNE MEILLEURE HYGIENE DES
environnement agressif. SOLS HACCP

Dimensions des colonnes (mm) 2 x (150 x 330) 2 x (150 x 330)

Volume de résine par colonne (L) 2x45 2x45

Type de résine Résine cationique fine mesh Résine uniforme cationique
Type de colonne Polyéthyléne enroulé Zytel

Type de régénération Contre courant

Type de compteur d’eau (I/min) Turbine polypropyléene Hydraulique volumétrique
Pression dynamique (bars) 10-86 1-9
Fonctionnement en service Flux descendant Flux ascendant
Température de fonctionnement (°C) 2-50 2-50
Dureté max. (°Th F) 5 51
Débit (I/min) 20-25 34-58
Alternance (2 colonnes) Alternance (2 colonnes)
Volume de régénération (L) 34 19
L L
53 265
0498 0226 - 0453
Connecteur spécifique 1” Raccord rapide 1- 3/4
Tube polyéthylene 1/2 Tube polyéthylene 1/2
Tube polyethylene 3/8” Tube polyethyiane 3/8"
7 18
Auoune Aucune
200x 465 x 537 365 x 365 x 658
157 - 17) 272- 50
: :
ACCESSOIRES
BYPASS Bypass eau froide pour CC206C (jusqu'a 50°C) -
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o | e CASIERS DE LAVAGE - 500 X 500
COLEED

CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE

CASIERS UNIVERSELS - CASIERS A COUVERTS

CASIER UNIVERSEL A FOND PLAT

R N VERSEL 2 FOND CASIER UNIVERSEL AVEC BARRE CASIER A COUVERTS EN VRAC 8 CASESDE9 X 9
g INOX POUR LAVAGE 9 PLATEAUX HAUTEUR UTILE 75 MM ; MAILLE DIMENSIONS :
PEUT RECEVOIR 2 CASIERS A GASTROS SERREE 190 X 190 X 455 MM
COUVERTS 52640 :

REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

52670 52679 52671 52640

CASIERS A ASSIETTES

CASIER SANS FOND POUR 15 GRANDES CASIER EN FIL RILSAN POUR 8 GRANDES
POURT8 Asgé’i,TLzETSEZLJ‘XTigg 5/\/? REUSES OU ASSIETTES PLATES OU CREUSES A PARTIR DE ASSIETTES @ 32 CM OU 16 ASSIETTES
@18 CM @24CM
REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT
52696 - 52700 - C983027 -

CASIERS A VERRES ET TASSES

CASIER POUR 16 VERRES INCLINEES CASIER 25 CASES POUR VERRES @ 90 MM CASIER 36 CASES POUR VERRES @ 74 MM

Hauteur utile 150 mm Hauteur utile 73 mm Hauteur utile 73 mm
5015016 - 507325 - 507336 -
Franco & partir de 450 € HT Hauteur utile 115 mm Hauteur utile 115 mm

Port en sus pour commande inférieure 5011525 - 5011536 -
AUTRES CASIERS, ET ACCESSOIRES : Hauteur utile 155 mm Hauteur utile 155 mm

232

fnosenmy




CASIERS DE LAVAGE

noseMEEEEIT=D)

CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE

JUSQU'A 22 ASSIETTES

@ 31CM
wQ
=8
e
CASIERS ET ACCESSOIRES POUR LAVE-VERRES 400 X 400
INSERT PORTE ASSIETTES POUR CASIER
CASIER 400 X 400 X 150 MM 400 X 400 MM CAPACITE 9 ASSIETTES .
HAUTEUR INTERIEURE 125 MM (SANS CASIER ET UNIQUEMENT COMPATIBLE GODET A COUVERTS 105 X 105 X 140 MM
AVEC CASIER C706140)
C706140 - €800003 - 800002 -

CASIERS ET ACCESSOIRES POUR LAVE-VERRES 600 X 500

CASIER A ASSIETTES. POUR 24 ASSIETTES CASIER A COUVERTS EN VRAC 4 CASES

PLATES @ 240 MM OU 22 GRANDES ASSIETTES CASIER UNIVERSEL A FOND PLAT
PLATES OU CREUSES @ 310 MM DIMENSIONS 217 X 217 X 140 MM
REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT
70180 - 70181 - C780081 -

PLUS DE MODELES DE CASIER SUR DEMANDE
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CASIERS DE LAVAGE

nosemngifeste

CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE

CASIERS A VERRES 500 X 500 MM

(=]

w

6 \ \ )

6‘ CASIER A VERRES 500 X 500 MM CLIXRACK CASIER A VERRES 500 X 500 MM CLIXRACK CASIERCngﬁéiAZYA%;?IfS]:gi;(Egoo MM

(3} 25 CASES - HAUTEUR UTILE 215 MM 36 CASES - HAUTEUR UTILE 215 MM HAUTEUR UTILE 220 MM
REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT
5021525 5021536 5022016

REPOSE-VERRES & EGOUTTOIR DE COMPTOIR

REPOSE-VERRES GLASRELAX GR400 EGOUTTOIR DE COMPTOIR EGOUTTOIR DE COMPTOIR

(uniquement compatible avec casier POUR CASIERS 500 X 500 MM POUR CASIERS 400 X 400 MM
C706140)
51248 EGC500 EGC400

CASIERS A DOIGT 500 X 500 MM

""""" CASIER A DOIGT UK 500X500 (REHAUSSABLE) U CASIER A DOIGT UK 500X500 REHAUSSE T CASIER A DOIGT UK 500X500 REHAUSSE
HAUTEUR UTILE 73 MM HAUTEUR UTILE 110 MM HAUTEUR UTILE 170 MM
51003 51198 51807
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CASIERS DE LAVAGE

nose Col=®

CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE

CASIERS A FOND PLAT & GRILLE INOX

GRILLE INOX NHG500 A POSER SUR CASIER

LAVERIE
COLGED

CASIER FOND PLAT NK+ 500X500 REHAUSSE CASIER FOND PLAT NK+ 500X500 REHAUSSE
HAUTEUR UTILE 140 MM HAUTEUR UTILE 170 MM 500X500 POUR MAINTIEN VAISSELLE
PLASTIQUE
REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT
50140 50170 GRMVP

PANIERS INCLINES POUR MODELES 400 X 400 & 500 X 500 MM

PANIER INCLINE POUR MODELE PANIER INCLINE POUR MODELE PANIER INCLINE POUR MODELE PANIER INCLINE POUR MODELE

400X400 HAUTEUR 17 400X400 HAUTEUR 17 500X500 HAUTEUR 17 500X500 HAUTEUR 17
4 RANGEES 3 RANGEES 5 RANGEES 4 RANGEES
REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT
C983066SE - C98308I1SE C983082SE C983083SE

PLUS DE MODELES DE CASIER SUR DEMANDE
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ROBINETTERIE

noseMEEETHET=D)

ROBINETS - DOUCHETTES - MELANGEURS

COLGED

=
[a4
w
>
<
-

FLEXIBLE TRESSE FLEXIBLE TRESSE
INOX PLASTIFIE INOX PLASTIFIE

1200
1200

320

ENSEMBLE DOUCHETTE AVEC ENSEMBLE DOUCHETTE AVEC MELANGEUR
MELANGEUR MONOTROU A CROISILLONS MONOTROU A CROISILLONS ET COL DE CYGNE

PRESSION PRESSION

MAXIMUM DE - MAXIMUM DE POIDS

LAVAGE IRAAARANS LAVAGE (({©)
(BAR) (BAR)

DP607STE 5 17 L/MIN 5 - DP607 5 17 L/MIN 6 -

REFERENCE

236 fnosenmy




ROBINETTERIE

: AR | CoLCED
ROBINETS - DOUCHETTES - MELANGEURS

DOUCHETTE AVEC
SUPPORT FLEXIBLE DE 2.00 M

LAVERIE
COLGED

|
DLFM -

BRIDE POUR

ANCRAGE MURAL

MELANGEUR 2 TROUS MURAL
AVEC COL DE CYGNE DE 300 MM @ 18 MM

REFERENCE PRIX € HT
DP603 -

ENSEMBLE DOUCHETTE AVEC COL
DE CYGNE AVEC MITIGEUR

MELANGEUR MONOTROU SUR TABLE

AVEC COL DE CYGNE DE 300 MM @ 18 MM
PRESSION
- MAXIMUM DE
REFERENCE LAVAGE

(BAR)

REFERENCE PRIX € HT
DP608 5 18 L/MIN 75 - DP604 -
nosemyg

237



238

242 - FEUX GAZ TOPS ET FOURNEAUX

243 - TOPS & FOURNEAUX PLAQUES ELECTRIQUES
244 - PLAQUE VITROCERAMIQUES

245 - PLAQUES A INDUCTION

246 - GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

248 - GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ

249 - GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES

250 - FRITEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

251- BAINS-MARIE E‘LECTRIQUES
& CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

252 - ELEMENTS NEUTRES
253 - SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE & PIETEMENTS

254 - SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS |[Y]

258 - TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU
259 - WOKS 1FEU ET 2 FEUX

260 - FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

262 - TOPS ET FOURNEAUX ELECTRIQUES

266 - PLAQUES A INDUCTION |[Y]

267 - TOPS NEUTRES ET BAINS-MARIE

268 - PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES |[T]

270 - SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE)
& GRILLADES ELECTRIQUES |[Y]

272 - GRILLADES ELECTRIQUES |[]

?74 - CUISEURS A PATES MONOBLOCS GAZ OU
ELECTRIQUES

275 - FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES
276 - CHAUFFE FRITES

277 - MARMITES GAZ OU ELECTRIQUES

278 - SAUTEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

279 - SAUTEUSE MULTIFONCTION [[Y]

280 - SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS |1
281 - SOUBASSEMENTS FOURS

282 - SOUBASSEMENTS NEUTRES

284 - ACCESSOIRES ET OPTIONS

288 - ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU
290 - FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

292 - FOURNEAUX COUP DE FEU GAZ

294 - DETAILS ET OPTIONS FEUX VIFS

295 - TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

296 - PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION |[]

297 - TOPS NEUTRES & BAINS-MARIE

298 - PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

300 - SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE)
& GRILLADES ELECTRIQUES |[[Y]

302 - GRILLADES ELECTRIQUES |

303 - CUISEURS A PATES GAZ OU ELECTRIQUES

304 - FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

306 - FRITEUSES EVO MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES |[]
308 - MARMITES RONDES

310 - SAUTEUSES BASCULANTES

311 - SAUTEUSES MULTIFONCTION |[]

312 - SOUBASSEMENTS FOURS GN 2/1

313 - SOUBASSEMENTS NEUTRES

315 - ACCESSOIRES ET OPTIONS

320 - FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ

322 - PLAQUES COUP DE FEU GAZ

323 - PLAQUES DE CUISSON VITROCERAMIQUE
324 - PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

325 - PLAQUES COUP DE FEU ELECTRIQUE

326 - BAINS-MARIE ELECTRIQUES

327 - ELEMENTS NEUTRES, TOPS ET MONOBLOCS
328 - PLANCHAS GAZ - TOPS OU MONOBLOCS

330 - PLANCHAS ELECTRIQUES - TOPS OU MONOBLOCS
332 - CUISEURS A PATES

333 - FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES

334 - SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE & ACCESSOIRES
335 - BARRES DE DRESSAGE - ETAGERES
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@ ‘ @baron GAMME 650

PRESENTATION

— @ baron ——

GRILLES EN FONTE SUR LA LE FOUR ELECTRIQUE GN GRILLADE ET PLANCHAS
TABLE DE CUISSON 1/1 EST DISPONIBLE EN EQUIPES DE REBORDS DE
VERSION STATIQUE OU POURTOUR
VENTILEE ANTI-PROJECTIONS

Une ligne d’appareils de cuisson aux dimensions réduites, congue pour ceux qui, dans un petit espace, ne
veulent pas renoncer aux grandes performances.

Réalisée en acier inox AlSI 304, finie de fagon raffinée avec un satinage Scotch Brite, elle se présente avec des
angles arrondis et des récipients d'une grande capacité ; elle a 650 mm de profondeur (600 mm quand il n'y a
pas de mitres) et 400/600/700/800/1000 mm de largeur modulaire. La série est complétée par des soubassements
ouvert, avec porte(s) ou des soubassements réfrigérés.

Les appareils sont facilement modulables les uns avec les autres, afin de constituer une unité, compacte, sans
espaces, grace & un profil couvre-joints (en option, B0CGN page 253) qui garantit la protection contre les fuites
et donc la plus grande hygiéne. Hautes cheminées, boutons ergonomigues montés sur un tableau de bord incliné
pour en faciliter la visibilité :
voild ce qui confére a la gamme 650 une utilisation facile des la premiere approche.

Tous les modéles sont approuvés CE.

REALISEE EN ACIER INOX AISI 304

PROFONDEUR 600 - 650 MM

Les éléments gaz sont en 650 mm de profondeur livrés avec une mitre arriere,
Les éléments électriques top et les neutres ont une profondeur de 600 mm sans mitre.
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GAMME 650 ‘ @baron

PRESENTATION

NETTOYAGE OPTIMAL & COMPLET GRACE
AUX RESISTANCES CHAUFFANTES
ET RELEVABLES

LES NOUVELLES MANETTES : FOURS AUX DIMENSIONS GN 1/1 AVEC

PROTECTION TOTALE DES PAROIS INTERNES EN ACIER
ET HYGIENE GARANTIE INOXYDABLE

CUISSON
BARON
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A | @baon | camME 650

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOPS & FOURNEAUX FEUX GAZ

E{TOUT INOX AISI 304

GRILLES EN FONTE
(2] S EMAILLEE MAT

REFERENCE : 60GRC
Grille chromée pour four 530 x 488 mm
PRIX : - €[HT

o GRILLES EN FONTE SUR LA TABLE DE CUISSON A BRAS LONGS PERMETTANT

D'Y POSER EGALEMENT DE PETITES CASSEROLES.
9 BRULEURS A FLAMME STABILISEE AVEC VEILLEUSE ET THERMOCOUPLE POUR GARANTIR LE MAXIMUM DE SECURITE.

FEUX GAZ

« Puissance des feux 3,85 kW et 5,7 kW « Construction tout inox 18/10 « Brileurs & flamme stabilisée avec veilleuse et thermocouple
» Chapeau en fonte mat & simple ou double couronne « Grilles en fonte émaillée mat.
FOURS : Soubassement fours GN 1/1 tout inox - Capacité 3 niveaux - Four électrique, statique ou ventilé, puissance : 4,2 kW,
alimentation : 400 V « Four gaz statique puissance 5 kW.

DIMENSIONS
LX P X H (SANS/AVEC
MITRE) (MM)

REFERENCE FEUX VIFS FEUX FEUX FOUR GAZ |FOUR ELEC.

((Y3)) 3,85 KW (NB) | 5,7KW (NB)

FEUX VIFS GAZ
60PCG411 2 1 1 - - 400 x 650 x 295/490 9,55 19 -
] sopces22 4 2 2 = = 800 x 650 x 295/490 19, 27 =

DESSUS FEUX VIFS SUR FOURS ( ELECTRIQUES OU GAZ )

60PCGFE722 4 2 2 - Statique 700 x 650 x 870/1065 233 68 -

60PCGFEV722 4 2 2 - Ventilé 700 x 650 x 870/1065 233 68 =

60PCGF722 4 2 2 Statique - 700 x 650 x 870/1065 24 80 -
60PCG41 60PCG822 60PCGFE722 60PCGFEV722 60PCGF722
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camme 650 | AEEML | @) baron

TOPS & FOURNEAUX PLAQUES ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

COMMUTATEURS
A 7 POSITIONS

REFERENCE : 60GRC
Grille chromée pour four 530 x 488 mm
PRIX : - €[HT

CUISSON
BARON

o LES PLAQUES SONT FIXEES HERMETIQUEMENT AU PLAN POUR UN NETTOYAGE PLUS FACILE.
o LE FOUR ELECTRIQUE GN 1/1EST DISPONIBLE EN VERSION STATIQUE OU VENTILEE.

PLAQUES ELECTRIQUES

- Plaques électriques en fonte rondes @ 230 mm de forte puissance - Voyants témoins - Commutateurs a 7 positions
« Thermostats de sécurité « Alimentation Tri 400 V + N + T.
TOPS PLAQUES ELECTRIQUES : 60PCE400 commutable en mono 230 V + T.
FOURS ELECTRIQUES : Soubassement fours GN 1/1 tout inox « Capacité 3 niveaux « Four électrique, statique ou ventilg, puissance :
4,2 kW, alimentation : 400 V.

DIMENSIONS
- PLAQUES PUISSANCE FOUR ELECT. PUISS. | POIDS PRIX
REFERENCE ) (kW) 42 KW LXPXH (SA(I'\\IAS'\{I)AVEC MITRE) «w) | (ko) e
PLAQUES ELECTRIQUES RONDES
60PCE400 2 1x26+1x15 - 400 x 600 x 295 4] 18 -
60PCE700 4 2x26+2x15 = 700 x 600 x 295 82 25 -
PLAQUES ELECTRIQUES RONDES SUR FOUR ELECTRIQUE
60PCEFE700 4 2x26+2x15 Statique 700 x 650 x 870/1065 12,4 64 -
60PCEFEV700 4 2x26+2x15 Ventilé 700 x 650 x 870/1065 14,4 64 -
B0PCE400 60PCE700 B0PCEFE700 B0PCEFEV700
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLAQUES VITROCERAMIQUES

PLAQUES VITROCERAMIQUES
HAUTE RESISTANCE AUX
CHOCS THERMIQUES ET

(2 R MECANIQUES

REFERENCE : 60GRC
Grille chromée pour four 530 x 488 mm
PRIX : - €[HT

o ZONES DE CUISSON CIRCULAIRES AVEC DETECTEUR DE PRESENCE DE RECIPIENT.
9 FOUR AVEC ALLUMAGE ET REGLAGE INDEPENDANT ET THERMOSTAT REGLABLE DE 110 A 280°C.

PLAQUES VITROCERAMIQUES

« Plaques vitrocéramiques haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques « Zones de cuisson circulaires
@ 220 mm avec détecteur de présence de récipient et voyant de fonctionnement « Alimentation Tri 400 V + N + T.
TOPS PLAQUES VITROCERAMIQUES : 60PCI41l commutable en mono 230 V + T.
FOUR ELECTRIQUE : Soubassement fours GN 1/1 tout inox « Capacité 3 niveaux « Four électrique ventilé, puissance : 4,2 kW.

DIMENSIONS
PLAQUES PUISSANCE FOUR ELECT. LX P X H (SANS/AVEC MITRE) PUISS. | POIDS PRIX

REFERENCE (NB) (kw) 4,2 KW ) (kw) | (ke) €HT

PLAQUES VITROCERAMIQUES
60PCI411 2 18+25 - 400 x 600 x 295/490 43 18 -
60PCI722 4 12+18+25+25 700 x 600 x 295/490 8 25 -
PLAQUES VITROCERAMIQUES SUR FOUR ELECTRIQUE

60PCIFEV722 4 12+18+25+25 Ventilé 700 x 650 x 870/1065 12,20 64 -

60PCI411 60PCI722 60PCIFEV722
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PLAQUES A INDUCTION GARANTIE : 2 ANS PIECES

PLAQUES A INDUCTION HAUTE
RESISTANCE AUX CHOCS
THERMIQUES ET MECANIQUES

CUISSON
BARON

o LES ZONES DE CUISSON SONT MARQUEES PAR UNE SERIGRAPHIE CIRCULAIRE
AU DIAMETRE DE 220 MM (300 MM POUR LE WOK).

9 UN DISPOSITIF RELEVE LA PRESENCE DE LA CASSEROLE ET ACTIVE LE CHAUFFAGE.

PLAQUES A INDUCTION

« Plaques & induction haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques « 1 ou 2 zones de cuisson circulaires @ 220 mm avec
détecteur de présence de récipient et voyant de fonctionnement « Version Wok @ 300 mm « Alimentation Tri 400 V + N + T.

S EEREIEE ZONE 5 KW DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
(NB) L X P X H (SANS/AVEC MITRE) (MM) (kw) ((©)] €HT
PLAQUES A INDUCTION
60PCINDA4T 1 400 x 600 x 295/490 5 18 -
60PCIND722 2 700 x 600 x 295/490 10 25 -
WOK A INDUCTION
60PCWOKA4II 1 400 x 650 x 295/490 5 20 -

60PCIND41 60PCIND722 B60PCWOKA4T
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GARANTIE : 2 ANS PIECES GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

PLAQUE ACIER SPECIAL DE 15 MM
D'EPAISSEUR

E{ REBORD ANTI-ECLABOUSSURES

GOULOTTE EN FACADE ET TIROIR
e RECUPERATEUR

o EQUIPES DE REBORD DE POURTOUR ANTI-PROJECTIONS.
e PLAQUE AU CHROME DUR : CHROME EPAISSEUR 30 A 50 MICRONS.

Les plagques de cuisson chromées, en acier spécial de 15 mm d’épaisseur et AlSI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux & gaz ou des résistances
électriques & haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température
et le maintien des températures choisies.

Les plagues sont équipées d'anti-éclaboussures, de fagon d garantir une propreté et une hygiéne
parfaite de la table de cuisson. Le plan de travail est [égérement incling, de fagon & faire écouler les jus,
graisses et sauces dans le tiroir de récupération & grande capacité prévu a cet effet.

VERSION GAZ VERSION ELECTRIQUES
« BrGleur & 2 branches en acier, & flammes stabilisées de forte  « Résistances blindées inox AlSI 316 Incoloy « Voyants de tension
puissance avec vanne thermostatique. et thermostat « Alimentation 400 V. tri + T + N.
ACCESSOIRES

REFERENCE DESCRIPTIF

TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE

T™M40 Tiroir pour plague long. 400 mm -
TM6080 Tiroir pour plagque long. 600 ou 800 mm -
GRATTOIRS
RPR Pour plaque rainurée -
PRPC Pour plagque lisse -

246 fnosenmy




GAMME 650

LX P (MM) DM? (MM) AISI 430 CHROME DUR
Lisse 396 x 555 22 400 x 650 x 295/490 6,50 38 60FTTG403 - 60FTTG405 -
Lisse 596 X 555 33 600 x 650 x 295/490 13 56 60FTTG603 - 60FTTG605 -
Lisse 796 x 555 44 800 x 650 x 295/490 13 75 60FTTG803 - 60FTTG805 -
2/3 lisse 796 x 555 44 800 x 650 x 295/490 13 75 60FTTG823 - 60FTTG825 =
B60FTTG403/405 B60FTTG603 B60FTTG803/825
GRILLADES ELECTRIQUES
PLAQUE DIMENSIONS PUISS. POIDS PRIX
DIMENSIONS SURFACE LX P X H (MM) (kw) ((©) REVETEMENT € HT
LX P (MM) DM? CHROME DUR

Lisse 396 x 555 22 400 x 600 x 295 39 30 B60FTE405 -

Lisse 596 x 555 33 600 x 600 x 295 7,8 51 60FTE605 =

|m 2/3 lisse 996 x 555 55 1000 x 600 x 295 n7 67 60FTE1005 -

B0OFTE405 60FTE605 6OFTEIO05

GRILLADES GAZ

PLAQUES

PLAQUE

GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

DIMENSIONS
LXPXH
(SANS/AVEC MITRE)

PUISS.
(kw)

POIDS

DIMENSIONS  SURFACE ((©) REVETEMENT

REFERENCE

REFERENCE

REVETEMENT
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GARANTIE : 2 ANS PIECES GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ

REBORD
ANTI-ECLABOUSSURES

GOULOTTE EN
FACADE ET TIROIR
RECUPERATEUR

o LES GRILLES DE CUISSON SONT INCLINABLES POUR UNE CUISSON PLUS FACILE ET EFFICACE.
e GRILLE DE CUISSON EN ACIER DANS LES VERSIONS POUR VIANDE ET POISSON.

GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ

« Grille & barreaux cylindriques pour poissons réglable en hauteur en standard « Grille & barreaux en rigoles en acier inox pour
viande en option « Rebord anti-éclaboussures - Grille module de 800 réglable en 2 parties « Goulotte en fagade et tiroir récupérateur
« Rampe & flammes stabilisées de forte puissance, allumage piezo, sécurité par thermocouple.

DIMENSIONS

DIMENSIONS GRILLE SURFACE GRILLE PUISS. POIDS

REFERENCE LX P (MM) DM? LXPXH (S/-\(l,\\l/ls'\%-\VEC MITRE) (Kw) (KG)
60GLG400 330 x 580 18 400 x 650 x 295/490 7 38 -
60GLG800 2% 300 x 580 38 800 x 650 x 295/490 14 70 -
60GLG400 60GLG800
ACCESSOIRES
REFERENCE DESCRIPTIF PRIX € HT

GRILLE A BARREAUX

60GCG Grille & barreaux inox pour viandes 330 x 510 -
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 60GCG4 Grille & barreaux en fonte pour viandes 330 x 510 -
60GCG8 Grille & barreaux en fonte pour viandes 2 x 330 x 510 -

SAC PIERRES LAVIQUES

PCPL7 Sac de 4 kg de pierres laviques -
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GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

REBORD
ANTI-ECLABOUSSURES

BAC A EAU EXTRACTIBLE
SOUS LES RESISTANCES

CUISSON
BARON

o EQUIPES DE REBORD DE POURTOUR ANTI-PROJECTIONS.
e LES NOUVELLES POIGNEES : PROTECTION TOTALE ET HYGIENE GARANTIE.

Cette grillade électrique avec grille & barreaux est chauffée gréice & des résistances blindées inox AlSI 316
Incoloy de fortes puissances, relevables avec systéme de sécurité et permettant de garantir une rapide
montée en température et un maintien des températures choisies.

GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES

« Chauffage par résistances blindées en acier incoloy relevables avec systéeme de sécurité « Thermostat de fonctionnement et de
sécurité avec témoin de contrdle « Bac & eau extractible sous les résistances, congu pour récupérer les graisses et jus de cuisson
et réduire la fumée lors de la cuisson des viandes ou des poissons « Alimentation 400 V. tri + T + N.

e DIMENSIONS GRILLE SURFACE GRILLE DIMENSIONS PUISS. | POIDS
L X P (MM) IVE LX P X H (MM) (kw) (({©)
60CWE400 274 x 440 12 400 x 600 x 295 4,08 30 -
60CWES00 466 x 440 21 800 x 600 x 295 816 55 -
B0CWE400 60CWES00
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GARANTIE : 2 ANS PIECES FRITEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

[NV CUVE EN ACIER INOX AISI 304 A ZONE FROIDE [N/’ FILTRE DE FOND DE CUVE AMOVIBLE ET PANIERS

FRITEUSES GAZ — —— FRITEUSES ELECTRIQUES —— CHAUFFE FRITES ———

« Brdleur en fonte & échangeurs : « Thermostat réglable de 100° & 190° : - Résistances blindées en fond de cuve
immergés dans la cuve - Allumage : - Thermostat de sécurité - Résistances : - Rampe infrarouge « Alim. mono 230 V+T
piezo + Sécurité par thermocouple : blindées - Voyants témoins « Alimentation : « Peut contenir 1 bac GN 1/1 prof. 150 mm
+ Thermostat réglable de 60° & 190°C : Tri 400 V + N +T. « Température réglable 30 & 90°C.

+ Thermostat de sécurité. : :

CUVES DOTATION DIMENSIONS CUVE | CAPACITE DIMENSIONS

(NB) PANIERS LX P (MM) L)

PUISSANCE| POIDS PRIX

REFERENCE (kw) ((©) €HT

LX P X H (SANS/AVEC
MITRE) (MM)

FRITEUSES GAZ

60FRG400 1 1x 60CIM 240 x 420 8 400 x 650 x 295/490 7 26 -
60FRG600 2 2 x 60CIM 2% 240 x 420 8+8 600 x 650 x 295/490 14 44 =
FRITEUSES ELECTRIQUES
60FRE400 1 1x BONCIM 210 x 405 10 400 x 600 x 295 9 18 -
60FRE600 2 2 x 60NCIM 2* 210 x 405 10 +10 600 x 600 x 295 18 31 =
CHAUFFE-FRITES AVEC LAMPE
60SPE400 1 1BAC GN1/1 305 x 510 x 175 - 400 x 600 x 295 2 21 -

PANIERS POUR FRITEUSES

Eri DIMENSIONS PRIX

POUR FRITEUSES GAZ
60C12M 100 x 280 x 115 -
POUR FRITEUSES ELECTRIQUES
60NCIM 175 x 300 x 105 -

60NCI2M 85 x 300 x 105 -
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BAINS - MARIE ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES
& CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

LE FOND EST INCLINE VERS
L'EVACUATION POUR FACILITER LE
DRAINAGE DE L'EAU

DOTATION:
- 1grille de fond

BAINS - MARIE ELECTRIQUES

- Cuve inox AlSI 304 avec angles arrondis, pour bac GN 1/1 prof. 100 mm - Remplissage manuel « Vidange de cuve en facade - Livrés
sans bac « Chauffage électrique par résistances blindées placées & I'extérieur de la cuve « Voyants témoins « Protection thermique
« Réglage thermostatique de la température « Alimentation mono 230 V + T.

CUVE DIMENSIONS CUVE CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
REFERENCE (NB) LX P X H (MM) LX P X H (MM) (KW) (KG) s

60BME400 305 x 510 x 170 16N 1/1 400 x 600 x 295
60BMEG00 1 510 x 510 x 170 1GN1/1+2GN1/4 600 x 600 x 295 18 19 -
60BMES00 1 630 x 510 x 170 2GN1/1 800 x 600 x 295 2 26 -

BAC INOX PAGE 404

CUVES AVEC FOND INCLINE POUR
FACILITER L'EVACUATION DE L'EAU

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

« Cuve acier inox AISI 316 emboutie & angles arrondis, avec robinet de remplissage et vidange « Capacité des cuves 185 ou 28
litres « Chauffage électrique par résistances blindées placées & lintérieur de la cuve « Voyants témoins « Protection thermique
« Alimentation Tri400 V + N + T.

CUVE DIMENSIONS CUVE | CAPACITE | DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
REFERENCE (NB) LX P XH (MM) PANIERS LX P XH (MM) (kw) (KG) PRSI

60CPE400 308 x 340 x 180 185 400 x 600 x 295 567
60CPE600 1 490 x 340 x 180 28 3 600 x 600 x 295 9 28 -
ACCESSOIRE

REFERENCE DESIGNATION DIMENSIONS - L X P X H (MM) PRIX € HT

PANIER SUPPLEMENTAIRE

60CCP Panier inox pour cuiseur & pates 180 x 305 x 110 -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES ELEMENTS NEUTRES

[\ CARROSSERIE TOUT INOX
E{ PLAN DE TRAVAIL LISSE

o LA VERSION AVEC EVIER A LA CUVE EMBOUTIE ET EST EQUIPEE D'UN ROBINET DE REMPLISSAGE DE L'EAU AVEC TROP-PLEIN.
e DISPONIBLE DANS LES VERSIONS AVEC OU SANS TIROIR GN 1/10OU GN 2/1.

TOPS NEUTRES

« Carrosserie tout inox « Plan de travail lisse .
MODELES AVEC TIROIR : tiroir tout inox avec guides téléscopiques inox, montés sur roulements & billes pouvant recevoir des bacs
inox GN 1/1 ou GN 2/1, suivant modéle, profondeur 200 mm.
MODELES AVEC EVIER : évacuation par le dessous de I'élément top.

DIMENSIONS
LX P XH (MM)

REFERENCE DESCRIPTION

PLANS NEUTRES

60NE400 Dessus lisse 400 x 600 x 295 12 -
60NEC400 Dessus lisse avec tiroir GN 1/1 400 x 600 x 295 23 -
60NE6G00 Dessus lisse 600 x 600 x 295 21 -
60NEC600 Dessus lisse avec tiroir GN 2/1 600 x 600 x 295 35 -
EVIERS
60LA600 Bac de 400 x 500 avec robinetterie 600 x 600 x 295 16 -
60NE400 B60NEC400 B60NEGOO B60NECB00 60LAB00
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SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE & PIETEMENTS GARANTIE : 2 ANS PIECES

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

« Structure et carrosserie inox « Supports pour éléments tops.

e, s | X
SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
60VA400 400 x 535 x 600 n -
60VAB00 600 x 535 x 600 13 -
60VA700 700 x 535 x 600 14 -
60VA800 800 x 535 x 600 15 -
60VA1000 1000 x 535 x 600 18 -
""""""""""""" PORTES POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
60P4 400 x 21 x 422 1 - z
60P6 600 x 21 x 422 1 - A g
60P7 700 x 21 x 422 (2x350) - o=
TIROIRS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
60CS40 400 x 580 x 420 2 -
60CS60 600 x 580 x 420 2 -
PIETEMENTS

- Structure tube inox.

ECE DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE LXP X H (MM) LARGEUR PROF. (KG) EHT

PIETEMENTS
60CAV4 400 x 535 x 580 - -- 7 -
60CAV6 600 x 535 x 580 - - 8 -
60CAV7 700 x 535 x 580 - - 9 -
60CAV8 800 x 535 x 580 - - 10 -

......................... ETAGERES BASSES POUR PIETEMENTS

60PIC4 - 400 535 - -
60PIC6 - 600 535 - =
60PIC7 - 700 535 - -
60PIC8 - 800 535 - =

DIMENSIONS
LX P XH (MM)

REFERENCE

COUVRE-JOINTS D'ASSEMBLAGE

60CGN 10x 600 x 15 -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS
HAUTEUR 610 MM

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE

INTERIEUR AVEC ANGLES
ARRONDIS

REGULATION A COMMANDE
DIGITAL

DOTATION:

- 1 paire de glissiéres par porte

Ce soubassement réfrigéré positif dispose d'un groupe intégré et a une carrosserie extérieure et intérieure en
acier inoxydable AISI 304, finition satinée et angles a I'intérieur arrondis pour faciliter le nettoyage.

Froid ventilé, régulation thermostatique, thermostat digital, dégivrage automatique avec réévaporation des
condensats pour groupe logé fonctionnant au gaz R290.

Excellente isolation gréce & la mousse de polyuréthane injectée, d'une épaisseur de 50 mm sans HCFC.
Plan supérieur permettant la pose des éléments TOP de la gamme 650 BARON.

GN 1/1 POSITIFS -2/+8°C, AVEC GROUPE

- Froid ventilg, régulation thermostatique +« Thermomeétre digital « Dégivrage automatique avec réévaporation des condensats
pour groupes logés « Réfrigérant R290 « Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans HCFC « Pieds inox
réglables de 150 & 200 mm - Alimentation mono 230 V + T « Classe climatique : 5 « Classe énergétique : E.

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON

B )

/ ‘ | Ere PRIX
% REFERENCE DESCRIPTION

= — |

I

|

|

I

i m i oo 60TBRI12 3 modules -
i m i i i | 60TBR16 4 modules =
Ut uTTTT ’ 60TBR20 5 modules -
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS GARANTIE : 2 ANS PIECES
HAUTEUR 610 MM

GN 1/1 POSITIFS -2/+8°C, AVEC GROUPE

o | Vo | pussaes | usemce | oweote | couposrion
2 0OU 3 PORTES
BR12SP01-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 2 portes 85 -
BR16SP01-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 3 portes 16 -

1BLOCS 2 TIROIRS + PORTES

BR12SP02-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 2 tiroirs + 1 porte 85 -

BR16SP02-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 2 tiroirs + 2 portes 16 =

CUISSON
BARON

2 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES

BR12SP03-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 4 tiroirs 85 -

BR16SP03-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 4 tiroirs + 1 portes 116 =

3 BLOCS 2 TIROIRS

BR16SP04-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 6 tiroirs 116 -
BR16SP04-2 BR16SP03-2 BR16SP02-2 BRIBSPO1-2 BRI12SPO1-2
ACCESSOIRES

A PRIX
990334 Grille inox GN 1/1 -
FR990399 Paire de glissieres -
920019 Kit 4 roues -
QKPP kit 4 pieds -
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PRESENTATION

— @ baron ——

Pour ceux qui ne veulent pas renoncer 4 la qualité et d la robustesse d’une cuisine baron, la QUEEN
700 offre une profondeur de 700 mm et des dimensions plus compactes pour s'adapter d tous les
lieux, des braleurs disponibles avec des configurations et des puissances diverses, avec la finition

raffinée Scotch Brite.

PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 15/10

EN OPTION
GRILLE 2 FEUX
DOSSERET EN INOX KIT TIROIRS &
ANTI-ECLABOUSSURES PORTE BOUTEILLES

AMOVIBLE POUR GRILLADES

SOUBASSEMENTS
BORD LATERAL, REFRIGEREES
ELEMENT FINAL QUEEN

PLINTHE LATERALE DISPONIBLE
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PRESENTATION

NOUVEAU DESIGN DE LA BARRE FRONTALE QUI
PERMET D’ACCROCHER DES ACCESSOIRES ET
RESTER A BONNE DISTANCE DES ELEMENTS
CHAUFFANTS

NOUVEAUX BOUTONS

AMELIORE LA RESISTANCE A LA NOUVELLE POIGNEE
PROJECTION D'EAU ENCASTREE

CUISSON
BARON
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

FEUX VIFS

+ Brdleurs, puissance des feux 35 kW,
57 kW et 7 kW - Brdleurs et chapeau en
fonte mat & simple ou double couronne

GAMME QUEEN 700

TOPS FEUX VIFS & PLAQUE COUP DE FEU

[\ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

E’ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\ BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

PLAQUE SUPERIEURE FORTE EPAISSEUR A ANNEAU
CENTRAL AMOVIBLE

UN SEUL BRULEUR CENTRAL A HAUT RENDEMENT
ET DETERMINANT DES ZONES THERMIQUES
DIFFERENCIEES SUR LE PLAN

OPTION : ALLUMAGE ELECTRIQUE DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

— 1/2 PLAQUE COUP DE FEU —

Puissance 6 kW -« Plaque en acier,
surface 20,9 dm? « Dimensions 380 x 550
mm, a rond central amovible « Braleur

PLAQUE COUP DE FEU

« Puissance 12 kW -« Plaque en fonte
polie, surface 435 dm? < Dimensions
790 x 550 mm & rond central amovible

« Brdleur central en fonte flamme
stabilisée « Veilleuse « Thermocouple
« Allumage piezo.

PLAQUE DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX
12 KW LXPXH (MM) (kw) (kG) €HT

TOPS FEUX VIFS & 1/2 PLAQUE COUP DE FEU

e BrGleurs a flamme stabilisée, avec

veilleuse et thermocouple -« Grilles

en fonte émaillée mat, dimensions

400x270 mm, & braslongs, ne nécessitant
pas de grille de réduction.

central, & flamme stabilisée - Veilleuse
« Thermocouple « Allumage piezo.

FEUX
VIFS
3,6 KW

FEUX
VIFS
5,7 KW

DOUBLE 1/2
COUR. PLAQUE
7 KW 6 KW

o g FEUX
REFERENCE VIFS

70QPCG401 2 1 - 1 - - 400 x 700 x 250 105 37 -
70QPCG801 4 1 2 1 - — 800 x 700 x 250 21,9 65 =
70QPCGI1206 6 2 2 2 - - 1200 x 700 x 250 324 1o -
70QTPMG801SX 2 1 - 1 1 - 800 x 700 x 250 165 66 =
70QTPMGI21 4 2 - 2 1 - 1200 x 700 x 250 27 94 -
TOPS FEUX VIFS & PLAQUE COUP DE FEU
70QTPG800 - - - - - 1 800 x 700 x 250 12 93 -
70QTPGI2ISX 2 & gauche 1 - 1 - 1 1200 x 700 x 250 225 127 =
70QTPGI121DX 2 & droite 1 - 1 - 1 1200 x 700 x 250 225 127 -
70QTPGI161 4 2 - 2 - 1 1600 x 700 x 250 33 161 =
70QPCGS0I 70QTPGS00 70QPCGI206 70QTPGI2ISX 70QTPMGI2I

SOUBASSEMENTS NEUTRES, FOURS ET REFRIGERES PAGE 280 | ACCESSOIRES & GRILLE FEUX EN INOX PAGE 284
nosemy
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WOKS 1 OU 2 FEU(X) / CHAUFFAGE GAZ GARANTIE - 2 ANS PIECES

[\ BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE
P) [\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\ PLAN DE TRAVAIL EPAISSEUR 20 / 10°

’ E{ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

PORTES
EN OPTION

CUISSON
BARON

o BRULEUR A ANNEAU EN FONTE EMAILLEE, DISPONIBLE EN 10 OU 14 KW, AMOVIBLE POUR FACILITER LE NETTOYAGE.
o PLAN AVEC CREUX DE SERIE POUR EVACUATION DES LIQUIDES DANS L’ANGLE ARRIERE DROIT.
o PETIT BAC POUR LA COLLECTE DES LIQUIDES DE DEBORDEMENT.

WOKS 1 OU 2 FEU(X) GAZ

« Revétements extérieurs et pieds en acier inox « Disponible avec des brlleurs de 10 kW ou 14 kW « Cheminée pour bouches de
chaleur « Plans avec une épaisseur de 20/10 avec partie enfoncée de 50 x 520 mm ou 950 x 520 mm - Vidange arriére droite de
22 mm de diameétre, prédisposée pour un branchement & terre « Disponible en version sur soubassement ouvert ou avec
portes : pour le module de 60, 2 portes de M30; pour le module de 100, 2 portes de M50 - Dans la zone du compartiment, petit bac

pour la collecte des liquides de débordement.

e PORTES POUR SOUBASSEMENT NOMBRE DIMENSIONS PUISSANCE PRIX
(EN OPTION) DE FEUX LXP XH (MM) (kw) €HT
70QPCVWG610 1x QNPI3M 1 600 x 700 x 870 10 -
70QPCVWG614 1x QNPI3M 1 600 x 700 x 870 14 -
70QPCV2WGII10 2 x QNPI5M 2 1000 x 700 x 870 2x10 -
70QPCV2WGI14 2 x QNPI5M 2 1000 x 700 x 870 2x14 -

70QPCVWG6I10 & 70QPCVWGE14 70QPCV2WGTIO0 & 70QPCV2WGTI4
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GAMME QUEEN 700

GARANTIE : 2 ANS PIECES

FOURNEAUX GAZ SUR FOUR

E’ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
B’ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
B’ BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

5 OPTION:
ALLUMAGE ELECTRIQUE DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

o GRILLES EN FONTE EMAILLEE A LONGS RAYONS POUR DEPLACER FACILEMENT LES CASSEROLES D'UN FEU A L'AUTRE.
e ALLUMAGE PROTEGE ET FACILEMENT DEMONTABLE SUR TOUS LES FEUX VIFS.

o TABLE DE CUISSON ENTIEREMENT EMBOUTIE, OBTENUE A PARTIR D'UNE PLAQUE EN INOX DE FORTE
EPAISSEUR AVEC CUVETTE DE PROPRETE EN OPTION.

BRULEURS FEUX VIFS

FOUR GAZ

« Puissance des feux 3,5 kW, 5,7 kW et 7 kW « BrQleurs et chapeau

en fonte mat & simple ou double couronne « Brdleurs & flamme

stabilisée, avec veilleuse et thermocouple « Crilles en fonte

émaillée mat « Dimensions 400 x 270 mm & bras longs ne
nécessitant pas de grille de réduction.

1/2 PLAQUE COUP DE FEU

+ Puissance 6 kW -« Plagque en acier, surface 20,9 dm?

« Dimensions 380 x 550 mm, & rond central amovible, &

braleur central, & flamme stabilisée « Veilleuse « Thermocouple
« Allumage piezo.

PLAQUE COUP DE FEU

+ Puissance 12 kW -+ Plagque en fonte polie, surface

43,5 dm? « dimensions 790 x 550 mm ¢ & rond central amovible

« BrGleur central en fonte, & flamme stabilisée « Veilleuse
« Thermocouple « Allumage piezo.

« Rampe & flamme stabilisée, de forte puissance (65 kw)

- Allumage piezo « Sécurité par thermocouple - Controle

thermostatique réglable de 10° & 330°C « Dimensions de
I'enceinte : 572 x 580 x 300 mm.

FOUR ELECTRIQUE

- Résistances inox (puissonoe 6 kW) en volte et en sole

a commandes séparées « Voyant de tension et controle

thermostatique réglable de 100° & 300°C +« Dimensions de
l'enceinte : 572 x 580 x 270 mm « Alim. 400 V. tri + T + N.

DOTATION:
1 grille 530 x 530
REFERENCE : 7GF
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GAMME QUEEN 700

FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

GARANTIE : 2 ANS PIECES

FOURNEAUX FEUX VIFS & 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOURS GAZ OU ELECTRIQUES

SOUBLE |y que | FOUE | FOUR owensons | puss. | roos | s
' 4 7 KW 6 KW |6,5KwW
FOURS GAZ
70QPCFG801 4 1 2 1 - -- 1 - 800 x 700 x 870 28,4 134 -
70QPCFGI1206 6 2 2 2 - -- 1 1 1200 x 700 x 870 389 181 -
70QTPMFG801SX 2 1 - 1 1 -- 1 - 800 x 700 x 870 23 163 -
70QTPMFGI21 4 2 - 2 1 -- 1 1 1200 x 700 x 870 335 204 -
FOURS ELECTRIQUES
70QPCFGES801 4 1 2 1 - 1 - - 800x700x870 219+6 143 -
70QPCFGE126 6 2 2 2 - 1 - 1 1200x700x 870 324+6 191 -
70QTPMFGE8S01SX 2 1 - 1 1 1 -- - 800x700x870 165+6 136 -
70QTPMFGEI21 4 2 = 2 1 1 - 1 1200x700x 870 27 +6 185 - § -
70QPCFG80I 70QPCFG1206 70QTPMFG80ISX 70QTPMFGEI2!
FOURNEAUX FEUX VIFS & PLAQUE COUP DE FEU SUR FOURS GAZ OU ELECTRIQUES
REFERENCE PO |pLacarn DIMENSIONS pUISS. | POIDS PRIX
VIF 35KW | 7KW | 12KW 6,5 KW FERME LXP XH (MM) (kw) ((©) € HT
FOURS GAZ

70QTPFG800 - - - 1 - 1 - 800 x 700 x 870 185 154 -

70QTPFGI12] 2 1 1 1 - 1 1 1200 x 700 x 870 29 204 -

70QTP2FG161 4 2 2 1 - 2 - 1600 x 700 x 870 46 288 -

FOURS ELECTRIQUES

70QTPFGES00 - - 1 1 - - 800 x 700 x 870 12+6 128 -

70QTPFGEI21 2 1 1 1 1 - 1 1200 x 700 x 870 21+ 6 219 -

70QTP2FGE161 4 2 2 1 2 - - 1600 x 700 x 870 33+12 273 -

70QTPFGES00 70QTPFGI2I 70QTP2FGI6]
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GARANTIE : 2 ANS PIECES TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

[\A” TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE

DOTATION (FOUR ELECTRIQUE) :
- 1grille 530 x 530 - REF. 7GF

o PLAQUES RONDES D’UN DIAMETRE DE 220MM, FIXEES AU PLAN DE TRAVAIL ET ETANCHES A L'EAU.

e LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE EST EXECUTE AVEC UN SELECTEUR A 7 POSITIONS ET,
SUR LE BANDEAU UN VOYANT INDIQUE SI LE CHAUFFAGE EST ALLUME.

H Table de cuisson entiérement emboutie, obtenue & partir d'une plaque en inox de forte épaisseur

B Plaques chauffantes en fonte, fixées étanches & I'eau (IPX5) pour éviter toute infiltration de liquides sur
les cablages électriques

B Thermostat automatique de sécurité pour éviter la surchauffe des plaques, surtout lors du
fonctionnement ¢ vide

H Boutons de puissance @ 7 positions, ergonomiques, encaissées et inclinées

M Voyants lumineux indiquant “plaques sous tension”

PLAQUES ELECTRIQUES PLAQUES VITROCERAMIQUES

- Plaques électriques en fonte rondes @ 220 mm de forte - Table de cuisson en vitrocéramique et étanche « Zones de
puissance (2,6 kW) « Voyants témoins + Commutateurs &  cuisson marquées par une sérigraphie circulaire d'un diamétre

7 positions « Thermostats de sécurité. de 23 cm -« Puissance de chaque zone de 25 kW - Voyant
d'activation du chauffage et voyant dindication de la chaleur
résiduelle.

FOUR ELECTRIQUE

« Intérieur tout inox « Puissance 6 kW « Résistances inox en vodte et en sole @ commandes séparées « Voyants de tension et controle
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thermostatique réglable de 100° & 300°C « Dimensions de I'enceinte : 572 x 580 x 300 mm « Alim. 400 V. tri + T + N.
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TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

ELEMENTS TOPS ELECTRIQUES

DIMENSIONS PUISSANCE
LX P XH (MM) (kw)

REFERENCE ZONES DE CHAUFFE

ELEMENTS TOPS PLAQUES RONDES

70QPCE400 2x (2,6 kw) 400 x 700 x 250 5,2 30 -
70QPCE800 4% (2,6 kw) 800 x 700 x 250 10,4 45 -
70QPCEI20 6 x (2,6 kw) 1200 x 700 x 250 15,6 60 -
ELEMENTS TOPS PLAQUES VITROCERAMIQUES (A POSER UNIQUEMENT SUR PLACARD)
70QPCVCE400 2x (2,5 kw) 400 x 700 x 250 5 30 -
&z
70QPCVCE800 4x (25 kw) 800 x 700 x 250 10 45 - 29
=
)
70QPCE400 70QPCES00 70QPCE120 70QPCVCE400 70QPCVCES00
FOURNEAUX ELECTRIQUES
fee L Ul PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
REFERENCE ZONES DE CHAUFFE ELE%m,QUE S LXP X H (MM) (kw) (k3) e
FOURNEAUX ELECTRIQUES PLAQUES RONDES
70QPCFES00 4% (2,6 kw) 1 - 800 x 700 x 870 16,4 15 -
70QPCFE120 6 x (2,6 kw) 1 1 1200 x 700 x 870 216 160 -
FOURNEAU ELECTRIQUE PLAQUE VITROCERAMIQUE
70QPCFVCES00 4x (2,6 kw) 1 - 800 x 700 x 870 16 140 -
70QPCFES00 70QPCFE120 70QPCFVCES00
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Inosemill @baron GAMME QUEEN 700

GARANTIE : 2 ANS PIECES TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

[\A” TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE

DOTATION (FOUR ELECTRIQUE) :
e - 1grille 530 x 530 - REF. 7GF

o PLAQUES CARREES DE 220 X 220 MM CHACUNE, FIXEES AU PLAN DE TRAVAIL ET ETANCHES A L'EAU.

e LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE EST EXECUTE AVEC UN SELECTEUR A 7 POSITIONS ET,
SUR LE BANDEAU UN VOYANT INDIQUE SI LE CHAUFFAGE EST ALLUME.

M Table de cuisson entiérement emboutie, obtenue & partir d'une plagque en inox de forte épaisseur

B Plaques chauffantes en fonte, fixées étanches a I’eau (IPX5) pour éviter toute infiltration de liquides sur
les cablages électriques

B Thermostat automatique de sécurité pour éviter la surchauffe des plaques, surtout lors du
fonctionnement ¢ vide

H Boutons de puissance @ 7 positions, ergonomiques, encaissées et inclinées

M Voyants lumineux indiquant “plaques sous tension”

PLAQUES ELECTRIQUES PLAQUES ELECTRIQUES MONOBLOC ———

- Plaques électriques en fonte carrées 220 x 220 mm de forte - Plaque en fonte de forte épaisseur - Dimensions de la plaque
puissance (26 kw) - Voyants témoins, commutateurs & 7 790 x 550 mm - 4 zones de chauffage de 25 kW chacune, &
positions « Thermostats de sécurité « Alim. 400 V. tri + T + N. réglage indépendant « Alim. 400 V. tri + T + N.

FOUR ELECTRIQUE

- Intérieur tout inox - Puissance 6 kW -« Résistances inox en volte et en sole d commandes séparées < Voyants
de tension et contréle thermostatique réglable de 100° & 300°C « Dimensions de l'enceinte : 572 x 580 x 300 mm
« Aim. 400 V. tri+ T+ N.
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TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

ELEMENTS TOPS ELECTRIQUES

DIMENSIONS PUISSANCE
LX P XH (MM) (kw)

REFERENCE ZONES DE CHAUFFE

ELEMENTS TOPS PLAQUES CARREES

70QPCEA401 2x (2,6 kw) 400 x 700 x 250 5,2 30 -
70QPCES801 4% (2,6 kw) 800 x 700 x 250 10,4 45 -

ELEMENT TOP PLAQUE MONOBLOC

70QTPES8OO 4x (2,5 kw) 800 x 700 x 250 10 55 -

CUISSON
BARON

70QPCE401 70QPCE801 70QTPEBOO

FOURNEAUX ELECTRIQUES

FOUR

PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX

REFERENCE ZONES DE CHAUFFE ELECTRIQUE FERME LXP X H (MM) (Kw) (KG) € HT

BKW

FOURNEAUX ELECTRIQUES PLAQUES CARREES
70QPCFE801 4x (2,6 kw) 1 - 800 x 700 x 870 16,4 15 -
70QPCFEI21 6 x (2,6 kw) 1 1 1200 x 700 x 870 216 160 -
FOURNEAU ELECTRIQUE PLAQUE MONOBLOC

70QTPFEE800 4x (25 kw) 1 - 800 x 700 x 870 16 54 -

70QPCFE801 70QPCFEI21 70QTPFEESO0
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLAQUES A INDUCTION

[\ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
E{ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
E’ BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

RECONNAISSANCE AUTOMATIQUE DE LA
PRESENCE DE CASSEROLES

CUISSON A INDUCTION

« Temps de chauffe réduit

« Economie d'énergie

« Faible rayonnement de chaleur
« Niveau d’hygiéne maximale

« Sécurité maximale

M Plagues en vitrocéramique haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques
M Protection anti surchauffe
B Senseur de présence du récipient (@ minimum 120 mm)

M systeme d'autodiagnostic avec signalisation codifiée des problemes

M Alimentation 400 V. tri+ T+ N

AR ZONES DE CHAUFFE PLACARD PORTES DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
3,6 KW NEUTRE (EN OPTION) LX P XH (MM) (kw) ()] € HT

1 70qpcinpaot
Il 70qrcinbsol

] 70Qrcvinb4or
Il 70qpPcvinbsol

ELEMENTS TOPS PLAQUES LISSES

2 - - 400 x 700 x 250 7 35 -

4 = = 800 x 700 x 250 14 57 -
ELEMENTS MONOBLOCS PLAQUES LISSES

2 1 (1x) QNPI12M 400 x 700 x 870 7 50 -

4 1 (2 x) QNPI2M 800 x 700 x 870 14 80 -

ELEMENT MONOBLOC CUISSON WOK

70QPCVWOK400 1 1 (1x) QNPI2M 400 x 700 x 870 5 50 -
70QPCIND401 70QPCIND801 70QPCVIND401 70QPCVIND8OI 70QPCVWOK400
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TOPS NEUTRE & BAINS-MARIE GARANTIE : 2 ANS PIECES

ELEMENTS NEUTRES

E' TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

MODULABLES, FACILES A ACCOUPLER ET
ROBUSTES

ELEMENTS TOPS NEUTRES

- Tout inox AISI 304 finition satinée « Plan de travail lisse - Dessus épaisseur 20/10° « Modéles avec tiroir : tiroir tout inox 18/10 avec
guides télescopiques inox montés sur roulement & billes, équipé selon modéle d'un ou de 2 bacs inox 18/10 AISI 304 amovible,
dimensions 305 x 525 x 135 mm « Chaque tiroir peut supporter jusqu'd 60 kg.

DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE DESSUS TIROIR LXP X H (MM) (kG)

70QNE200 Lisse 200 x 700 x 250 é g
70QNE400 Lisse = 400 x 700 x 250 22 - % E
70QNEG00 Lisse - 600 x 700 x 250 30 -
70QNE800 Lisse - 800 x 700 x 250 36 =
70QNEC410 Lisse 1GN1/1 400 x 700 x 250 34 -
70QNEC610 Lisse 16N/ 600 x 700 x 250 41 -
70QNECS810 Lisse 2GN1/1 800 x 700 x 250 48 -

TOP BAINS-MARIE ELECTRIQUES

TEMPERATURE REGLABLE DANS LE BAC, AVEC
TROP-PLEIN ET FAUX FOND PERCE POUR POSER
LES RECIPIENTS

Ig TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

TOP BAINS-MARIE ELECTRIQUES

+ Tout inox AISI 304 finition satinée « Plan de travail embouti + Bandeau de facade amovible ¢« Cuve inox AISI 304
avec angles arrondis, pour bac GN 1N profondeur 150 mm (bacs non foumis% + Vanne de remplissage, vidange
- Chauffage par résistances blindées placées sous le bac « Voyants témoins « Thermostat de sécurité.

CUVE DIMENSIONS PUISS POIDS PRIX
REFERENCE LX P XH (MM) CAPACITE ALIMENTATION LXP X H (MM) (Kkw) (kG)

70QBME410 340 x 510 x 160 1XGN /1 Mono 230 V 400 x 700 x 250

70QBMES800 700 x 510 x 160 2xGNI/1 Tri4d00V+N+T 800 x 700 x 250 54 53 =
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

TOUT INOX AISI 304 FINITION
SATINEE

[\A" PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\A" BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

o PLAQUE SOUDEE AU PLAN QUI GARANTIT UNE ZONE DE CUISSON PLUS GRANDE.

o DISTRIBUTION UNIFORME DE LA CHALEUR, GRACE A LA PRESENCE DE
PLUSIEURS BRULEURS SITUES SOUS LA PLAQUE.

Toutes les planchas & gaz ou électriques de BARON et appartenant a la Gamme 700 sont réalisées
en acier inox AISI 304 18/10, finies de fagon raffinée avec un satinage Scotch Brite et ont comme
particularités d'avoir des angles arrondis et des récipients d'une grande capacité.

D’une profondeur toujours de 700 mm et d'une largeur modulaire, la gamme 700 est complétée par des
supports. Les grillades de la gamme 700 sont facilement modulables avec les autres équipements de
la série, afin de permettre de constituer une unité compacte, sans espaces et donc avec la plus grande
hygiéne possible.

PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

- Plaque acier de forte épaisseur & conductibilité thermique élevée « Rebord anti éclaboussures « Goulotte en fagade et tiroir
récupérateur » Option plague chrome dur, épaisseur 50 microns avec thermostat de sécurité « Plaque de cuisson rabaissée de

Tcm par rapport & la table et inclinée vers I'avant de la machine pour I'évacuation de la graisse.

PLANCHAS GAZ PLANCHAS ELECTRIQUES

« Rampe a flammes stabilisées de forte puissance « Résistances blindées inox AlSI 316 Incoloy
« Allumage piezo « Sécurité par thermocouple « Plaque AISI 430: - Alimentation 400 V.tri + T+ N« Voyants de tension et thermostat.
Contréle par robinet gaz « Plaque CHROME : Contrdle par vanne

268

thermostatique.

RETROUVER TOUS NOS

SOUBASSEMENTS NEUTRES,
FOURS ET REFRIGERES PAGE 280

& ACCESSOIRES PAGE 284
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GAMME QUEEN 700

PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

DIMENSIONS = SURFACE [MREICGE(YIY)) (kw) (ke) Miovazo €HT SR S €HT
LX P (MM) DM?
PLANCHAS GAZ
] usse 305 x 490 17,3 400 x 700 x 250 6 49 70QSFTG403 - 70QSFTTG405 -
Y] roinuree  305x490 17,3 400 x 700 x 250 6 49 70QSFTG413 = 70QSFTTG415 -
]  tsse  s05x490 373 600x700x260 9 94  70QSFTG603 - 70QSFTTG605 -
I[Y] v3rainure  505x490 373 600 x 700 x 250 9 94  70QSFTG623 - 70QSFTTG625 -
] reinuree 505 x 490 373 600 x 700 x 250 9 94  70QSFTGBI3 - 70QSFTTG615 -
] tsse  705x4%0 373 800x700x250 12 94  70QSFTG803 - 70QSFTTG805 -
|m 1/3rainuré 705 x 490 373 800 x 700 x 250 12 94 70QSFTG823 - 70QSFTTG825 -
Y] roinuree 705 x490 373 800x700 x 250 12 94  70QSFTGSI3 - 70QSFTTGSI5 -
PLANCHAS ELECTRIQUES z z
|m Lisse 305 x 490 173 400 x 700 x 250 36 52 70QSFTE403 - 70QSFTE405 - % E
] Rroinuree 305 x490 17,3 400 x 700 x 250 36 52 70QSFTE413 - 70QSFTE415 - °
I usse 505 x 490 275 600x700x250 54 70  70QSFTE603 - 70QSFTE605 -
||I| 1/3rainuré 505 x 490 27,5 600 x 700 x 250 54 70 70QSFTE623 - 70QSFTE625 -
|m Rainurée 505 x 490 275 600 x 700 X 250 54 70 70QSFTE613 - 70QSFTE615 -
] usse 705 x 490 373 800x700x250 108 90  70QSFTES03 - 70QSFTES05 -
|m 1/3rainuré 705 x 490 373 800x700x250 10,8 90 70QSFTE823 - 70QSFTES25 -
7] rainuree  705x490 373 800x700x250 108 90 70QSFTESI3 - 70QSFTE815 -
70QSFTG403 70QSFTGAI3 70QSFTG603 70QSFTG823 70QSFTGSI3
70QSFTTG405 70QSFTTGAI5 70QSFTTG605 70QSFTTG825 70QSFTTG8IS
ACCESSOIRES
REFERENCE DESCRIPTION DESCRIPTION ER:;
DOSSERETS ANTI ECLABOUSSURES GRATTOIRS
70AFT4 Pour élement de 400 - PRPC Pour plaque lisse -
70AFT6 Pour élement de 600 = RPR Pour plaque rainurée =
70AFT8 Pour élement de 800 - TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE
(installation sous soubassement neutre)
T™M40 Tiroir pour plaque long. 400 mm -
% TM6080 Tiroir pour plague long. 600 ou 800 mm -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE)
& GRILLADES ELECTRIQUE

GRILLE AMOVIBLE DE SUPPORT DES
PIERRES DE LAVE

GRILLE DE CUISSON EN FONTE POUR
VIANDE ET POISSON (ACCESSOIRE)

DOTATION:

- Réflecteur 70QCAA
- Grille INOX 304 spéciale viande
(grille spéciale poisson disponible en accessoire)

PORTES EN OPTIONS

REFERENCE QNP12M
Humidificateur pour Réglage de la hauteur
une gestion optimale du grill pour répondre
de plusieurs plusieurs aux différents types
types de cuisson. Grillade gaz modulable en de cuisson

grillade pierre de lave avec les
accessoires 70QKP + PCPL7.

« Votre grillade se transforme en barbecue avec le fumoir : 70QAF
» Changer votre grillade Gaz en grillade pierres de lave avec les accessoires : 70QKP + PCPL7

« Dans la version Gaz la régulation de puissance se fait a I'aide d’un robinet continu

« Pour gérer de fagon optimale plusieurs type de cuissons rajouté I’'humidificateur : 70QKU
(option & la commande seulement sur la gamme 800)

ELEMENTS TOPS & MONOBLOCS AVEC PLACARD OUVERT EN SOUBASSEMENT

« Grilles modulaires réversibles en acier AlSI 304, réglables en hauteur « Tiroir de récupération des graisses en acier inox 18/10 AlSI 304
- Braleur en acier inox 18/10 AISI 304 & flamme stabilisée « Dispositif de sécurité par thermocouple « veilleuse.
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SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE) GARANTIE : 2 ANS PIECES

Ig LA REGULATION DE PUISSANCE SE FAIT A L'AIDE D'UN ROBINET CONTINU

Ig CHANGER VOTRE GRILLADE GAZ EN GRILLADE PIERRES DE LAVE AVEC LES ACCESSOIRES : 70QKP + PCPL7

GRILLADES GAZ

PORTES POUR

REFERENCE SOUBASSEMENT
(EN OPTION)

LX P (MM)

Il 70asee400 -
Il 70ascesoo -

Il 70qseveaoo 1X QNPI2M
] 70ascvesoo 2 X QNPI2M
70QSGG400

390 x 490

790 x 490

390 x 490

790 x 490

70QSGG800

ELEMENTS MONOBLOCS

18 400 x 700 x 870 10 97 -
38 800 x 700 x 870 20 170 =
70QSGVG400 70QSGVG800

ACCESSOIRES POUR ADAPTER LA GRILLADE GAZ EN GRILLADE PIERRE DE LAVE ———

DIMENSIONS GRILLE | SURFACE TOTALE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
DM?2 LXP XH (MM) (kw) (kG) € HT
ELEMENTS TOP
18 400 x 700 x 250 10 85 -
38 800 x 700 x 250 20 135 -

CUISSON
BARON

o . PRIX
REFERENCE DESIGNATION EHT
PCPL7 Sac de 4 kg pierres de lave -
70QKP Plateau pour pierre de lave -
ACCESSOIRES
P POUR e PRIX - POUR e PRIX
REFERENCE MODELES DESIGNATION €HuT REFERENCE MODELES DESIGNATION €T
70QGTI4 400 Grille poisson - 70QCAA 400 ET 800 Réflecteur -
70QGTI8 800 Grille poisson - 70QAF 400 ET 800 Fumoir -
74QGMS8 800 Grille viande /[ poisson -
OPTION (A PRECISER A LA COMMANDE)
Kit humidificateur pour les versions 800 (uniquement)
REFERENCE : 70QKU - PRIX : - € 1T
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GARANTIE : 2 ANS PIECES GRILLADES ELECTRIQUES

Ig RESISTANCES BASCULANTES POUR FACILITER LE NETTOYAGE

" GRILLADES ELECTRIQUES

PORTES POUR DIMENSIONS SURFACE

REFERENCE SOUBASSEMENT GRILLE TOTALE RUEN SO RUBEANC: PO AL
(EN OPTION) LX P (MM) DM? LXPXH (MM) (kw) (ke) S
ELEMENTS TOP
] 70asce400 - 390 x 490 18 400 x 700 x 250 6 85 -
] 70ascEso0 = 790 x 490 38 800 x 700 x 250 12 135 -

ELEMENTS MONOBLOCS

|m 70QSGVE400 1x QNPI2M 390 x 490 18 400 x 700 x 870 6 97 -
|m 70QSGVES00 2 x QNPI12M 790 x 490 38 800 x 700 x 870 12 170 =
70QSGE400 70QSGE800 70QSGVE400 70QSGVE8B00
- ACCESSOIRES
P POUR P PRIX P POUR P PRIX
70QGTI4 400 Grille poisson -
70QAF 400 ET 800 Fumoir -
70QGTI8 800 Grille poisson -
74QGM8 800 Grille viande / poisson -

OPTION (A PRECISER A LA COMMANDE)

Kit humidificateur pour les versions 800 (uniquement)
REFERENCE : 70QKU - PRIX : = € HT
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GARANTIE : 2 ANS PIECES CUISEURS A PATES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

[\ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\" BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

PRESSOSTAT DE SECURITE BLOQUANT L'ALLUMAGE S'IL N'Y A
PAS D'EAU DANS LE BAC

[\ CUVE ACIER INOX AlISI 316 EMBOUTIE A ANGLES ARRONDIS

DOTATION : - 1 grille de fond de cuve
- 2 paniers CCP13F inox par cuve

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES CUISEURS A PATES GAZ

« Chauffage par résistances blindées en acier incoloy <« Chauffage par rampe & flamme stabilisée « Allumage piezo
« Protection thermique « Alimentation Tri 400 V + N + T. « Sécurité par thermocouple - Veilleuse.

CUVE

REFERENCE VOLUME (1) DIMENSIONS L?(Ih;iNsl(or\:l\lrj) PU%(SVL\\/';CE
LXP XH (MM)
CUISEURS A PATES GAZ
70QCPMG400 26 305 x 335 x 295 400 x 700 x 870 13 66 -
70QCPMGS800 2x26 305 x 335 x 295 800 x 700 x 870 26 n7 -
CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
70QCPE400 26 305 x 335 x 295 400 x 700 x 870 75 48 -
70QCPE800 2x26 305 x 335 x 295 800 x 700 x 870 15 8l -

ACCESSOIRES

EXEMPLE DE COMPOSITION

PANIERS POUR CUISEURS A PATES

« Dotation
de base CCPI3L  Panier GN1/3 280 x 160 x 180 -
CCPI3F Panier GN 1/3 160 x 270 x 180 -
@ CP16D Panier GN 1/6 145 x 145 x 180 -
CP16S Panier GN 1/6 145 x 145 x 180 -
CP29 Panier GN 2/9 95 x 160 x 180 -

ACCESSOIRES

i ; 70CCP Couvercle 280 x 360 x 40

70GFCP Grille de fond 290 x 320 x 60

Pour une composition avec des paniers 1/6 ou 2/9, prévoir la
grille de fond de cuve 70GFCP.
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FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

0 - [\A” TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ ZONE FROIDE

o RESISTANCES BLINDEES EN INOX, SOULEVABLES ET AMOVIBLES.

o BACS DE CUISSON FAQONNES DE GRANDE CONTENANCE, AVEC UNE LARGE ZONE D’EXPANSION VERTICALE
QUI EVITE LE DEPOT DE LA MOUSSE EN PHASE DE CHARGEMENT.

FRITEUSES

- Plaque supérieure emboutie et obtenue & partir d'une plaque en inox de grosse épaisseur » Bacs de cuisson fagonnés de grande

contenance, avec une large zone d'expansion verticale qui évite le dépdt de la mousse en phase de chargement « Thermostat de

réglage automatique de la température jusqu’a 190 °C - Thermostat de sécurité anti-incendie (230 °C) « Robinets d'évacuation de
I'huile « Support pour paniers et couvercles.

FRITEUSES GAZ FRITEUSES ELECTRIQUES

- BrGleurs tubulaires en acier en dehors du bac «Résistances blindées eninox soulevables et amovibles - Signal
- Robinets d'évacuation de I'huile « Allumage piézo du brdleur  optique d'atteinte de la température programmée « Voyant
pilote. lumineux “appareil sous tension”.

PANIERS POUR FRITEUSES

P POUR CUVES DIMENSIONS PRIX
1 7-10 -

CFIIOM 120 x 300 x 120
2 CFI10 10 157 x 320 x 122 =
3 CFI15 15 242 x320x122 -
—8— —B— —8B— —b—
4 CFII5P 10 120 x 320 x 122 =
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GARANTIE : 2 ANS PIECES FRITEUSES MONOBLOCS GAZ
OU ELECTRIQUES / CHAUFFE FRITES

FRITEUSES MONOBLOCS

e CUVES DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
(L) PANIERS LXP X H (MM) () (({©) € HT

FRITEUSES GAZ

70QFRG210 7 1x CFlOM 200 x 700 x 870 58 41 -
70QFRIGA415 15 1x CFl5 400 x 700 x 870 13 72 =
70QFRIG610 10 +10 2 x CFllo 600 x 700 x 870 19 90 -
70QFRIG815 15 +15 4 x CFNG5P 800 x 700 x 870 26 120 =

FRITEUSES ELECTRIQUES

70QFRE210 8 1x CFIIOM 200 x 700 x 870 7 37 -
70QFRIE415 15 1x CFI5 400 x 700 x 870 13 58 =
70QFRIEGIO 10 +10 2 x CFI10 600 x 700 x 870 2x9 70 -
70QFRIE8I5 15 +15 4 x CFN5P 800 x 700 x 870 2x13 116 =

® uniquement accolé & un module de la gamme.

70QFRG210 & 70QFRE210 70QFRIG415 & 70QFRIE415 70QFRIG610 & 70QFRIEBGIO 70QFRIG815 & 70QFRIE8TS

[\A” RESISTANCE INFERIEURE SOUS LE BAC

TEMPERATURE REGLABLE DE 30 A 90 °C AU MOYEN DU
THERMOSTAT

RECIPIENT CHAUD EGALEMENT AVEC RESISTANCE
SUPERIEURE A INFRAROUGES

CHAUFFE FRITES

« Elément top & poser « Chauffe frites électrique avec résistances blindées en fond de cuve et rampe infrarouge + Alimentation
mono 230V + T.

DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
REFERENCE CAPACITE LXP X H (MM) (Kkw) (kG)

70QSPE400 1Bac GN1/1 400 x 700 x 250
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MARMITES GAZ OU ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

E{ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE

EVACUATION DE L'AIR ACCUMULE DANS LA
DOUBLE ENVELOPPE DURANT LE CHAUFFAGE

REMPLISSAGE DE L'EAU FROIDE ET CHAUDE
GRACE A DEUX ELECTROVANNES

MARMITES

« Volume 50 litres « Couvercle équilibré, cuve inox AISI 304 avec fond inox AlSI 316 « Remplissage d'eau par col de cygne « Gros
robinet de vidange « Chauffe indirecte (bain-marie) « Cuve & double paroi en inox AlSI 304 « Groupe de sécurité, manométre et
contréle du niveau de I'eau dans la double paroi.

VERSION GAZ VERSION ELECTRIQUES

« Brdleur & flamme stabilisée « Allumage piezo « Veilleuse « Voyants témoins ¢ Résistances blindées Incoloy immergées
- Thermostat, sécurité par thermocouple « Alimentation 230/1/T.  « Alimentation 400 V. tri + T + N « Commutateur progressif
« Thermostat de sécurité.

P VOLUME CUVE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX

MARMITES GAZ
70QNPG650 Directe 50 600 x 700 x 870 105+0,2 106 -
70QNPGI650 Bain-marie 50 600 x 700 x 870 105 +0,2 132 =
MARMITE ELECTRIQUE

70QNPEIB50 Bain-marie 50 600 x 700 x 870 9,8 m -

PANIERS POUR MARMITES 50 L

REFERENCE MODELE COMPARTIMENT DIMENSIONS @ X H (MM) E:R'_'é
9ChH 1 -

520 x 325

Panier pour pates

9CV5 Panier pour légumes 1 520 x 325 =
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SAUTEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

o — [\ TOUT INOX AlIsI 304
FINITION SATINEE

PLAN DE TRAVAIL
EMBOUTI

BANDEAU DE FACADE
o AMOVIBLE

o CUVE AVEC RESISTANCES RENFORCEES PLACEES SOUS LE FOND POUR CUIRE
A UNE TEMPERATURE UNIFORME. ( VERSION A CUVE FIXE)

e COUVERCLES A EQUILIBRAGE AUTOMATIQUE.

SAUTEUSES FIXES ELECTRIQUES

« Cuve fixe avec trou d'évacuation pour vidage des aliments ou sauces, avec bouchon et bac de collecte en soubassement
« Chauffage par résistances blindées Incoloy « Voyants témoins « Contréle thermostatique de la température « Alimentation
400 V. tri+ T+ N.

—— SAUTEUSES GAZ A CUVE BASCULANTE - SAUTEUSES ELECTRIQUES A CUVE BASCULANTE -

« Remplissage d'eau manuel « Couvercle auto-équilibré & + Remplissage d’eau manuel « Couvercle auto-équilibré a

double paroi en acier - Dispositif de sécurité qui interrompt double paroi en acier « Dispositif de sécurité qui interrompt

I'alimentation lorsque le bac est soulevé - Température réglable  I'alimentation lorsque le bac est soulevé « Température réglable

de 100 & 280 °C - BrGleur a flamme stabilisée « Allumage de100 & 280 °C - Groupe chauffant réalisé avec des résistances
électrique « Soupape de sécurité & thermocouple. en inox incoloy « Thermostat de sécurité.

o FOND | DIMENSIONS CUVE [SURFACE| capaciTE DIMENSIONS | PUISSANCE | POIDS PRIX
REFERENCE [ pecuve | LxpxH(MM) | (DM2) RELEVAGE || xP X H (MMm) (kw) (k&) €HT

SAUTEUSES ELECTRIQUES A CUVE FIXE

70QBRFE405 Duplex 320 x 480 x 100 16 13 Cuve fixe 400 x 700 x 870 4,05 75 -
70QBRFE605 Duplex 520 x 480 x 100 25 21 Cuve fixe 600 x 700 x 870 8,101 14 =
SAUTEUSES ELECTRIQUES A CUVE BASCULANTE
70QBRE8O Duplex 560 x 400 x 195 22 43 Manuel 800 x 700 x 870 10 135 -
SAUTEUSES GAZ A CUVE BASCULANTE

70QBRG80 Duplex 560 x 400 x 195 22 43 Manuel 800 x 700 x 870 14+ 0,2 135 -
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SAUTEUSE MULTIFONCTION GARANTIE : 2 ANS PIECES

COUVERCLE A DOUBLE PAROI SANS JOINT
PERIMETRIQUE

[\A" SONDE A COEUR
[\A" UNE CUVETTE DE DECHARGEMENT GNI1/1

MULTIPLE PTILISATION : PLANCHA, BRAISAGE,
CUISEUR A PATES, CUISSON VAPEUR,
MIJOTEUSE, BAIN-MARIE.

Un panneau de contréle a écran tactile
permet de configurer facilement la cuisson
et d'enregistrer une série de recettes
personnalisées, en plus de celles qui sont déjd
incluses dans la mémoire. Gréce a la sonde
& coeur et a l'avertissement sonore de fin de
cuisson, vos plats seront toujours parfaits.

BARON

CUISSON

Les 5 résistances blindées L’évacuation directe de Une cuvette de
insérées dans la fonte I'eau de la cuve facilite le déchargement GNI/1 garantit
d‘aluminium & haute résistance nettoyage al'aide d’'un la propreté du lieu de travail &
thermique maintiennent la simple chiffon en tout moment et un transport
température uniforme et stable microfibre. aisé des produits.

sur toute la surface.

SAUTEUSE MULTIFONCTION

« Construction tout INOX AlSI 304 finition satinée « Plan de travail embouti « Chauffage par résistances blindées Incoloy
+ Alimentation 400 V. tri+ T+ N.

P 2 CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE
REFERENCE CAPACITE CUVE (L) LXPXH (MM) (KW)
IN| 70QMAES00 1x GNI/I 17 400 x 730 x 870 10 -
ACCESSOIRES
PRIX PRIX
Couvercle pour cuisson vapeur QCPCI3 Kit de 3 paniers pour pdtes

QGF Grille de fond = QTSC Support de mijoteuse =

QCVI3 Kit de 3 paniers vapeur - QSDXP Spatule -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS
HAUTEUR 610 MM

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE

INTERIEUR AVEC ANGLES
ARRONDIS

REGULATION A COMMANDE
DIGITAL

DOTATION:

- 1 paire de glissiéres par porte

GN 1/1 POSITIFS -2/+8°C, AVEC GROUPE

- Froid ventilé, régulation thermostatique « Thermomeétre digital « Dégivrage automatique avec réévaporation des condensats
pour groupes logés « Réfrigérant R290 - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans HCFC « Pieds inox
réglables de 150 & 200 mm « Alimentation mono 230 V + T « Classe climatique : 5 « Classe énergétique : E.

e[ Vo russmer | russce | owwone | cowommon | fos | g
20U 3 PORTES

] sri2spo1-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 2 portes 85 -

[[] sriespoI-2 220 232 365 1600 x 630 X 650 3 portes 16 -
1 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES

|m BR12SP02-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 2 tiroirs + 1 porte 85 -

I[] Briespo2-2 220 232 365 1600 X 630X 650 2 tiroirs + 2 portes 16 -
2 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES

] sBri2sPo3-2 140 232 348 1200 x 630 x 650 4 tiroirs 85 -

I[] Bri6sPo3-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 4 tiroirs + 1 portes 16 =

3BLOCS 2 TIROIRS
Y] sri6sPoa-2 220 232 365 1600 x 630 x 650 6 tiroirs 16 -
BRIGSPO4-2 BRIBSPO3-2 BRIBSPO2-2 BRI2SPOI-2

ACCESSOIRES & KIT 4 ROUES PAGE 285 | GRILLES & PAIRE DE GLISSIERES PAGE 285
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SOUBASSEMENTS FOURS GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ INTERIEUR TOUT INOX

CONTROLE THERMOSTATIQUE
REGLABLE DE 110° A 330°

MODULABLES, FACILES A ACCOUPLER ET
ROBUSTES.

DOTATION:
- 1grille 530 x 550 mm (Réf. 7GF)

VERSION ELECTRIQUES VERSION GAZ

« Résistances inox (puissance 6 kW) en volte et en sole & + Rampe & flamme stabilisée, de forte puissance (65 kw)
commandes séparées + Voyants de tension et contréle -« Allumage piezo « Sécurité par thermocouple « Contréle
thermostatique réglable de 100° & 300° « Dimensions de thermostatique réglable de 10° & 330° « Dimensions de
I'enceinte : 572 x 580 x 300 mm « Alimentation 400 V. tri + T + N. I'enceinte : 572 x 580 x 300 mm.

CUISSON
BARON

DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. PUISSANCE POIDS PRIX

REHEREICE RESICRA TN LXP X H (MM) LXP X H (MM) () ((©) € HT

SOUBASSEMENT FOURS ELECTRIQUES
70QFOES800 Four élec. pour élements top 572 x 580 x 300 800 x 700 x 650 13 71 -
SOUBASSEMENT FOURS GAZ

70QFOG800 Four gaz pour élements top 572 x 580 x 300 800 x 700 x 650 6,5 78 -

COMPOSITIONS POSSIBLES D’ELEMENTS TOPS SUR SOUBASSEMENTS FOURS

Plan de cuisson gaz oui oui
Plan de cuisson électrique techniquement possible oui
Plan de cuisson vitrocéramique non seulement en usine

Induction non non
Coup de feu gaz oui oui
Coup de feu électrique techniquement possible oui
Fry-top gaz non oui
Fry-top électrique techniquement possible oui
Bain marie non non
Plan neutres oui oui

Plan neutres avec tiroir non conseillé non conseillé

Il est possible d’assembler la majorité des éléments Tops de 800 de large sur les
soubassements fours. Sur les fours gaz, linstallation de 2 éléments Tops de 400 mm de large
n‘est pas toujours possible. Veuillez nous consulter.

ACCESSOIRE
L s PRIX
7GF grille de four, dimensions 530 x 530 mm -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS NEUTRES

TOUT INOX AISI 304 FINITION
SATINEE

AMENAGEMENT GN 1/1
POSSIBLE PAR MODULES DE
40 CM

TIROIR A BOUTEILLE EN
200 MM (REFERENCE VB700)

GLISSIERE EMBOUTIE :
DISPONIBLE SUR DEMANDE

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

a2 PORTES DIMENSIONS POIDS PRIX
REHERERICE ( EN OPTION) LX P XH (MM) ()]
15 -

® 70QVA200 1x QNP14M 200 x 700 x 620
70QVA400 1x QNPI2M 400 x 700 x 620 23 =
70QVA600 2 x QNPI3M 600 x 700 x 620 30 -
70QVA800 2 x QNPI2M 800 x 700 x 620 35 =
70QVAI20 3 x QNPI2M + MC 1200 x 700 x 620 46 -
70QVAI60 4 x QNPI2M + MC 1600 x 700 x 620 57 =

® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.

70QVA200 70QVA400 70QVAB00 70QVA800 70QVAI20 70QVAIG0

EXEMPLES DE SOUBASSEMENTS

@ 70qvaz00
+ QNP12M + QRGT1
+ GCT1 + 70QKRT1

@ 70avasoo
+2 X QNP12M + QRG21
+ 621

@ 700vasoo
+2 X QNP12M + MC
+2 X QRGT1 + 2 X GCT1

‘ +2 X 700KRT1

@ 70avan20
+3 X QNP12M + QRG21
+GC21 + QRGT1 + GCT1

N\
%
X0
22\

@ 70avaico
+4 X QNP12M + MC

+2 X QRG21+2 X GC21
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SOUBASSEMENTS NEUTRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

CUISSON
BARON

%

INETT T T T D
1/%
1/ /}

baron

1SO 9001

@ cLements Tops @ sousasseMenT @vrortesanezm @) ReHAUSSES @ 1sLertes
BAIE LIBRE DE MITRE DE DRESSAGE

@ montant @ Boro LATERAL @ cuioes tatiravx @ kit Réchaurreur (@) sUPPORTS DE PONTS

ACCESSOIRES POUR SOUBASSEMENTS REFRIGERES

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON GAMME 700*

REFERENCE (L?(”‘}f'lEXNPS)'O(:'ASM) POUR ELEMENTS ERI_':;
70TBR12 1200 x 700 x 50 3 modules -
70TBR16 1600 x 700 x 50 4 modules -
70TBR20 2000 x 700 x 50 5 modules -

* Kit de fixation pour éléments de cuisson sur soubassement réfrigéré comprenant un profil d’‘alignement en fagade et retours et pattes
de fixation intermédiaires, permettant le raccordement des fluides sous les appareils.
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GARANTIE : 2 ANS PIECES
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REFERENCE

ACC2F
ACCA4F

ACCG6F

70QGR2INOX

NN7BA

70PRL

70PRR

QNP14M
QNP12M
QNP13M

QNP15M

QKC1l

QKC21

QRGITI

QRG21

70QKRI1

MC

VB700

GAMME QUEEN 700

OPTIONS & ACCESSOIRES

MODELE

OPTIONS POUR FEUX VIFS
Supplément pour allumage électrique de 2 feux vifs
Supplément pour allumage électrique de 4 feux vifs
Supplément pour allumage électrique de 6 feux vifs

ACCESSOIRES POUR FEUX VIFS

GRILLE EN INOX POUR 2 FEUX VIFS

CUVETTE DE PROPRETE amovible

PLAQUE LISSE 1feu

PLAQUE NERVUREE 1 feu

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

PORTES BATTANTES
Construction tout inox 18/10, finition satinée, & double paroi,
isolation par laine de verre, montée sur charniére robuste.
Poignée de porte en inox poli miroir

BLOC 2 TIROIRS
Construction tout inox 18/10, finition satinée, & double paroi,
isolation par laine de verre, montés sur rails téléscopiques
inox. Poignée en inox poli miroir

GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour 'équipement de
soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres

GUIDES LATERAUX - GN 2/1- Tout inox 18/10 Pour 'équipement
de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres

RECHAUFFEUR (Puissance 700 W)
Réchauffeur par résistances blindées, commandes thermos-
tatiques par bouton avec marche/arrét. Alimentation mono
230 V. Se pose & plat sur le fond du meuble. Prévoir une grille
GCIl au dessus. Une plaque de fermeture livrée en standard
assure I'étanchéité du meuble en partie haute

MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet la fixation
des portes sur un soubassement & 3 ou 4 portes, ou assure
I'étanchéité entre 2 portes dans le cas d'un placard équipé du
kit réchauffeur 70QKR11

Portes bouteilles

DIMENSIONS

LXP X H (MM)

350 x 270 x 60

350 x 270 x 60

190 x 100 x 460

390 x 100 x 460

290 x 100 x 460

490 x 100 x 460

390 x 750 x 460

790 x 750 x 460

100 x 600 x 320

150 x 600 x 320

350 x 550 x 50

200 x 700 x 460

PRIX
€HT
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ACCESSOIRES GARANTIE : 2 ANS PIECES
A s PRIX
REFERENCE MODELE € HT
ACCESSOIRES
CH20 COLONNE D’EAU - Hauteur : 72 cm -
KIT4R KIT 4 ROUES PIVOTANTES acier, @ 100 mm =
KIT4RI KIT 4 ROUES PIVOTANTES inox, @ 100 mm -
QKPP kit 4 pieds (pour soubassements réfrigérés) -
CAAV CHEMINEE anti refoulement, dimensions (L x P x H) : 800 x 70,5 x 870 mm, pour _
appareils ayant plus de 14 kw & plaque coup-de-feu gas
ACCESSOIRES § z
[
S <
oo
SUPPORTS DE PONT PLINTHES
DIMENSIONS PRIX DIMENSIONS PRIX
KSP40 Support de pont ZA20 Plinthe frontale
KSP80 Support de pont 800 - ZA40 Plinthe frontale 400 =
KSP100 Support de pont 1000 - ZA60 Plinthe frontale 600 -
KSP120 Support de pont 1200 - ZA80 Plinthe frontale 800 -
KSP160 Support de pont 1600 - ZA120 Plinthe frontale 1200 -
ZA160 Plinthe frontale 1600 -
REHAUSSE DE MITRE (HAUT. 150 MM) ZLD70 Plinthe frontale 700 -
DIMENSIONS PRIX
(X7 ) ()
GRILLES
FC20 Rehausse de mitre 200 x 70,5 x 150
DIMENSIONS PRIX
FC40 Rehausse de mitre 400 x 70'5 X150 -
FC60 Rehausse de mitre 600 x 70,5 x 150 - GCn Grille pour placard GN 1/1
. GC21 Grille pour placard GN 2/1 -
FC80 Rehausse de mitre 800 x 70,5 x 150 -
7GF Grille pour four 530 x 530 -
FCI100 Rehausse de mitre 1000 x 70,5 x 150 -
990334 Grille INOX GN1/1 -
FC120 Rehausse de mitre 1200 x 70,5 x 150 — ) o
FR990399 Paire glissieres N -
FC160 Rehausse de mitre 1600 x 70,5 x 150 -

TABLETTES DE DRESSAGE

BORDS LATERAUX
REFERENCE DESCRIPTION D'M(E'\';II;')ONS :\'R:;
REFERENCE DESCRIPTION DIYIAREIGINE AR
(LX P XH) (MM) €HT
PP8 Tablette de dressage 800 x 100 -
70BLDX Droit 700 x100 x 60 -
PP12 Tablette de dressage 1200 x 100 -

Pl Gauche 700 x100 x 60 - PP16 Tablette de dressage 1600 x 100

285




PRESENTATION

— @ baron ———

C'est la solution de ceux qui veulent une solidité et une puissance absolues.
la gamme Queen 900 se distingue par sa profondeur de 900 mm, un plan de travail en épaisseur
20/10, des braleurs & double couronne et acier inoxydable avec finition scotch brite

———— PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 20/10 ——

EN OPTION
GRILLE 2 FEUX
DOSSERET EN INOX KIT TIROIRS &
ANTI-ECLABOUSSURES PORTE BOUTEILLES

AMOVIBLE POUR GRILLADES

SOUBASSEMENTS
BORD LATERAL, REFRIGERES
ELEMENT FINAL QUEEN

PLINTHE LATERALE DISPONIBLE
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PRESENTATION

NOUVEL ELEMENT DESIGN :

NOUVELLES MANETTES IPX5 : BARRE FRONTALE
GRACE A LA CERTIFICATION

D'IMPERMEABILITE NOUVELLE POIGNEE
AUX JETS D'EAU ENCASTREE

CUISSON
BARON
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GARANTIE : 2 ANS PIECES ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU

Ig TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

(1] [\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
E’ BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

e OPTION:
ALLUMAGE ELECTRIQUE DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

o PLAQUE SUPERIEURE FORTE EPAISSEUR A ANNEAU CENTRAL AMOVIBLE.
o UN SEUL BRULEUR CENTRAL A HAUT RENDEMENT ET DETERMINANT DES ZONES THERMIQUES DIFFERENCIEES SUR LE PLAN.

OPTION ALLUMAGE ELECTRIQUE

NOUVEL ALLUMAGE PROTEGE ET DEMONTABLE SUR
TOUS LES FEUX VIFS. (EN OPTION)

7KW W& 57| 70 35 5770 70 70 70 7.0 70 70 70
SoUT 7 7 14 14 14

Wy | 35 70785 70 57| 35 7.0 7.0 70 70 7.0 70 70
: |

10KW WEU 57) 10 35 57 10 1 10 10 10 10 10 9
_ 7 7 14 14 14

Ry | 35| |0 45 108735 35 55 35 35 55 55 35
: [ |

FEUX VIFS

« Brdleurs puissance des feux 35 kW, 57 kW et 7 kW ou 10 kW - Brdleurs et chapeau en fonte mat a simple couronne
(35 kW et 5,7 kW), ou double couronne (7 kW, 10 kW) « Braleurs & flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple « Grilles en
fonte émaillée mat « Dimensions 400 x 350 mm, & bras longs, ne nécessitant pas de grille de réduction.

— 1/2 PLAQUE COUP DE FEU 7 KW + PUISSANTE — —— PLAQUE COUP DE FEU 14 KW + PUISSANTE —

- 1/2 plaque coup de feu puissance 7 kW - Plague en acier - Plaque coup de feu puissance 14 kW - Plaque en fonte polie

« Dimensions 380 x 700 mm « Surface 26,6 dm? & rond central  « Dimensions 790 x 700 mm « Surface 55 dm? & rond central

amovible, @ 240 mm -« Brlleur central en acier d flamme amovible, @ 225 mm - Brdleur central en acier, d flamme
stabilisée « Veilleuse « Thermocouple « Allumage piezo. stabilisée « Veilleuse « Thermocouple « Allumage piezo.
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ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU GARANTIE : 2 ANS PIECES

7KW

DOUBLE
COURONNE

ETE e FEUX FEUX VIFS | FEUX VIFS EE%{?RLE 1/2 PLAQUE | PLAQUE DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX
VIFS 3,6 KW 5,7 KW Sy 7 KW 14 KW LX P XH (MM) (kw) ((©) € HT

TOPS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU

90QPCG400 2 1 - 1 - - 400 x 900 x 250 10,5 43 -
90QPCG800 4 1 1 2 - - 800 x 900 x 250 232 76 =
90QPCGI20 6 2 2 2 - - 1200 x 900 x 250 324 108 -
90QTPMG800SX 2 - - 2 1 - 800 x 900 x 250 21 96 =
90QTPMGI21 4 - - 4 1 - 1200 x 900 x 250 35 96 -
TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU
90QTPG800 - - - - - 1 800 x 900 x 250 14 96 -
90QTPGI21SX 2G - = 2 == 1 1200 x 900 x 250 28 131 =
90QTPGI2IDX 2D - - 2 -- 1 1200 x 900 x 250 28 131 -
90QTPGI61 4 - - 4 - 1 1600 x 900 x 250 42 166 = % >
38
=F
90QPCG800 90QTPG800 90QPCGI20 90QTPGI21SX 90QTPMGI121
10KW
COURONNE
dimece | (S| s |revous | O | pucue ['Aa | omesene | russ | oms | e
! ! 10 KW 7 KW
TOPS FEUX VIFS ET 'I/2 PLAQUE COUP DE FEU
90QPCG403 2 1 - 1 - - 400 x 900 x 250 13,5 43 -
90QPCG803 4 1 1 2 - -- 800 x 900 x 250 29,2 76 =
90QPCGI23 6 2 2 2 - -- 1200 x 900 x 250 384 108 -
90QTPMG803SX 2 1 - 1 1 -- 800 x 900 x 250 205 96 =
90QTPMGI23 4 2 - 2 1 -- 1200 x 900 x 250 34 96 -
TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU
90QTPGI123SX 2G 1 - 1 -- 1 1200 x 900 x 250 275 131 -
90QTPGI23DX 2D 1 - 1 - 1 1200 x 900 x 250 27,5 131 =
90QTPGI163 4 2 - 2 - 1 1600 x 900 x 250 41 166 -
90QPCG803 90QPCGI23 90QTPGI123SX 90QTPMGI123

SOUBASSEMENTS NEUTRES & FOURS PAGE 312 | ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 315

289



AT | @baon | GaMME QUEEN 900

GARANTIE : 2 ANS PIECES FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

Ig TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

(1 [\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE

[\A’ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

9 OPTION :
ALLUMAGE ELECTRIQUE DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

o GRILLES EN FONTE EMAILLEE A LONGS RAYONS POUR DEPLACER FACILEMENT LES CASSEROLES D'UN FEU A L'AUTRE.
o TABLE DE CUISSON ENTIEREMENT EMBOUTIE.

57 7,0 35157 70 7,0 70 70
7KW 7 7
NOUVEL ALLUMAGE  \amrsireram | 70/ | 55 700 87 -85 7.0 7,0 70
PROTEGE ET COURONNE
DEMONTABLE SUR
TOUS LES FEUX VIFS.
(EN OPTION)
57 10 35 15,7 10 10 10 10
10KW 5 .
DOUBLE 1011 8/5 100 67 35 35 35 35
COURONNE
FEUX VIFS FOUR GAZ

« Braleurs Puissance des feux 3,5 kW, 57 kW et 7 kW ou 10 kW« Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance (85 kw)
« Braleurs et chapeau en fonte mat & simple couronne (35 + Allumage piezo « Sécurité par thermocouple « Controle
kW et 57 kW), ou double couronne (7 kW, 10 kW) « Braleurs & thermostatique, réglable de 80° & 320°C « Intérieur tout inox
flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple « Grilles en « Dimensions de I'enceinte : 530 x 700 x 300 mm.
fonte émaillée mat « Dimensions 400 x 350 mm, & bras longs, ne

nécessitant pas de grille de réduction.

— 1/2 PLAQUE COUP DE FEU 7 KW + PUISSANTE — FOUR ELECTRIQUE

+ 1/2 plaque coup de feu puissance 7 kW - Plaque en acier, - Résistances inox (puissance 6 kW) en volte et en sole,
dimensions 380 x 700 mm - Surface 26,6 dm? & rond central a commandes séparées « Voyant de tension et contréle
amovible, @ 240 mm - Bradleur central en acier, & flamme thermostatique réglable de 100° & 300°C -« Alimentation
stabilisée « Veilleuse « Thermocouple « Allumage piezo. 400 V. tri + T + N « intérieur tout inox « Dimensions de I'enceinte :

535 x 700 x 250 mm.
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FOURNEAUX GAZ SUR FOURS GARANTIE : 2 ANS PIECES

7KW

DOUBLE
COURONNE

s FEUX | FEUX | FEUX %OC;JUB;E PLL/éUE Fg:; E?E%R PLACARD| DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX
VIFS |35KW | 57 S S 85 W e NEUTRE LX P XH (MM) (kw) () €HT

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ

90QPCFG800 4 1 1 2 - 1 - - 800 x 900 x 870 317 164 -
90QPCFGI20 6 2 2 2 - 1 - 1 1200 x 900 x 870 40,9 216 =
90QTPMFG801SX 2 - - 2 1 1 - - 800 x 900 x 870 29,5 184 -
90QTPMFGI121 4 - - 4 1 1 - 1 1200 x 900 x 870 435 170 =

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR ELECTRIQUE

90QPCFGE800 4 1 1 2 - - 1 - 800x900x870 232+6 166 -
90QPCFGEI20 6 2 2 2 - - 1 1 1200 x 900 x 870 324 +6 218 =
90QTPMFGEBO0ISX 2 - - 2 1 - 1 - 800 x 900 x 870 21+6 170 - -
90QTPMFGE121 4 - - 4 1 - 1 1 1200 x 900 x 870  35+6 180 = % é
33
90QPCFG800 90QPCFGI120 90QTPMFG801SX 90QTPMFGI2I
& 90QPCFGES00 & 90QPCFGEI20 & 90QTPMFGE801SX & 90QTPMFGEI21

10KW

DOUBLE
COURONNE

REFERENCE FEUX | FEUX | FEUX DCOOUI%E PLl\/éUE Fg:; E(L)E%R PLACARD| DIMENSIONS . | PoIDS PRIX
VIFS |35KW | 57 10 KW 7kw | 85w 6 KW NEUTRE | LXPXH (MM) () €HT

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ

90QPCFG803 4 1 1 2 - 1 - - 800 x 900 x 870 37,7 164 -
90QPCFGI123 6 2 2 2 - 1 - 1 1200 x 900 x 870 46,9 216 =
90QTPMFG803SX 2 1 - 1 1 1 - - 800 x 900 x 870 29 184 -
90QTPMFGI123 4 2 - 2 1 1 - 1 1200 x 900 x 870 425 170 =

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR ELECTRIQUE

90QPCFGE803 4 1 1 2 - - 1 - 800x900x870 292+6 166 -
90QPCFGE123 6 2 2 2 - - 1 1 1200 x 900 x 870 384 + 6 218 =
90QTPMFGE803SX 2 1 - 1 1 - 1 - 800x900x870 205+6 170 -
90QTPMFGE123 4 2 - 2 1 - 1 1 1200 x900x 870 34+6 180 =
90QPCFG803 90QPCFGI23 90QTPMFG803SX 90QTPMFGI123
& 90QPCFGE803 & 90QPCFGEI23 & 90QTPMFGEB03SX & 90QTPMFGEI23
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

GAMME QUEEN 900

FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

[\VA/ TOUT INOX AlISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\A" DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

DOTATION :
- 1grille GN 2/1 Réf. 9GF

5 OPTION:
ALLUMAGE ELECTRIQUE DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

o PLAQUE SUPERIEUR EN FONTE AVEC ANNEAU CENTRALE AMOVIBLE.

e UN SEUL BRULEUR CENTRAL A HAUT RENDEMENT ET DETERMINANT DES ZONES THERMIQUES DIFFERENCIEES SUR LE PLAN.

FEUX VIFS

7KW YRS A
14 14

NOUVEL ALLUMAGE ey @ %o 70
PROTEGE ET COURONNE
DEMONTABLE SUR
TOUS LES FEUXVIFS.
(EN OPTION)

10KW 10 @ "

DOUBLE 35 & 35 . 35
COURONNE
FOUR GAZ

+ Bradleurs puissance des feux 35 kW, 57 kW et 7 kW ou + Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance (85 kw)
10 kW - Brdleurs et chapeau en fonte mat & simple couronne - Allumage piezo « Sécurité par thermocouple « Contréle
(35 kW et 5,7 kW) ou double couronne (7 kW, 10 kW) « Braleurs  thermostatique « Réglable de 80° & 320°C « Intérieur tout inox
a flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple ¢ Grilles en » Dimensions de I'enceinte : 530 x 700 x 300 mm.
fonte émaillée mat « Dimensions 400 x 350 mm, & bras longs, ne

nécessitant pas de grille de réduction.

—— PLAQUE COUP DE FEU 14 KW + PUISSANTE FOUR ELECTRIQUE

« Plaque coup de feu puissance 14 kW « Plaque en fonte, + Résistances inox (puissance 6 kW) en volte et en sole,
dimensions 790 x 700 mm - Surface 55 dm? & rond central a commandes séparées « Voyant de tension et contréle
amovible, @ 225 mm -« BrGleur central en acier, & flamme thermostatique réglable de 100° & 300°C.

stabilisée « Veilleuse « Thermocouple « Allumage piezo.

OPTION CUVETTE AMOVIBLES SOUS FEUX PAGE 294

292

fnosenmy




GAMME QuEeN 900 | (ST | (@ baror

FOURNEAUX GAZ SUR FOURS GARANTIE : 2 ANS PIECES

7KW

DOUBLE
COURONNE

R FEUX | FEUX DCO(;&LE PLAQUE Fg:; PLACARD| DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX
VIFS | 3,5 KW : 14 KW NEUTRE LXP X H (MM) (kw) (@) €HT
7 KW 85 W
DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ
90QTPFG800 - - - 1 1 - 800 x 900 x 870 225 184 -
90QTPFGI21 2 - 2 ] 1 - ] 1200 x 900 x 870 36,6 205 -
90QTP2FGI161 4 - 4 1 2 - - 1600 x 900 x 870 59 300 -
DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR ELECTRIQUE
90QTPFGES00 - - - 1 - 1 - 800 x 900 x 870 14+6 184 -
90QTPFGEI21 2 - 2 1 - 1 1 1200x 900x 870 28+ 6 229 -
90QTP2FGE161 4 - 4 1 - 2 - 800x900x870  42+12 302 -
&z
» O
v 2
S5 <
13) o
90QTPFG800 & 90QTPFGI2! & 90QTP2FGI6] &
90QTPFGES00 90QTPFGEI2! 90QTP2FGEIBI
10KW
DOUBLE
COURONNE
R FEUX | FEUX DCO(;&LE PLAQUE Fg:; PLACARD| DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX
VIFS | 35KW | (o7 14 KW 85W NEUTRE LXP X H (MM) (kw) (@) €HT
DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ
90QTPFGI23 2 1 1 1 1 - 1 1200 x 900 x 870 36 205 -
90QTP2FG163 4 2 2 ] 2 - 1600 x 900 x 870 58 300 -
DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR ELECTRIQUE
90QTPFGE123 2 1 1 1 - 1 1 1200x900x 870 275+6 229 -
90QTP2FGEI63 4 2 2 1 - 2 - 1600x 900 X 870 41 +12 302 -

90QTPFGI23 & 90QTP2FGIB3 &
90QTPFGEIZ3 90QTP2FGEI63

EN OPTION RETROUVEZ LES

CUVETTES AMOVIBLES SOUS FEUX PAGE 294
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

GAMME QUEEN 900

DOUBLE

7KW

COURONNE

DETAILS & OPTIONS FEUX VIFS

[\A DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

DOUBLE

10KW

COURONNE

POSITION DES FEUX 7 KW

POSITION DES FEUX 10 KW

70 5770 35 157170 10 57 10 3557 10
35 70185 70757 3.5 35 10 35 10 57 3,5
7,0 7.0 70 10 10 10
7 7 7 7
7.0 7.0 7,0 35 3,5 35
7,0 7,0 70 70 10 10 10 10
14 14 14 14 14 14
70 7,0 7.0 70 35 35 35 3,5
| |
Er DIMENSIONS PRIX ECE DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) EHT REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) EHT
OPTIONS POUR FEUX VIFS OPTIONS POUR FEUX VIFS
Supplément pour Supplément pour
ACC2F allumage électrique - - ACC2F allumage électrique -- -
de 2 feux vifs de 2 feux vifs
Supplément pour Supplément pour
ACCA4F allumage électrique -- = ACCA4F allumage électrique == =
de 4 feux vifs de 4 feux vifs
Supplément pour Supplément pour
ACCG6F allumage électrique - - ACCG6F allumage électrique -- -
de 6 feux vifs de 6 feux vifs
Cuvette de propreté _
NNSOBA amovible 330 x 520 x 30 90PRL Plaque lisse 1 feu 350 x 350 x 60 -
90PRL Plagque lisse 1feu 350 x 350 x 60 -
90PRR Plagque nervurée 1feu 350 x 350 x 60 = 90PRR Plaque nervurée 1feu 350 x 350 x 60 -
QG2FI Grille 2 feux en INOX 390 x 730 - QG2FI Grille 2 foux en INOX 390 x 730 _
294 nose
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TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE EST REALISE
AVEC UN SELECTEUR A 7 POSITIONS ET, SUR LE
BANDEAU UN VOYANT INDIQUE SI LA CHAUFFE
EST ACTIVE.

DOTATION:
- 1grille GN 2/1 - Réf. 9GF

PLAQUES ELECTRIQUES PLAQUES DE MIJOTAGE ELECTRIQUE ———

+ Plaques électriques carrées en fonte de 300 x 300 mm de - Plaques de cuisson en dcier au chrome molybdéne de 18 mm
forte puissance (4 kW) « Voyants témoins « Commutateurs & 7 d'épaisseur « Chauffage par 4 résistances indépendantes de
positions « Thermostats de sécurité. forte puissance (4 kW) « Voyants témoins « Commutateurs &
7 positions « thermostats de sécurité « Goulotte périphérique

avec trou d'évacuation.

CUISSON
BARON

PLAQUES VITROCERAMIQUES FOUR ELECTRIQUE

« Plaques vitrocéramiques haute résistance aux chocs + Résistances inox (puissance 6 kW) en volte et en sole,

thermiques et mécaniques « Zones de cuisson circulaires & 4a commandes séparées « Alimentation 400 V. tri + T + N

foyers radiants & grande rapidité de chauffe « Température « Voyant de tension et contréle thermostatique réglable

réglable par thermostat de 70 & 450°C - Voyants témoin de  de 100° & 300°C - Intérieur tout inox : Dim. de l'enceinte :
mise sous tension et de chaleur résiduelle. 535 x 700 x 250 mm.

NB PLAQUES NB FOYERS NB ZONES

FOUR DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX

REFERENCE CARREES RADIANTS |DE CHAUFFE ELEC. | LXP X H (MM) (KW) (KG) € HT

4 KW (UNIT.) | 4kw (UNIT.) | ( PCF ELEC)

PLAQUES EI.ECTRIQUES TOP
90QPCE401 2 - - - 400 x 900 x 250 8 45 -
......................... 90QPCESOI 4 - - - 800x900x250 6 73 -
PLAQUES VITROCERAMIQUES TOP
90QPCVCE400 - 2 - - 400 x 900 x 250 8 29 -
----------------------- 90QPCVCES800 - 4 - - 800 x 900 x 250 16 48 =
PLAQUE DE MIJOTAGE ELECTRIQUE TOP
......................... 90QTPE800 - - 4 - 800 x 900 x 250 16 125 -

FOURNEAUX ELECTRIQUES SUR FOUR ELECTRIQUE

90QPCFE801 4 - - 1 800 x 900 x 870 22 163 -
90QPCFVCE800 - 4 - 1 800 x 900 x 870 22 141 =
90QTPFEE8S00 - - 4 1 800 x 900 x 870 22 162 -

SOUBASSEMENTS NEUTRES & FOURS PAGE 312 | ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 315
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

[\ TOUT INOX AlISI 304 FINITION SATINEE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\" DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

RECONNAISSANCE AUTOMATIQUE
DE LA PRESENCE DE CASSEROLES

CUISSON A INDUCTION

« Réactivité de chauffe optimum
« économie d’énergie

« Faible rayonnement de chaleur
« Niveau d’hygiene maximale

+ Sécurité maximale

PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

» Plaques en vitrocéramique haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques « Protection anti surchauffe « Senseur de
présence du récipient (@ minimum 120 mm) « Systéme d'autodiagnostic avec signalisation codifiée des problémes « Alimentation
400 Vtri+T+N.

ECE ZONES DE CHAUFFE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX

ELEMENTS TOPS PLAQUES LISSES
|m 90QPCIND40] 2 - 400 x 900 x 250 10 70 -
] 9oqpcinbsor 4 - 800 x 900 x 250 20 132 -
ELEMENT TOP CUISSON WOK
90QPCWOK400 1 - 400 x 900 x 250 5 35 -

ELEMENTS MONOBLOCS PLAQUES LISSES

|m 90QPCVIND401 2 ] 400 x 900 x 870 10 85 -

|m 90QPCVINDSOI 4 1 800 x 900 x 870 20 155 =
ELEMENT MONOBLOC CUISSON WOK

90QPCVWOK400 1 1 400 x 900 x 870 5 50 -

90QPCIND40I 90QPCINDSO! 90QPCVINDA40T 90QPCVINDSOI 90QPCVWOKAQ0
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GAMME QUEEN 900

TOPS NEUTRES &

DESSUS

/ EPAISSEUR 20/10°

PLAN DE TRAVAIL
LISSE

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE

ELEMENTS TOPS NEUTRES

BAINS-MARIE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

ELEMENTS NEUTRES

MODULABLES, FACILES A ACCOUPLER ET
ROBUSTES

MODELE AVEC TIROIR

« Tiroir tout inox 18/10 avec guides télescopiques
inox montés sur roulement & billes,équipé selon
modeéle d'un ou de deux bacs inox 18/10 AISI 304
amovible, dimensions 305 x 525 x 135 mm

« Chaque tiroir peut supporter jusqu'a 60 kg.

REFERENCE DESSUS TIROIR DIMENSIONS - L X P X H (MM) POIDS (KG) PRIX € HT

90QNE200 Lisse

90QNE400 Lisse -
90QNEGOO Lisse -
90QNE800 Lisse -
90QNEC410 Lisse 1XGN1/1
90QNEC610 Lisse 1XGN1/1
90QNECS810 Lisse 2xGNI1/1

DESSUS
/ EPAISSEUR 20/10°

\ TOUT INOX AlSI 304

FINITION SATINEE

BAINS-MARIE ELECTRIQUES

&z
» 0
200 x 900 x 250 2 x
400 x 900 x 250 27 = o4
600 x 900 x 250 35 -
800 x 900 x 250 45 -
400 x 900 x 250 38 -
600 x 900 x 250 43 -
800 x 900 x 250 48 -

TOP BAINS-MARIE

TEMPERATURE REGLABLE DANS LE BAC, AVEC
TROP-PLEIN ET FAUX FOND PERCE POUR POSER
LES RECIPIENTS

BAINS-MARIE GAZ

» Cuve inox AlISI 304 avec angles arrondis pour bac GN 11

profondeur 150 mm « Vanne de remplissage + Vidange (bacs

non fournis) « Chauffage par résistances blindées placées

sous le bac « Voyants témoins « Thermostat de sécurité
- Vanne de remplissage « Vidange.

ErE CUVE P DIMENSIONS PUISS. POIDS
REFERENCE LXP X H (MM) CAPACITE ALIM. LXP X H (MM) (Kw) (kG) PRIX € HT

TOPS BAINS-MARIE GAZ

90QBMG410 350 x 685 x 170 1XGN1/3+1xGN1/1 Gaz 400 x 900 x 250 36 3l -

90QBMG810 730 x 685 x 170 2XGN1/3+2xGNI/ Gaz 800 x 900 x 250 6,8 54 -
TOPS BAINS-MARIE ELECTRIQUES

90QBME410 340 x 630 x 160 1XGN1/3+1xGN 1N Mono 230 V 400 x 900 x 250 18 31 -

90QBMES00 720 x 630 x 160 2XGNI1/3+2xGNI/1  Tri400V+N+T 800 x 900 x 250 54 54 -

« Cuve inox AISI 304 avec angles arrondis pour bac GN 11

profondeur 150 mm « Vanne de remphssoge vidange (bacs

non fournis) « Chauffage par braleurs a flamme stabilisée réglés
par soupapes thermostatiques « Allumage piezzo électrique.
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

[NV TOUT INOX AlISI 304 FINITION SATINEE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

[\ PLAQUE AU CHROME DUR : CHROME EPAISSEUR 50
MICRONS, AVEC THERMOSTAT DE SECURITE

PLAQUE DE CUISSON RABAISSEE DE 1 CM
PAR RAPPORT A LA TABLE ET INCLINAISON DE
10 MM VERS L'AVANT DE LA MACHINE POUR
L'EVACUATION DE LA GRAISSE

PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

- Construction top et bases en acier AlSI 304 - Plaque de cuisson de 15 mm d'épaisseur totalement indépendante du haut
+ Grand tiroir de collecte de graisse.

PLANCHAS GAZ PLANCHAS ELECTRIQUES
- Chauffage par rampe & flammes stabilisées « Allumage piezo - Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy -« Contréle
« Sécurité par thermocouple thermostatique de sécurité réglable de 110°C & 280°C pour
PLAQUE ACIER : Température réglable de 200°C & 400°C avec toutes les versions < Voyants de tension et thermostat
robinet de sécurité avec thermocouple « Alimentation 400 V. tri + T + N.

PLAQUE AU CHROME : Température réglable de 100°C & 280°C
avec soupape thermostatique.

TABLEAU DES PUISSANCES

(TR ioniiarisnam| (I (I D (OO

o [
électrique plague AISI 430 ou chrome 75 75 10,5 10,5 10,5 15 15 15
gaz plaque AISI 430 7 7 n 1 1 14 14 14
gaz plague au chrome 10 10 14 14 14 20 20 20

OPTIONS (A PRECISER A LA COMMANDE)

) p PRIX
REFERENCE DESIGNATION

90QKDEC4 Kit de distribution d’eau continue 400 x 700 mm -
90QKDEC6 Kit de distribution d’eau continue 600 x 700 mm -
90QKDECS8 Kit de distribution d’eau continue 800 x 700 mm -

90QBP Bouchon plancha gamme 700 -
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GAMME QUEEN 900

DIMENSIONS

LX P (MM)

PLANCHAS GAZ OU ELECTRIQUES

PLAQUE
PLAQUE

SURFACE
DMm?

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

REFERENCE
REVETEMENT
AISI 430

PLANCHAS GAZ

GARANTIE : 2

ANS PIECES

PUISS. PRIX
(kw) €HT

REFERENCE
REVETEMENT
CHROME DUR

PUISS. PRIX
(kw) € HT

Lisse 305 X 660 20/ 400 X 900 X 250 7 90QSFTG403 7 - 90QSFTTG405 10 -
Rainurée 305 X 660 20,1 400 X 900 X 250 7 90QSFTG413 7 - 90QSFTTG415 10 -
Lisse 505 X 660 333 600 X 900 X 250 100  90QSFTG603 1 - 90QSFTTG605 14 -
Rainurée 505 X 660 333 600 X 900 X 250 100  90QSFTG6I13 1 = 90QSFTTG615 14 =
1/3 Rainurée 505 X 660 333 600 X 900 X 250 100  90QSFTG623 1 - 90QSFTTG625 14 -
Lisse 705 X 660 46,5 800 X 900 X 250 130  90QSFTG803 14 - 90QSFTTG805 20 -
Rainurée 705 X 660 46,5 800 X 900 X 250 130 90QSFTG813 14 - 90QSFTTG8I15 20 -
1/3 Rainurée 705 X 660 46,5 800 X 900 X 250 130 90QSFTG823 14 - 90QSFTTG825 20 =
PLANCHAS ELECTRIQUES
Lisse 305 X 660 20,1 400 X 900 X 250 63 90QSFTE403 75 - 90QSFTE405 75 -
Rainurée 305 X 660 20,1 400 X 900 X 250 63 90QSFTE413 75 = 90QSFTE415 75 -
Lisse 505 X 660 333 600 X 900 X 250 90 90QSFTE603 105 - 90QSFTE605 10,5 -
Rainurée 505 X 660 333 600 X 900 X 250 90 90QSFTEGI3 10,5 - 90QSFTEGI5 10,5 -
1/3 Rainurée 505 X 660 333 600X 900X 250 90 90QSFTE623 105 - 90QSFTE625 105 -
Lisse 705 X 660 46,5 800 X 900 X 250 109 90QSFTE803 15 - 90QSFTE805 15 =
Rainurée 705 X 660 46,5 800 X 900 X 250 109 90QSFTES8I3 15 - 90QSFTE8I5 15 -
1/3 Rainurée 705 X 660 465 800X 900X 250 109 90QSFTE823 15 - 90QSFTE825 15 -
90QSFTG403 90QSFTG413 90QSFTG603 90QSFTG823 90QSFTG813
90QSFTTG405 90QSFTTG415 90QSFTTG605 90QSFTTG825 90QSFTTG8I15
ACCESSOIRES
REFERENCE DESIGNATION gRIL);
DOSSERETS ANTI ECLABOUSSURES

~ 90AFT4 Pour élement de 400 -

’ > 90AFT6 Pour élement de 600 -

% 90AFT8 Pour élement de 800 -

GRATTOIRS
PRPC Pour plagque lisse -
RPR Pour plaque rainurée =
TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE
T™M40 Tiroir pour plague long. 400mm -
TM6080 Tiroir pour plaque long. 600 ou 800mm -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE)
& GRILLADES ELECTRIQUES

GRILLE AMOVIBLE DE SUPPORT DES
PIERRES DE LAVE

GRILLE DE CUISSON EN FONTE POUR
VIANDE ET POISSON (ACCESSOIRE)

DOTATION :

- Réflecteur 90QCAA
- Grille INOX 304 spéciale viande
(grille spéciale poisson disponible en accessoire)

PORTES EN OPTIONS

REFERENCE QNP12M
Humidificateur pour Réglage de la hauteur
une gestion optimale du grill pour répondre
de plusieurs plusieurs aux différents types
types de cuisson. Grillade gaz modulable en de cuisson

grillade pierre de lave avec les
accessoires 90QKP + PCPL7.

« Votre grillade se transforme en barbecue avec le fumoir : 90QAF
» Changer votre grillade Gaz en grillade pierres de lave avec les accessoires : 90QKP + PCPL7
« Dans la version Gaz la régulation de puissance se fait a I'aide d’un robinet continu

« Pour gérer de fagon optimale plusieurs type de cuissons rajouté I’'humidificateur : 90QKU
(option a la commande seulement sur la gamme 800)

ELEMENTS TOPS & MONOBLOCS AVEC PLACARD OUVERT EN SOUBASSEMENT

- Grilles modulaires réversibles en acier AlSI 304, réglables en hauteur « Tiroir de récupération des graisses en acier inox 18/10 AISI 304
- Braleur en acier inox 18/10 AISI 304 & flamme stabilisée « Dispositif de sécurité par thermocouple - veilleuse.
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SUPER GRILLADES GAZ (OPTION PIERRES DE LAVE) GARANTIE : 2 ANS PIECES

Ig LA REGULATION DE PUISSANCE SE FAIT A L'AIDE D'UN ROBINET CONTINU
Ig CHANGER VOTRE GRILLADE GAZ EN GRILLADE PIERRES DE LAVE AVEC LES ACCESSOIRES : 90QKP + PCPL7

GRILLADES GAZ

e DIMENSIONS GRILLE SURFACE TOTALE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
LX P (MM) DM? LXP X H (MM) (Kkw) (1) €HT

ELEMENTS TOP

|m 90QSGG400 390 x 650 23 400 X 900 X 250 125 85 -
|m 90QSGG800 790 x 650 48 800 X 900 X 250 25 135 -

ELEMENTS MONOBLOCS

|m 90QSGVG400 390 x 650 23 400 X 900 X 870 12,5 97 -
|m 90QSGVG800 790 x 650 48 800 X 900 X 870 25 170 - % Z
28
S5 <
O (+1]
90QSGG400 90QSGG800 90QSGVG400 90QSGVG800

ACCESSOIRES POUR ADAPTER LA GRILLADE GAZ EN GRILLADE PIERRE DE LAVE

P . PRIX
REFERENCE DESIGNATION

PCPL7 Sac de 4 kg pierres de lave -
90QKP Plateau pour pierre de lave -
ACCESSOIRES
POUR PRIX POUR PRIX
90QGTI4 Grille poisson 90QCAA 400 ET 800 Réflecteur
90QGTI8 800 Grille poisson = 90QAF 400 ET 800 Fumoir -
90QGMS8 800 Grille viande /[ poisson -

OPTION (A PRECISER A LA COMMANDE)

Kit humidificateur pour les versions 800 (uniquement)
REFERENCE : 90QKU - PRIX : - € HT
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GARANTIE : 2 ANS PIECES GRILLADES ELECTRIQUES

Ig RESISTANCES BASCULANTES POUR FACILITER LE NETTOYAGE

" GRILLADES ELECTRIQUES

e DIMENSIONS GRILLE SURFACE TOTALE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
LX P (MM) DM? LXP X H (MM) (kw) (kG) € HT

ELEMENTS TOP
|m 90QSGE400 390 x 650 23 400 x 900 x 250 6 85 -
|m 90QSGES00 790 x 650 48 800 x 900 x 250 12 135 -
ELEMENTS MONOBLOCS
|m 90QSGVE400 390 x 850 23 400 x 900 x 870 6 97 -
|m 90QSGVE800 790 x 650 48 800 x 900 x 870 12 170 -
90QSGE400 90QSGES00 90QSGVE400 90QSGVES00
- ACCESSOIRES
ag POUR . PRIX At POUR - %
90QGTI4 400 Grille poisson -
90QAF 400 ET 800 Fumoir -
90QGTI8 800 Grille poisson -
90QGMS8 800 Grille viande /[ poisson -

OPTION (A PRECISER A LA COMMANDE)

Kit humidificateur pour les versions 800 (uniquement)
REFERENCE : 90QKU - PRIX : = € 1T
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CUISEURS A PATES GAZ OU ELECTRIQUES

CUVE ACIER INOX
_AISI 316 EMBOUTIE
A ANGLES ARRONDIS

GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\ TOUT INOX AlSI 304 FINITION SATINEE
[\A" PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\A DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

PRESSOSTAT DE SECURITE BLOQUANT L'ALLUMAGE
S'ILNY A PAS D'EAU DANS LE BAC

DOTATION:

- I grille de fond de cuve
- 2 paniers 1/3B inox
- 1 panier 1/3A inox

CUISEURS A PATES GAZ

« Braleurs & flamme stabilisée avec allumage piezo de la
flamme pilote « Robinet de sécurité par thermocouple et
réglage progressif de la puissance indépendante pour chaque
bac - Allumage piezo - Sécurité par thermocouple - Veilleuse.

CUVE

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

-+ Résistances blindées en acier incoloy, dans le bac avec
protection thermique - Régulateur de puissance d plusieurs
Alimentation

positions, indépendant pour chaque bac -
Tri400V+N+T.

REFERENCE VOLUME (1) DIMENSIONS L?(Ih;iNsl(or\:l\lrj) PUI(SKSVL\\/')\ICE
LXP X H (MM)
CUISEURS A PATES GAZ
90QCPMG400 42 307 x 509 x 272 400 x 900 x 870 165 79 -
90QCPMG800 2x 42 307 x 509 x 272 800 x 900 x 870 165 +16,5 138 -
CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
90QCPE400 42 307 x 509 x 272 400 x 900 x 870 9 56 -
90QCPES00 2x 42 307 x 509 x 272 800 x 900 x 870 9+9 96 =
EXEMPLE DE COMPOSITION ACCESSOIRES

PANIERS DANS LA CUVE

- Dotation
de base

1/3 L
1/6"1/6
S
1/6[f1/6
S

—

)

sX dx

¢ e DIMENSIONS PRIX

PANIERS POUR CUISSEURS A PATES

90CP12  PANIERGN1/2 300 X 240 X 250 -
CCPI13L  PANIERGN1/3 280 X 160 X 180 -
CCPI3F  PANIERGN1/3 160 X 280 X 180 -
CP16D Panier GN 1/6 145 X 145 X 180 -
CP16S Panier GN 1/6 145 X 145 X 180 -

DIVERS ACCESSOIRES

g 90CCP COUVERCLE 290 X500 X 70 -

90GFCP  GRILLE DE FOND 290 X 500 X 70 =

Pour une composition avec des paniers 1/6 ou 2/9, prévoir la
grille de fond de cuve 90GFCP.
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GARANTIE : 2 ANS PIECES FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

o S [\A" TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\A" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

P E’ ZONE FROIDE

o RESISTANCES BLINDEES EN INOX, RELEVABLES ET AMOVIBLES.

9 BACS DE CUISSON FAQONNES DE GRANDE CONTENANCE, AVEC UNE LARGE ZONE D’EXPANSION
VERTICALE QUI EVITE LE DEPOT DE LA MOUSSE EN PHASE DE CHARGEMENT.

FRITEUSES

« Cuve en acier inox AlSI 304 & zone froide, avec filtre de fond de cuve amovible et couvercle, robinet de vidange & clapet, bac de
récupération avec filtre « Thermostat réglable de 90° & 200°C - Thermostat de sécurité.

FRITEUSES GAZ FRITEUSES ELECTRIQUES

« BrQleur en inox sous la cuve « Allumage piezo « Sécurité par - Résistances blindées pivotantes -« Voyants témoin
thermocouple (sauf 90FRG210). - Alimentation 400 V tri + T + N.

PANIERS POUR FRITEUSES

POUR CUVES DIMENSIONS PRIX POUR CUVES DIMENSIONS PRIX

CFIIOM 120 x 300 x 120 CFI15P 120 x 320 x 122
CFI10 10 157 x 320 x 122 = CFI123 22-23 310 X 360 X 120 -
CFIl5 15 242 x 320 x 122 - CFI23P 22-23 160 X 360 X 120 -
ACCESSOIRES
POUR PRIX
GFFIOM Grille de fond 135 x 320 mm
GFF10 Grille de fond 175 x 335 mm 10 -
GFF15 Grille de fond 225 x 335 mm 15 -
GFF20 Grille de fond 290 x 390 mm 20 -
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FRITEUSES MONOBLOCS GAZ GARANTIE : 2 ANS PIECES
OU ELECTRIQUES / CHAUFFE FRITES

FRITEUSES MONOBLOCS

G CUVES DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
(L) PANIERS LX P XH (MM) (kw) ((©) € HT

FRITEUSES GAZ

® 90QFRG210 7 1x CFIIOM 200 x 900 x 870 58 a -
90QFRIG415 15 1x CFI5 400 x 900 x 870 13 62 -
1 soqrrica23 23 1x CFI23 400 x 900 x 870 21 67 -
90QFRIG610 10 +10 2 CFIID 600 x 900 x 870 95 +95 95 -
90QFRIG8I5 15 +15 4 x CFII5P 800 x 900 x 870 13+13 120 -
] 9oarrics23 23 +23 4 CFI23P 800 x 900 x 870 21421 120 =
FRITEUSES ELECTRIQUES
® 90QFRE2I0 10 1x CFIIOM 200 x 900 x 870 6,8 42 -
90QFRIE415 15 1x CFII5 400 x 900 x 870 13 58 =
Il so0qrriEaz2 22 1XCFI23 400 X 900 x 870 18 58 -
90QFRIE610 10+10 2 x CFIO 600 x 900 x 870 9+9 90 - § z
90QFRIESI5 15 +15 4X CFISP 800 x 900 x 870 13+13 93 - ]
] soqrries22 22 +22 4x CFI23P 800 x 900 x 870 18 +18 93 - on

@ uniquement accolé a un module de la gamme.

90QFRG2I0 & 90QFRIGAI5 & 90QFRIG6I0 & 90QFRIG8IS &
90QFRE210 90QFRIE415 90QFRIEBIO 90QFRIESIS
CHAUFFE FRITES

E{ RESISTANCE INFERIEURE SOUS LE BAC

TEMPERATURE REGLABLE DE 30 A 90 °C AU
MOYEN DU THERMOSTAT

RECIPIENT CHAUD EGALEMENT AVEC RESISTANCE
SUPERIEURE A INFRAROUGES

CHAUFFE FRITES

- Elément top & poser « Chauffe frites électrique avec résistances blindées en fond de cuve et rampe infrarouge a réglage
indépendant « Alimentation mono 230 V + T.

DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
REFERENCE CAPACITE LXP X H (MM) (Kw) (KG)

90QSPE400 1Bac GN1/1 400 x 900 x 250
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GARANTIE : 2 ANS PIECES FRITEUSES EVO MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

POSSIBILITE DE GERER JUSQU’A 30
PROGRAMMES DE FRITURE

[\A” THERMOSTAT DE SECURITE (230°C) CONTRE
LA SURCHAUFFE EXCESSIVE DE L'HUILE

[\A" GESTION DES ALARMES HACCP

DOTATION :

- 1grille filtrante en acier chromé pour le support des
paniers de cuisson.

- 2 paniers de cuisson en acier chromé avec poignée
frontale.

- 1 couvercle de cuve.

- 1rallonge pour la vidange de la cuve sur le devant.

Panneau de commande Une zone froide dans Possibilité de
avec affichage tactile la partie inférieure choisir parmi une
de 7" et carte de garantit plus sélection de recettes
commande électronique. longtemps l'intégrité de préprogrammeées.

I'huile utilisé.

FRITEUSES

- Plan réalisé en acier inoxydable AISI 304 épaisseur 20/10 « Cuve en acier inoxydable AlSI 18/10, avec zone froide et zone
d’expansion de la mousse « Cuve de cuisson moulée avec angles intérieurs arrondis « Ample zone froide destinée d la collecte
des résidus de cuisson, elle garantit plus longtemps l'intégrité de I'nuile utilisée - Possibilité de gérer jusqu’'d 30 programmes de
friture : réglage des temps, des températures, des temps d'entretien et des images représentatives. Recettes faciles a rappeler
gréce & des menus en images. Les recettes peuvent étre chargées via une clé USB de maniere & ce que les parametres
soient partagés sur plusieurs friteuses, ce qui permet d'atteindre facilement un niveau de friture identique méme dans des
environnements différents « Chauffage réalisé avec modulation de puissance (puissance délivrée variable en fonction de la
température et du temps). Cette technologie spéciale permet d’élever le rendement tout en optimisant les consommations.

FRITEUSES GAZ

FRITEUSES ELECTRIQUES

+ Chauffage assuré par des brdleurs en acier inoxydable

a flamme optimisée, positionnés & I'extérieur de la cuve.

« Allumage automatique des braleurs principaux au moyen
d'un contréleur de flamme électronique, sans braleur pilote.

« Chauffage assuré par une résistance blindée en acier

inoxydable AISI 304, positionnée & lintérieur de la cuve et

pouvant se tourner sur plus de 90°, pour faciliter le nettoyage
+ Alimentation 380-415V 3N
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FRITEUSES EVO MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

FONCTION LEVAGE PANIERS

Deux remonte-panier pouvant étre actionnés individuellement, pour la gestion simultanée de
deux fritures ayant des durées différentes. Le systeme de remonte panier permet une remontée
de 120 mm.

En programmant les recettes sur I'écran tactile, le panier remonte automatiquement au terme du
laps de temps programmé.

FONCTION FILTRAGE AUTOMATIQUE DE L'HUILE

La vidange du réservoir est possible directement dans le bac collecteur d’'huile situé dans la partie
inférieure du compartiment ou le réservoir externe au moyen d'une rallonge de vidange spéciale.
Le filtrage de I'huile (OCF) est assuré par un premier filtre mécanique en acier inoxydable AlSI
304 et par un deuxiéeme filtre mécanique en technopolymere, lavable et résistant aux hautes
températures. La cuve peut étre vidée méme quand I'huile est chaude (HOCP). La réintroduction
de I'nuile dans la cuve est garantie par une pompe & engrenages a travers l'orifice de vidange du
réservoir. La collecte de I'huile se fait directement & partir du bac de récupération d'huile inférieur
ou d'un récipient extérieur, au moyen d'un kit spécialement fourni & cet effet. La pompe a une
E)uiss)once de 120W et elle est alimentée par un bloc d'alimentation & découpage autoprotégé
OPF).

CUISSON
BARON

FRITEUSES EVO MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

R VR CAPAC(ILT)E CUVE L?(lr\;ls(N:lé)’\m) PU|?§®31CE E:R:');
FRITEUSES GAZ
] ooqFreve423 standard 23 400 x 900 X 870 25 -
|m 90QFREVG423F Filtrage de I'huile 23 400 x 900 x 870 25 -
|m 90QFREVG423A Levage paniers 23 400 x 900 x 870 25 -
|m 90QFREVG423FA Filtrage de I'huile + levage paniers 23 400 x 900 x 870 25 -
FRITEUSES ELECTRIQUES
|m 90QFREVE422 Standard 22 400 x 900 x 870 22 -
I[] 9oqrrevea22F Filtrage de I'huile 22 400 x 900 x 870 22 =
|m 90QFREVE422A Levage paniers 22 400 x 900 x 870 22 -
|m 90QFREVE422FA Filtrage de I'huile + levage paniers 22 400 x 900 x 870 22 -
ACCESSOIRES
PANIERS POUR FRITEUSES
CFI23 22-23 310 X 360 X 120 -
CFI23P 22-23 160 X 360 X 120 -
KIT POUR SYSTEME DE FILTRATION
FRITEUSE GAZ FRITEUSE ELECTRIQUE 90KRS 2223 - -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES MARMITES RONDES 50, 110 ET 150 L

TOUT INOX AIS| 304
(1) — FINITION SATINEE

E{ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

‘ [\A" BANDEAU DE FAGADE
AMOVIBLE

[N\A” DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

CUVE EN ACIER INOX AVEC
FOND EN AISI 316

o EVACUATION DE L'AIR ACCUMULE DANS LA DOUBLE ENVELOPPE DURANT LA CHAUFFE.
e REMPLISSAGE D’EAU A L'AIDE DE DEUX ELECTROVANNES, AVEC POSSIBILITE D’EAU FROIDE OU CHAUDE.

Technologies innovantes, jumelées a la robustesse des aciers inoxydables,
avec finitions satinées Scotch Brite.

Lignes sobres et élégantes, résultat d'une recherche esthétique orientée aux critéres modernes
d’ergonomie et de fonctionnalité.

MARMITES

« Couvercle équilibré, cuve inox AlSI 304 avec fond inox AISI 316 « Remplissage d'eau par col de cygne « Gros robinet de vidange
« Chauffe indirecte (bain-marie) cuve & double paroi en inox AlSI 304 « Groupe de sécurité « Manométre et contréle du niveau de
I'eau dans la double paroi.

VERSION GAZ VERSION ELECTRIQUES

- BrGleur a flamme stabilisée « Allumage piezo « Veilleuse -« 2 résistances blindées Incoloy immergées ou 3 résistances a
- Thermostat, sécurité par thermocouple - Alimentation I'extérieur de la cuve - Commutateur progressif « Thermostat de
400 V.tri+ T+ N. sécurité « Voyants témoins « Alimentation 400 V. tri + T + N.
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(N

MARMITES RONDES 50, 110 ET 150 L

MARMITES GAZ

GARANTIE : 2 ANS PIECES

* Utilisation d’'une eau adoucie

CAPACITE DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION COMPARTIMENT

9CV5
9CI0

9CVI0
9CI15

9CVI5

PANIERS POUR MARMITES 50 L

Panier pour pates
Panier pour légumes
Panier pour pates
Panier pour légumes
Panier pour pates

Panier pour légumes

50

100

100

150

150

REFERENCE AUTOCLAVE VOLU"("LE)CUVE L?("\:E(NI-?I(OF\:I\I;) PU'ESKSV’?/';CE P(OKE)S E;R'ﬁ
CHAUFFE DIRECTE

90QPFG650 - 50 600 x 900 x 870 105 16 -

90QPFGI100 == 100 800 x 900 x 870 21 136 -

90QPFG150 — 150 800 x 900 x 870 24 136 -

90QPFG150A ° 150 800 x 900 x 870 24 152 -

CHAUFFE INDIRECTE (BAIN-MARIE)*

90QPFGI650S - 50 600 x 900 x 870 105 133 -

90QPFGII00S == 100 800 x 900 x 870 21 153 -
90QPFGI150S - 150 800 x 900 x 870 24 153 - é §
90QPFGI150AS ° 150 800 x 900 x 870 24 153 - g &

* Utilisation d'une eau adoucie
MARMITES ELECTRIQUES
e VOLUl\(/ILE)CUVE L?("\F/’IE(N}-SII(OF\:I\‘SI) PU|(sKsVAvr)\JCE P(ig)s :;R:;
CHAUFFE DIRECTE
90QPFEDI00 100 800 x 900 x 870 12 167 -
90QPFEDI50 150 800 x 900 x 870 12 167 -
CHAUFFE INDIRECTE (BAIN-MARIE)*

90QPFEI650S 50 600 x 900 x 870 9,6 147 -

90QPFEIN00S 100 800 x 900 x 870 21 167 -

90QPFEIN50S 150 800 x 900 x 870 21 167 -

520 x 325

520 x 325

520 x 325

520 x 325

520 x 405

520 x 405
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SAUTEUSES BASCULANTES

(1) S E{ TOUT INOX AISI 304 FINITION
SATINEE

‘ [N\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

BANDEAU DE FACADE
AMOVIBLE

(2] | [\ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

o CUVE BASCULANTE A GRAND RAYON.
e COUVERCLES A EQUILIBRAGE AUTOMATIQUE.

SAUTEUSES COMPACTES

- Couvercle a double paroi, auto équilibré « Cuve a relevage manuel ou motorisé, & angles arrondis « Remplissage d'eau par
électrovanne « Thermostat réglable de 100° & 280°C « FOND : En acier DUPLEX épaisseur 10 mm ou en fer 510T épaisseur 12 mm (acier
DUPLEX, gamme d'aciers inoxydable au chrome, nickel et molybdéne).

SAUTEUSES GAZ COMPACTES SAUTEUSES ELECTRIQUES COMPACTES ——
« Braleur & flamme stabilisée « Allumage électrique « Sécurité « Résistances blindées Incoloy « Voyants témoins
par thermocouple « Veilleuse « Alimentation 400 V. tri + T + N. « Protection thermique « Thermostat de sécurité

« Alimentation 400 V. tri+ T + N.

T FOND DIMENSIONS CUVE | SURFACE |CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
DE CUVE LX P XH (MM) (DM2) (L) LX P XH (MM) (kw) ()] € HT

SAUTEUSES GAZ COMPACTES A RELEVAGE MANUEL

90QBRG80 Duplex 730 x 600 x 200 43 80 800 x 900 x 870 20 + 0,02 200 -
SAUTEUSES GAZ COMPACTES A RELEVAGE MOTORISE
90QBRGM80 Duplex 730 x 600 x 200 43 80 800 x 900 x870 20+0,2 205 -
90QBRGM120 Duplex 1130 x 600 x 200 68 120 1200 x 900 x 870 24+0,2 210 =
SAUTEUSES ELECTRIQUES COMPACTES A RELEVAGE MANUEL
90QBRE8O Duplex 730 x 600 x 200 43 80 800 x 900 x 870 9 200 -
SAUTEUSES ELECTRIQUES COMPACTES A RELEVAGE MOTORISE
90QBREMS80 Duplex 730 x 600 x 200 43 80 800 x 900 x870 9 205 -

90QBREMI20 Duplex 1130 x 600 x 200 68 120 1200 x 900 x 870 135 210 =
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SAUTEUSES MULTIFONCTION GARANTIE : 2 ANS PIECES

COUVERCLE A DOUBLE PAROI SANS JOINT
PERIMETRIQUE

[\A" SONDE A COEUR
[\A" UNE CUVETTE DE DECHARGEMENT GNI1/1

MULTIPLE PTILISATION : PLANCHA, BRAISAGE,
CUISEUR A PATES, CUISSON VAPEUR,
MIJOTEUSE, BAIN-MARIE.

Un panneau de contréle a écran tactile
permet de configurer facilement la cuisson
et d’enregistrer une série de recettes
personnalisées, en plus de celles qui sont déja
incluses dans la mémoire. Gréice a la sonde
a coeur et & I'avertissement sonore de fin de
cuisson, vos plats seront toujours parfaits.

Les 5 résistances blindées L’évacuation directe de Une cuvette de
insérées dans la fonte l'eau de la cuve facilite le déchargement GNI/1 garantit
d’‘aluminium & haute résistance nettoyage d I'aide d'un la propreté du lieu de travail a
thermique maintiennent la simple chiffon en tout moment et un transport
température uniforme et stable microfibre. aisé des produits.

sur toute la surface.

SAUTEUSES MULTIFONCTION

« Construction tout INOX AISI 304 finition satinée « Plan de travail embouti « Chauffage par résistances blindées Incoloy
« Alimentation 400 V. tri + T + N.

NOMBRE DIMENSIONS PUISSANCE PRIX
REFERENCE CAPACITE CUVE DE PORTE LXP X H (MM) (Kw)

90QMAE400 1X GNI/1 400 X 900 X 870
|m 90QMAE800 2XGN1/1-1XGN2/1 2 800 X 900 X 870 20 =
ACCESSOIRES
PRIX PRIX
Couvercle pour cuisson vapeur QCPCI13 Kit de 3 paniers pour pates
QGF Grille de fond = QTSC Support de mijoteuse =
QCVI3 Kit de 3 paniers vapeur - QSDXP Spatule -

an
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS FOURS GN 2/1

[\’ DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°
E{ INTERIEUR TOUT INOX AISI 304

MODULABLES, FACILES A ACCOUPLER
ET ROBUSTES

DOTATION:
- 1grille GN 2/1 - Réf. 9GF

VERSION ELECTRIQUES VERSION GAZ

« Intérieur tout inox AISI 304 - Résistances inox (puissance -« Intérieur tout inox AISI 304 « Rampe & flamme stabilisée de
6 kw) en volte et en sole & commandes séparées « Voyants  forte puissance (65 kw) « Allumage piezo + Sécurité par
de tension et contréle thermostatique réglable de 100° thermocouple « Contréle thermostatique réglable de 110° &
& 300°C - Dimensions de I'enceinte : 5635 x 690 x 270 mm 330°C - Dimensions de I'enceinte : 535 x 900 x 300 mm.

+ Alimentation 400 V. tri + T + N.

DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. PUISSANCE POIDS PRIX

RERERENCE IESREATER LX P XH (MM) LX P XH (MM) (kw) ((©) € HT

SOUBASSEMENT FOURS ELECTRIQUES
90QFOE800 Four élec. pour élements tops 535 x 690 x 270 800 x 900 x 650 6 100 -
SOUBASSEMENT FOURS GAZ

90QFOG800 Four gaz pour élements tops 535 x 690 x 300 800 x 900 x 620 8,5 98 -

COMPOSITIONS POSSIBLES D’ELEMENTS TOPS SUR SOUBASSEMENTS FOURS

Plan de cuisson gaz oui oui
Plan de cuisson électrique techniquement possible oui
Plan de cuisson vitrocéramique non seulement en usine

Induction non non
Coup de feu gaz oui oui
Coup de feu électrique techniquement possible oui
Fry-top gaz non oui
Fry-top électrique techniquement possible oui
Bain marie non non
Plan neutres oui oui

Plan neutres avec tiroir non conseillé non conseillé

Il est possible d’assembler la majorité des éléments Tops de 800 de large sur les
soubassements fours. Sur les fours gaz, linstallation de 2 éléments Tops de 400 mm de large

n‘est pas toujours possible. Veuillez nous consulter.

ACCESSOIRE
ECE PRIX
9GF Grille de four GN 2/1, dimensions 530 x 650 mm -
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SOUBASSEMENTS NEUTRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

TOUT INOX AISI 304 FINITION
SATINEE

PIEDS AI?RIERE EN RETRAIT
AVEC DECAISSE POUR
PASSAGES DES FLUIDES

AMENAGEMENT GN 1/1
POSSIBLE PAR MODULES DE
40 CM

GLISSIERE EMBOUTIE :
DISPONIBLE SUR DEMANDE

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

=z
® 90QVA200 1 X QNPI4M 200 x 830 x 620 16 - e
90QVA400 1x QNPI2M 400 x 830 x 620 25 -
90QVAB00 2 X QNPI3M 600 x 830 x 620 28 -
90QVA800 2 X QNPI2M 800 x 830 x 620 39 -
90QVAI20 3 X QNPI2M 1200 x 830 x 620 51 -
90QVAI60 4x QNPI2M 1600 x 830 x 620 58 -

® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.

90QVA200 90QVA400 90QVAGO0 90QVAB800 90QVAI20 90QVAI60

EXEMPLES DE SOUBASSEMENTS

@ s0avasoo
+ QNP12M + QRGT1
+ GCT1 + 90QKRT1

0 s0avazoo
+2 X QNP12M + QRG21

+GC21

@ s0avasoo
+ 2 X QNP12M + MC

+2 X QRGT1 + 2 x GCT1

‘ +2 X 90QKRT1
‘ 7 @) s0avaizo
‘ S i + 3 X QNP12M + MC

NS NP NN \\ + QRG21 + GC21 + QRGT1
N ‘ ] +GCTT

@ s0qvatco
+4 X QNP1ZM + MC

N\
%
X0
22\

+2 X QRG21 + 2 x GC21
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS NEUTRES

baron

1SO 9001

@ Lements Tops @ sousassemenT @roriesoneizw @) ReHAussEs @ 1nsierTEs
BAIE LIBRE DE MITRE DE DRESSAGE

@ Montant @ soro LATERAL @ cuioes Latiravx @ kT réchaurreur @) SUPPORTS DE PONTS

ACCESSOIRES POUR SOUBASSEMENTS REFRIGERES

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON GAMME 900*

REFERENCE (L?(”:EXNFS,)'O(:'ASM) POUR ELEMENTS ERI_':;
90TBRI12 1200 x 700 x 50 3 modules -
90TBR16 1600 x 700 x 50 4 modules -
90TBR20 2000 x 700 x 50 5 modules -

* Kit de fixation pour éléments de cuisson sur soubassement réfrigéré comprenant un profil d’‘alignement en fagade et retours et pattes
de fixation intermédiaires, permettant le raccordement des fluides sous les appareils.
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OPTIONS & ACCESSOIRES GARANTIE : 2 ANS PIECES

DIMENSIONS
LX P X H (MM)

REFERENCE DESCRIPTION

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

QNP14M 190 x 100 x 460 -
PORTES BATTANTES
QNPI2M Construction tout inox 18/10, finition satinée, & double 390 x 100 x 460 -
paroi, isolation par laine de verre, montées sur charniere
robuste. Poignée de porte en inox poli miroir

QNP13M 290 x 100 x 460 -
QKCM BLOC 2 TIROIRS 390 x 740 x 460 -
Construction tout inox 18/10, finition satinée, & double paroi,
isolation par laine de verre, montés sur rails téléscopiques
QKC21 inox. Poignée en inox poli miroir 790 x 740 X 460 -
z
GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour 'équipement de _ O 5
QRre soubassements baie libre. 6 niveaux de glissiéres 100 x740 x 320 g 5
gm
GUIDES LATERAUX - GN 2/1- Tout inox 18/10 Pour 'équipement _
Qec2) de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres 150 %740 x 320
30°C -90°
—— RECHAUFFEUR (Puissance 700 W)
Réchauffeur par résistances blindées, commandes thermos-
tatiques par bouton avec marche/arrét. Aimentation mono _
90QKRN 230 V. Se pose ¢ plat sur le fond du meuble. Prévoir une grille 850 %550 x50
GCIl au dessus. Une plaque de fermeture livrée en standard
assure I'étanchéité du meuble en partie haute
MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet la fixation
QMC90 des portes sur un soubassement & 3 ou 4 portes, ou assure _ _
I'étanchéité entre 2 portes dans le cas d'un placard équipé du
kit réchauffeur 90QKRII
QVB900 PORTE BOUTEILLES 200 x 900 x 460 -
ACCESSOIRES
CH20 COLONNE D'EAU - Hauteur : 72 cm - -
KIT4R KIT 4 ROUES PIVOTANTES, @ 100 mm - -
KIT4RI KIT 4 ROUES PIVOTANTES acier INOX, @ 100 mm - -

CHEMINEE anti refoulement, dimensions (Lx P x H) :
CAAV 800 x 70,5 x 870 mm, pour appareils ayant plus de 14 kw - =
& plaque coup-de-feu gas
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GARANTIE : 2 ANS PIECES ACCESSOIRES
ACCESSOIRES
SUPPORTS DE PONT PLINTHES
KSP40 Support de pont ZA20 Plinthe frontale
KSP80 Support de pont 800 - ZA40 Plinthe frontale 400 -
KSP100 Support de pont 1000 - ZA60 Plinthe frontale 600 -
KSP120 Support de pont 1200 = ZA80 Plinthe frontale 800 -
KSP160 Support de pont 1600 - ZA120 Plinthe frontale 1200 -
ZA160 Plinthe frontale 1600 -
REHAUSSE DE MITRE (HAUT. 150 MM) ZLD90* Plinthe frontale 900 _
GRILLES
FC20 Rehausse de mitre 200 x 70,5 x 150 -
FC40 Rehausse de mitre 400 x 70,5 x 150 -
FC60 Rehausse de mitre 600 x 70,5 x 150 - GCll Grille pour placard GN1/1
FC80 Rehausse de mitre 800 x 70,5 x 150 - GC21 Grille pour placard GN 2/1 =
FC100 Rehausse de mitre 1000 x 70,5 x 150 - 9GF Grille pour four 530 x 650 -
FCI120 Rehausse de mitre 1200 x 70,5 x 150 -
FC160 Rehausse de mitre 1600 x 70,5 x 150 - TABLETTES DE DRESSAGE

REFERENCE DESCRIPTION D'M(E,\';:;I')ONS ::RI-II)'T'
bords latéraux
DIMENSIONS PRIX PP8 Tablette de dressage 800 x 100 -
REFERENCE DESCRIPTION (L XP X H) (MM)

90BLDX Droit 900 x 100 x 60 PP12 Tablette de dressage 1200 x 100 =

90BLSX Gauche 900 x 100 x 60 - PP16 Tablette de dressage 1600 x 100 -

PANNEAUX DE FERMETURE LATERALE

REFERENCE DESCRIPTION DIMENSIONS (MM) ::Rl'ﬁ

Pour élément

v monobloc 70 x 300 H -
Pour élément
VT2 soubassement 70 x 470 H

* Préciser I'équipement & la commande

RETROUVEZ TOUS NOS

SOUBASSEMENTS REFRIGERES PAGE 280
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‘ @baron GAMME 1100

PRESENTATION

— @ baron

LES NOUVELLES

INDUCTION : POIGNEES :
GRILLES EN FONTE DETECTION DE PRESENCE PROTECTION TOTALE
SUR LES FEUX VIFS DES CASSEROLES ET HYGIENE GARANTIE

La GAMME 1100 est caractérisée par un grand choix d’éléments robustes et fiables,
qui ont été congus et réalisés en acier inox (épaisseur 20/10 éme)
avec la plus grande précision GRACE A LA DECOUPE LASER.

La gamme 1100 propose une large gamme de produits traversants.
La fiabilité & I'efficacité sont garanties par I'utilisation de composants testés pour une utilisation intensive.

Les soubassements de notre gamme peuvent étres équipés avec des fours traversants,
armoires chauffantes ventilées ou neutres.

L'ensemble de notre production peut étre livré avec une structure suspendue ou sur pont. Appareils conformes
aux réglementations CE.

Traitement de peinture RAL sur demande.

- PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 20/10

318

- DE NOMBREUX MODULES TRAVERSANTS

OPTION

PLAN DE CUISSON AUTO-NETTOYANT AVEC TROP PLEIN DE VIDANGE
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PRESENTATION

PILOTE DE LA FLAMME
PROTEGE ET DEMONTABLE
TABLE DE CUISSON ENTIEREMENT EMBOUTIE,

FOUR A GAZ OBTENUE ADF;AFgg-EE;’XESZLEAU%UE EN INOX
TRAVERSANT

CUISSON
BARON
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GARANTIE : 2 ANS PIECES FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ

BANDEAU DE FACADE
—_— AMOVIBLE

[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

‘ [\A” TOUT INOX AlIsI 304
FINITION SATINEE

DOTATION:
1 grille 888 x 530 mm

INTERIEUR
TOUT INOX

o GRILLES EN FONTE SUR LA TABLE DE CUISSON.
e LES NOUVELLES POIGNEES : PROTECTION TOTALE ET HYGIENE GARANTIE.

Cette table de cuisson est totalement emboutie et obtenue avec une seule plaque d’acier inoxydable de
forte épaisseur (top).

La structure et la carrosserie est tout en inox AlSI 304 avec finition satinée.
Le bandeau de fagade est amovible.

Elle est équipée de grilles en fonte émaillée mat, de dimensions 400 x 3560 mm, & bras longs, ne nécessitant
pas de grille de réduction.
Option : plan de cuisson auto nettoyant avec trop plein de vidange.

Le fourneau dispose de brileurs a flammes stabilisées, en fontes nickelée de grandes puissances, avec un
feu de 5,7 Kw et un autre de 10 Kw avec double couronne. Robinets avec thermocouple et flamme pilote.

BRULEURS

- Feux de 35 kW, 57 kW 7 kW et 10 kW - Braleurs et chapeau en fonte mat & simple ou double couronne « Brdleurs & flamme
stabilisée, avec veilleuse et thermocouple - Grilles en fonte émaillée mat, dimensions 400 x 350 mm, & bras longs, ne nécessitant

pas de grille de réduction « Plan de cuisson auto nettoyant avec trop plein de vidange, en option.

FOUR GAZ FOUR ELECTRIQUE

« Rampe & flamme stabilisée, de forte puissance (11 kW) -« Résistances inox (puissance 9 kW) en volte et en sol « Voyant
« Allumage piezo « Sécurité par thermocouple « Contréle de tension et controle thermostatique réglable de 100° &
thermostatique réglable de 110° & 330°C « Dimensions de  300°C - Dimensions de I'enceinte : 535 x 1000 x 270 mm « Alim.
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I'enceinte : 535 x 1000 x 300 mm. 400V tri+T+N.
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FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ GARANTIE : 2 ANS PIECES

FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ

FEUX VIFS (KW)

FEUX VIFS PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE
35 57 NEUTRE LXPXH (MM) (kw)

REFERENCE (NB)

ELEMENTS FEUX VIFS TOPS

550PCG900 2 - 1 - 1 - - - 900 x 550 x 280 15,7 -
110PCG450 2 - - 2 - - - - 450 x 1100 x 280 14 =
110PCG900 4 - 2 - 2 - - - 900 x 1100 x 280 314 -
110PCG135 6 2 2 - 2 - - - 1350 x 1100 x 280 384 =

ELEMENTS FEUX VIFS SUR BAIE LIBRE

550PCVG900 2 - 1 - 1 - - - 900 x 550 x 860 15,7 - z z
110PCVG450 2 - - 2 = = = - 450 x 1100 x 860 14 = § E
110PCVG900 4 - 2 - 2 - - - 900 x 1100 x 860 314 - .
110PCVG135 6 2 2 - 2 - - - 1350 x 1100 x 860 38,4 -

FOURNEAUX FEUX VIFS SUR FOUR TRAVERSANT

110PCFG900 4 - 2 - 2 - 1 - 900 x 1100 x 860 42,4 -
110PCFGES00 4 - 2 - 2 - - 1 900 x 1100 x 860 314 +9 -
110PCFGI135 6 2 2 - 2 1 1 - 1350 x 1100 x 860 49,4 -
110PCFGEI35 6 2 2 - 2 1 - 1 1350 x 1100 x 860 384+9 -
550PCG900 1I0PCG450 1I0PCG9I00 110PCGI35
550PCVG900 110PCVG450 110PCVGI35 110PCFG900 110PCFGI35
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLAQUES COUP DE FEU GAZ

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
0 [\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
TOUT INOX AlISI 304
FINITION SATINEE

DOTATION:
9 _ 1 grille 888 x 530 mm

o PLAQUE SUPERIEURE FORTE EPAISSEUR A ANNEAU CENTRAL AMOVIBLE.
9 UN SEUL BRULEUR CENTRAL A HAUT RENDEMENT ET DETERMINANT DES ZONES THERMIQUES DIFFERENCIEES SUR LE PLAN.

ELEMENTS PLAQUE COUP DE FEU

- Plaque coup de feu puissance 13 kW « Plague en fonte polie, dimensions 790 x 700 mm, & rond central amovible, surface 55 dm?
« Braleur central en fonte & flamme stabilisée - Veilleuse « Thermocouple - Alumage piezo.

FOUR GAZ FOUR ELECTRIQUE

- Rampe & flamme stabilisée, de forte puissance (m kw) « Résistances inox (puissonce 9 kW) en volte et en sole

- Allumage piezo, sécurité par thermocouple « Contrdle « Voyant de tension et contréle thermostatique réglable de

thermostatique réglable de 10° & 330°C - Dimensions de 100° & 300°C « Dimensions de l'enceinte : 535 x 1000 x 270 mm
I'enceinte : 535 x 1000 x 300 mm. « Alimentation 400 V tri + T + N.

PLAQUE COUP FOUR DIMENSIONS
DE FEU 13 KW 23RS ELECTRIQUE LXP X H (MM)

REFERENCE

PLAQUES COUP DE FEU
110TPG900 1 Elément top - - 900 x 1100 x 280 13 -
110TPVG900 1 Elément monobloc = = 900 x 1100 x 860 13 -

PLAQUES PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR TRAVERSANT

10TPFGS00 1 - 1 - 900 x 1100 x 860 24 -
110TPFGES00 1 - - 1 900 x 1100 x 860 13+9 =
110TPGO00 1I0TPVGO00 0TPFG900 &
TI0TPFGEQ00
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PLAQUES DE CUISSON VITROCERAMIQUE GARANTIE : 2 ANS PIECES

E’ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
B’ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A” ZONE DE CUISSON (270 X 270 MM) INDIQUEE PAR
UNE SERIGRAPHIE CARREE, INDIQUANT LA MESURE
DU RECIPIENT IDEALE A UTILISER

DOTATION:
1 grille 888 x 530 mm

CUISSON
BARON

PLAQUE VITROCERAMIQUE ELECTRIQUE

+ Plague de cuisson vitrocéramique résistante et étanche + Zone de cuisson (270 x 270 mm) indiquée par une

sérigraphie carrée, indiquant la mesure du récipient idéale & utiliser « Puissance de chaque zone 4 kW « Température réglable par

un thermostat de 70 & 450°C « Voyant d'activation du chauffage et voyant d'indication de la chaleur résiduelle « éléments Tops &
poser, éléments monoblocs avec placard baie libre traversant en soubassement ou sur four électrique.

ECE ZONE FOUR ELECT. DIMENSIONS PUISS. PRIX

ELEMENTS PLAQUE DE CUISSON VITROCERAMIQUE

110PCVCE450 2 Elément top - 450 x 1100 x 280 8 -

110PCVCEQ00 4 Elément top = 900 x 1100 x 280 16 -

1M10PCVVCE450 2 Elément monobloc - 450 x 1100 x 860 8 -

110PCVVCE900 4 Elément monobloc = 900 x 1100 x 860 16 -
1OPCVCE450 TNOPCVCES00 1I0PCVVCE450 1OPCVVCEQ00
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

[\ TOUT INOX AlISI 304 FINITION SATINEE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\" DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

RECONNAISSANCE AUTOMATIQUE
DE LA PRESENCE DE CASSEROLES

CUISSON A INDUCTION

« Temps de réchauffement réduit
« économie d’énergie

« Faible rayonnement de chaleur
« Niveau d’hygiene maximale

« Sécurité maximale

PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

+ Plaque en vitrocéramique incassable et étanche « Zones de cuisson marquées par une sérigraphie circulaire d'un

diamétre de 28 cm - Puissance de chaque zone de 5 kW - Protection anti surchauffe « Senseur de présence du récipient

(2 minimum 120 mm) - Systéme d'autodiagnostic avec signalisation codifiée des problémes « Alimentation 400 V tri + T + N
« Eléments Tops & poser ou éléments monoblocs avec placard baie libre traversant en soubassement.

£rc ZONES DE CHAUFFE DIMENSIONS PUISSANCE PRIX

PLAQUES A INDUCTION ELEMENTS TOPS

550PCIND900 2 - 900 x 550 x 280 10 -
110PCIND450 2 - 450 x 1100 x 280 =
110PCIND900 4 - 900 x 1100 x 280 20 -

PLAQUES A INDUCTION ELEMENTS MONOBLOCS

550PCVIND900 2 1 900 x 550 x 860 10 -

1I0PCVIND450 2 1 450 x 1100 x 860 10 =

110PCVIND900 4 1 900 x1100 x 860 20 -
550PCINDS00 TIOPCIND450 110PCIND900 550PCVIND900 TI0PCVIND450 TIOPCVIND900
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PLAQUES COUP DE FEU ELECTRIQUE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\A" TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE

o 4 ZONES DE CHAUFFE INDEPENDANTES DE 4 KW CHACUNE.
e LES NOUVELLES POIGNEES : PROTECTION TOTALE ET HYGIENE GARANTIE.

+ Plaque coup de feu puissance 16 kW « Plaque lisse en acier molybdene « Dimensions 790 x 700 mm + 4 zones de chauffe
indépendantes de 4 kW chacune « Réglage de la température par thermostat « Température maxi 450°C.

+ Plaque coup de feu puissance 16 kW -« Plaque lisse en acier au chrome molybdéne < Dimensions 790 x 700 mm

+ 4 zones de chauffe indépendantes de 4 kW chacune « Réglage de la température par thermostat « Température maxi 450°C

« Four électrique traversant intérieur tout inox « Résistances inox (puissance 9 kW) en voulte et en sol « Voyant de tension et controle
thermostatique réglable de 100° & 300° « Dimensions de I'enceinte : 535 x 1000 x 270 mm « Alimentation 400 V tri + T + N.

REFERENCE

110TPE9SOO
110TPVE900
110TPFE9Q00

Elément plaque électrique top

Elément monobloc sur baie libre

FOURNEAU PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE SUR FOUR TRAVERSANT

PLAQUE

FOUR ELEC.

DESTINATION 9 KW

COUP DE FEU
16 KW

PLAQUES COUP DE FEU ELECTRIQUES
'I -

1 -

Elément monobloc sur four électrique 1 1

TOTPE9QOO 10TPVESOO

ELEMENTS PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE

CUISSON
BARON

DIMENSIONS PUISSANCE PRIX
LXP X H (MM) (kw) € HT

900 x 1100 x 280 16 -
900 x 1100 x 860 16 =
900 x 1100 x 860 25 -

1I0TPFEQO0
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GARANTIE : 2 ANS PIECES BAINS-MARIE ELECTRIQUES

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

TOUT INOX AlISI 304
FINITION SATINEE

o LE FOND EST INCLINE VERS L'EVACUATION POUR FACILITER LE DRAINAGE DE L'EAU.
9 LES NOUVELLES POIGNEES : PROTECTION TOTALE ET HYGIENE GARANTIE.

BAINS-MARIE ELECTRIQUES

« Cuve inox AlSI 304 avec angles arrondis, pour bac GN 1/1 profondeur 150 mm (bacs non fournis) « Résistances non immergées
« Voyants témoins « Thermostat de sécurité « Vidange « Alimentation mono 230 V + T « Vanne de remplissage.

DIMENSIONS PUISSANCE
LXP X H (MM) (kw)

DIM. CUVE
LX P X H (MM)

CAPACITE CUVE

REFERENCE VERSION

BAINS-MARIE ELECTRIQUES
110BME450 Elément top 340 x 685 x 170 1x GN]/S +1xGN 1/] 450 x 1100 x 280 2,2 -
110BMVE450 Elément monobloc 340 x 685 x 170 1XxGNI/3+1xGN1/1 450 x 1100 x 860 22 -

BAINS-MARIE GAZ

110BMG450 Eléement top 340 x 685 x 170 1x GN]/S +1xGN 1/1 450 x 1100 x 280 3,6 -
110BMVG450 Elément monobloc 340 x 685 x 170 1XxGNI/3+1xGN1/1 450 x 1100 x 860 36 -
110BME450 110BMG450 110BMVE450 110BMV G450
RETROUVEZ TOUT NOS

BACS INOX PAGE 404
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ELEMENTS NEUTRES, TOPS ET MONOBLOCS GARANTIE : 2 ANS PIECES

AMENAGEMENT GN 1/1 POSSIBLE
PAR MODULES DE 45 CM

PLACARD BAIE LIBRE TRAVERSANTE
POUR ELEMENTS MONOBLOCS

[\ TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

AVEC OU SANS TIROIR INDISPENSABLES
POUR LA PREPARATION DES PLATS

CUISSON
BARON

PROFONDEUR 1100 MM PROFONDEUR 550 MM

+ Aménagement GN 1/1 possible par modules de 45 cm « Tiroirs ~ « Aménagement GN 1/1 possible par modules de 45 cm « Sans
inox montés sur glissieres téléscopiques « Placard baie libre tiroirs « Placard baie libre en soubassement.
traversante pour éléments monoblocs.

TIROIRS | PORTES DIMENSIONS
(NB) (NB) LXP X H (MM)

REFERENCE | VERSION

ELEMENTS NEUTRES PROFONDEUR 1100 MM

1T10NEC450 Top 2 - 450 x 1100 x 280 -
1TONEC900 Top 4 - 900 x 1100 x 280 -
1TIONECV450 Monobloc 2 - 450 x 1100 x 860 -
110NECV900 Monobloc = 2 900 x 1100 x 860 -

ELEMENTS NEUTRES PROFONDEUR 550 MM

550NEV450 Monobloc - - 450 x 550 x 860/1050 -
550NEV900 Monobloc = = 900 x 550 x 860/1050 -
TIONEC450 TIONEC900 1IONECV450 TIONECV900 550NEV450 550NEVO00
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLANCHAS GAZ - TOPS OU MONOBLOCS

BANDEAU DE FACADE
‘ AMOVIBLE

[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

e TOUT INOX AISI/304
— FINITION SATINEE

o EQUIPES DE REBORD DE POURTOUR ANTI-PROJECTIONS.
e LES NOUVELLES POIGNEES : PROTECTION TOTALE ET HYGIENE GARANTIE.

Les plaques de cuisson chromées AlSI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux & gaz ou des résistances
électriques & haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température
et le maintien des valeurs choisies.

PLANCHAS GAZ

« Revétement chrome dur épaisseur 30 & 50 microns « Rebord anti éclaboussure « Goulotte en fagade et tiroir récupérateur
« Dim. de la plague : 700 x 810 mm (module profondeur 1100 mm) « Rampe & flamme stabilisée de forte puissance « Alumage piezo
« Sécurité par thermocouple « Réglage de la température par soupape thermostatique avec thermocouple de sécurité (110-270°C).

GRATTOIRS
< s PRIX
RPR Plaque rainurée -
PRPC Plaque lisse -
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PLANCHAS GAZ - TOPS OU MONOBLOCS

PLANCHAS GAZ ELEMENTS TOPS

GARANTIE : 2 ANS PIECES

cz s REVETEMENT DIMENSIONS PUISS. PRIX

REFERENCE MODELE DE PLAQUE PLAQUE LXPXH (MM) (KW) €HT
550FTTG905 Lisse Chrome dur 900 x 550 x 280 9,5 -
550FTTG925 1/2 lisse Chrome dur 900 x 550 x 280 9,5 -
1TOFTTG905 Lisse Chrome dur 900 x 1100 x 280 15 -
110FTTG925 1/2 lisse Chrome dur 900 x 1100 x 280 15 -
10FTTG915 Rainurée Chrome dur 900 x 1100 x 280 15 -
550FTTG905 550FTTG925 1NIOFTTG905 10FTTG925 NOFTTG915

PLANCHAS GAZ ELEMENTS MONOBLOCS

ez s REVETEMENT DIMENSIONS PUISS. PRIX

REFERENCE MODELE DE PLAQUE PLAQUE LXPXH (MM) (KW) €HT
550FTTVG905 Lisse Chrome dur 900 x 550 x 860 9,5 -
NOFTTVG905 Lisse Chrome dur 900 x 1100 x 860 15 -
NOFTTVG925 1/2 lisse Chrome dur 900 x 1100 x 860 15 -
1OFTTVG915 Rainurée Chrome dur 900 x 1100 x 860 15 -

550FTTVG905 1NI0FTTVG905 TIOFTTVG925 NOFTTVG915
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GARANTIE : 2 ANS PIECES PLANCHAS ELECTRIQUES - TOPS OU MONOBLOCS

BANDEAU DE FACADE
‘ AMOVIBLE

[\A” PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

TOUT INOX AISI 304
(2] | FINITION SATINEE

@ EQUIPES DE REBORD DE POURTOUR ANTI-PROJECTIONS.
@ PLAQUE AU CHROME DUR : CHROME EPAISSEUR 30 A 50 MICRONS.

Les plaques de cuisson chromées AlSI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux & gaz ou des résistances
électriques & haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température
et le maintien des valeurs choisies.

PLANCHAS

» Revétement chrome dur épaisseur 30 & 50 microns « Rebord anti éclaboussure « Goulotte en fagade et tiroir récupérateur
- Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy « Température de cuisson contrdlée par un thermostat et réglable de 50° & 300°C
« Voyants de tension et thermostat « Alimentation 400 V. tri + T + N.

GRATTOIRS
A o PRIX
REFERENCE MODELES €HT
RPR Plaque rainurée -
PRPC Plaque lisse -
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PLANCHAS ELECTRIQUES - TOPS OU MONOBLOCS GARANTIE : 2 ANS PIECES

PLANCHAS ELECTRIQUES ELEMENTS TOPS

ez s REVETEMENT DIMENSIONS PUISS. PRIX
REFERENCE MODELE DE PLAQUE PLAQUE LXPXH (MM) (KW) EHT
550FTE905 Lisse Chrome dur 900 x 550 x 280 10 -
550FTE925 1/2 lisse Chrome dur 900 x 550 x 280 10 -
110FTEQ05 Lisse Chrome dur 900 x 1100 x 280 20 -
110FTE925 ]/2 lisse Chrome dur 900 x 1100 x 280 20 -
110FTE9IS Rainurée Chrome dur 900 x 1100 x 280 20 -
&z
» O
n
=¥
550FTEQ0S 550FTE925 110FTEQ0S 110FTE925 110FTEQIS ©

PLANCHAS ELECTRIQUES ELEMENTS MONOBLOCS

REFERENCE MODELE DE PLAQUE RE\;HE"SENT L?("‘Ff'i”:'(o’\;"j) FEE'VS\S ER:;
550FTVE9S05 Lisse Chrome dur 900 x 550 x 860 10 -
110FTVE905 Lisse Chrome dur 900 x 1100 x 860 20 -
110FTVE925 1/2 lisse Chrome dur 900 x 1100 x 860 20 -
110FTVE915 Rainurée Chrome dur 900 x 1100 x 860 20 -
B50FTVEQOS 1I0FTVEQQOS 1IOFTVE925 1I0OFTVE91S
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GARANTIE : 2 ANS PIECES CUISEURS A PATES

[\A” BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

o / [\ TOUT INOX AlsI 304
POUR FACILITER FINITION SATINEE

L'EVACUATION X .
DE L'EAU [\" MODELES MONOBLOCS AVEC PLACARD FERME

EN SOUBASSEMENT

DOTATION : -1 grille de fond de cuve
- Livré sans panier

CUISEURS A PATES GAZ

« Cuve acier inox AISI 316 emboutie & angles arrondis « Capacité dune cuve 26 litres « Robinet de remplissage
« Braleur en acier inoxydable placé d I'extérieur de la cuve « Rampe & flamme stabilisée « Allumage piezo « Sécurité par thermocouple
- Veilleuse.

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

- Cuve acier inox AISI 316 emboutie & angles arrondis - Capacité dune cuve 26 litres « Robinet de remplissage
- Résistances blindées en acier incoloy situées dans la cuve « Thermostat de sécurité - Température de cuisson controlée
par un thermostat et réglable de 60-90°C (préchauffage) ou en mode continu + Alimentation 400 V + N + T.

MODELE CAPACITE CUVE (L) DIMENSIONS - L X P X H (MM) PUISSANCE (KW) PRIX € HT

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
550CPE450 26 450 x 550 x 860 75 -
550CPES00 26 +26 900 x 550 x 860 75+75 =

CUISEURS A PATES GAZ

550CPG450 26 450 x 550 x 860 13 -
550CPG900 26 + 26 900 x 550 x 860 13 -
550CPE450 550CPE900 550CPG450 550CPGY00
COUVERCLE ET PANIERS

REFERENCE DESIGNATION PRIX € HT

5CCP Couvercle (290 x 500 x 70) -
g 110CPKB 1Panier GN 1/3 + 2 paniers 1/6 -
110CPKC 2 Paniers GN1/3
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FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES GARANTIE : 2 ANS PIECES

[\" BANDEAU DE FAGADE AMOVIBLE
[\ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
[\” TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

RESISTANCES BLINDEES EN INOX,
SOULEVABLES ET AMOVIBLES

BACS DE CUISSON FACONNES DE GRANDE
CONTENANCE, AVEC UNE LARGE ZONE
D'EXPANSION VERTICALE QUI EVITE LE DEPOT DE
LA MOUSSE EN PHASE DE CHARGEMENT

FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES

- Cuve en acier inox AlSI 304 & zone froide, avec filtre de fond de cuve amovible et couvercle - Robinet de vidange & clapet « Bac
de récupération avec filtre « Thermostat réglable de 100° & 185°C « Thermostat de sécurité.

FRITEUSE GAZ FRITEUSE ELECTRIQUE

- Chauffage par braleur situé sous la cuve « Allumage piezo - Résistances blindées pivotantes -« Voyants témoins
« Sécurité par thermocouple. « Alimentation 400 V tri + T + N.

s DIMENSION GRILLE DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
RERERENEE LX P (MM) PANIER LXPXH (MM) (kw) ((©) ARSI

FRITEUSES ELECTRIQUES

550FRE450 10 1 panier 450 x 550 x 860/1050 9 58 -
550FRE9S00 10 + 10 2 paniers 900 x 550 x 860/1050 9+9 90 =
FRITEUSES GAZ
550FRG450 10 1 panier 450 x 550 x 860/1050 9,5 54 -
550FRG900 10 +10 2 paniers 900 x 550 x 860/1050 95+95 90 =
550FRE450 550FREQ00 550FRG450 550FRG900
PANIER
P 2 DIMENSIONS PRIX
LxPxH (M)
CF10 Panier 10 L 157 x 320 x 122 -
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GARANTIE : 2 ANS PIECES SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE - ACCESSOIRES

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

CONSTRUCTION TOUT INOX 18/10,
FINITION SATINE

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

« Soubassement neutre baie libre traversante « Construction tout inox 18/10, finition satiné « Prédisposé pour recevoir les guides
latéraux supports gastro GN 1/1 « Piétements tubulaires montés sur vérins réglables.

- BAIE LIBRE PORTES P110N DIMENSIONS
REFERENCE TRAVERSANTE NB (EN OPTION) LXP X H (MM)
550VA450 Non 1 450 x 550 x 620 16 -
550VA900 Non 2 900 x 1100 x 280 25 -
110VA450 Oui 2 450 x 1100 x 860 28 -
110VA900 Oui 4 900 x 1100 x 860 39 -
110VA135 Oui 6 450 x 550 x 860/1050 51 -
110VA180 Oui 6 900 x 550 x 860/1050 58 -
ACCESSOIRES

DIMENSIONS
LX P XH (MM)

REFERENCE DESCRIPTION

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

PORTES BATTANTES
Construction tout inox 18/10, finition satinée, & B _
PIION double paroi, isolation par laine de verre, Poignée 440 x100 x 460

de porte en inox poli miroir

GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour

1IRGI11 I'équipement de soubassements baie libre. 6 Module de 15 X 105 X 32 =
. N 450 mm
niveaux de glissieres
1KC4 BLOC 2 TIROIRS Module de - _
Construction tout inox 18/10, finition satinée, & 450 mm
double paroi, isolation par laine de verre, montée
sur rails téléscopiques inox. Poignée en inox poli Module de
11KC8 miroir 900 mm - -
MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet
MC la fixation des blocs tiroirs. Montant livré d'origine B B _
pour les supports 3 ou 4 modules, pour la fixation
des portes
KIT ETUVE AVEC PORTES POUR 110VA900
TOKRV Capacité GN 2/1, Puissance 2,4 kW - 900 x 1100 x 620 -

Pour un soubassement étuve, prendre un kit 110KRV + un soubassement 110VA900
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BARRES DE DRESSAGE - ETAGERES

BARRES DE DRESSAGE - ETAGERES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

REFERENCE L[))(";'E(N:'a;',\j) E:R,_II);
BARRES DE DRESSAGE FRONTALES
G - CMF1109 900 x 60 -
CMFIN3 1350 x 60 -
CMFIN8 1800 x 60 -
CMF1122 2250 x 60 -
CMF1127 2700 x 60 -
" " BARRES DE DRESSAGE PERIPHERIQUES
=¢==¢:=¢= CMAT109 1140 x 1330 x 60 -
Eéggéggé% i CMAIN3 1590 x 1330 x 60 -
— ! — CMAII8 2040 x 1330 x 60 -
CMAT122 2490 x 1330 x 60 -
CMAI127 2940 x 1330 x 60 -
ELEMENT DE TERMINAISON LATERAL
CMTII 1330 x 60 -
ETAGERES BARREAUDEES CENTRALES
CGPTI190 900 x 600 -
CGPTI1135 1350 x 600 -
CGPTIN80 1800 x 600 -
CGPTI1225 2250 x 600 -
CGPTI1270 2700 x 600 -
MONTANT POUR ETAGERE
CCPGIION 90 x 60 -
SUPPORTS DE PONT
CSPI35N 1350 -
CSPI8ON 1800 -
CSP225N 2250 -
SUPPORT DE SALAMANDRE
110SPS 600 x 400 -
ACCESSOIRES
REFERENCE DESCRIPTION L?("‘F’,'E(Nj'?aa) v
90PRL Plaque lisse 1 feu 400 x 350 x 60 -
90PRR Plaque nervurée 1 feu 400 x 350 x 60 -
CHI14 Colonne d'eau orientable hauteur 720 mm - -
OPTION

- NOUS CONSULTER

POSSIBILITE DE TRAITEMENT DE COULEUR SUR FACADES ET PANNEAUX LATERAUX

335

CUISSON

BARON



336

FOURS
PIzCN

338 - PRESENTATION DES GAMMES
COLOMBO - VESPUCCI - GALILEI

FOURS MIXTES
GAMME COLOMBO [

342 - PRESENTATION DE LA GAMME

344 - FOURS MIXTES
Ecran tactile capacitif 7”
De 4 a 20 niveaux

GAMME VESPUCCI WASH [

346 - PRESENTATION DE LA GAMME

348 - FOURS MIXTES
Contréle numérique
De 4 & 10 niveaux

FOURS COMBINE
GAMME GALILEI ]
350 - PRESENTATION DE LA

GAMME

352 - FOURS COMBINE
Contréle manuelle
De 4 & 10 niveaux
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PIRSN LES GAMMES PIRON

GARANTIE : 2 ANS PIECES PRESENTATION

GAMME COLOMBO

@)

LARGEUR REGLAGE PORTE AVEC CUISSON A LA
780 MM AUTOMATIQUE DE DOUBLE VERRE VAPEUR, MIXTE OU
LA CHEMINEE TREMPE A CONVECTION

D @ ®» O @

8 VITESSES ECRAN TACTILE LAMPE SONDE A COEUR  LAVAGE AUTO
DE VENTILATION CAPACITIF 7" LED POINT UNIQUE

PAGE 342

GAMME VESPUCCI

CUISSON A LA COMMANDES REGLAGE LAVAGE AUTO
VAPEUR, MIXTE OU DIGITALES CHEMINEE
A CONVECTION

SSS QN

LARGEUR 3 VITESSES SONDE A COEUR
780 MM DE VENTILATION POINT UNIQUE
PAGE 346
CUISSON A LA COMMANDES
VAPEUR, MIXTE OU MANUELLES
A CONVECTION
N
SR
LARGEUR 3 VITESSES
780 MM DE VENTILATION
PAGE 350
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LES GAMMES PIRON | PIREN

GARANTIE : 2 ANS PIECES

NOUS AVONS CONGU DES FOURS A MEME DE SIMPLIFIER VOTRE TRAVAIL EN CUISINE
ET VOUS OFFRIR UN SERVICE DE CUISSON PARFAIT, DE QUALITE ET TOUJOURS AVEC
D’EXCELLENTS RESULTATS.

VOUS POURREZ GRILLER, FRIRE, ROTIR, CUIRE A LA VAPEUR, SOUS VIDE ET BIEN PLUS
ENCORE, SANS METTRE DE LIMITE A VOTRE CREATIVITE !

FOURS




AT |P1IRSN | 1Es cAMMES PIRON

GARANTIE : 2 ANS PIECES PRESENTATION

NOMBRE DE 2 ALIMENTATION TENSION NOMBRE DE
NIVEAUX CAPEmE (kw) V) VITESSES

REFERENCE

PF7904 4 GN 1/1 0u 600 X 400 93 i 8

COLOMBO PF7906 6 GN 1/1 0u 600 X 400 105 i 8
PF7910 10 GN 1/1 0u 600 X 400 158 400V 3N- 8

PF7916 16 600 X 400 36 400V 3N~ 8

PF7920 20 GN1/ 36 400V 3N~ 8

VESPUCCI PF8904 4 GN 1/1 0u 600 X 400 93 ey 3
PF8906 6 GN 1/1 0u 600 X 400 105 Frsyi 3

PF8910 10 GN 1/1 0u 600 X 400 158 400V 3N~ 3

GALILEI PE7404 4 GN 1/1ou 600 X 400 6,3 josg\\// ]3’;‘\‘1 3
PF8406 6 GN 1/1 0u 600 X 400 105 i 3

PF8410 10 GN 1/1 ou 600 X 400 15,7 400V 3N~ 3
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PRESENTATION GARANTIE : 2 ANS PIECES

INVERSION

PRODUCTION DE LAVAGE

PANNEAUX DE COMMANDE PROGRAMMABLE SONDE A CCEUR DE PORTE

VAPEUR AUTOMATIQUE | (53 COMMANDE)

Tactile 7 pouces N oui . Oui Oui Oui Oui
Injection directe
7 Oui 5 " " )
Tactile 7 pouces - ) Oui Oui Oui Oui
Injection directe
) Oui ] ) . )
Tactile 7 pouces -~ ] Oui Oui Oui Oui
Injection directe
q Oui ) ) ) .
Tactile 7 pouces I ) Oui Oui Oui Oui
Injection directe
Tactile 7 pouces oul Oui Oui Oui Oui &
P Injection directe =)
2
- Oui ) ) ) .
Digital Injection directe Oui Oui Oui Oui
L Oui . ) ) )
Digital Injection directe Oui Oui Oui Oui
. Oui . ) . )
Digital Injection directe Oui Oui Oui Oui
Manuel o oul Non Non Non Oui
Injection directe
Manuel o oul Non Non Non Oui
Injection directe
Manuel ou Non Non Non Oui

Injection directe
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

LA GAMME COLOMBO EST DOTE D’'UN ECRAN
TACTILE DE 7 QUI EXPLOITE LE LOGICIEL EXPLORA.
SON INTERFACE EST INTUITIVE GRACE AUX ICONES.

CE FOUR SERA L’ALLIE PARFAIT DE VOTRE CUISINE.

UN LIVRE DE RECETTES MULTIPLES POUR OBTENIR LES
MEILLEURS RESULTATS SANS ENLEVER LA CREATIVITE
ET LE PROFESSIONNALISME DES GRANDS CHEFS.

DES CUISSONS MULTI-NIVEAUX POUR CUIRE
PLUSIEURS PRODUITS EN MEME TEMPS SANS
SUPERPOSITION DE SAVEURS, DES FONCTIONS
INTELLIGENTES, QUI VOUS LIBERENT DES TACHES DE
SERVICE ET D’ENTRETIEN....

VOUS POUVEZ VOUS CONSACRER A VOS CLIENTS, LE
FOUR S'OCCUPE DU RESTE !
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GAMME COLOMBO GARANTIE : 2 ANS PIECES

INNOVANT ET INTELLIGENT
POUR VOUS ASSURER UN SERVICE DE CUISINE PARFAIT.

CUISINER FACILEMENT CUISSON PROGRAMMEE SYSTEME NETTOYANT

« Interface rapide et facile a utiliser « 1000 programmes mémorisables. « 3 niveaux de nettoyage

« Interaction immédiate « 6 catégories de produits « 1 cycle de ringage

« Sélection assistée des paramétres de « Mémorisation des programmes de - Lavage programmé
cuisson cuisson utilisés

 Minuterie multiple avec minuterie « Interface USB

indépendante pour les plateaux

FOURS

CUISSON MANUELLE REFROIDISSEMENT RAPIDE MY EXPLORA

« Cuisson a convection avec une « 3 programmes de refroidissement « Historique des opérations
température de 30 °C & 270 °C rapide « Diagnostique : icénes d'explication qui

« Cuisson a convection + humidité a indiquent a I'utilisateur la présence
insertion manuelle d'erreurs

« Cuisson a convection + humidité réglable « Contréle des consommations

« Cuisson a la vapeur hydrauliques, électriques, heures de

« Cuisson avec sonde a coeur travail

« Cuisson Delta T « Fonction HACCP

« Direction inversée - Fonctions avancées

« Turbine a 8 vitesses

343




PIRSN FOURS MIXTES

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME COLOMBO

[\A" PORTE AVEC DOUBLE VERRE TREMPE
[\ LAVAGE AUTOMATIQUE

[\A" SONDE A COEUR

[\ 8 VITESSES DE VENTILATIONS

&k [\A” ECRAN TACTILE CAPACITIF 7"

SONDE A COEUR / PP PSSP PR PR OPRPR :

POINT UNIQUE

» Température : 30 - 270 °C
* Phases de cuissons : 40
* Recettes chargeables : 1000

FOURS MIXTES - GAMME COLOMBO

« CONTROLE DU CLIMAT EN CHAMBRE DE CUISSON : - OPTIMAL CLIMATIC : Fonction réglable par I'utilisateur pour régler I'élimination
rapide de 'humidité dans la chambre de cuisson < Cheminée simple avec vanne papillon, qU| permet dexpulser humidité
rapidement o ECONOMIE D'ENERGIE : - Lampe LED sur la porte « Porte avec double verre trempé, & épaisseur d'air « SYSTEME DE
CONTROLE : - Ecran couleurs tactile de 7 « CARACTERISTIQUES MECANIQUES : - Support de ploques universel pour 600 x 400 et
GN1/1 (16 niveaux : uniquement 600 x 400 et 20 niveaux : uniguement GN 1/1) » Chambre en acier inox AISI 304 parfaitement lisse,
a haute résistance avec bords arrondis « Bac de récupération des gouttes en acier AlSI 304 qui garantit une meilleure hygiéne
» Ouverture de la double paroi en verre pour faciliter le nettoyage « Joint de porte & encastrement facile & remplacer - Porte
réversible (en option) « Poignée avec ouverture a simple déclic « Déflecteur ouvrant pour une opercmon de nettoyage facile du
compartiment ventilateur - EQUIPEMENTS : - Port USB - Connexion wifi et ethernet » Sonde & coeur point unique « EON : Explora Cloud
System (en option).

S EEE ! ; PLAQUES DIMENSIONS EXT. | ESPACE ENTRE | PUISS. YL POIDS PRIX
COUVERTS | NIVEAUX COMPATIBLES (LxPxH)(MM) | NIVEAUX (MM) | (kw) (kG) € HT

Il PF7o04  a0-g0 4 EN 600 x 400 - GN1/1 780 x 850 x 640 75 230V IN~ / 400V 3N~

Il PrF7906  e0-m0 6 EN 600 x 400 - GN1/I 780 x 850 x 830 80 105 230VIN~/400V3N~ 90 =
1 PF7o10  90-150 10 EN 600 x 400 - GN1/1 780 x 850 x 1200 80 158 400V 3N~ 121 -
I} PF7o16  m0-10 16 EN 600 x 400 870 x 1000 x 1930 80 36 400V 3N~ 250 =
|m PF7920 130 - 200 20 GN /1 870 x 1000 x 1930 66 36 400V 3N~ 250 -

EXISTE EN VERSION
COMPACT:
nous consulter ‘
INVERSION DE
PORTE :

Référence : PIC
Prix: - € HT

PF7920 PF7910 PF7906 PF7904
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FOURS MIXTES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

GAMME COLOMBO

HOTTES A CONDENSATION

DIMENSION PUISS. POIDS PRIX
s | rowwoons | 20N, | T (o)

PC2116 PF7920 - PF7916 860x100x200 0] 230V N ~ 50/60 Hz
PC7600 PF7910 - PF7906 780x970x230 03  230VIN~50/60Hz 40 =
PF7904
SUPPORTS

DIMENSION POIDS PRIX
- DESIGNATION POUR MODELE LXP X H (MM) (kG)

PS7640 Support sans glissieres PF7904 - PF7906 780 X 760 X 400 13

PF7910
PF7904 - PF7906

Support avec glissieres
5 niveaux 600 x 400 - GN 1/1

Support avec glissieres
8 niveaux 600 x 400 - GN 1/1

PLAQUES & GRILLES

DIMENSION PRIX
REFERENCE DESIGNATION LXP X H (MM)

PS7660 780 x 760 x 600 21 =

PS7695 PF7904 - PF7906 780 X 760 X 950 28 -

APLEC30001 Plague 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20

APLEC30010 Plaque perforée 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20 -

APLEC30062 Plagque GN 1/1 anti-adhésive rainurée en teflon 530 x 325 x 10 -

APGRI30124 Grille GN 1/1 anti adhérente en aluminium 530 x 325 - "
APLEC30043 Plaque GN 1/1 anti-adhésive en aluminium 530 x 325 x 20 - %
APLEC30065 Plaque GN 1/1 anti-adhésive lisse en teflon 530 x 325 x 20 - .

ETUVES, CHARIOTS & DOUCHETTE

P P POUR DIMENSION |PUISS. POIDS | PRIX
CAPACITE INFOS MODELE LXP X H (MM) | (kw) ALIM. ()

SUPPORT ETUVE
12 plaques

temp. de PF7910 230V IN~ _

PL7612 6?%’&‘]‘20 30490° PF7904 + PF7904 /80X 900x600 20 554y, 50

8 plagues am

p.de PF7906 230V IN~ _

PL7608 6(/3%)[;4]1/(10 30 & 90° PF7904 780x800x 950 20 50/60 Hz 50

CHARIOT

16 plaques _ _ _ -

KAROOOO1 600 x 400 PF7916 646 x 711 x 1775 39
KAR00002 2° g',\?]qﬁes PF7920 646 X TN X 1775 - - 39 -

DOUCHETTE
Douchette externe PF7920 - PF7910
KDC00020 branchement PF7916 - PF7906 - - - - -
indépendant PF7904
—— SONDE A CCEUR & KIT DE SUPERPOSITION —— —— ACCESSOIRES POUR SUPPORTS/HOTTES _—

PRIX PRIX
- DESIGNATION POUR MODELE - DESIGNATION POUR MODELE

Sonde & coeur PF7920 - PF7916

KSN00020

multipoint PF7910 - PF7906 - PF7904 4 roulettes avec frein
KRUOOO15 Hauteur 16 5k
KSN00022 Sonde & coeur PF7920 - PF7916 auteur 15 cm g
sous vide PF7910 - PF7906 - PF7904
i Filtre & charbons
KIT00072 Kit de PF7906 - PF7904 - KFLO0023

superposition

actifs

POUR SUPPORTS
PS7595 - PS7660
PS7640

POUR HOTTE

PC2116
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

Avec ses commandes simples et
intuitives qui ne laissent aucune
place a I'erreur, VESPUCCI est

la solution idéale pour ceux qui
recherchent UN FOUR ESSENTIEL
MAIS EFFICACE sans renoncer & la
précision.

Vous pouvez insérer JUSQU'A 99
RECETTES PERSONNALISABLES pour
rendre vos plats uniques. De plus,
grdce aux fonctions mémorisables,
vous pouvez obtenir DES RESULTATS
TOUJOURS REPRODUCTIBLES DANS LE
TEMPS !

Vous n‘avez méme plus a vous
soucier du nettoyage de votre four :
gréce a un systeme d‘auto-lavage

a trois intensités, vous pouvez choisir
le programme le plus adapté en
fonction de son degré de saleté, sans
gaspiller d'énergie et de détergent !
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GAMME VESPUCCI WASH GARANTIE : 2 ANS PIECES

CONTROLE NUMERIQUE
SOUS VERRE

CONTROLE DIGITAL

MINUTERIE

* Réglage temps de cuisson
« Réglage température sonde coeur

TEMPERATURE

VITESSE DES TURBINES

* Réglage de la température de la chambre

FOURS

« Réglage la vitesse de ventilation

(3 vitesses disponibles) de cuisson
VAPEUR CHEMINEE
« Réglage du pourcentage de vapeur - Réglage cheminée (3 positions

différentes disponibles)

CUISSON PROGRAMMEE PHASE DE CUISSON
* Réglage de 99 programmes possible » 5 phases de cuisson

disponibles
DEMARRAGE/ARRET BOUTON AUGMENTATION

- Démarrer ou arréter les sélections du four

SONDE A COEUR BOUTON DIMINUTION

« Choix cuisson avec sonde & coeur

ON/OFF

« Interrupteur Allumage/ Extinction four
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GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME VESPUCCI WASH

[\A" SONDE A COEUR POINT UNIQUE
[\ LAVAGE AUTOMATIQUE

[\ 3 VITESSES DE VENTILATIONS
B’ REGLAGE DE 'HUMIDITE

&& [\” PORTE AVEC DOUBLE VERRE TREMPE,
/ A EPAISSEUR D'AIR
SONDEA COEUR .....................................................
POINT UNIQUE :

» Température : 30 - 270 °C
* Phases de cuissons : 5
* Recettes chargeables : 99

FOURS MIXTES - GAMME VESPUCCI WASH

» TYPES DE CUISSON : - Cuisson & convection avec une température de 30° & 270°C - Cuisson & convection + coup de buée
- Cuisson mixte & Convection + Humidité réglable « Cuisson & la vapeur : dispositif pour la nébulisation de I'eau « Cuisson avec
sonde & coeur - SYSTEME DE DISTRIBUTION DE L’AIR : - REVERSE AIR FLOW : des ventilateurs multiples & double sens de rotation
garantissent une parfaite uniformité de cuisson « 3 vitesses de ventilations en chambre de cuisson réglables par l'utilisateur
« CONTROLE DU CLIMAT EN CHAMBRE DE CUISSON : - OPTIMAL CLIMATIC : fonction réglable par I'utilisateur pour régler I'élimination
rapide de 'humidité dans la chambre de cuisson « Cheminée simple avec vanne papillon, qui permet d'expulser I'humidité
rapidement « CUISSON EN MODE MANUEL : - Option durée infinie réglable directement par I'utilisateur « Cuisson multi-niveaux
jusqu'a 5 niveaux « Fonction de préchauffage jusqu'd 270°C - CARNET DE RECETTES : - 99 recettes peuvent étre enregistrées,
20 recettes préréglées - NETTOYAGE : - Systeme de lavage automatique avec produit liquide et 3 niveaux d'intensité différents
« 1 cycle de ringage + ECONOMIE D’ENERGIE : - Porte avec double verre trempé, & épaisseur d'air + SYSTEME DE CONTROLE:
- DIGITALE : Touches & détection capacitive - CARACTERISTIQUES MECANIQUES : - Support plaques universel 600 x 400 et GN 1/1
- Chambre en acier inox AlSI 304 parfaitement lisse, & haute résistance avec bords arrondis « Lampe halogéne sur la porte « Bac
de récupération des gouttes en acier AlSI 304 - Ouverture de la double paroie en verre pour faciliter le nettoyage « Poignée avec
ouverture & simple déclic « Déflecteur ouvrant pour une opération de nettoyage facile du compartiment ventilateur « Evacuation.

AR N. DE N. DE PLAQUES DIMENSIONS EXT. | ESPACE ENTRE | PUISS. ALY POIDS PRIX
COUVERTS | NIVEAUX COMPATIBLES (LxPxH)(MM) | NIVEAUX (MM) () . (@) € HT
EN 600 x 400 230V IN~
PF8904 40-80 4 GN 11 780 x 850 x 640 75 9.3 200V 3N~ 70 -
EN 600 x 400 230V IN~
PF8906 60 - 110 6 oN I/l 780 x 850 x 830 80 105 PR 90 -
PF8910 90 - 150 10 EN %),\?]7]400 780 x 850 x 1200 80 15,8 400V 3N~ 121 -
INVERSION DE
PORTE :
Référence : PIV
Prix : = € HT
PF8910 PF8906 PF8904
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FOURS MIXTES | PI2EN

GAMME VESPUCCI WASH GARANTIE : 2 ANS PIECES

HOTTE A CONDENSATION

DIMENSION PUISS. POIDS PRIX

PF8910 - PF8906
PC7600 PFBO04 780 x 970 x 230 03 230V IN ~ 50/60 Hz

SUPPORTS

DIMENSION POIDS PRIX
- DESIGNATION POUR MODELE LXP X H (MM) (KG)

PS7640 Support sans glissieres PF8904 + PF8906 780 X 760 X 400 13

Support avec glissiéres PF8910 _
PS7660 & ieaux 600 x 400 - GN1/l  PF8904 + PFBgoa /80X 760x 600 2
ps7695 _ Supportavecglissieres - oeaqq,_ prgggs 780 X 760 X 950 28 -

8 niveaux 600 x 400 - GN 1/1

PLAQUES & GRILLES

DIMENSION PRIX
REFERENCE DESIGNATION LXP X H (MM)

APLEC30001 Plague 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20

APLEC30010 Plaque perforée 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20 -
APLEC30062 Plaque GN 1/1 anti-adhésive rainurée en teflon 530 x 325 x 10 -
APGRI30124 Grille GNI/1 anti adhérente en aluminium 530 x 325 -
APLEC30043 Plaque GN 1/1 anti-adhésive en aluminium 530 x 325 x 20 -
APLEC30065 Plaque GN 1/1 anti-adhésive lisse en teflon 530 x 325 x 20 -

ETUVES & DOUCHETTE

P 2 POUR DIMENSION |PUISS. POIDS | PRIX
CAPACITE INFOS MODELE P X H (MM) | (kw) ALIM. (KkG)

SUPPORT ETUVE
12 plaques tem
p.de PF8910 230V IN~ _
PL7612 6?%@‘]‘/0]0 30490° PF904 + PFagas4 /80X 900X 600 20 54,4, 0
8 plaques IR
p.de PF8906 230V IN~ _
PL7608 600 x 400 30 & 90° PF8904 780x800x 950 20 50/60 Hz 50
[/ GN 1/
DOUCHETTE
Douchette externe PF8910
KDC00020 branchement PF8906 - - - - -
indépendant PF8904
KIT DE SUPERPOSITION ACCESSOIRES POUR SUPPORT/HOTTES _—

p s PRIX £ P 2 PRIX

KIT00072 PF8906 / PF8904 4 roulettes avec frein QYR SUPPORTS
KRUOOOTS o i1 om - 5kg 57595~ PS7660

PS7640
PF8906 + PIV 5
KITO008I - filtre a charbons POUR HOTTE _
PF8904 + PIV KFLO0023 el PC7600
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AT |P1ReN | Fours coMBINE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

C’est le four combiné Piron avec lequel
vous pouvez réaliser tout type de cuisson,
de maniére simple et intuitive, gréce a son
contréle a commandes manuelles.

La plus grande distance entre les plaques, de
8 cm par rapport aux fours traditionnels pour
la gastronomie, PERMET UNE PLUS GRANDE
UNIFORMITE DE CUISSON.

GALILEI est également particuliérement
adapté a la REGENERATION DES PRODUITS
FRAIS ET SURGELES.
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FOURS COMBINE | [IS5E41 | PIRSN

GAMME GALILEI GARANTIE : 2 ANS PIECES

SIMPLE ET INTUITIF

CONTROLE MANUELLE

VAPEUR VITESSE DE VENTILATION MINUTERIE TEMPERATURE
* Réglage du pourcentage * Réglage la vitesse de ventilation * Réglage temps de cuisson * Réglage de la température
d’humidité (3 vitesses différentes de 30 a 260°
disponibles)

FOURS
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PIRSN FOURS COMBINE

GARANTIE : 2 ANS PIECES GAMME GALILEI

[\ 3 VITESSES DE VENTILATIONS
[\’ POIGNEE AVEC OUVERTURE A SIMPLE DECLIC

BAC DE RECUPERATION DES GOUTTES
EN ACIER AISI 304

* Température : 30 - 260 °C
* Vitesse moteur: 3
» Contréle : manuel

FOURS COMBINE - GAMME GALILEI

» TYPES DE CUISSON : - Cuisson & convection avec une température de 30° a 260°C « Cuisson mixte & Convection + Humidité
réglable « Cuisson vapeur - SYSTEME DE DISTRIBUTION DE L’AIR : - REVERSE AIR FLOW : ventilateurs & double sens de rotation
garantissent une parfaite uniformité de cuisson « 3 vitesses de ventilations réglables par I'utilisateur «+ CUISSON EN MODE
MANUEL : Option durée infinie réglable directement par I'utilisateur -+ ECONOMIE D'ENERGIE : Porte avec double verre trempé
+ SYSTEME DE CONTROLE : MANUEL : réglage de la durée, la température, 'humidité et le grill - CARACTERISTIQUES MECANIQUES :
Support plagues universel 600 x 400 et GN 1/1+ Chambre en acier inox AlSI 304 parfaitement lisse, & haute résistance avec bords
arrondis « Lampe halogéne pour I'éclairage de la chambre. « Bac de récupération des gouttes en acier AlSI 304 « Ouverture de la
double paroie en verre pour faciliter le nettoyage « Poignée avec ouverture & simple déclic « Déflecteur ouvrant pour une opération
de nettoyage facile du compartiment ventilateur.

e N. DE N. DE PLAQUES DIMENSIONS EXT. | ESPACE ENTRE
COUVERTS | NIVEAUX COMPATIBLES (LxPXxH)(MM) | NIVEAUX (MM)
EN 600 x 400 230V IN~
|m PF7404 40- 80 4 oN 1/l 760 x 720 x 570 75 6,3 200V 3N- 55 -
EN 600 x 400 230V IN~
] rreas0e 60 -110 6 SN 780 x 850 x 830 80 05 29VIE 90 -
|m PF8410 90 - 150 10 EN ?,\?]7]400 780 x 850 x 1200 80 15,7 400V 3N~ 121 -

INVERSION DE
PORTE :

Référence : PIG
Prix: - € HT

PF8410 PF8406 PF7404
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[T | Pizen

FOURS COMBINE

GARANTIE : 2 ANS PIECES

GAMME GALILEI

HOTTES A CONDENSATION

DIMENSION PUISS. POIDS PRIX

PC7600 PF8410 - PF8406 780 x 970 x 230 230V IN ~ 50/60 Hz
PC7400 PF7404 760x890x230 03  230VIN~50/60Hz 30 -
SUPPORTS

DIMENSION POIDS PRIX
- DESIGNATION POUR MODELE LXP X H (MM) (KG)

Support avec glissiéres

PST660 ¢ oD 00y 400 - ON 1/ PF8410 780 x 760 x 600

Support avec glissiéres _
PS7595 o b 00X 400 oN/l PF7404 800 x 650 x 950 28
ps7695  Supportavec glissieres PF8406 780 x 760 x 950 28 -

8 niveaux 600 x 400 - GN 1/1

PLAQUES & GRILLES

DIMENSION PRIX
REFERENCE DESIGNATION LXP X H (MM)

APLEC30001 Plaque 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20

APLEC30010 Plaque perforée 600 x 400 en aluminium 600 x 400 x 20 - %
APLEC30062 Plaque GN 1/1 anti-adhésive rainurée en teflon 530 x 325 x 10 - =
APGRI30124 Grille GN1/1 anti adhérente en aluminium 530 x 325 -

APLEC30043 Plaque GN 1/1 anti-adhésive en aluminium 530 x 325 x 20 -

APLEC30065 Plaque GN 1/1 anti-adhésive lisse en teflon 530 x 325 x 20 -

ETUVES

g £ POUR DIMENSION  |PUISS. POIDS PRIX
CAPACITE INFOS MODELE | LXP X H (MM) | (kw) ALIM. (KG)

SUPPORT ETUVE

temp.
12 plaques 230V IN ~ _
PL7612 600 x 400 / GNI/1 céeg(Sjg PF8410 780x900x 600 20 50/60 Hz 50
temp.
8 plaques 230V IN ~ _
PL7608 600 x 400 / GNI/1 céegfég) PF8406 780x800x 950 20 50/60 Hz 50
KIT DE SUPERPOSITION ACCESSOIRES POUR SUPPORT/HOTTES ——
p N PRIX . P S )¢
REF. POUR MODELE eHT DESIGNATION POUR MODELE eHT
. POUR SUPPORTS
KIT00072 Presce - KRUOODOI5 f,ouleties avee frein  po7gas - ps7ee0 -
9 PS7640
KITOO0O081 PF8406 + PIG - filtre a charbons POUR HOTTE _
KEL00G25 actifs PC7400
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FRITEUSES
Nalentine?

- PRESENTATION FRITEUSES
A HAUT RENDEMENT

~ FRITEUSES DE TABLE
OU AENCASTRER
SERIE TF

- FRITEUSES A HAUT
RENDEMENT
A COMMANDES MECANIQUES
SERIE EVO

- FRITEUSES A HAUT
RENDEMENT
A COMMANDES ELECTRONIQUES
SERIE EVO

- CHAUFFE FRITES
SERIE EVO

- CUISEURS A PATES LIGURIA
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AR |Natentine? | FriTeUsES

GARANTIE - 3 ANS PIECES PRESENTATION

SWISS _
MADE n ‘ LA QUALITE SUISSE

LE SPECIALISTE SUISSE DE LA FRITEUSE ELECTRIQUE A HAUT RENDEMENT

CORPS DE CHAUFFE EN
TUBE INOX DE HAUTE
QUALITE, PIVOTANT
VERS LE HAUT,

AMELIORANT L'ACCES A
L'INTERIEUR DE LA CUVE
LORS DE L'ENTRETIEN.

CUVE INOX EMBOUTIE
D'UNE PIECE SANS
SOUDURE, AVEC
ANGLES ARRONDIS,
FACILITANT LE
NETTOYAGE.

PIEDS REGLABLES
HAUTEUR DE 100 A
150 MM POSSIBILITE
D'ADAPTER DES

wn
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VALENTINE

ROULETTES.
CARACTE'RISTIQUES DE CONSTRUCTION
PERFORMANCE QUALITE
De 19 & 68 kg /heure (suivant modéle) pour cuire des frites  Un développement et une fabrication 100% suisse, répondant
surgelées en 2° cuisson. aux standards de qualité les plus exigeants.
FAIBLE ENCOMBREMENT GAMME ETENDUE
& partir de 20 cm de large (EV0200). 20 modeéles de 7 & 28 litres de capacité, de 20 & 60 cm de large,

avec commandes mécaniques ou électroniques.
FIABILITE
Une expérience de plus de 60 ans dans la fabrication de
friteuses électriques. Chaque machine est mise en chauffe et
testée avant de quitter I'atelier de fabrication.
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FRITEUSES

PRESENTATION

Une solution esthétique et sur mesure, adaptée a vos désirs.
Les friteuses Valentine s'intégrent dans n'importe quel plan
de travail. Vous pouvez ainsi choisir la composition idéale
de votre fourneau et 'emplacement des différents éléments
de cuisson.

Cette solution facilite également le nettoyage et I'entretien
de votre cuisine, pour une hygiéne et une sécurité toujours
parfaites.

ENCASTREMENT DES FRITEUSES

GARANTIE - 3 ANS PIECES

Le trés haut niveau de qualité des friteuses Valentine assure
a lutilisateur une performance de pointe, une sécurité
permanente et un entretien simple.

Il n‘est pas surprenant que lors de la réalisation d'un plan
de travail, les concepteurs se tournent vers Valentine pour
obtenir la solution qui correspond le mieux & leurs attentes.

AVEC OU SANS SYSTEME DE RELEVAGE DES PANIERS,

AVEC OU SANS SYSTEME DE FILTRATION

FRITEUSES A ENCASTRER AU MEME PRIX

NOUS VOUS FOURNISSONS LES SCHEMAS
D’ENCASTREMENT DES APPAREILS

w
i
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m
[=
o
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VALENTINE
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‘Vm FRITEUSES ELECTRIQUES

GARANTIE - 3 ANS PIECES FRITEUSES DE TABLE OU A ENCASTRER

[\A” FRITEUSE DEMONTABLE EN TROIS
PARTIES

[\’ CHASSIS ET CUVE AMOVIBLE
o LAVABLE AU LAVE VAISSELLE

ZONE DE DECANTATION =
ZONE FROIDE DE RECUPERATION DES DECHETS

o - POUR FRITEUSE ENCASTREE =
RAJOUTER LA LETTRE ‘E' APRES LE CODE DE L'APPAREIL.

o CUVE EMBOUTIE D'UNE PIECE SANS SOUDURE.
e ROBINET DE VIDANGE (SAUF SERIE TF3).

w
w
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]
m
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o

VALENTINE

SERIE TF

- Construction entierement en acier inoxydable « Cuve entierement emboutie d'une piéce sans soudure avec angles arrondis

« Chassis et cuve amovibles facilitant le nettoyage (ces éléments peuvent étre mis au lave-vaisselle) « Fonctionnement simple

avec 1 bouton - Dialogue systéme pour un rendement maximal gréce au corps de chauffe qui continue & chauffer lorsque le

panier est plongé dans I'huile. « Zone froide sous le corps de chauffe, permet de récupérer les déchets - Corps de chauffe trés long,

ne brale pas I'huile « Thermostat de sécurité avec bouton de réarmement - Versions encastrables (TF55, TF55M, TF7M, TF7, TF7T et

TF10) uniquement, sans supplément de prix, & préciser & la commande « Alimentation : 400V ( 2 phases + 1 terre) sauf TFI0 et TFI13
« Plage de température :120°C - 190°C

POUR PLUS DE SECURITE ET POUR UN ENTRETIEN FACILE, LA SERIE TF SE PRESENTE
EN 3 PARTIES, LE BOITIER DE COMMANDE, LA CUVE ET LE CHASSIS.

CES 2 DERNIERS SONT NETTOYABLES AU LAVE-VAISSELLE.
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FRITEUSES DE TABLE OU A ENCASTRER

3 ANS PIECES

SERIE TF
REFERENCE CEJL\)’E PU'EQ‘KSV‘\\I')“CE PRS%EE;ES N A(W ENCASTRABLE L?(I'\I;IE(N}-SII(ONTS) P&'GD)S ER:;
TF3 2-3 230 Non 200 x 390 x 180-320 6 -
TF5M 5 36 6-9 230 Non 213 x 410 x 265-420 9 -
TF5 5 36 6-9 400 Non 213 x 410 x 265-420 9 -
TF55 2x5 72 16-22 2 x 400 Oui 420 x 415 x 265-420 15 -
TF55M 2x5 2x36 16-22 230 oui 420 x 415 x 2656-420 15 -
TF7M 7 36 8- 230 Oui 280 x 415 x 265-420 10 -
TF7 7 36 8- 400 Oui 280 x 415 x 265-420 10 -
TF7T 7 46 10-15 400 Oui 280 x 415 x 265-420 10 -
TF77M 2x7 2x36 16-22 230 Non 560 x 415 x 265-420 7 -
TF77 2x7 2x36 16-22 2 x 400 Non 560 x 415 x 265-420 17 -
TF777 2x7 2x4,6 20-30 2 x 400 Non 560 x 415 x 265-420 7 -
TF10 10 6,9 14-20 400/3/N Oui 360 x 415 x 265-420 14 -
TF13 13 6,9 14-20 400/3/N Oui 560 x 415 x 265-420 16 -
TF5 TF7 TF55 TF77 TFI0
PANIERS & TABLES POUR FRITEUSES
REFERENCE POUR FRITEUSE L';";'E(N:'a;ﬁ) ER:;
PANIERS POUR FRITEUSES
VA558002 TF55 / TF5 [ TF3 155 x 235 x 108 -
VA1080 TF7 [ TF77 220 x 235 x 108 -
VA3080 TFI0 305 x 235 x 108 -
VA4080 TFI3 480 x 235 x 108 -
TABLES POUR FRITEUSES SERIE TF
VAI090 TF5 [ TF7 290 x 370 x 650 -
VA2090 TF77 568 x 370 x 650 -
VA3090 TFI0 377 x 370 x 650 -
VA5090 TF55 430 x 370 x 650 -
Grille & poisson disponible, pour plus d’infos nous contacter.
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‘Vm FRITEUSES ELECTRIQUES

GARANTIE - 3 ANS PIECES MECANIQUES A TRES HAUTES PERFORMANCES

[\A" CUVE EMBOUTIE D'UNE SEULE PIECE INOX 1,5 MM SANS SOUDURE [\A" ETANCHEITE IPX4
[\’ CORPS DE CHAUFFE EN TUBE INOX DE HAUTE QUALITE, PIVOTANT VERS LE HAUT

(D Corps de chauffe
() Bulbe du thermostat trés précis fixé au corps de chauffe
o ) Cuve entiérement accessible parois lisses, angles arrondis
34 (2] @ coénede vidange avec zone froide

(1) © Gros écoulement pour la vidange

(@ Minuterie électronique

() signaux lumineux

() Thermostat de sécurité avec signal et bouton de réarmement

oe ) Bouton du thermostat et interrupteur avec positions «fondre» et
9 «frire»
(9] ) Levier du robinet de vidange. Il actionne une vanne & bille facile &
o) ouvrir et a fermer
Pt (5 ) () sécurité pour levier de vidange

) Cavité pour le récipient de vidange avec filtre. Cette cavité est
entierement lisse, sans recoin, facile a tenir propre

® (5 Paroi latérale redoublée & lintérieur
@) Pieds réglables en hauteur :
@ - cuve 850 mm du sol, pieds =100 mm
is) - cuve 900 mm du sol, pieds =150 mm
(14) (5 Durant 'empiloi de la friteuse, le couvercle est logé dans la porte.

POUR FRITEUSE ENCASTREE =
RAJOUTER LA LETTRE ‘E’ APRES
LE CODE DE L'APPAREIL.

FRITEUSES ELECTRIQUES A COMMANDES MECANIQUES
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VALENTINE

+ Cuve emboutie d'une seule piéce inox 1,5 mm sans soudure, avec zone froide et cone de vidange, tous les angles arrondis

« Corps de chauffe pivotant vers le haut, dégageant complétement la cuve « Cycle pour fondre la graisse (melt-cycle) « Boutons

de commande protégés « Robinet de vidange & bille, avec sécurité « Thermostat précis fixé sur le corps de chauffe « Corps de

chauffe tout inox et trés long : ne brale pas I'huile (maxi 250 °C en surface) « Pour les modeéles avec 1 cuve et 2 paniers : relevage
des paniers indépendant « Plage de température : 95°C - 190°C

DIALOGUE SYSTEME

« Pendant le coup de fey, la friteuse chauffe sans arrét pour une production maximale « A vide, la puissance de chauffe est réduite
:environ 2/3 de la puissance utilisée « Alimentation: 400 V. tri + T + N.

FRITEUSES TRADITIONNELLES

Pour dorer les frites avec une friteuse traditionnelle, vous mettez le thermostat sur 190° C.
Pour savoir que cette température est atteinte, attendez que le thermostat se déclenche
puis que la lampe s‘allume et plongez le panier. il faut alors 30 & 40 secondes avant

que le thermostat ne se réenclenche (temps de réaction). Pendant ce temps I'huile est
fortement refroidie.

FRITEUSES AVEC LE DIALOGUE SYSTEME
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MECANIQUES A TRES HAUTES PERFORMANCES 3 ANS PIECES

s CUVE |PUISSANCE| PRODUCTION ALIM REFERENCE DIMENSIONS POIDS PRIX
(L) (kw) HORAIRE (KG) () PANIER LXPXH (MM) ((©) € HT

EVO200 19-23 VB208001 200 x 600 x 850-900
EVO200T 7-8 n 26-32 400 VB208001 200 x 600 x 850-900 36 -
EVO250 9-10 72 20-26 400 VB208001 250 x 600 x 850-900 40 -
EVO250T 9-10 n 28-36 400 VB258001 250 x 600 x 850-900 40 =
EVO2200 2x7-8 14,4 38-46 2x400 VB258001 400 x 600 x 850-900 62 -
EVO2200T 2x7-8 22 52-64 2 x 400 VB208001 400 x 600 x 850-900 62 -
EVO2525 2x9-10 14,4 40-52 2 x 400 VB258001 500 x 600 x 850-900 68 -
EVO2525T 2x9-10 22 56-72 2 x 400 VB258001 500 x 600 x 850-900 68 -
EVO400 15-18 14,4 38-46 2x400 VB208001 400 x 600 x 850-900 53 -
EVO400T 15-18 22 52-64 2x400 VB208001 400 x 600 x 850-900 53 -
EVO600PR 25-28 216 57-68 2x400 VB608001 600 x 600 x 850-900 70 -
EVO200 & EVO250 & EVO2200 & EVO400 & EVOB00PR EVO2525 &
EVO200T EVO250T EVO2200T EVO400T EVO2525T
OPTIONS (A PREVOIR ALA COMMANDE) ——— ACCESSOIRES
REFERENCE DESIGNATION PRIX € HT REFERENCE DESIGNATION PRIX € HT
Relevage automatique pour 1 petit panier. Panier pour friteuses.
Réglage par minuterie électronique (max VB20800] Dim. (Lx P x H) : 157 x 285 x 135 mm
VREL* 59mn). Dans le cas d'une friteuse équipée B Pour les modéles EVO200 / EVO2200
de 2 paniers, prévoir un levage par panier. EVO400
Non disponible pour
les modeéles EVO200 / EVO200T Panier pour friteuses.
Filtrage de I'huile avec pompe de VB258001 Dim. (L x P x H) : 202 x 285 x 135 mm -
recyclage + microfiltre tous modeéles. Un Pour les modéles EVO250 / EVO2525
filtrage par friteuse. Maintenant disponible
VFIL* en double pompe pour EVO2200 et - Grand panier pour friteuses.
EV02525 (sans levage). VB408001 Dim. (L x P x H) : 350 x 285 x 135 mm -
Non disponible pour Pour les modeéles EVO400 / EVO400T
les modeéles EVO200 / EVO200T
Filtrage de I'huile avec microfiltre + pompe ~ Petit panier pour friteuses.
LPET* de recyclage + 1 relevage auto pour un B VB608001 Dim. (Lx P x H) : 255 x 285 x 135 mm -
petit panier. Non disponible pour Pour fe modele EVOBOOPR
les modéles EVO200 / EVO200T
Grand panier pour friteuses.
Filtrage de I'huile avec microfiltre + pompe VB608002 Dim. (L x P x H) : 550 x 295 x 135 mm -
de recyclage + 2 relevage auto pour 2 Pour le modele EVO600PR
LPE2* petits paniers. -
Non disponible pour ik [seiEie e f ;
. jonction pour mettre
les modeles EVO200 / EVO200T VB0090100 entre 2 friteuses sur coffre. -
Pour tous les modéles
E Pour friteuse encastrée : rajouter la lettre _

E res | I reil. ) .
«B» aprés le code de fappare Kit roulettes pour friteuses EVO.

VBO09007SA Pour tous les modéles sauf EVO200 -
R . . EVO200T
options non disponible pour la EVO600PR

Grille & poisson disponible, pour plus d’infos nous contacter.
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‘Vm FRITEUSES ELECTRIQUES

CARANTIE -3 ANS PIECES ELECTRONIQUES A TRES HAUTES PERFORMANCES
o
) (D Corps de chauffe
o () Bulbe du thermostat trés précis fixé au corps de chauffe

) Cuve entiérement accessible, parois lisses, angles arrondis
() cone de vidange avec zone froide
© Gros écoulement pour la vidange
(@ valentine - Computer (VC)
o ) Tableau avec :
- Interrupteur principal et signal lumineux
- Thermostat de sécurité avec signal rouge et bouton de

réarmement
o () Levier du robinet de vidange avec sécurité. Il actionne une
o o vanne a bille facile & ouvrir et & fermer
o (5) © cavité pour le récipient de vidange avec filtre. Cette cavité

est entierement lisse, sans recoin, facile a tenir propre

@ Paroi latérale doublée a l'intérieur

() Pieds réglables en hauteur :

@ - cuve 850 mm du sol, pieds =100 mm
- cuve 900 mm du sol, pieds =150 mm

) Durant 'emploi de la friteuse, le couvercle est logé dans la
porte.

[11J

POUR FRITEUSE ENCASTREE =
RAJOUTER LA LETTRE ‘E' APRES
LE CODE DE L'APPAREIL.

m
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FRITEUSES ELECTRIQUES A COMMANDES ELECTRONIQUES

« Cuve emboutie d'une seule piece inox 15 mm sans soudure, avec zone froide et céne de vidange, tous les angles arrondis

« Corps de chauffe pivotant vers le haut, dégageant complétement la cuve « Cycle pour fondre la graisse (melt-cycle) « Boutons

de commande protégés « Robinet de vidange & bille, avec sécurité « Régulateur électronique avec sonde fixée sur le corps de

chauffe » Corps de chauffe tout inox et trés long : ne brale pas I'huile (maxi 250 °C en surface) « Plage de température : 95°C - 190°C
- Alimentation 400 V/3/N/T - Les paniers des modeéles EVOC400 / EVOC400T [ EVOC600 sont synchronisés.

LE VALENTINE - COMPUTER (VC) CORRIGE AUTOMATIQUEMENT LE TEMPS DE CUISSON, EXEMPLES :

CONTENANCE PANIER :

Beaucoup de frites ——) Temps de cuisson prolongé
Peu de frites — Temps de cuisson diminué
Frites congelées ——) Temps de cuisson prolongé
Frites crues ——) Temps de cuisson diminué

Aliments humides ——) Temps de cuisson prolongé
A la mi-cuisson, alarme ——) Secouer le panier
Fin de cuisson, alarme en continu ——) Sortir le panier
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ELECTRONIQUES A TRES HAUTES PERFORMANCES

FRITEUSES ELECTRIQUES A COMMANDES ELECTRONIQUES

3 ANS PIECES

e CUVE |PUISSANCE | PRODUCTION ALIM REFERENCE DIMENSIONS POIDS PRIX
(L) () HORAIRE (KG) () PANIER LXP X H (MM) (1) € HT

EVOC250 9-10 21-25 VB258001 250 x 600 x 850-900
EVOC250T 9-10 I 28-34 400 VB258001 250 x 600 x 850-900
EVOC2200 2x7-8 14,4 38-46 2x 400 VB208001 400 x 600 x 850-900

EVOC2200T 2x7-8 22 52-64 2x400 VB208001 400 x 600 x 850-900
EVOC2525 2x9-10 14,4 42-50 2x400 VB258001 500 x 600 x 850-900
EVOC2525T 2x9-10 22 56-68 2 x 400 VB258001 500 x 600 x 850-900

EVOC400 15-18 14,4 38-46 2x400 VB208001 400 x 600 x 850-900
EVOC400T 15-18 22 52-64 2 x 400 VB208001 400 x 600 x 850-900
EVOC600* 25-28 216 57-68 2x400 VB608001 600 x 600 x 850-900

* Disponible uniquement avec options levage, pompe et roulettes
EVOC250 EVOC2200 & EVOC2525 & EVOC400 &
EVOC2200T EVOC2525T EVOC400T

ACCESSOIRES

REFERENCE DESIGNATION PRIX € HT

VB208001

VB258001

VB408001

VB608001

VB608002

VB0090100

VB009007SA

Panier pour friteuses. Dim. (L x P x H) : 157 x 285 x 135 mm
Pour les modéles EVOC2200 / EVOC400

Panier pour friteuses. Dim. (L x P x H) : 202 x 285 x 135 mm
Pour les modeéles EVOC250 / EVOC2525

Grand panier pour friteuses. Dim. (Lx P x H) : 350 x 285 x 135 mm
Pour les modéles EVOC400 / EVOC400T

Petit panier pour friteuses. Dim. (L x P x H) : 255 x 285 x 135 mm
Pour le modele EVOC600

Grand panier pour friteuses. Dim. (L x P x H) : 550 x 295 x 135 mm
Pour le modele EVOC600

Kit barrette de jonction pour mettre entre 2 friteuses sur coffre.
Pour tous les modéles

Kit roulettes pour friteuses EVO. Pour tous les modeéles

Grille & poisson disponible, pour plus d’infos nous contacter.

OPTIONS (A PREVOIR A LA COMMANDE)

EVOC600*

40
62
62
68
68
53
59

70

REFERENCE DESIGNATION PRIX € HT

Relevage automatique pour 1 petit panier. Réglage par minuterie électronique (max 59mn).
Dans le cas d'une friteuse équipée de 2 paniers, prévoir un levage par panier.

VREL

VFIL

LPE1
LPE2
E

Filtrage de I'huile avec pompe de recyclage + microfiltre tous modéles. Un filtrage par friteuse.
Maintenant disponible en double pompe pour EVOC2200 et EVOC2525 (sans levage).

Filtrage de I'huile avec microfiltre + pompe de recyclage + 1 relevage auto pour un petit panier.

Filtrage de I'huile avec microfiltre + pompe de recyclage + 2 relevage auto pour 2 petits paniers.

Pour friteuse encastrée : rajouter la lettre «E» aprés le code de l'appareil.

363



3 ANS PIECES COMPACT ET PERFORMANT

ENTIEREMENT EN ACIER INOXYDABLE, ROBUSTE
ET FACILE A NETTOYER

DEUX CORPS DE CHAUFFE (EN HAUT ET EN
BAS) POUR UNE MEILLEURE REPARTITION DE LA
CHALEUR

POTENCE PLUS HAUTE A L'AVANT POUR
FACILITER L'ACCES AU PANIER

COMPOSANTS ET FINITIONS DE HAUTE
QUALITE POUR REPONDRE AUX ATTENTES LES
PLUS EXIGEANTES

CHAUFFE FRITES SERIE EVO

- Construction entiérement en acier inoxydable « 3 corps de chauffe (2 sous la cuve) « Cuve inox emboutie d'une piéce sans soudure,
avec angles arrondis, facilitant le nettoyage « Alimentation 230 V « SILOFRITEVO-2 : chauffe frites sur armoires avec possibilité de
rangement de bacs GN « Le chauffe frites est NON ENCASTRABLE.

PUISSANCE SUR PLACARD DIMENSIONS

REFERENCE

(kw) LXPXH (MM)
SILOFRIT-2 26 0,85 Non 230 398 X 602 X 265/696 16 -
SILOFRITEVO-2 26 0,85 Oui 230 398 X 602 X 850/1280 66 =
SILOFRIT-2 SILOFRITEVO-2
ACCESSOIRES

ErE DIMENSIONS PRIX
REFERENCE POUR DESIGNATION LXP X H (MM)

Armoire basse avec possibilité de
SILOP-2 SILOFRIT-2 rangement de vos bacs GN
(charniére & droite)

390 x 580 x 590
(hauteur totale de 850 mm)

VDO0O0I10 SILOP-2 Tablette - -
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COMPACT ET PERFORMANT 3 ANS PIECES

E{ CUISEUR COMPACT ET PERFORMANT
[\A” ROBINET DE VIDANGE EN FAGADE
E{ COMMANDE SIMPLE ET EFFICACE

V378921
DOTATION DE BASE :
4 PANIERS RONDS

o CORPS DE CHAUFFE PIVOTANT FACILITANT LE NETTOYAGE DE LA CUVE.
e RACCORDEMENT POSSIBLE A UNE ARRIVEE D’EAU AVEC ROBINET DE DOSAGE.

CUISEURS A PATES LIGURIA

« Construction entierement en acier inoxydable, solide et durable « Robinet de vidange en fagade - Livré avec 4 paniers ronds
perforés, @140 mm profondeur 210 mm, avec poignées (capacité unitaire 400 g environ) « Thermostat de sécurité « Régulateur &

impulsion « 1 bouton de comande pour le contrdle de la température.

CUVE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

LIGTO3A

LIGTO3M

ACCESSOIRES

REFERENCE

V378621

V395101

SILOP-2

VvDO0O010

344 x 575 x 315 400V/3/N
20 29 344 x 575 x 315 230V/1/N 17
P PRIX
DESIGNATION € HT
2 paniers rectangulaires inox _
Dimensions L xP x H : 140 x 280 x 210 mm
V378621 V395101

7 petits paniers inox
Dimensions L x P x H:128 x 90 x 210 mm =
(Prix du panier & l'unité)

Armoire basse pour cuiseur & pdtes avec possibilité
de rangement de vos bacs GN (charniére & droite).
Dimensions L xP x H: 390 x 580 x 590 mm
(pour une hauteur totale de 850 mm)

Tablette pour SILOP-2 =
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REMISE EN TEMPERATURE

& MAINTIEN AU CHAUD

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRS

- 4,6 ET 9 NIVEAUX GN 2/3
- 7ET 10 NIVEAUX GN 1/1
- 10 ET 12 NIVEAUX GN 2/1

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRO
- 6,10 ET 14 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400
- 7,10 ET 14 NIVEAUX GN 2/1
- OPTIONS ET ACCESSOIRES POUR GN 1/1,
GN 2/10U 600 X 400

CHARIOTS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRT

- 6,10 ET 16 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400
- 10 ET 16 NIVEAUX GN 2/1

MAINTIEN AU CHAUD

ARMOIRES ET TIROIRS DE MAINTIEN AU
CHAUD POUR BACS GN 1/1ET GN 2/1
- SERIES HSH / HSW

- ARMOIRES POUR 3 ET 5 BACS GN 1/1
- ARMOIRE POUR 5 BACS GN 2/10U 10 BACS GN 1/1

- TIROIRS POUR1, 2ET 3BACS GN 1/1 |[T]
- OPTIONS CHASSIS A ROULETTES

CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD
POUR BACS GN 1/10U GN 2/1- SERIE HHT

- CHARIOTS DE 8 BACS GN1/1A 16 BACS
GN 2/10U 32BACSGN1/1

‘ REMISE & MAINTIEN

CUISSON LENTE

FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE
- SERIES CSC / CSD / CHC

- FOURS A COMMANDES ELECTRONIQUES

- FOURS A ECRAN TACTILE AVEC
PROGRAMMATEUR

CUISSON VAPEUR

FOUR POUR CUISSON VAPEUR A PRESSION
- SERIE CVE

- CUISEUR A VAPEUR 3 NIVEAUX GN 1/1
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GARANTIE : 2 ANS PIECES

POIGNEE DE LA PORTE

\-0

PIEDS

™~

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRS

[\A" COMMANDES SIMPLIFIEES
D'UTILISATION INTUITIVE

[\A" CHAUFFAGE VENTILE
[\A" SONNERIE DE FIN DE CYCLE
[\A” EVENT HUMIDITE

PROCESSUS DE REMISE EN TEMPERATURE

CUISSON ——— @ REFROIDISSEMENT ——e MAINTIEN FROID —e

CUISINES D'HOTELS ET RESTAURANTS

SERVICES D'HOPITAUX

CUISINES SATELLITES

IDEAL POUR

COLLECTIVITES

—— CARACTERISTIQUES

- Chambre fermée d'une fagon étanche & angles arrondis
+ Calorifugeage total avec de la laine de roche ou de verre
- Garnitures d'étanchéité en matériel alimentaire, trés
résistantes a la chaleur, faciles a nettoyer et extrémement
solides « Supports des grilles extractibles pour faciliter le
nettoyage « Chauffage ventilé obtenu & l'aide de résistance
blindée « Poignée de la porte avec fermeture & déclic « Pieds
réglables « Cablages et composants positionnés pour faciliter
tout type de maintenance.

—— ——— CARACTERISTIQUES

REMISE EN TEMPERATURE

ET MAINTIEN AU CHAUD — @ SERVICE

Plats toujours préts méme en cas d'arrivées imprévues

Manipulation minimum des ingrédients, processus rapides, plats
plus sains

Pour opérer & n'importe quel endroit et faciliter les transferts

Plats de haute qualité, en temps réduit et pour un grand nombre de
personnes

- Chauffage ventilé « Contréle du temps électromécanique

« Commandes simplifiées d'utilisation intuitive « Températures

d'exercice 30°C -160°C - Event humidité « Dotés dinversion

périodique du sens de marche des ventilateurs pour une

meilleure distribution de l'air « Blocage automatique des

ventilateurs & I'ouverture de la porte - Sonnerie de fin de cycle
- chambre avec thermostat de sécurité.
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REMISE EN TEMPERATURE ET MAINTIEN AU CHAUD | [aleNEah" ‘O moduline

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE GARANTIE : 2 ANS PIECES
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRS

UN CONTROLE MECANIQUE SIMPLIFIE (SANS HUMIDIFICATEUR) :

1 REGLAGE DU TEMPS DE REMISE EN TEMPERATURE
2 REGLAGE DE LA TEMPERATURE
3 INTERRUPTEUR GENERAL DE MISE SOUS TENSION

NIVEAUX CAPACITE DE PUISSANCE | ALIMENTATION DIMENSIONS POIDS PRIX

(PAS DE 75 MM) CHA?SS"'ENT (kw) v) LXP X H (MM) ((©) € HT

REFERENCE COMMANDES

4,6 &9 NIVEAUX GN 2/3

RRS040C Mécaniques 4xGN2/3 96 345 230/1/T 650 x 650 x 575 45 -
RRS060C Mécaniques 6 xGN 2/3 14,6 345 230/1/T 650 x 650 x 650 52 -
RRS090C Mécaniques 9xGN2/3 215 6,8 400/3/N/T 650 x 650 x 875 60 -

7 &10 NIVEAUX GN 1/1
RRSO7I1C Mécaniques 7xGN1N 25 6,3 400/3/N/T 825 x 680 x 725 70 -
RRS101C Mécaniques 10X GN1/1 36 125 400/3/N/T 825 x 680 x 950 90 -

10 & 12 NIVEAUX GN 2/1

RRS102C Mécaniques 10 x GN 2/1 72 15,5 400/3/N/T 945 x 885 x 950 102 -
RRS122C Mécaniques 12X GN 2/1 85,5 155 400/3/N/T 945 x 885 x 1100 10 -
g
2
=<
>&
o
52
2z
& W
RRS060C RRSIOIC RRSI122C
SUPPORTS
P PRIX
REFERENCE POUR FOURS S
ABS023 RRS040C - RRSOB0C - RRS090C -
ABSOI11 RRSO7IC - RRSIOIC -
ABS021 RRSI02C - RRS122C -
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EN TEMPERATURE

zZ
w
=
Z
<
=
<
w
[}
>
v}
0@

REMISE EN TEMPERATURE ET MAINTIEN AU CHAUD

GARANTIE : 2 ANS PIECES

PIEDS REGLABLES

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRO

COMMANDES SIMPLIFIEES
D'UTILISATION INTUITIVE

CHAUFFAGE VENTILE PAR
RESISTANCES BLINDEES

[\A" SONNERIE DE FIN DE CYCLE

LA GAMME RRO PEUT SE
RACCORDER A UNE ARRIVEE
D'EAU

PROCESSUS DE REMISE EN TEMPERATURE

—e

CUISSON —— e REFROIDISSEMENT ———e MAINTIEN FROID —e

REMISE EN TEMPERATURE — e SERVICE

ET MAINTIEN AU CHAUD

—— CARACTERISTIQUES DE CONSTRUCTION ——

« Enceinte étanche & angles arrondis « Calorifugeage total
avec de la laine de roche ou de verre « Garnitures d'étanchéité
en matériel alimentaire, trés résistantes & la chaleur, faciles
a nettoyer et extrémement solides « Supports des grilles
extractibles pour faciliter le nettoyage « Vidange centrale de la
chambre pour faciliter le lavage et le nettoyage « Chauffage
ventilé par résistances blindées « Poignée de la porte avec
fermeture & déclic « Pieds réglables « Cablages et composants
positionnés pour faciliter tout type de maintenance.

370

——— CARACTERISTIQUES FONCTIONNELLES ——

« Contréle du temps, de la température et de Ihumidité
(suivant les modéeles) VERSION C Electromécanique
avec humidificateur - VERSION D : Electromécanique avec
humidificateur et affichage digital - VERSION E : Electronique
avec LCD tactile 34" « Commandes simplifiées d'utilisation
intuitive « Températures de fonctionnement de +30°C / +160°C
« Event manuel pour I'excés de production d’humidité « Dotés
d'inversion périodique du sens de marche des ventilateurs
pour une meilleure distribution de I'air « Blocage automatique
des ventilateurs & I'ouverture de la porte « Sonnerie de fin de
cycle « Chambre avec thermostat de sécurité « Réserve d'eau
incorporée « Glissieres amovibles « Minuterie pour démarrage
différé (versions D et E).
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REMISE EN TEMPERATURE ET MAINTIEN AU CHAUD | [aleNEah" ‘ _' moduline

FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE GARANTIE : 2 ANS PIECES
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRO

CUISINES D'HOTELS ET RESTAURANTS — @ Plats toujours préts méme en cas d’arrivées imprévues

SERVICES D'HOPITAUX © Manipulation minimum des ingrédients, processus rapides, plats
plus sains

CUISINES SATELLITES Pour opérer & n'importe quel endroit et faciliter les transferts

&
=)
<)
(=8
—
<
L
=)

Plats de haute qualité, en temps réduit et pour un grand nombre de
personnes

COLLECTIVITES

VERSION C - ELECTROMECANIQUE AVEC HUMIDIFICATEUR

T T T T @ Interrupteur général

@ Bouton de réglage de température
€ Bouton de réglage du temps
@ Bouton de réglage de 'humidité

VERSION D - ELECTRONIQUE AVEC HUMIDIFICATEUR ET AFFICHAGE DIGITAL

€ Interrupteur général @ Touche humidité
@ Touche programmes @ Touche vitesse ventilateur
prétéléchargés (optionnel)

© Touche programme @ Touche éclairage enceinte

de maintien ©) Touche start / stop
@ Température de I'enceinte ) Ecran
@ Touche temps [ sonde €D Bouton de réglage

VERSION E - ELECTRONIQUE AVEC ECRAN TACTILE LCD 3,4”

T T T T ‘ @ Interrupteur général

z
=
=
=
<
>
&
w
@
>
w
o

EN TEMPERATURE

@ écran tactile
€) Bouton de réglage et «Enter» de sélection
@ Touche start / stop

@ Touche éclairage enceinte
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GARANTIE : 2 ANS PIECES 6, 10 ET 14 NIVEAUX - GN 1/1 OU 600 X 400
AU PAS DE 75 MM - SERIE RRO

6, 10 ET 14 NIVEAUX GN 1/1 OU 600 X 400 AU PAS DE 75 MM

PUISSANCE

NB ASSIETTES

DIMENSIONS POIDS PRIX
LX P X H (MM) ((©) €HT

NOMBRES DE
RATIONNAIRES

(TRI 400 V+N+T)
(kw)

REFERENCE COMMANDES (2200 A BACS GN
260 MM)

6 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400 (SUR COMMANDE UNIQUEMENT)

RROOGIC  Electromécaniques 12 12 bacs GN 1/2 50/85 * 6,3 800 x 760 x 855 67 -
RROO61D Electroniques 12 12 bacs GN 1/2 50/85 * 6,3 800 x 760 x 855 67 -
RROOGIE Ecran tactile 12 12 bacs GN 1/2 50/85 * 6,3 800 x 760 x 855 67 -

10 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400 (SUR COMMANDE UNIQUEMENT)

RROIOIC  Electromécaniques 20 20 bacs GN 1/2 80/130 * 125 800 x 760 x 1155 90 -
RRO101D Electroniques 20 20 bacs GN 1/2 80/130 * 12,5 800 x 760 x 1155 90 -
RROI0IE Ecran tactile 20 20 bacs GN1/2 80/130 * 12,5 800 x 760 x 1155 90 -

14 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400 (SUR COMMANDE UNIQUEMENT)

RROI41C  Electromécaniques 28 28 bacs GN 1/2 15/185 * 15,5 800 x 760 x 1650 121 -
RRO141D Electroniques 28 28 bacs GN 1/2 15/185 * 15,5 800 x 760 x 1650 121 -
RRO141E Ecran tactile 28 28 bacs GN1/2 15/185 * 15,5 800 x 760 x 1650 121 -

* Valeurs indicatives par repas - poids moyen par ration : viande 100/120 g, légumes 160/180 g.

5811 GN 1/1ET 6,811 GN 2/1

RROQGIE RROIOIE RRO141E

SUPPORTS POUR FOURS 6 A 10 NIVEAUX

- DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE LX P X H (MM) (@) €HT
ABAOTI 790 x 645 x 840 9 -

ECHELLES GN 1/1 DE SERIE

POUR LES OPTIONS, VOIR PAGE 374, STRUCTURES EXTRACTIBLES GN 1/1OU 600 X 400
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7,10 ET 14 NIVEAUX GN 2/1 GARANTIE - 2 ANS PIECES
AU PAS DE 75 MM - SERIE RRO

7,10 ET 14 NIVEAUX GN 2/1 AU PAS DE 75 MM

REFERENCE

RRO072C
RROO72D

RROO72E

RROI02C
RRO102D

RRO102E

RRO142C
RRO142D

RRO142E

s SIENIES NOMBRES DE RSSO DIMENSIONS POIDS PRIX
COMMANDES (2200 A BACS GN T (TRI 400 LXP X H (MM) (kG) e HT
pIaVIY)] V+N+T) (KW)
7 NIVEAUX GN 2/1
Electroméconiques 28 28 bacs GN1/2 10/170 * 12,5 860 x 910 x 935 88 -
Electroniques 28 28 bacs GN 1/2 110/170 * 125 860 x 910 x 935 88 -
Ecran tactile 28 28 bacs GN 1/2 110/170 * 12,5 860 x 910 x 935 88 -

10 NIVEAUX GN 2/1

Electromécaniques 40 40 bacs GN 1/2 155/240 * 16 860 x 910 x 1155 102 -
Eleotroniques 40 40 bacs GN 1/2 165/240 * 16 860 x 910 x 1155 102 =
Ecran tactile 40 40 bacs GN 1/2 155/240 * 16 860 x 910 x 1155 102 -

14 NIVEAUX GN 2/1

Electromécaniques 56 56 bacs GN 1/2 215/330 * 23 860 x 910 x 1630 141 -
Electroniques 56 56 bacs GN 1/2 215/330 * 23 860 x 910 x 1630 141 =
Ecran tactile 56 56 bacs GN 1/2 215/330 * 23 860 x 910 x 1630 141 -

* Valeurs indicatives par repas - poids moyen par ration : viande 100/120 g, légumes 160/180 g.

RROO072E RROI102E RRO142E

SUPPORTS POUR FOURS 7 A 10 NIVEAUX

o DIMENSIONS POIDS PRIX
daaniaels LXP X H (MM) (kG) € HT
ABAO21 850 x 795 x 840 10 -

ECHELLES GN 1/1 DE SERIE

POUR LES OPTIONS, VOIR PAGE 374, STRUCTURES EXTRACTIBLES GN 1/1 OU 600 X 400
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GARANTIE : 2 ANS PIECES OPTIONS ET ACCESSOIRES

STRUCTURES PORTE-GRILLES ET CHARIOTS

NIVEAU NIVEAU
EEE POUR PRIX ECE POUR PRIX
REFERENCE REFERENCE FOURS

FOURS NB (:/IAJ) €HT NB (:/IAJ) €HT
STRUCTURES PORTE-GRILLES GN 1/1 STRUCTURES PORTE-GRILLES 600 X 400
ASTO51 RRO0G6I1 5 91 - ASPO5I RROO061 5 84 -
ASTO61 RROO0G6I1 6 73 - ASPO61 RROO061 6 73 =
ASTO81 RROI01 8 84 - ASPO8I RROIO01 8 9l -
ASTI101 RROI01 10 73 = ASP101 RROI01 10 73 =
ASTIN RROI141 L 93 - ASPIN RRO141 L 9l -

ASTI141 RROI141 14 - ASP141 RRO141 14 72

72 -
MODELE DESCRIPTION POUR FOURS DIMENSIONS L X P X H (MM) PRIX € HT

CHARIOTS PORTE STRUCTURE

ACSOI11 Chariot & plateau fixe RRO061 - RROI01 740 x 520 x 1060 -
ACROI11 Chariot & plateau amovible ~ RRO061 - RROI01 740 x 520 x 1060 -
ACSI141 Chariot & plateau RRO141 625 x 610 x 1290 -

STRUCTURES PORTE-GRILLES ET CHARIOTS

Er NIVEAUX ESPACEMENT NIVEAUX PRIX
REFERENCE (NB) (MM) POUR FOURS

STRUCTURES PORTE-GRILLES GN 2/1 (EXISTENT EN 2 X GN 1/1)

AST062 6 83 RRO072 -
ASTO072 7 74 RRO072 =
ASTO082 8 91 RRO102 -
AST102 10 73 RROI102 =
ASTN2 T el RRO142 -

AST142 14 RRO142 =

73
REFERENCE DESCRIPTION POUR FOURS DIMENSIONS L X P X H (MM) PRIX € HT

CHARIOTS PORTE STRUCTURE

ACSO021 Chariot a plateau fixe RROQ72 - RROI02 790 x 650 x 1060 -
ACRO21 Chariot a plateau amovible ~ RRO072 - RRO102 790 x 650 x 1060 -
ACS142 Chariot & plateau RRO142 675 x 820 x 1290 -

OPTIONS POUR MODELES ELECTRONIQUES

REFERENCE DESCRIPTION PRIX € HT REFERENCE DESCRIPTION PRIX € HT

SONDE A COEUR PORT USB - POUR MODELES VERSIONS D & E

ASCO00S Raccordement en fagade - AUS00X  Pour sauvegarde données HACCP -

OPTIONS POUR

REFERENCE DESCRIPTION PRIX € HT REFERENCE POUR PRIX € HT

INVERSION DE PORTE PANIERS EN FIL INOX POUR FRITES
APSRRO Porte ferrée & droite - AFCOT1 GN1/1 _
ROULETTES
ARRF04X 4 roulettes dont 2 avec frein - AFCO021 GN2/1 -

Autres options : Porte en verre, réservoir d'eau, Climachef (Contréle automatique de I'humidité pour fours série E). Nous Consulter.
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REMISE EN TEMPERATURE ET MAINTIEN AU CHAUD

CHARIOTS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRT

COMMANDES /
SIMPLIFIEES

D’UTILISATION
INTUITIVE

POIGNEE /
ERGONOMIQUE DE

DEPLACEMENT

GARANTIE : 2 ANS PIECES

COMMANDES SIMPLIFIEES
D'UTILISATION INTUITIVE

[\A" BORDS BUTOIRS EN PLASTIQUE
[\A" SONNERIE DE FIN DE CYCLE
[\A” RESERVE D'EAU INCORPORE

DOTATION:
- supports des grilles GN 1/1 ou 600 x 400

PROCESSUS DE REMISE EN TEMPERATURE

R —

al [l

CUISSON —— e REFROIDISSEMENT ———e MAINTIEN FROID —e

—— CARACTERISTIQUES DE CONSTRUCTION —— ——— CARACTERISTIQUES FONCTIONNELLES ——

« Chambre fermée d'une fagon étanche & angles arrondis
« Bords butoirs en plastique - Calorifugeage total avec de
la laine de roche ou de verre « Garnitures d'étanchéité en
matériel alimentaire, trés résistantes a la chaleur, faciles
4 nettoyer et extrémement solides < Supports des grilles
extractibles pour faciliter le nettoyage « Vidange centrale de la
chambre pour faciliter le lavage et le nettoyage « Chauffage
ventilé obtenu & l'aide de résistances blindées « Poignée de
la porte avec fermeture & déclic « Quatre roulettes o 125 mm
dont 2 avec frein « Poignée ergonomique de déplacement
« Cdblages et composants positionnés pour faciliter tout type
de maintenance « Alimentation TRI 400 V +N + T.

OPTIONS ET ACCESSOIRES

REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AUCHAUD — @ SERVICE

VERSION C : Electromécanique avec humidificateur
VERSION D : Electromécanique avec humidificateur et affichage
digital
VERSION E : Electronique avec LCD tactile 3,4”

- Commandes simplifiées d'utilisation intuitive
« Températures d'exercice 30°C - 160°C « Event manuel pour
I'excés de production d’humidité « Dotés d'inversion périodique
du sens de marche des ventilateurs pour une meilleure
distribution de I'air « Réservoir d’eau incorporé « Sonnerie de fin
de cycle « Chambre avec thermostat de sécurité « Glisssieres
amovibles « Minuterie pour démarrage différé (versions D et E).

- Sonde a coeur seulement pour versions D et E « Contréle automatique de 'hygrométrie dans I'enceinte, systeme climachef
seulement pour versions D et E « Paniers porte-assiettes « Port usb pour sauvegarde des données haccp seulement pour versions
DetkE.

fnosenmy
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nosemy ‘O moduline | REMISE EN TEMPERATURE ET MAINTIEN AU CHAUD

GARANTIE : 2 ANS PIECES CHARIOTS DE REMISE EN TEMPERATURE
ET MAINTIEN AU CHAUD - SERIE RRT

VERSION C - ELECTROMECANIQUE AVEC HUMIDIFICATEUR

T T T T @ Interrupteur général

@ Bouton de réglage de température
€ Bouton de réglage du temps
@ Bouton de réglage de 'humidité

VERSION D - ELECTRONIQUE AVEC HUMIDIFICATEUR ET AFFICHAGE DIGITAL

@ Interrupteur général @ Touche humidité
€) Touche programmes @ Touche vitesse ventilateur
prog (optionnel)

prétéléchargés

€ Touche programme @ Touche éclairage enceinte

de maintien © Touche start / stop
@ Température de I'enceinte () Ecran
@ Touche temps [ sonde @ Bouton de réglage

VERSION E - ELECTRONIQUE AVEC ECRAN TACTILE LCD 3,4”

T T T T ‘ @ Interrupteur général

@ écran tactile
€ Bouton de réglage et «Enter» de sélection
@ Touche start / stop

@ Touche éclairage enceinte

=
W
=
Z
<
>
&
w
2]
>
w
0@

EN TEMPERATURE

MODELES GN 1/10U 600 X 400 MODELES GN 1/1ET GN 2/1
RRTI106 : 6 NIVEAUX RRT112: 20 / 10 NIVEAUX
RRTI101: 10 NIVEAUX RRT153: 32 / 16 NIVEAUX
RRTI61: 14 NIVEAUX RRT162: 16 NIVEAUX GN 2/1
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CHARIOTS GN 1/1 OU 600 X 400 - SERIE RRT

GARANTIE : 2 ANS PIECES

6, 10 ET 16 NIVEAUX GN 1/1 OU 600 X 400 MM

REFERENCE

RRTO6IC
RRTO61D

RRTOGIE

RRTIOIC
RRTI101D

RRTIOIE

RRTI61C
RRT161D

RRTIGIE

COMMANDES NB(gszsc;E)T/{Es ESEF;\IAT%ETE? T | Nowmeres pe (TRF;T(S)CS)Q/'\:-?\I‘E*-T) DL Hellve L
260 MM) NIVEAUX (MM) RATIONNAIRES (Kw) LXPXH(MM) | (k&) € HT
CHARIOTS - 6 NIVEAUX - GN 1/1 OU 600 X 400 (A PRECISER A LA COMMANDE)
Electroméconiques 12 78 50/85 * 3,45 890 x 825 x 1010 77 -
Electroniques 12 78 50/85 ki 3,45 890 x 825 x 1010 77 -
Ecran tactile 12 78 50/85 * 3,45 890 x 825 x 1010 77 -
CHARIOTS - 10 NIVEAUX - GN 1/1 OU 600 X 400 (A PRECISER A LA COMMANDE)
Electroméconiques 20 76 80/130 * 6,8 890 x 825 x 1310 102 -
Electroniques 20 76 80/130 * 6,8 890 x 825 x 1310 102 =
Ecran tactile 20 76 80/130 * 6,8 890 x 825 x 1310 102 -
CHARIOTS - 16 NIVEAUX - GN 1/1 OU 600 X 400 (A PRECISER A LA COMMANDE)
Electroméconiques 32 72 130/210 * 6,8 890 x 825 x1820 135 -
Eleotroniques 32 72 130/210 * 6,8 890 x 825 x 1820 135 =
Ecran tactile 32 72 130/210 * 6,8 890 x 825 x 1820 135 -

* valeurs indicatives par repas - poids moyen par ration : viande 100/120 g, légumes 160/180 g.

RRTOGIE

REFERENCE

ASCO00s

AUS00X

5ET8GN I/

RRTIOIE

OPTIONS POUR VERSIONS «D» ET «E»

DIMENSIONS

LXP X H (MM)

SONDE A COEUR
Raccordement en fagade
PORT USB

Pour sauvegarde données HACCP

RRTIGIE

PRIX
€ HT

Climachef (Contréle automatique de I'humidité pour fours série E). Nous Consulter.
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GARANTIE : 2 ANS PIECES CHARIOTS GN 1/1 ET GN 2/1 - SERIE RRT

CHARIOT GN 1/1 ET GN 2/1

ESPACEMENT | NB ASSIETTES PUISSANCE

NOMBRES DE
RATIONNARES | (TRI400 VEN+T)

DIMENSIONS
LX P X H (MM)

REFERENCE COMMANDES ENTRE LES (2200 A
NIVEAUX (MM) 260 MM) ()

POIDS
(©)}

CHARIOTS - 20 x GN 1/1&10 x GN 2/1

RRTII2C Electromécaniques 76 40 155/240 * 6 1000 x 855 x 1130
RRT112D Electroniques 76 40 155/240 * 6 1000 x 855 x 1130
RRTII2E Ecran tactile 76 40 155/240 * 6 1000 x 855 x 1130

CHARIOTS - 32xGN 1/1&16 X GN 2/1

RRTI53C Electroméconiques 72 64 250/380 * 10,15 1000 x 855 x 1680
RRT153D Electroniques 72 64 250/380 * 10,15 1000 x 855 x 1680
RRTI53E Ecran tactile 72 64 250/380 * 10,15 1000 x 855 x 1680

CHARIOTS - 16 X GN 2/1

RRT162C  flectromécaniques 79 64 1250/380 * 10,15 940 x 975 x 1900
RRT162D Electroniques 79 64 1250/380 * 10,15 940 x 975 x 1900
RRTI62E Ecran tactile 79 64 1250/380 * 10,15 940 x 975 x 1900

* valeurs indicatives par repas - poids moyen par ration : viande 100/120 g, légumes 160/180 g.

RRTI2E RRTI53E RRTI62E

107

107

107

143

143

143

170

170

170

OPTIONS POUR VERSIONS «D» ET «E»

REFERENCE DIMENSIONS

LXP X H (MM)

SONDE A COEUR
ASCO00sS Raccordement en fagade
PORT USB

AUSO00X Pour sauvegarde données HACCP

Climachef (Contréle automatique de I'humidité pour fours série E). Nous Consulter.
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ARMOIRES ET TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD
POUR BAC GN 1/1ET GN 2/1 - SERIES HSH ET HSW

PORTE REVERSIBLE EN
OPTION (MODELES
AVEC PORTE)

PIEDS

A VENTOUSE \‘

o
=)
=3
a
—
<<
T
=

simple et rapide

GARANTIE : 2 ANS PIECES

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA
TEMPERATURE

1 OU 2 EVENTS REGLABLES
D'EVACUATION DE L'HUMIDITE, SUR LA
PORTE ET SUR LA PAROI DU FOND DE
L'ENCEINTE

RESTAURATION COMMERCIALE —¢ Permet de faire du maintien au chaud pour un service en toute sérénité

ECOLES ETHOPITAUX ————@ Plats toujours servis d la bonne température, tout en maintenant les
caractéristiques organoleptiques naturelles, méme sur plusieurs services et
pour un grand nombre de personnes, dans des pieces différentes et distantes

BANQUETING ® Les modéles sur roues permettent la liberté maximale de déplacement, ot l'on :
veut et lorsque cela est nécessaire

SELF SERVICE ® Un approvisionnement prét et chaud toujours & la disposition, une réserve

COLLECTIVITES o Plats de haute qualité, en temps réduit et pour un grand nombre de personnes

—
—

== [

CUISSON —e MAINTIEN DE LA CHALEUR —@ SERVICE

—— CARACTERISTIQUES DE CONSTRUCTION —— ——— CARACTERISTIQUES FONCTIONNELLES ——

+ Chambre fermée d'une fagon étanche & angles arrondis
« Calorifugeage total avec de la laine de roche ou de verre
« Coulisseaux de tiroirs inox (modéles & tiroirs) « Garnitures
d'étanchéité en matériel alimentaire, trés résistantes & la
chaleur, faciles & nettoyer et extrémement solides « Chauffage
statique de I'enceinte obtenu & l'aide de résistances & fil de
basses consommation qui enveloppent entiérement I'enceinte
- Portables « Alimentation mono 230 V + T.

fnosenmy

+ Contréle électronique du temps, de la température

« Température d'exercice réglable de 30°C & 120°C « 2 évents

réglables d'évacuation de I'humidité, sur la porte et sur la

paroi du fond de I'enceinte «» Superposables « Encastrable (a

préciser a la commande) « Porte réversible (modeéles avec

porte) « pieds & ventouse « poignées de transports latérales
» Thermostat de sécurité.
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GARANTIE : 2 ANS PIECES ARMOIRES ET TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD
POUR BAC GN I/1ET GN 2/1 - SERIES HSH ET HSW

PANNEAU DE CONTROLE HSH = HSW

E’ CONTROLE PAR WI-F

? ? @ Interrupteur général
@ Touche START / STOP

€ Touche pour augmenter ou diminuer la
température de la chambre
@ Affichage numérique

s CAPACITE CAPACITE DE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
(PAS DE 70 MM) STOCKAGE (KG) | (MONO 230 V+T) (KW) LX P XH (MM) ((©) €HT

ARMOIRES DE MAINTIEN AU CHAUD GN 1/1ET GN 2/1

HSHO31E 3 bacs GN1/1 n 07 450 x 660 x 415 22 -
HSHOSI1E 5 bacs GN 1/1 18 1 450 x 660 x 565 27 -
HSHO52E 5 bacs GN 2/1ou10 GN 1/1 36 15 660 x 765 x 565 37 -

TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD GN 1/1 - INTRODUCTION DU PLATEAU COTE LARGE

HSWOTIE 1bac GN 1/1 prof. 150 mm 6 0,7 660 x 595 x 310 31 -
HSWOI12E 2 bacs GN 1/1 prof. 150 mm 12 1 660 x 595 x 520 48 -
=
E § HSWOI3E 3 bacs GN1/1 prof. 150 mm 18 1 660 x 595 x 730 67 -
zZr
=<
S &
o
-
1
B w
HSHO3IE HSHO5I1E HSHO52E HSWOIIE HSWOI2E HSWOI3E

RETROUVEZ TOUS NOS

CHASSIS A ROULETTE (SUR LA PAGE SUIVANTE)
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ARMOIRES ET TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD GARANTIE : 2 ANS PIECES
POUR BAC GN 1/1ET GN 2/1 - SERIES HSH ET HSW

s CAPACITE CAPACITE DE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
(PAS DE 70 MM) STOCKAGE (KG) | (MONO 230 V+T) (KW) LXP X H (MM) ((©) € HT
TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD GN 1/1 - INTRODUCTION DU PLATEAU COTE ETROIT
HSWOOIE 1bac GN 1/1 prof. 150 mm 6 0,7 450 x 660 x 310 22 -
HSWO0O02E 2 bacs GN 1/1 prof. 150 mm 12 1 450 x 660 x 520 40 -
HSWO0O03E 3 bacs GN 1/1 prof. 150 mm 18 1 450 x 660 x 730 60 -
TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD GN 1/1- PANNEAU DE COMMANDE INDEPENDANT
|m HSW212E 2 bacs GN 1/1 prof. 150 mm 12 14 705 x 680 x 610 67 -
|m HSW313E 3 bacs GN 1/1 prof. 150 mm 18 2] 705 x 680 x 835 100 =

PANNEAUX DE COMMANDES
INDEPENDANTS

HSWOOIE HSWOO02E HSWOO03E HSW212E HSW313E

OPTION

PRIX

REFERENCE POUR MODELES €HT

CHASSIS A ROULETTES (4 ROULETTES DONT 2 AVEC FREIN)

ATROOI HSHO3IE - HSHOBIE - HSWO0O1 - HSWO0O02E - HSWOO03E -
ATRO02 HSHO52E -
ATROO3 HSWOTIE - HSWO12E - HSWO13E -
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GARANTIE - 2 ANS PIECES CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD POUR BACS GN 1/1
OU GN 2/1 - SERIE HHT

CONTROLE /
ELECTRONIQUE DE
LA TEMPERATURE

EXTREMEMENT N
INTUITIF [\A" CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA

TEMPERATURE EXTREMEMENT INTUITIF

[\A" POIGNEE ERGONOMIQUE LATERALE DE

DEPLACEMENT POUR UNE MOBILITE
CHAMBRE CLOS / COMPLETE
ETANCHE AVEC

ANGLES ARRONDIS

RESTAURATION COMMERCIALE — ¢ Permet de faire du maintien au chaud pour un service en toute sérénité

ECOLES ETHOPITAUX —————a Plats toujours servis & la bonne température, tout en maintenant les
caractéristiques organoleptiques naturelles, méme sur plusieurs services et
pour un grand nombre de personnes, dans des piéces différentes et distantes  :

BANQUETING ® Les modéles sur roues permettent la liberté maximale de déplacement, ol I'on :
veut et lorsque cela est nécessaire

IDEAL POUR

SELF SERVICE @ Un approvisionnement prét et chaud toujours & la disposition, une réserve
simple et rapide

COLLECTIVITES e Plats de haute qualité, en temps réduit et pour un grand nombre de personnes
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EN TEMPERATURE

CUISSON —e MAINTIEN DE LA CHALEUR —@ SERVICE

PANNEAU DE CONTROLE HHT

? T @ Interrupteur général
@) Touche START / STOP

€) Touche pour augmenter ou diminuer la
température de la chambre

@ Affichage numérique
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CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD POUR BACS GN 1/1
OU GN 2/1 - SERIE HHT

CARACTERISTIQUES

GARANTIE : 2 ANS PIECES

- Chambre clos étanche avec angles arrondis « Bords butoirs en plastique « Calorifugeage total avec de la laine de roche ou de
verre « Garnitures d'étanchéités en matériel alimentaire, trés résistantes & la chaleur, faciles a nettoyer et extrémement solides
- Joint d’étanchéité de la porte en silicone facilement interchangeable et résistant aux températures élévées « Supports des
grilles extractibles pour faciliter le nettoyage « chauffage statique de la chambre avec résistance a fil de basses consommation
qui enveloppe entierement la chambre « Poignées de la porte avec fermeture magnétique « Glissiéres facilement démontables
et nettoyables ¢ 4 roulettes dont deux avec frein et pare-chocs autour du périmetre « Cablages et composants positionnés pour

faciliter tout type de maintenance « Alimentation mono 230 V +T.

CARACTERISTIQUES

- Contréle électronique du temps et de la température extrémement intuitif - Température d’exercice réglable de 30°C & 120°C
- évents réglables d'évacuation de 'humidité, sur la porte et sur la paroi du fond de I'enceinte « Poignée ergonomique latérale de
déplacement et de guidage pour une mobilité compléte « Thermostat de sécurité « Cloisons extractibles GN.

INTRODUCTION
PLATEAU

REFERENCE CAPACITE (PAS DE 75 MM)

HHTOS8IE 8 bacs GN1/1
L HHTI61E 16 bacs GN 1/1
HHTO52E o[? %"S&i%ﬁqn
HHTO82E 05 %OngchNe%uQ/l
HHTI62E olﬁsgctquci,\(lalz\l/lh
| HHT282E 8+8 bacs GN 2/1

ou 16+16 bacs GN 1/1

® Existe aussi en version traversante

HHTOS8IE HHTIGIE

DU COTE

CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD GN 1/1ET GN 2/1

HHTO52E

Large

Large

Etroit

Etroit

Etroit

Etroit

PUISSANCE
(MONO 230
V+T) (KW)

15+15

HHTO82E

DIMENSIONS

LXP X H (MM)

550 x 730 x 1010

550 x 730 x 1760

740 x 840 x 735

755 x 850 x 1010

760 x 845 x 1760

760 x 845 x 1760

HHTI62E

POIDS

(ke)

46

88

51

62

106

m

HHT282E

PRIX
€HT
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AR | C moduline|  CUISSON LENTE

GARANTIE : 2 ANS PIECES FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE
COMMANDES ELECTRONIQUES - SERIES CSC ET CSD

COMMANDES ______———° [\A" PORTABLE

SIMPLIFIEES

D'UTILISATION g SONNERIE DE FIN DE CYCLE
INTUITIVE

[\A" CONGU POUR ETRE EMPILE
CALORIFUGEAGE TOTAL AVEC DE LA

CONTROLE Ig
ELECTRONIQUE DU LAINE DE ROCHE OU DE VERRE

TEMPS, TEMPERATURE

ET SONDE A COEUR
DOTATION:

- Sonde & coeur & Glissiéres amovibles GN 1/1

UNE CUISSON LENTE, DES AVANTAGES IMMEDIATS

LE CHOIX D'UNE CUISSON LENTE AVEC LE SYSTEME COOKINGCHEF GARANTIT :

@ DES PERTES DE POIDS D’ENVIRON 10% ET UNE AUGMENTATION IMPORTANTE DU RENDEMENT DE LA VIANDE : ON GAGNE
7,5 KG DE PRODUIT TOUS LES 50 KG ! CONSOMMATION EN ENERGIE ELECTRIQUE TRES REDUITE, AVEC UNE DIMINUTION
DE 25%, POSSIBILITE D'UTILISER AUSSI DES MORCEAUX FRAICHEMENT COUPES CHEZ LE BOUCHER ET DES COUPES MOINS
NOBLES

@ REDUCTION DE LA MAIN D’OEUVRE (-35%) PUISQUE LA PRESENCE DE LA SONDE A COEUR PERMET UN CONTROLE
MINUTIEUX ET SUR DE LA CUISSON SANS QUE LE CHEF OU QUE LES OPERATEURS NE SOIENT OBLIGES DE SURVEILLER

@ AMELIORATION DE LA QUALITE DES RESULTATS : LA VIANDE A PLUS DE GOUT, ELLE EST PLUS TENDRE
ET CUITE JUSTE CE QU’IL FAUT

@ MEILLEUR PROFIT ET SATISFACTION DES CLIENTS.

EN TEMPERATURE
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PANNEAU DE CONTROLE CSC
? ? ? ? @ Interrupteur général @ Réglage thermique
@) Touche START / STOP @ Fonction de maintien aprés

la cuisson
€ Touche pour augmenter

ou diminuer la @ Réglage du temps
température de

é é l é la chambre @ Affichage numeérique

@ Contréle par sonde &
coeur
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cuissoN LENTE | [iIERY | C moduline

FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE GARANTIE : 2 ANS PIECES
COMMANDES ELECTRONIQUES - SERIES CSC ET CSD

—— CARACTERISTIQUES —— ——— CARACTERISTIQUES _—

- Chambre fermée d'une fagon étanche & angles arrondis < Contréle électronique du temps, température et sonde & coeur
« Calorifugeage total avec de la laine de roche ou de verre - Températures dexercice 30°C [120°C - 2 évents réglables
- Portable - Garnitures d'étanchéité en matériel alimentaire, d'‘évacuation de I'nhumidité sur la porte et sur la paroi du fond
tres résistantes & la chaleur, faciles & nettoyer et extrémement  de la chambre « Sonnerie de fin de cycle « Congu pour étre
solides « Chauffage statique de la chambre obtenu a l'aide de  empilé - Porte réversible « Pieds & ventouse « Chambre avec
résistances a fil de basses consommations qui enveloppent thermostat de sécurité.

entierement la chambre « Alimentation mono 230 V + T.

CAPACITEDE [ ESPACEMENT | L\ cory o DIMENSIONS

(kw) LXP X H (MM)

REFERENCE CAPACITE CHARGEMENT ENTRE LES
(ke) NIVEAUX

FOURS STATIQUES DE CUISSON LENTE AVEC SONDE A COEUR

CSCO3IE 3 bacs GN1/1 1 75 mm 07 450 X 660 x 415 2 -
CSCO5IE 5 bacs GN 1/ 18 75 mm ! 450 x 660 X 565 27 -
CSCO52E 5 bacs ON 2/1 36 75 mm 15 660 x 765 x 565 37 -

ou 10 bacs GN 1/1
FOURS STATIQUES DE CUISSON LENTE AVEC SONDE A COEUR - INTRODUCTION DU PLATEAU COTE LARGE

1 tiroir pour bac GN 1/1

CSDOIIE orof, 150 mm 6 — 07 660 x 595 x 310 3l -
CSDOI12E 2 t'ro'sr(ffo]%robra‘;n@’\‘ 1 12 - ] 660 x 595 x 520 48 =
CSDOI3E 8 t'ro';cf’fo]‘gobn‘i%GN l 18 - 1 660 x 595 x 730 67 -
CSCO3IE CSCO5IE CSCO52E CSDOTE CSDOI2E CSDOI3E
OPTION
. . PRIX
REFERENCE POUR MODELES by

CHASSIS A ROULETTES (4 ROULETTES DONT 2 AVEC FREIN)

ATROO1 CSCO3IE - CSCOBIE - CSDOOTE - CSDO02E - CSDO03E -
ATR002 CSCO052E -
ATROO3 CSDOIIE - CSDOI12E - CSDOI3E -
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Y | O moduline |  CUISSON LENTE

GARANTIE : 2 ANS PIECES FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE
COMMANDES ELECTRONIQUES - SERIES CSC ET CSD

PANNEAU DE CONTROLE
? ? ? ? @ Interrupteur général @ Réglage thermique
@ Touche START / STOP (@ Fonction de maintien aprés

la cuisson
€) Touche pour augmenter

ou diminuer la @ Réglage du temps
température de

é é l é la chambre @ Affichage numérique

@ Contréle par sonde &
coeur

ECE 2 CAPACITE DE CHARGEMENT | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE CAPACITE (kG) (Kw) LXP X H (MM) (KG)

FOURS STATIQUES DE CUISSON LENTE AVEC SONDE A COEUR - INTRODUCTION DU PLATEAU DU COTE ETROIT

CSDOOIE ! t'rogr%?‘fgg‘rfnf'\' 1 6 07 450 x 660 x 310 22 -
CSDO002E 2 t'ro'; gﬂ‘g%ﬁ?}ff“ 1N 12 1 450 X 650 X 520 40 -
CSDOO03E 8 t'ro';(ff"]%robrgﬁf’\‘ 1N 18 1 450 x 650 x 730 60 -
CSDOOIE CSDO02E CSDO03E
OPTION

P s PRIX
REFERENCE POUR MODELES

CHASSIS A ROULETTES (4 ROULETTES DONT 2 AVEC FREIN)

ATROO1 CSCO3IE - CSCO5IE -
ATRO02 CSCO052E -
ATROO3 CSDOITIE - CSDOI12E - CSDOI3E -
ATROO4 CSDOOIE - CSDOO02E - CSDOO03E =
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CUISSON LENTE | [iISEAY | O moduline

FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE - COMMANDES | GARANTIE - 2 ANS PIECES
ECRAN TACTILE AVEC PROGRAMMATEUR - SERIE CHC

20 PROGRAMMES

I

(VOIR COMMANDES
VERSION E
EN PAGE 376)

) CONTROLE
ELECTRONIQUE DU

TEMPS,

—— CARACTERISTIQUES

« Chambre fermée d'une fagon étanche & angles arrondis
- Calorifugeage total avec de la laine de roche ou de verre
. Garnitures d'étanchéité en matériel alimentaire, trés
résistantes a la chaleur, faciles a nettoyer et extrémement
solides « Chauffage statique de la chambre obtenu & l'aide de
résistances a fil de basses consommations qui enveloppent
entierement la chambre « Poignées de la porte avec fermeture
& déclic « 4 roulettes o 150 mm dont 2 avec frein « Bords butoirs
« Alimentation mono 230 V + T.

CAPACITE

—— ——— CARACTERISTIQUES

CONTROLE ELECTRONIQUE DU TEMPS,
DE LA TEMPERATURE ET DE DELTA T
AVEC ECRAN LCD

EXISTE AVEC FUMOIR (NOUS
CONSULTER)

DOTATION:

- sonde a coeur & échelles extractibles
GN1/1et GN2/1

- Controle électronique du temps, de la température et de Delta
T avec Lcd et 20 programmes préprogrammeés et modifiables
« Températures d'exercice 30°C / 160°C - Sonnerie de fin de
cycle « Chambre avec thermostat de sécurité « évacuation
centrale dans I'enceinte pour faciliter le lavage et I'entretien.

PUISSANCE

REFERENCE DE PRODUIT CAGF;\IA]?']TE CAPACITE | PAS ENTRE LES (MONO 230 V+T) L?(”\F:IE(NI-?I?N'I\‘;) gR:;
((©) (kw)
CHCO052E 46 10 5 75 3 805 x 895 x 945 80 -
CHCO082E (515) 16 8 7D 28 805 x 895 x 1170 100 =
CHC282E 55 + 55 16 +16 8+8 75 28+28 815 x 885 x 1995 164 -
PORT USB
A2 PRIX
AUSO00X port USB - Pour sauvegarde des données HACCP (chaque chambre) -
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AR | C modulinel  CUISSON VAPEUR A PRESSION

GARANTIE : 2 ANS PIECES 3 NIVEAUX GN 1/1 - VERSION E

IDEAL POUR LA PASTEURISATION, LA
STERILISATION, LA DECONGELATION
o ET LA CUISSON SOUS VIDE

CUISSON PLUS RAPIDE
CONSERVANT INTACTS LES
PRINCIPES NUTRITIONNELS ET LE
GOUT DES ALIMENTS

DOTATION:

- Glissiéres GN 1/1 amovibles
- Sonde & coeur

o COMMANDES PROGRAMMABLE AVEC ECRAN TACTILE 4,3".
9 BAC DE RECUPERATION DES CONDENSATS SOUS LA PORTE REGLABLES.

CARACTERISTIQUES DE CONSTRUCTION

« Chambre et boiler construits en acier inox AlSI 316 « Isolement thermique de la chambre et du boiler en fibre de céramique « Joint

de la porte en caoutchouc silicone résistant & la chaleur et au vieillissement « Glissiéres porte-plats amovibles pour faciliter les

opérations de nettoyage -« Vidage central de la chambre pour faciliter les opérations de nettoyage et de lavage - Pieds réglables

« Cdblages et composants positionnés pour faciliter toute intervention de maintenance - Tiroir refermable pour la collecte de la
condensation & l'ouverture de la porte.

EN TEMPERATURE

z
=
=
Z
=
=
&
w
=2
>
]
-5

CARACTERISTIQUES FONCTIONNELLES

« Contrble électronique programmable avec écran tactile 43" « Sonnerie de fin de cycle « Minuterie départ programmé
- Contréle de la pression avec des pressostats électroniques « Fonction de préchauffage et de maintien de la pression du boiler
- Nettoyage automatique et programmable du boiler « Gestion électronique de la puissance du boiler « Systéeme automatique
de fermeture et d'ouverture de la porte « Systeme automatique de réduction de la pression dans la chambre « Température de
fonctionnement 50°C - 122°C (1,2 bar max.) « Port USB de série (pour sauvegarde des données HACCP).
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CUISSON VAPEUR A PRESSION | [iTSRR | O moduline

3 NIVEAUX GN I/I - VERSION E GARANTIE : 2 ANS PIECES

VERSION E - ELECTRONIQUE
AVEC ECRAN TACTILE LCD 3,4”

Interrupteur général

Ecran tactile

Bouton de réglage et
«enter» de sélection
Bouton d'ouverture
de la porte Touche START / STOP

Entrée du cable d'alimentation
électrique
) - ) &
Evacuation des liquides de I'enceinte  [Y8f
. g B . ® W] 8 -
Arrivée d'eau adoucie Se 8
Arrivée d’'eau Y _

EN TEMPERATURE

REFERENCE CAPACITE PAS ENTRE ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX

zZ
w
=
z
<
s
&
w
(2
o
PLAQUES NIVEAUX (MM) (kw) LX P XH (MM) ((©) € HT e

CUISEUR VAPEUR - 3 NIVEAUX GN 1/1

CVEO3IE 3xGNI/N 80 TRI 400 V+N+T 155 730 x 880 x 820 110 -
OPTIONS & ACCESSOIRES
DIMENSIONS PRIX
AWF1100 Adoucisseur avec systeme de filtration 184 x 184 x 553
ABAO3I Pietement avec étagere basse 680 x 730 x 900 —
ACAO031 Support fermé avec structure porte-bacs et rangement filtre 680 x 730 x 900 -
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TABLES

392 - TABLES DE TRAVAIL CENTRALES
OU ADOSSEES
PROFONDEUR 600 ET 700 MM

394 - TABLES DU CHEF ADOSSEES
PROFONDEUR 700 MM

MEUBLES DE RANGEMENT

395 - MEUBLES DE RANGEMENT
CENTRAUX OU ADOSSES

MEUBLES CHAUDS

396 - MEUBLES CHAUDS
CENTRAUX OU ADOSSES

PLONGES

397 - PLONGES 10U 2BACS
398 - PLONGES LAVERIE
399 - TABLES LAVERIE

- ACCROCHE UNIVERSEL ||

400 - PLONGES PATISSIERES
ARMOIRES

401 - ARMOIRES HAUTES
PROFONDEUR 500 MM

401 - ARMOIRE SUSPENDUE EN COIN
HAUTEUR 600 MM

PLACARDS MURAUX

401 - PLACARDS MURAUX
PROFONDEUR 400 MM

‘ INOX

ETAGERES DU CHEF A POSER I

402 -1,20U 3 NIVEAUX
PROFONDEUR 300 OU 400 MM IJ

ETAGERES MURALES

403 - ETAGERES PLEINES
403 - ETAGERES BARREAUDEES
403 - ACCESSOIRES DE FIXATION

GRILLES ET BACS

404 - GRILLES INOX - PLATERIE POUR FOURS
BACS INOX - DIMENSIONS GASTRONORMES

HYGIENE ET ENTRETIEN

405 - LAVE-MAINS AVEC DOSSERET ACIER
INOX - ARMOIRE A STERILISER - POSTE DE
LAVAGE DES SOLS

406 - POUBELLE MOBILE INOX - SUPPORT
INOX SACS POUBELLES - DESINSECTISEURS
ELECTRIQUES - CHARIOT PORTE CASIERS

407 - CHARIOTS 20 NIVEAUX GN 1/1, GN 2/1
ET 600 X 400 - CHARIOTS PORTE ASSIETTES
CHARIOT NIVEAU CONSTANT ASSIETTES

- CHARIOTS DE DEBARRASSAGE

RAYONNAGES

408 -\ETAGERES STRUCTURE DURALINOX &
ETAGERES POLYMERE

SUPPORT INOX POUR FOURS

410 - 2 X 5 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400 [
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TABLES

nosemy \ INOX _
TABLES DE TRAVAIL CENTRALES OU ADOSSEES

[\A" TOP RENFORCE ET INSONORISE

PIETEMENT TUBE CARRE DE
40 X 40 EN INOX AISI 441 AVEC
PIEDS INOX REGLABLES

BORDS TOMBES [\A” REALISATION EN INOX AIS| 441
DE 40 MM EPAISSEUR 10/10
TABLES CENTRALES TABLES ADOSSEES

+ 4 bords tombés « Avec ou sans étageéres « Profondeur 600 ou  « 2 bords tombés avec dosseret arriere de 85 mm « Avec ou
700 mm. sans étageres « Profondeur 600 ou 700 mm.

TABLES DE TRAVAIL CENTRALES OU ADOSSEES

« Hauteur du plan de travail 900 mm « Tables adossées avec dosseret arriere hauteur 85 mm « Structure et étageres en inox avec
oméga de renforcement - Tables sur pieds livrées non montées - Blocs tiroirs en option « Tiroirs en inox amovible, montés sur
glissieres télescopiques en acier zingué et inox.

« Blocs 1 tiroir

- étagere en
soubassement sescssse

« Blocs 3 tiroirs

L’OPTION BLOCS TIROIRS PEUT SE MONTER SUR TOUS LES MQDELES AVEC ETAGERES
ET PEUT-ETRE PLACE A DROITE OU A GAUCHE MAIS EGALEMENT AU CENTRE
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TABLES

T | wox

TABLES PROFONDEUR 600 & 700 MM

TABLES PROFONDEUR 600 MM

TABLES CENTRALES OU ADOSSEES SANS ETAGERES — ACCESSOIRES
TABLE CENTRALE TABLE ADOSSEE ETAGERE POUR TABLE PROFONDEUR 600 MM
TC608T TAG08T 800 E608T -
1000 TC610T = TAGI0T - 1000 EGI0T =
1200 TC612T - TAGI2T - 1200 EGI12T -
1400 TC614T = TAB14T = 1400 EG14T =
1600 TC616T - TABI6T - 1600 EGI6T -
1800 TC618T = TAGI8T - 1800 EGI8T -
2000 TC620T - TAB20T - 2000 E620T -

OPTIONS POUR TABLES PROFONDEUR 600 MM

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM)

K6I1TT Kit 1 tiroir prof. 150 mm 400 x 570 x 180
K63TT Kit 3 tiroirs prof. 100 mm 400 x 570 x 585 -
RGCFCT Kit 4 roues pour table dont 2 avec frein Roues @125 mm -

TABLES PROFONDEUR 700 MM

TABLES CENTRALES OU ADOSSEES SANS ETAGERES — ACCESSOIRES
TABLE CENTRALE TABLE ADOSSEE ETAGERE POUR TABLE PROFONDEUR 700 MM
TC708T TA708T E708T

1000 TC710T = TA710T = 1000 E710T -
1200 TC712T - TA712T - 1200 E712T -
1400 TC714T = TA714T = 1400 E714T =
1600 TC716T - TA716T - 1600 E716T -
1800 TC718T = TA718T = 1800 E718T =
2000 TC720T - TA720T - 2000 E720T -

OPTIONS POUR TABLES PROFONDEUR 700 MM

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION LXPXH (MM)

K71TT Kit 1 tiroir prof. 150 mm 400 x 670 x180
K73TT Kit 3 tiroirs prof. 100 mm 400 x 670 x 585 =
RGCFCT Kit 4 roues pour table dont 2 avec frein Roues @125 mm -
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TABLES

TABLES DU CHEF ADOSSEES PROFONDEUR 700 MM

E{ TOP RENFORCE ET INSONORISE

PIETEMENT TUBE CARRE DE
40 X 40 EN INOX AISI 441 AVEC
PIEDS INOX REGLABLES

o REALISATION EN INOX AISI 441 EPAISSEUR 10/10.
o BORDS TOMBES DE 40 MM.

TABLES DU CHEF ADOSSEES PROFONDEUR 700 MM

+ Hauteur du plan de travail 900 mm - Tables adossées avec dosseret arriere hauteur 85 mm -« Tables sur pieds
non montées - Cuve soudée de 400 x 400 x 275 mm, fournie avec bonde et crépine. livré sans robinetterie.

livrées

« Top embouti pour l'anti-

goutte « Bandeau & l'avant et sur les cotés de 250 mm permettant de cacher la cuve.

—— TABLES DU CHEF ADOSSEES SANS ETAGERE — —— TABLES DU CHEF ADOSSEES AVEC ETAGERE —

BAC A GAUCHE

BAC A DROITE BAC A GAUCHE BAC A DROITE

LONGUEUR PRIX PRIX LONGUEUR PRIX PRIX
(MM) REFERENCE REFERENCE (MM) REFERENCE REFERENCE

1200
1400
1600
1800

2000

394

TACFG712T

TACFG714T -

TACFG716T -

TACFG718T -

TACFG720T -

RETROUVER LA

ROBINETTERIE PAGE 236

TACFD712T 1200 TACFG712ET TACFD712ET

TACFD714T - 1400 TACFG714ET - TACFD714ET -
TACFD716T - 1600 TACFG716ET - TACFD716ET -
TACFD718T = 1800 TACFG718ET - TACFD718ET -
TACFD720T - 2000 TACFG720ET - TACFD720ET -
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MEU

BLES DE RANGEMENT

CENTRAUX OU ADOSSES - PROFONDEUR 700 MM

T | wox

[\A” REALISATION EN INOX AISI 441 EPAISSEUR 10/10

E{ TOP RENFORCE ET INSONORISE

E{ BORDS TOMBES DE 40 MM

4 PIEDS EN ACIER INOX AVEC VERINS
REGLABLES ET SEMELLE EN PVC

MEUBLES DE RANGEMENT

i

MEUBLES CENTRAUX MEUBLES ADOSSES

+ Meubles adossés avec dosseret arriere hauteur 85 mm -« Structure et étagéres en inox avec oméga de renforcement
- Portes coulissantes « Hauteur du plan de travail 900 mm - Finition brossée et polie.

MEUBLES CENTRAUX

* 4 bords tombés « Profondeur 700 mm.

CENTRAL SIMPLE FACE

1000 x 700
1200 x 700
1400 x 700
1600 x 700
1800 x 700
2000 x 700

MRI10T
MRI12T
MR14T
MRIGT
MRI18T
MR20T

MEUBLES ADOSSEES

- 3 bords tombés avec dosseret arriere de 85 mm

« Profondeur 700 mm.

LONGUEUR X PROF. ECE PRIX LONGUEUR X PROF. ECE PRIX
(MM) REFERENCE (MM) REFERENCE

ADOSSE SIMPLE FACE

- 1000 x 700
= 1200 x 700
- 1400 x 700
= 1600 x 700
- 1800 x 700

= 2000 x 700

OPTIONS

P PRIX
REFERENCE COMMANDES

RGPFPT
scT

K73TT

MRI1OET
MRI12ET
MRI14ET
MRIGET
MRISET
MR20ET

Kit 4 roues @125 mm dont 2 avec freins

Fermeture & clef pour portes coulissantes (& prévoir & la commande)

Kit 3 tiroirs prof. 100 mm - Peut étre monté & gauche ou & droite (uniquement pour
meubles 700 & 800 mm de prof.). Pour MR20T/MR20ET uniquement montage usine.
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MEUBLES CHAUDS

T | wox

CENTRAUX OU ADOSSES - PROFONDEUR 700 MM

[\A” REALISATION EN INOX AISI 441 EPAISSEUR 10/10
E{ TOP RENFORCE ET INSONORISE
E{ BORDS TOMBES DE 40 MM

MEUBLES ADOSSES AVEC DOSSERET ARRIERE
HAUTEUR 85 MM

MEUBLES CENTRAUX MEUBLES ADOSSES

MEUBLES DE RANGEMENT

- 4 pieds en acier inox avec vérins réglables et semelle en pVc - Structure et étageres en inox avec oméga de renforcement
- Portes coulissantes « Chauffage ventilé réglable par thermostat « Alimentation mono 230 V+T « Puissance 2500 Watt « Hauteur
du plan de travail 900 mm - 2 kits chauffants au lieu de 1 avec 1 seul interrupteur : permet une meilleure répartition de la chaleur
(uniguement sur les modéles 1800 mm et 2000 mm).

—— MEUBLES CENTRAUX —— MEUBLES ADOSSES MEUBLES CENTRAUX DOUBLE FACE

« 4 bords tombés « Profondeur 700 mm.  + 3 bords tombés avec dosseret arriere - Ouverture par portes coulissantes

« Profondeur 700 mm. 2 faces.
DIMENSIONS e PRIX DIMENSIONS ez PRIX DIMENSIONS - PRIX
CENTRAL SIMPLE FACE ADOSSE SIMPLE FACE CENTRAL DOUBLE FACE
1200 x 700 TCHI2T - 1200 x 700 TCHI2ET - 1200 x 700 TCHI2DFT -
1400 x 700 TCH14T - 1400 x 700 TCHI4ET = == == ==
1600 x 700 TCHI6T - 1600 x 700 TCHIGET - 1600 x 700 TCHI6DFT -
1800 x 700 TCHI8T = 1800 x 700 TCHI8ET - - -= -
2000 x 700 TCH20T - 2000 x 700 TCH20ET - 2000 x 700 TCH20DFT -
OPTIONS

REFERENCE | COMMANDES

RGPFPT Kit 4 roues @ 125 mm dont 2 avec freins -
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PLONGES

T | wox

PLONGES 1 OU 2 BACS - PROFONDEUR 700 MM

E{ PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI EN INOX AISI 304 EP.10/10
E{ INSONORISATION AVEC PANNEAU EN MELAMINE

[\" BORDS TOMBES DE 40 MM

E{ DOSSERET ARRIERE DE 100 + 20 MM

HABILLAGE CACHE BAC
SUR 3FACES

ETAGERE BASSE PLACARD FERME

(accessoire)

PIETEMENT SIMPLE

PLONGES 10U 2 BACS

« Pietement tube carré de 40 x 40 en inox avec pieds inox réglables « Hauteur du plan de travail 900 mm < Bacs de

500 x 500 ou 600 x 500, profondeur 325 mm avec bonde de surverse et crépine, sans robinetterie « En soubassement, sous le(s)

bac(s), étagére en inox avec oméga de renforcement ou placard fermé « Placards fermés avec portes coulissantes sauf PG715PT
(1 porte battante) « Plonges sur pieds livrées non montées.

ETAGERE EN ACCESSOIRE
(EN SUPP. DES PLONGES)

fCi PRIX P PRIX P PRIX
REFERENCE REFERENCE REFERENCE

1 BAC - SANS EGOUTTOIR

PIETEMENT SIMPLE PLACARD FERME

DIMENSIONS DIMENSIONS

* Placards avec 1 porte
battante.

PLONGE BAC

L X P (MM) LXP X H (MM)

700 x 700 500 x 500 x 325 PG715T - PG715PT* - E707T -
1BAC - EGOUTTOIR DROITE
1200x700 500 x 500 x 325 PGI1215DT - PGI1215DPT - E712T -
1400 x700 600 x 500 x 325 PG1416DT = PG1416DPT = E714T =
1BAC - EGOUTTOIR GAUCHE
1200x700 500 x 500 x 325 PG1215GT - PG1215GPT - E712T -
1400x700 600 x 500 x 325 PG1416GT - PG1416GPT = E714T =
2 BACS - EGOUTTOIR DROITE
1600 X700 400 x 500 x 325 PG1624DT - PG1624DPT - E716T -
1800 x 700 500 x 500 x 325 PG1825DT = PGI1825DPT = E718T =
2000x700 600 x 500 x 325 PG2026DT - PG2026DPT - E720T -
2 BACS - EGOUTTOIR GAUCHE
1600 X700 400 x 500 x 325 PG1624GT - PG1624GPT - E7Z16T -
1800x 700 500 x 500 x 325 PG1825GT = PG1825GPT = E718T =
2000x700 600 x 500 x 325 PG2026GT - PG2026GPT - E720T -
2 BACS - EGOUTTOIR GAUCHE | DROITE
2000x700  500x500x325  PG2025GDT - PG2025GDPT - E720T -
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PLONGES
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PLONGES LAVERIE - PROFONDEUR 700 MM

HABILLAGE CACHE BAC 3 )
SUR 3 FACES [NV REALISATION EN INOX AISI 441 EPAISSEUR 10/10

E{ TOP RENFORCE ET INSONORISE
E{ BORDS TOMBES DE 40 MM
E{ DOSSERET ARRIERE HAUTEUR 85 MM

ETAGERE BASSE PLACARD FERME

PLONGES LAVERIE

- Pietement tube carré de 40 x 40 en inox avec pieds réglables - Hauteur du plan de travail 900 mm « Encastrement pour lave-

vaisselle standard (dimensions utiles : 600 x 600 x 810) sous I'égouttoir « Bacs de 500 x 500 ou 600 x 500, profondeur 325 mm

avec bonde de surverse et crépine, sans robinetterie « En soubassement, sous le(s) bac(s), étagere en inox avec oméga de
renforcement ou placard fermé - Plonges sur pieds livrées non montées.

PLONGE AVEC ETAGERE EN ACCESSOIRE
PLACARD FERME (EN SUPP. DES PLONGES)

DIMENSIONS
DIMENSIONS BAC - PRIX ErE PRIX £rE PRIX
) )P(LF(’)I(\IS’EI) LXP X H (MM) REFERENCE REFERENCE REFERENCE

1 BAC - EGOUTTOIR DROITE

PLONGE

1200 x 700 500 x 500 x 325 PGL1215DT - - - E706T -

1400 x 700 600 x 500 x 325 PGL1416DT - == - E708T -

1BAC - EGOUTTOIR GAUCHE

1200 x 700 500 x 500 x 325 PGLI215GT - - - E706T -

1400 x 700 600 x 500 x 325 PGLI416GT - - - E708T -

2 BACS - EGOUTTOIR DROITE

1600 x 700 400 x 500 x 275 PGL1624DT - PGL1624DPT - E710T -
1800 x 700 500 x 500 x 325 PGL1825DT - PGL1825DPT - E712T -
2000 x 700 600 x 500 x 325 PGL2026DT - PGL2026DPT - E714T -

2 BACS - EGOUTTOIR GAUCHE

1600 x 700 400 x 500 x 275 PGL1624GT - PGL1624GPT - E710T -
1800 x 700 500 x 500 x 325 PGL1825GT - PGL1825GPT - E712T -
2000 x 700 600 x 500 x 325 PGL2026GT - PGL2026GPT - E714T -

308 fnosenmy




[N
(N
[N
(N

[N
(N
[N
(N

TROU VIDE
ORDURES

PLONGES

TABLES LAVERIE - ACCROCHE UNIVERSEL

Inosemgl™™

E{ REALISATION EN INOX AISI 441

E{ TOP AVEC GLISSE PANIER

E{ DOSSERET ARRIERE SUR TOUTE LA LONGUEUR

TABLES LAVERIE

TLVI2DC

TLV7DG

- Réalisation en acier inox alimentaire de qualité finition brossée et polie « Top avec glisse panier 510 mm embouti
de 20 mm pour la canalisation de l'eau « Systéme d'accrochage universel, qui convient & la plupart des machines
« Version gauche ou droite (par rapport au lave-vaisselle) « Table dentrée :
mm -« Avec dosseret sur toute la longueur. «+ Avec ou sans trou vide ordure et son caoutchouc de protection. « Pour
les tables avec tablette inférieure, celle-ci sont fabriquées avec double pli écrasé garantissant une meilleure rigidité
- Les tables sans tablette inférieure sont renforcées avec un tube de 40X40 sur 3 cotés « Pietement tube 40X40 en acier épaisseur
12 mm - Pieds réglables.

REFERENCE

TLV7DC
TLV7DG
TLVI12DC
TLVI12GC
TLV12DG
TLVI2DCTVO
TLV12GCTVO
TLV16DG
TLVI6DCTVO
TLVI6GCTVO

DIMENSIONS

TABLES LAVERIE
LXP XH (MM)

700 x 715 x 850

700 x 575 x 850

1200 x 715 x 850

1200 x 715 x 850

1200 x 575 x 850

1200 x 715 x 850

1200 x 715 x 850

1600 x 575 x 850

1600 x 715 x 850

1600 x 715 x 850

SYSTEME D’ACCROCHAGE
UNIVERSEL

POSITIONNEMENT DE LA TABLE
PAR RAPPORT AU LAVE-VAISSELLE

DROITE
DROITE / GAUCHE
DROITE
GAUCHE
DROITE /| GAUCHE
DROITE
GAUCHE
DROITE / GAUCHE
DROITE

GAUCHE

TROU VIDE
ORDURE

oul

oul

Oul

Oui

BAC

oul

oul

oul

oul

oul

oul

oul

DIMENSIONS BAC

LXP X H (MM)

500 x 400 x 250
500 x 400 x 250
500 x 400 x 250
500 x 400 x 250
500 x 400 x 250
500 x 400 x 250
500 x 400 x 250

PRIX
€HT

pourvue d'une cuve de 500 x 400 x 250
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PLONGES PATISSIERES - 1 BAC PROFONDEUR 700 MM

E’ REALISATION EN INOX AISI 441 EPAISSEUR 10/10
E{ TOP RENFORCE ET INSONORISE

E{ DOSSERET ARRIERE HAUTEUR 85 MM

E{ BORDS TOMBES DE 40 MM

HABILLAGE CACHE BAC
SUR 3 FACES

PIETEMENT SIMPLE : ETAGERE BASSE : PLACARD FERME

PLONGES 1 BAC PROFONDEUR 700 MM

- Pietement tube carré de 40 x 40 en inox avec pieds réglables « Hauteur du plan de travail 900 mm « Bac avec bonde de surverse
et crépine, sans robinetterie « En soubassement, sous le(s) bac(s), étagére en inox avec oméga de renforcement ou placard fermé
« Placards fermés avec portes coulissantes « Plonges sur pieds livrées non montées.

1 000 1200 I 1400 | I 1600 |
O O
800 x 500 x 350 1060 x 500 x 375 1200 x 500 x 350 1400 x 500 x 400
PIETEMENT SIMPLE ETAGERE BASSE PLACARD FERME
DIMENSIONS PLONGE PRIX PRIX PRIX
1000 x 700 PGGNIOT PGGNIOET PGGNIOPT
1200 x 700 PGGNI2T - PGGNI2ET = PGGNI2PT =
1400 x 700 PGGNI4T - PGGNI4ET - PGGNI4PT -
1600 x 700 PGGNIGT = PGGNIGET - PGGNI6PT =

RETROUVEZ LA

ROBINETTERIE PAGE 236
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ARMOIRES HAUTES - MURALES

ARMOIRES HAUTES PLACARDS MURAUX
PROFONDEUR 500 MM* PROFONDEUR 400 MM

— PLACARDS MURAUX PROFONDEUR 400 MM —

« Structure et étagéres en inox aisi 441 « Portes coulissantes
suspendues a panneaux en acier inox « 1 étagere intermédiaire
amovible, réglables et renforcée par OMEGA.

REFERENCE LONGUELE:\?M)\(A;MUTEUR 2R|_I{)-(|-
AMGI0T 1000 x 600 -
—— ARMOIRES HAUTES PROFONDEUR 500 MM* — AMBI2T POy -
AMG14T 1400 x 600 -

« Structure et étageres en inox AISI 441 « Portes coulissantes
suspendues & panneaux en acier inox -+ 3 tablettes AMG616T 1600 x 600 -
intermédiaires, amovibles, réglables et renforcées par OMEGA

« Pietement tube rond @ 50 mm en inox avec pieds réglables.

REFERENCE LONGUEUR X HAUTEUR PRIX ARMOIRE SUSPENDUE
(Mm) €HT
EN COIN1PORTE BATTANTE

AH2010T 1000 x 2000 -
AH2012T 1200 x 2000 -
AH2014T 1400 x 2000 -
AH2016T 1600 x 2000 =

600 mm

* Existe aussi en profondeur 600 ou 700 mm.

OPTION

REFERENCE LONGUEUR PRIX
(MMm) €HT ARMOIRE SUSPENDUE EN COIN 1 PORTE BATTANTE
Fermeture & clef centrale pour portes . DIMENSIONS PRIX
SCT Counssontes ) SHT
A prévoir & la commande

AMC400T 800 x 400 x 450 x 400 -
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ETAGERES DU CHEF A POSER

], 20U 3 NIVEAUX - PROFONDEUR 300 OU 400 MM

402

[\ REALISATION EN INOX AISI 441

PEUT SUPPORTER UNE CHARGE ALLANT
JUSQU’A 200 KG PAR METRE

[\ STRUCTURE INTEGRALEMENT SOUDEE
[N\A” PEUT-ETRE FIXEE SUR LA TABLE

ETAGERES DU CHEF A POSER - PROFONDEUR 300 OU 400 MM

- Réalisation en acier inox alimentaire de qualité finition brossée et polie « Sa conception avec

double pli écrasé sur la longueur, garantit une rigidité lui permettant de supporter une charge

allant jusqu’d 200 kg par métre - Structure intégralement soudée « Jambe en tube 25 x 256 mm en

acier épaisseur I mm non cintré « Pieds en PVC munis d'un systeme permettant de fixer I'étagere
sur la table.

1 NIVEAU 2 NIVEAUX 3 NIVEAUX

LONGUEUR P PRIX P PRIX EEE PRIX
(MM) REFERENCE REFERENCE REFERENCE

PROFONDEUR 300 MM

1000 ECP10301 - ECP10302 - ECP10303 -
1200 ECP12301 - ECP12302 - ECP12303 -
1400 ECP14301 - ECP14302 - ECP14303 -
1600 ECP16301 = ECP16302 - ECP16303 -
1800 ECP18301 - ECP18302 - ECP18303 -
2000 ECP20301 = ECP20302 - ECP20303 -

PROFONDEUR 400 MM

1000 ECP10401 - ECP10402 - ECP10403 -
1200 ECP12401 - ECP12402 - ECP12403 -
1400 ECP14401 - ECP14402 - ECP14403 -
1600 ECP16401 - ECP16402 - ECP16403 -
1800 ECP18401 - ECP18402 - ECP18403 -
2000 ECP20401 - ECP20402 - ECP20403 -




ETAGERES MURALES

T | wox

PLEINES - BARREAUDEES

ETAGERES MURALES PLEINES ETAGERES MURALES BARREAUDEES ————

» Plateau lisse hauteur 40 mm avec bord arriére relevé tout « Réalisation en tube 20 x 20 en acier inox aisi 441, épaisseur
inox aiisi 441 -« Existent aussi en profondeur 250, 350 ou 500 mm. 1 mm -« Structure intégralement soudée - Existent aussi en
profondeur 250, 350 ou 500 mm.

250/300/350/400/500
Sl
PROFONDEUR 300 MM PROFONDEUR 400 MM PROFONDEUR 300 MM PROFONDEUR 400 MM
LONGUEUR PRIX PRIX LONGUEUR EFE PRIX EFE PRIX
EM308T EM408T 1000 EMB310T - EMB4I10T -
100 EM310T - LA LY - 1200 EMB312T - EMBA412T -
1200 EM312T - EM412T -
1400 EMB314T - EMB414T -
1400 EM314T = EM414T -
1600 EM3I6T _ EMAI6T _ 1600 EMB316T - EMB416T =
1800 EM318T - EM418T = 1800 EMB318T - EMB418T -
2000 EM320T - EM420T - 2000 EMB320T = EMB420T -

ACCESSOIRES DE FIXATION - 2 MONTAGES POSSIBLES

——— CREMAILLERES MECR SUPPORTS MEST ———— —— SUPPORTS FIXES MESTF ——
REFERENCE PROF.
ErE HAUTEUR| PRIX POUR PROF. PRIX POUR PRIX
REFERENCE | NIVEAUX REFERENCE GAUCHE/ Py LXP
S - oroite | ETACERE | (ww) | €T
MECR30T 1 330 - MESTB30T Barreaudée MESTFB30T Barreaudée 300x300 -
MECR60T 2 660 - MESTB40T Barreaudée 400 - MESTFB40T Barreaudée 400x300 -
MEST30T Pleine 300 - Plei 300 x 300 -
MECRO0T 3 990 _ ' MESTF30T eine X
MEST40T Pleine 400 - MESTF40T Pleine 400 x 300 -
SUR SUPPORTS REGLABLES EN HAUTEUR : SUR SUPPORTS FIXES
Prévoir 2 supports inox mest + 2 ou 3 crémailléres inox mecr. 2 crémailléres pour les Prévoir 2 ou 3 supports inox MESTF
consoles de 800 & 1600 mm et 3 pour les consoles de longueurs 1800 et 2000 mm. (2 pour les consoles de 800 & 1600 mm
Hauteurs de crémailléres disponibles : 300, 600, 900 mm. ¢ &3 pour les consoles de longueur 1800
: & 2000 mm).
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GRILLES ET BACS

T | wox

DIMENSIONS GASTRONORMES

650 325 162

325 325 162 , 162
0 R (e |6
2 R R R ©
A 21 &1 1 Bl 4| B =
% —
2 { 13 } 8ol e 1/9@
162 1162 106[106[106
GRILLES INOX BACS INOX POUR SALADETTES
P P )¢ ECE P PRIX
REFERENCE CARACTERISTIQUES €HT REFERENCE CARACTERISTIQUES €HT
GC23 Grille inox GN 2/3 - BLCO0591 Bac inox GN 1/1 profondeur 150 mm -
BLC0267 Grille inox GN1/1 - BLC0583 Bac inox GN 1/2 profondeur 150 mm -
INGAS10009 Grille inox GN 11 - BLC0579 Bac inox GN 1/3 profondeur 150 mm -
00 Crille i GN 2/1 =
INGASI0015 e nox / BLC0575 Bac inox GN 1/4 profondeur 150 mm -
INGAS10002 Grille inox 600 x 400 -
BLCO0571 Bac inox GN 1/6 profondeur 150 mm -
PLATERIE POUR FOURS —08M —— BLC0568 Bac inox GN 1/9 profondeur 100 mm -
BLC0587 Bac inox GN 2/3 profondeur 150 mm -
REFERENCE CARACTERISTIQUES
BLC0658 Couvercle inox pour bac GN 1/1 -
Pl tole noire GN -
BLCO263 aque tole noire GN 1/ BLC0656 Couvercle inox pour bac GN 1/2 -
BLC0264 Plaque tole noire 600 x 400 -
BLC0655 Couvercle inox pour bac GN 1/3 -
BLC0025 Plaque & rétir émaillée GN 1/1, prof. 20 mm -
BLC0654 Couvercle inox pour bac GN 1/4 -
BLC0026 Plaque & rétir émaillée GN 1/1, prof. 40 mm -
BLC0653 Couvercle inox pour bac GN 1/6 -
BG742004 Bac inox GN 2/3, prof 40 mm -
BLC0652 Couvercle inox pour bac GN 1/9 -
BG745006 Bac inox GN 1/4, prof 65 mm -
BLC0657 Couvercle inox pour bac GN 2/3 -
BLC0628 Bac inox GN 1/1, prof 20 mm -
BARETTES DE COMPOSITION
BLC0629 Bac inox GN 1/1, prof 40 mm -
BLC0630 Bac inox GN 1/l, prof 65 mm _ BC749701 Barette de composition de 530 -
BLC0640 Bac inox GN 1/1, prof 55 mm, perforé = BC749712 Barette de composition de 325 -
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HYGIENE -

ENTRETIEN

—— LAVE-MAINS AVEC DOSSERET ACIER INOX —

+ Lave-mains avec dosseret « Construction inox « Cuve :

diometre 275 mm profondeur 115 mm - Commande au

genou par palette avec temporisation de 6 secondes

« Réglage de température eau chaude [ eau froide & l'aide

d’'une molette « Raccordement sur 2 entrées filetées males 15

x 21 « Fixation avec vis diamétre 4,5 mm et chevilles (fournies) «
livré avec siphon.

« MODELE LVMDSAV
distributeur de savon
500 ml, avec clé).

équipé dun liquide (capacité

T | wox

——— ARMOIRE A STERILISER LES COUTEAUX ——

« Armoire de stérilisation 10 couteaux < 1 porte avec barre

aimantée - Construction inox « Porte plexiglas transparent

« Angles rayonnés « Charniéres inox « fermeture magnétique

+ dessus et intérieur pentés - Dispositif dinterruption du tube

UV & l'ouverture des portes « Minuterie réglable de 0 & 2 heures
« Alimentation 230/1/T.

P DISTRIBUTEUR DIMENSIONS PRIX P P DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DE SAVON (MM) REFERENCE CAPACITE (MM) €HT
LVMAINS Sans 350 x 330 x 500 -

ADIO 10 couteaux 575 x 170 x 600 -
LVMDSAV Avec 350 x 330 x 500 -

POSTE DE LAVAGE DES SOLS

« Centrale fournie avec tuyau de 15 metres « Systéme venturi lavage « Ringage avec réglage de
0.5 &10.90 % (livré avec 14 buses) « Vanne antipollution certifiée NF double clapet empéchant
tout risque de pollution du réseau d'eau potable » Sans risque de corrosion « Surface lisse interne
évitant tout dépdt de tartre « Raccordement sur eau froide ou eau chaude (50°C maximum,
pression optimale & 2.5 bars et maximum & 6 bars) « Tuyau de qualité alimentaire raccords
sertis, tenue de 20 bars & 70°C, résistant aux graisses animales et végétales (coefficient de
sécurité de 3) + Pistolet antichoc équipé d’'un embout rapide, résistant & 80°C, 25 bars « Support
en acier inoxydable pour bidon rectangulaire de 5 litres « Conforme aux normes du SRIPS (Service
Recherche et Ingénierie en Protection Sanitaire - ACS ).

REFERENCE

DIMENSIONS POIDS
(MMm) ((©)

PLS15

13 litres / mn

270 x 75 x 370 8,5 -
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HYGIENE - ENTRETIEN

T | wox

POUBELLE MOBILE INOX

« Poubelle avec couvercle a pédale « Pour sac 50 litres
« Construction inox « Pare-chocs caoutchouc - 2 roulettes
pivotantes, diameétre 80 mm.

ErE CAPACITE DIM. @ X H
REFERENCE

POUBRL 390 x 615 -

Pour sacs 50 L

SUPPORT INOX SACS POUBELLES

DESINSECTISEURS ELECTRIQUES

- Désinsectiseurs électriques suspendus - Livrés avec 2 tubes

actiniques longue durée (efficacité 1 an) » Construction inox

- grilles d'électrocution et grille de protection en fil inox « cordon

d'alimentation longueur 12 m « Chainette de suspension inox
- Alimentation:230 [ 1/ T.

DIM.

SURFACE PUISS.

REFERENCE e T W) L )((J&()H

DESINS30 70 m? 2x15  460x285x1Il -

DESINS40 90 m? 2x20  615x330x11 -
CHARIOT PORTE CASIERS

- Porte-sac mobile « Couvercle & pédale « Pour sacs 100/130

litres « Fixation du sac par sangle élastique « Couvercle en

polypropyléne « Poignée de transport « 2 roues lisses diamétre
150 mm.

ECE CAPACITE DIM.@ X H PRIX

SUPPOUB Pour sacs 100/130 L 450 x 535 x 900 -

- Construction en acier inoxydable « Plateau inox « Dimensions
utiles 510 x 510 mm « Charge maxi 80 kg + 4 roues pivotantes
@100 mm - Livré avec poignée.

REFERENCE DESCRIPTION D"‘("M%;( it ER:;

Chariot porte casier

CHPC5050 avec poignée

600 x 515 x 850 -

406

fnosenmy



HYGIENE - ENTRETIEN

T | wox

CHARIOTS 20 NIVEAUX GN 1/1, GN 2[1ET 600 X 400

« Construction entierement soudée : structure rigide et indéformable, méme en cas de forte
charge « Charge maxi : 20 kg par niveau (charge totale max : 200 kg) « Construction en acier
inox alimentaire « Glissiéres en L avec butées d'arrét « 4 roues pivotantes inoxydables dont 2

avec freins.
: GLISSIERES
s CAPACITE DIMENSIONS PRIX
REFERENCE (GN) (ESPACE ENTRE) LX P X H (MM) S
(MM)
CH20GNTI Chariot 20 niveaux GN 1/1 77 655 x 455 x 1785 -
CH20GN21 Chariot 20 niveaux GN 2/1 77 775 x 660 x 1785 -
CH20EN400 ehariot 20 niveaux 75 725 x 540 X 1785 -

600 x 400 (entrée coté 400)

CHARIOT NIVEAU CONSTANT ASSIETTES

« Construction en acier inoxydable « Distributeurs d'assiettes amovibles « Poignée de guidage
« 4 butoirs de protection en polyéthylene moulé « Prévu pour assiettes @ 180 & 290 mm
« Hauteur d’empilage 580 mm (soit environ 60 assiettes) « 4 roues pivotantes @ 125 mm dont
2 avec frein, livré avec couvercles en polycarbonate transparent « Thermostat mécanique 0°C
A 90°C - Cdable spiralé étirable sur 2 métres avec prise surmoulée ¢ 2 résistances blindées inox
disposées sur les cotés « Puissance 1500 W « Alimentation 230/1/T.

DIMENSIONS PRIX

REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) €HT

Chariot chauffant 2 piles d'assiettes

CHCH2PA @180 & 290 mm

960 x 485 x 900 -

CHARIOTS DE DEBARRASSAGE CHARIOTS PORTE-ASSIETTES

- Bords surélevés sur les 4 cotés - 2 arceaux pour une -« Construction en acier inoxydable - équipés de 4 roues

manipulation facile du chariot - Construction acier inox pivotantes inox, dont 2 avec freins « équipés de grilles

alimentaire « Charge jusqu'd 150 kg + 4 roues pivotantes de séparation anti-chute - Prévus pour assiettes jusqu'd
@125 mm dont 2 avec freins. 2 290 mm.

ESPACE DIMENSIONS

LX P X H (MM)

DIMENSIONS

REFERENCE DESCRIPTION
LX P XH (MM)

REFERENCE DESCRIPTION ENTRE LES
PLATEAUX

Chariot 2 plateaux Chariot capacité _
CH2PL B0 EAD WX 560 mm 895 x625x960 - CHPA200 200 niseittos 1065 x 450 x 810

Chariot 3 plateaux Chariot capacité _
CH3PL LI D SRASOWC 260mm  895x625x960 - CHPA400 e s 1065 x 740 x 810
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RAYONNAGES
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ETAGERES STRUCTURE DURALINOX
& ETAGERES POLYMERE

ETAGE@ES 3,4 OU 5 NIVEAUX - CLAYETTES POLYMERE
ET PIETEMENT DURALINOX - COMPATIBLES GN 1/1

ETAGERES DURALINOX

« Etagéres largeur 360, 460 ou 560 mm « Réglables au pas de 25 mm « Montage rapide et sans outils « Structure Duralinox anodisée
démontable « Rayonnages fixes « Hauteur 1685 mm sur vérins réglables « Clayettes et plateaux amovibles et lavables en machine
+ Réglables 10 positions « Hauteur disponible 1800, 2100 et 2400 mm « Longueur disponible jusqu'd 5367 mm

3 NIVEAUX 4 NIVEAUX 5 NIVEAUX

POUR LE RAYONNAGE EN LONGUEUR - PRIX - PRIX L PRIX
«L» OU «U» : NOUS CONTACTER HOF'j'\'I/'I())UT REFERENCE €HT REFERENCE eHT REFERENCE €HT

PROFONDEUR 360 MM

657 RP65733 - RP65734 - RP65735 -
777 RP77733 - RP77734 - RP77735 -
897 RP89733 - RP89734 - RP89735 -
957 RP95733 - RP95734 - RP95735 -
1077 RP107733 - RP107734 - RP107735 -
ng7 RP119733 - RP119734 - RP119735 -
1817 RP131733 - RP131734 - RP131735 -
1497 RP149733 - RP149734 - RP149735 -
1617 RP161733 - RP161734 - RP161735 -
1737 RP173733 - RP173734 - RP173735 -
1827 RP182733 - RP182734 - RP182735 -
1887 RP188733 - RP188734 - RP188735 -
1947 RP194733 - RP194734 - RP194735 -
2007 RP200733 - RP200734 - RP200735 -
2067 RP206733 - RP206734 - RP206735 -
PP o107 b _ RP212734 . RP212735 -
2187 RP218733 - RP218734 - RP218735 -
- 2247 RP224733 - RP224734 - RP224735 -
} 4 2367 RP236733 - RP236734 - RP236735 -
2427 RP242733 - RP242734 - RP242735 -
PROFONDEUR 460 MM
657 RP65743 - RP65744 - RP65745 -
1685 mm 777 RP77743 - RP77744 - RP77745 -
897 RP89743 - RP89744 - RP89745 -
957 RP95743 - RP95744 - RP95745 -
1077 RP107743 - RP107744 - RP107745 -
ng7 RP119743 - RP119744 - RP119745 -
v 1317 RP131743 - RP131744 - RP131745 -
1497 RP149743 - RP149744 - RP149745 -
1617 RP161743 - RP161744 - RP161745 -
1737 RP173743 - RP173744 - RP173745 -
1827 RP182743 - RP182744 - RP182745 -
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RAYONNAGES

Inosemgl™™

ETAGERES STRUCTURE DURALINOX
& ETAGERES POLYMERE

3 NIVEAUX 4 NIVEAUX 5 NIVEAUX

POUREERATONNACE SN ﬁg’;?%‘ﬁ REFERENCE AL REFERENCE A2 REFERENCE AL
«L» OU «U» : NOUS CONTACTER (MM) € HT € HT € HT

PROFONDEUR 460 MM

1887 RP188743 - RP188744 - RP188745 -
1947 RP194743 - RP194744 £ RP194745 =
2007 RP200743 - RP200744 - RP200745 -
2067 RP206743 - RP206744 . RP206745 =
2107 RP212743 - RP212744 - RP212745 -
2187 RP218743 . RP218744 . RP218745 =
2047 RP224743 - RP224744 - RP224745 -
2367 RP236743 - RP236744 . RP236745 =
2427 RP242743 - RP242744 - RP242745 -
PROFONDEUR 560 MM
ST UTTUTUUR USRS 657 RPG5753 B} RPG5754 i — i
777 RP77753 - RP77754 S RP77755 S
897 RP89753 - RP89754 - RP89755 -
957 RP95753 £ RP95754 - RP95755 -
1077 RP107753 - RP107754 - RP107755 -
1197 RP119753 £ RP119754 - RP119755 =
1317 RPI31753 - RPI131754 - RP131755 -
1497 RP149753 = RP149754 - RP149755 -
1617 RP161753 - RP161754 - RP161755 -
Chaque :Li{ititr]ee"'(it1ggtoec§f’ lavage 1737 RP173753 - RP173754 - RP173755 -
1827 RP182753 - RP182754 - RP182755 -
.................................. i RP]88753 - RP]88754 - RP]88755 -
1947 RP194753 - RP194754 - RP194755 -
2007 RP200753 - RP200754 - RP200755 E
2067 RP206753 - RP206754 - RP206755 -
2107 RP212753 - RP212754 2 RP212755 =
2187 RP218753 - RP218754 - RP218755 -
2047 RP224753 - RP224754 £ RP224755 =
2367 RP236753 - RP236754 - RP236755 -
2427 RP242753 - RP242754 . RP242755 =

Insérez les brides Positionnez les longerons Posez ensuite les Assurez la mise & niveau
amovibles en pergant les sur les brides, ils clayettes entre les de 'ensemble au moyen
caches correspondant & s'ajustent et prennent longerons des vérins réglables

la hauteur désirée place naturellement




) SUPPORT INOX POUR FOURS
nose \ INOX
2 X 5 NIVEAUX GN 1/1 OU 600 X 400

[N\A” REALISATION EN INOX AlS| 441

[\’ COINS INOX COMPLETEMENT
‘ SOUDES

[\A PIEDS REGLABLES

[\A" SUPPORT POUR FOURS OU
GRILLADES

o DOUBLE ECHELLE GN 1/1 OU PLATEAU 600 X 400
o PROFIL REGLABLE POUR ADAPTER PLUSIEURS MODELES DE FOURS.

+ STRUCTURE POUR FOURS OU GRILLADES -

SUPPORT INOX 2 X 5 NIVEAUX GN 1/10U 600 X 400 MM

Réalisation en acier épaisseur 1 mm -« Coins inox complétement soudés
Pieds réglables « Profil réglable pour adapter plusieurs modéles fours « 2 x 5 niveaux GN 1/1 ou plateau 600 x 400 mm

DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESIGNATION LXP X H (MM)

410

SUPUNIV SUPPORT REGLABLE POUR FOURS - 2 X 5 NIVEAUX GN 1/1 OU PLATEAU 600 X 400 MM 900 x 700 x 750

900 900
distance réglable
T 100 ‘ ‘ 100
—

—

=

100 100

004
0SZ

«f
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AR | cuisson

FOURS MICRO-ONDES
SEMI-PROFESSIONNELS

414 - SEMI PROFESSIONNEL CAFETERIA
900 W restitués

414 - SEMI PROFESSIONNEL A MINUTEUR
900 W restitués

T

416 - FOURS MICRO-ONDES
T1MAGNETRON
1050 W restitués

417 - FOEIRS MICRO-ONDES
2 MAGNETRONS
1850 W restitués

Jnosemy ‘ CUISSON

SALAMANDRES

424 - ELECTRIQUES A PLAFOND MOBILE

424 - ELECTRIQUES FERMEES, GAZ,
RAMPES CHAUFFANTES

PETITS
MATERIELS

MENUMASTER

Commercial

FOURS MICRO -ONDES
PROFESSIONNELS

415 - FO_URS MICRO-ONDES
T1MAGNETRON
1000 W restitués

419 - FOURS MICRO-ONDES
T1MAGNETRON
1100 W restitués

420 - FO_URS MICRO-ONDES
2 MAGNETRONS
1400 W, 1800 W et 2100 W restitués

421 - FOURS MICRO-ONDES GN 1/1

4 MAGNETRONS
2100 W et 3500 W restitués

422 - FOURS COMBINES
MICRO-ONDES [ CONVECTION

SERIE JET
Micro-ondes 1400 W et 1900 W
Convection 2700 W

423 - FOURS COMBINES
MICRO-ONDES / CONVECTION
SERIE MRX

Micro-ondes 1000 W

Convection 3000 W

fnosenmy
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FOURS MICRO-ONDES SEMI-PROFESSIONNELS

AR | cuisson

PLATEAU TOURNANT 900 W RESTITUES

E{ VOLUME 23 LITRES
E{ FOUR A PLATEAU TOURNANT

0 FINITION INTERIEURE ET EXTERIEURE INOX.
e FOUR TOUCHE UNIQUE CAFETERIA (WP900H23C-2).

Equipement essentiel dans une cuisine professionnelle et pour tout type de cuisines, les fours
micro-ondes professionnels sont trés appréciés par les professionnels de la restauration car ils
permettent de réchauffer ou de décongeler tous types de plats en trés peu de temps.

Ce four micro-ondes semi-professionnel est spécialement congu pour une utilisation en cafétéria ou
self-service. Il posséde un volume de 23 litres et une puissance de 900 W.

WP900H23-2

- Finition intérieure et extérieure inox « Affichage digital « éclairage intérieur - 1 magnétron - Plateau tournant @ 270 mm « Minuterie
préréglée 1 min - Possibilité de réglage de 1 min & 10 min « Alimentation électrique : 230 V/1/T.

WP900H23C-2

« Finition intérieure et extérieure inox « Affichage digital « éclairage intérieur « 1 magnétron « Plateau tournant @ 270 mm « Timer
digital 60 minutes - Commandes tres simples d'utilisation « 5 niveaux de puissance « Alimentation électrique : 230 VT,

PUISS. | o ) DIM. INT. DIM. EXT. POIDS
REFERENCE COMMANDES . | aBso. (1) | MAGNETRON LXPXH LXPXH AUM. | e PRIX
(w) (MMm) (MMm) EHT
WP900H23-2 Digitales 900 1450 23 1 348 x 334 x 213 510x382x303  230/1/T 145 -
WP900H23C-2 Self 900 1450 23 1 348 x 334 x 213 510 x382x303  230/1/T 145 -
w
)
o w
Ex
T
o g
>
WP900H23-2 WP900H23C-2

414 Jnoseny




FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS | (LEEAR | MENUMASTER

1000 W RESTITUES GARANTIE : 3 ANS PIECES

[\A’ VOLUME 23 LITRES

ANTENNE TOURNANTE POUR
UNE EFFICACITE MAXIMALE

[\A” ECLAIRAGE INTERIEUR
[\A" PUISSANCE RESTITUEE 1000 W

(2] - B’ FINITION INTERIEURE ET
EXTERIEURE INOX

o FOUR TOUCHE UNIQUE CAFETERIA (RMSD510DSELF).
9 20 MEMOIRES PROGRAMMABLES (RMSD510TS).

Equipement essentiel dans une cuisine professionnelle et pour tout type de cuisines,
les fours micro-ondes professionnels sont trés appréciés par les professionnels de la
restauration.

RMS510DS2 RMSD5I0TS RMSD5IODSELF
- Intérieur/extérieur inox + Commandes + Commandes digitales « 5 niveaux « Intérieur/extérieur inox « Minuterie
mécaniques (molette) - 1 phase de de puissance « 20 programmes pré-réglée 45 secondes (possibilité de
cuisson possible par programme mémorisables « 3 phases de cuisson réglage de 30 secondes & 10 minutes).
» Minuterie 6 minutes. possible par programme « Affichage LED

- Intérieur/extérieur inox.

PUISS. PUISS . DIM. INT. DIM. EXT.
REFERENCE COMMANDES RESTI. ABSO. V(?)L' MAGNETRON LXPXH LXPXH ALIM. P(OKLED)S E:R:;
(w) (w) (MMm) (MMm)
23 1 3,6 -

RMS510DS2 Mécaniques 1000 1500 330x330x197 508 x419 x 31 230/1/T 1
RMSD510TS Digitales 1000 1500 23 1 330x330x197 508 x 419 x 311 230/1/T 13,6 =
RMSD510DSELF Self 1000 1500 23 1 330x330x197 508 x 419 x 31 230/1/T 13,6 -
%]
=
v w
=
=\
&g
=
RMS510DS2 RMSD510TS RMSD5I0DSELF
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FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS

GARANTIE : 5 ANS PIECES 1050 W RESTITUES
[\A" FOUR A SOLE FIXE
[\A” PUISSANCE RESTITUEE 1050 W
[\A" VOLUME 26 LITRES
o [\VA’ FAGADE ET INTERIEUR INOX

o FOUR TOUCHE UNIQUE CAFETERIA (CMI099AC).
e 20 MEMOIRES PROGRAMMABLES (CMI1089A).

Equipement essentiel dans une cuisine professionnelle et pour tout type de cuisines, les fours
micro-ondes professionnels sont trés appréciés par les professionnels de la restauration.

CMI099A CMI099AC CMI089A
- Commandes mécaniques, minuterie  Minuterie pré réglée 45 secondes - Carrosserie et intérieur tout inox
35 mn « 5 niveaux de puissance de 0 & - Possibilité de réglage de 30 s & 10 mn « Commandes électroniques « 20
100 % - Alimentation électrique : mémoires programmables « Touche
+ 1 niveau de décongélation 230 V.mono + N +T.

“Plus 30 secondes” « Touche départ
« Alimentation électrique : 230 V. mono instantané - 4 niveaux de puissance +
+N+T. 1 niveau de décongélation « Alimentation
électrique 230 V. mono + T.

PUISS.

- CAVITE 2 DIM. INT. DIMENSIONS POIDS PRIX
REFERENCE COMMANDES A(BV?I)O. ) MAGNETRON LXP X H (MM) LXP X H (MM) (kS) v
CMI099A Mécaniques 1050 1450 26 1 349 x 336 x 225 B17 x 412 x 297 175 -

CMI099AC Self 1050 1450 26 1 349 x 336 x 225 B17 x 412 x 297 175 -

COMMANDES ELECTRONIQUES PROGRAMMABLES

CMI1089A Digitales 1050 1450 26 1 349 x 336 x 225 517 x 412 x 297 17.5 =

CMI099A CMI099AC CMIO89A

416
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FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS

1850 W RESTITUES — 2 MAGNETRONS

GRANDE FENETRE
D'AFFICHAGE

ACIER INOXYDABLE —

GRANDE CAVITE /

GARANTIE : 5 ANS PIECES

COMMANDES ELECTRONIQUES
PROGRAMMABLES

B’ FOUR A SOLE FIXE
[\A” VOLUME 26 LITRES

[\ TOUT INOX

310 mm
Autres marques

397
Plus d'espace utilisable

370 mm

@)s's

330 mm

370 mm

GARDEZ FACILEMENT PROPRE
VOTRE MICRO-ONDES

Un corps etune cavité en acierinoxydable

durable et épais rendent trés simple

la propreté intérieure et extérieure de

lappareil. En plus d'étre facile & nettoyer,

lacier inoxydable est intrinséquement
robuste.

SIMPLEMENT PLUS PROPRE
& PLUS HYGIENIQUE

Un filtre & air facilement amovible facilite
le maintien d'une propreté de qualité
professionnelle dans votre cuisine.
Comme il est situé & l'avant, vous pouvez
facilement le retirer et l'assembler sans
déplacer le four a micro-ondes.

CUISINEZ SANS PLATEAUX
SUPPLEMENTAIRES

La base fixe en céramique vous donne

acces a lensemble du four & micro-

ondes, idéal pour cuisiner de plus gros

plats ou plusieurs & la fois. Avec une

surface lisse et aucun espace autour

des bords, il est également tres facile a
nettoyer.
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| «ZB™® | FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS

GARANTIE - 5 ANS PIECES 1850 W RESTITUES — 2 MAGNETRONS

COMMANDES ELECTRONIQUES
(1) — PROGRAMMABLES

B’ FOUR A SOLE FIXE
[\A” VOLUME 26 LITRES

o [\’ TOUT INOX

@ 2 MAGNETRONS.
@ FAGADE ET CAVITE EN INOX.

COMMANDES ELECTRONIQUES
FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

é & é &é - Sélection de 30 programmes

- Idéal pour les menus réguliers ou la distribution
automatique

- Cuisson multi-étapes - Compteur de cycles

- Enregistre la fréequence d'utilisation de chaque

@ Touche +20 sec. @ Touche de programme
- ; rogrammation ) I
@ Touche Arrét/Annulation prog « Verrouillage des programmes - Permet une utilisation
@ Sélection décongélation & touche unique

€) Touche Démarrage ; e
- Rappel automatique de nettoyage de filtre & air

@ sélection puissance ¢ !
« Signal sonore réglable.

@ Verrouillage
du programme © Double quantité

0O Affichage

CMI929A-2

- Carrosserie et cavité en acier inox assurant hygiéne et robustesse « Fours & sole fixe + Accepte les bacs GN 2/3 « Diffusion des

ondes par agitateur avec distribution par la volte« 5 niveaux de puissance pour une grande souplesse de cuisson (fort/moyen/

faible/décongélation 1/décongélation 2) « Minuteur de cuisson « Affichage digital « touche “plus 20 secondes” et départ instantané

20 secondes « Commandes d bouton rotatif « Double éclairage de la cavité « Porte & ouverture latérale avec poignée de porte
« Signal sonore de fin de cycle « Alimentation mono 230 V +T.

PUISSANCE :
ABSORBEE CAVITE | \MAGNETRON
(W) (1)

DIM. INT. DIMENSIONS
LXP X H (MM) LX P X H (MM)

PUISSANCE
RESTITUEE (W)

@
v w
Ex A
i REFERENCE
a<
>

CM1929A-2 1850 3200 26 2 370 x 370 x190 464 x 557 x 368 32 -
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FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS | (LEEAR | MENUMASTER

1100 W RESTITUES GARANTIE : 3 ANS PIECES

(1) [\A" ANTENNE TOURNANTE POUR
UNE EFFICACITE MAXIMALE

[\VA SOLE FIXE CERAMIQUE
[\A" VOLUME 34 LITRES
(2] . [\ FOURS SUPERPOSABLES

o CONSTRUCTION TOUT INOX INTERIEUR ET EXTERIEUR.
e COMMANDES ELECTRONIQUES DIGITALES (RCS51ITS).

Equipement essentiel dans une cuisine professionnelle et pour tout type de cuisines, les fours micro-
ondes professionnels sont trés appréciés par les professionnels de la restauration car ils permettent de
réchauffer ou de décongeler tous types de plats en trés peu de temps.

Ce four micro-onde professionnel, de la marque MENUMASTER posséde une enceinte a sol fixe (pas de
plateau tournant) d’un volume de 34 litres et une puissance de 1100 W.

RCS5IITS

- Commandes électroniques digitales « 10 touches programmables « Jusqu'a 100 programmes mémorisables « 4 phases de cuisson
possible par programme - 5 niveaux de puissance - Fonction 2 x (permet d'ajuster automatiquement le temps pour 2 portions)
- Affichage LED.

RCS5I1IDSE

- Commandes électroniques par bouton molette - 1 phase de cuisson possible par programme « Minuterie 10 minutes « Affichage
LED « 4 niveaux de puissance.

PUISS. PUISS. DIM. INT. DIM. EXT.
REFERENCE COMMANDES RESTI. ABSO. V(CL))L MAGNETRON LXPXH LXPXH ALIM. P&g)s EERIII)'(I'
(w) (w) (Mm) (Mm)
34 1 -

RCS51ITS Digitales 1100 1550 368 x 381 x 216 559 x 483x 352  230/1/T 18,6

RCS511DSE Mécaniques 1100 1550 34 1 368 x 305 x 216 559 x 483 x352  230/1/T 18,6 =

(%]
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RCSBHITS RCSB51IDSE
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AL | =NUMASTER | FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS

GARANTIE - 3 ANS PIECES 1400, 1800 ET 2100 W RESTITUES - 2 MAGNETRONS

MODELE RFS518TS

[\VA” VOLUME UTILE IMPORTANT DE 34 LITRES
[\” PUISSANCE RESTITUEE 1800 W
[\A" 5 NIVEAUX DE PUISSANCE

RFS518TS

- Double antenne tournante pour une efficacité maximale « Sole fixe céramique » Construction tout inox intérieur [ extérieur « Equipé

d'un filtre & air amovible facile d'accés pour le nettoyage « 10 touches programmables « Jusqu'd 100 programmes mémorisables

- 4 phases de cuisson possible par programme « Fonction 2 x (permet d'ajuster automatiquement le temps pour 2 portions) « Fours
superposables.

DIM. INT. DIM. EXT.

REFERENCE COMMANDES ! ] *| MAGNETRON LXPXH LXPXH
(MM) (V1Y)

RFS518TS Digitales 1800 2700 34 2 359 x 413 x 226 551x533x365  230/1/T 29 -

MODELES DEC14E2 - DEC18E2 - DEC21E2

[\A” VOLUME 17 LITRES
[\A” PUISSANCE RESTITUEE 1400, 1800 OU 2100 W
[\A” 11 NIVEAUX DE PUISSANCE

[\A" MODELES COMPACTS, FAIBLE ENCOMBREMENT

DECI4E2, DECISE2 & DECZ2IE2

- Double antenne tournante pour une efficacité maximale - Sole fixe céramique - Construction tout inox intérieur | extérieur

« Equipés d'un filtre & air amovible facile d'accés pour le nettoyage « 10 touches programmables « Jusqu'd 100 programmes

mémorisables « 4 phases de cuisson possible par progromme Fonction 2 x (permet d'ajuster automatiquement le temps pour 2
portions) « Fours superposables.

PUISS. PUISS. DIM. INT. DIM. EXT.
REFERENCE COMMANDES RESTI. ABSO. V(?)L MAGNETRON LXPXH LXPXH ALIM. P(ig)s QR:;
(w) (w) (Mm) (Mm)

DECI14E2 Digitales 1400 2300 330 x 305 x 171 419x578x343  230/1/T
DECI18E2 Digitales 1800 2900 17 2 330 x 305 x 171 419x578x343  230/1/T 31 =
DEC2IE2 Digitales 2100 3100 17 2 330 x 305 x 171 419x578x343  230/1/T 31 -
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FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS | (LEEAR | MENUMASTER

GN 1/1 - 4 MAGNETRONS 2100 W ET 3500 W RESTITUES GARANTIE : 3 ANS PIECES

COMMANDES ELECTRONIQUES
PROGRAMMABLES

FOURS ADAPTES A UN USAGE
TRES INTENSIF

4 MAGNETRONS INDEPENDANTS
(CUISSON INDEPENDANTE
NIVEAUX HAUT ET BAS)

ACCEPTENT LES BACS
GASTRONORMES GNI1/1

o CONSTRUCTION TOUT INOX INTERIEUR ET EXTERIEUR.
e 10U 2 ETAGES AU CHOIX (ETAGERE INTERMEDIAIRE AMOVIBLE).

Equipement essentiel dans une cuisine professionnelle et pour tout type de cuisines, les fours
micro-ondes professionnels sont trés appréciés par les professionnels de la restauration car ils
permettent de réchauffer ou de décongeler tous types de plats en trés peu de temps.

Ce four micro-onde professionnel, de la marque MENUMASTER posséde une enceinte @ sol fixe en
céramique (pas de plateau tournant) d’un volume de 45 litres et une puissance de 2100 W.

MS05211 & MS05353

+ équipés de 4 magnétrons - Puissance restituée 2100 W ou 3500 W - 10 touches programmables « Jusqu'd 100 programmes

mémorisables « Possibilité d'enchainer jusqu'a 4 étapes de cuisson « 11 niveaux de puissance « Fonction 2 x (permet d'ajuster

automatiqguement le temps pour 2 portions) « Large volume utile 45 litres « Minuterie jusqu’'d 60 minutes « Signal sonore de fin de

cycle - Large fenétre avec affichage digital Led « Eclairage intérieur « Large porte vitrée permettant de contréler la cuisson « Porte
avec ouverture sur I'avant, pour un chargement aisé « Construction robuste tout inox intérieur/extérieur.

DIM. INT. DIM. EXT.
REFERENCE COMMANDES V(?)L MAGNETRON LXPXH LXPXH ALIM. P(ig)s ::R:_(r
(MMm) (MM)
MS05211 Digitales 2100 3300 45 4 535x330x251  650x597x472  230/1/T 66 -
MS05353 Digitales 3500 5400 45 4 535x330x251  650x597x472 230/1/T 66 -
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. | FOURS COMBINES PROFESSIONNELS
MENUMASTER
m &mest | MICRO-ONDES [ CONVECTION

GARANTIE : 3 ANS PIECES SERIE JET

o [\’ LE PRODUIT IDEAL DES
POINTS CHAUDS, DES
SANDWICHERIES ET DE LA
RESTAURATION RAPIDE

PLUS DE DEBIT =
PLUS DE PROFIT

o AFFICHAGE LCD HD, AVEC 10 TOUCHES PROGRAMMABLES.
e POSSIBILITE DE CHARGER DE NOUVEAUX MENUS EN QUELQUES SECONDES VIA PORT USB.

§ .................................................................... COMBINAISON DE 2 TYPES DE CUISSOIN  reeeeeerrreesssnseessnnttinitiiiiitiitiisieee :

- Cuisson micro-ondes (1400 W ou 1900 W restitués) chauffage rapide, réduction du temps de cuisson
- Cuisson convection (2700 W, plage de température : 70°C — 250°C) pour dorer et faire croustiller les
aliments.

JET514-2 & JET5192

+ 10 touches programmabiles « 11 niveaux de puissance micro-ondes « équipés de 2 magnétrons « 100 programmes mémorisables

« 4 phases de cuisson possibles par programme - Filtre & air amovible facilement accessible avec rappel de nettoyage - Filtre

& graisse accessible en fagade « Tableau de commandes simple d'utilisation « Temps de cuisson maxi 20 mn (JET514-2) et

16 mm (JET5192) « Fours superposables « Affichage led « Ouverture de porte & 90° « Volume utile 34 litres « Cavité inox « Possibilité de
charger de nouveaux menus en quelques secondes via port USB.

DIM. INT. DIM. EXT.

PUISS. PUISS. PUISS. poiDs | PRIX
REF. COMMANDES | MICRO- | CONVEC- | ABSO. MAGNETRON LXPXH LXPXH AUM. | ") | €nT
ONDE (W) | TION (W) (w) (Mm) (MM)
JET514-2  Digitales 1400 2700 2900 2 330x381x267 489x673x460 230/1/T 49 -
JET5192 Digitales 1900 2700 3100 34 2 330x381x267 489x673x460 230/1/T 49 -

ACCESSOIRES DISPONIBLES - NOUS CONTACTER

g DIMENSIONS PRIX
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) €HT

@ STIOC Pierre réfractaire pour dorer et faire croustiller le pain, les pizzas -- -

‘£ g GRIOJET Grille rainurée pour obtenir des marques rainurées comme un grill panini classique - =
E‘E PA10 Pelle pour sortir facilement et en toute sécurité les produits chauds du four -- -
= TL15 Parois téflonnées adhésives - 4 piéces = -
ZB10 Set de 6 feuilles téfl onnées grise de protection du fond 254 x 305 -

DRIO Plaque de cuisson anti-adhésive (peut également faire office de plaque ramasse-miettes) -- =
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FOURS COMBINES PROFESSIONNELS ST
MICRO-ONDES / CONVECTION | AESaa

SERIE MRX GARANTIE : 3 ANS PIECES

DES PRODUITS CHAUDS ET
(1] —_— CROUSTILLANTS EN UN TEMPS
RECORD

CUISINER 15 FOIS PLUS
VITE QU'AVEC UN FOUR
CONVENTIONNEL

(2) [\A" CERTIFIE POUR UNE CUISSON
SANS HOTTE

o GRAND ECRAN TACTILE LCD 178 MM HAUTE RESOLUTION PERSONNALISABLE.
e PEUT CONTENIR UNE PIZZA DE 30 CM.

CUISSON
ALIMENTS HABITUELLE MRX51

Sandwich 20 min. 55 sec.
Bagel grillé 4 min. 20 sec.
Saumon 30 min. 2 min. 40 sec.
Pizza congelée de 30 cm 20 min. 3 min. 10 sec.
Ailes de poulet 20 min. 4 min.
Beignets de crabe 20 min. 1 min. 45 sec.
Grosse pomme de terre au four Th 7 min. 45 sec.
MRX51

« Grand écran tactile HD true-touch 178 mm « Certifié pour une cuisson sans hotte « Revétements de four antiadhésifs préinstallés

- Porte rabattable « Refroidissement rapide pour un nettoyage accéléré « Trois filtres & air nettoyables avec rappel de nettoyage

« Compatible avec les plats métalliques « 11 niveaux de puissance « Plus de 1200 recettes programmables « Surface de cuisson

amovible « Tableau de commande simple d'utilisation « Cavité inox « Four superposable au moyen d'un kit (nous contacter)

- Possibilité de charger de nouveaux menus en quelques secondes via un pour USB ou par wifi / ethernet « Plage de température
95° - 270°C - Finition extérieure en acier inoxydable et acier peint « Finition intérieure en acier inoxydable.

PUISS. puiss. | puiss. DIM. INT. DIM. EXT. POIDS
REF. |coMMANDES| MICRO- | convec- | ABsO. MAGNETRON LXPXH LX P* X H AuM. [ e)
ONDE (W) | TIoN (W) | (w) (MM) (Mm)

358 x 743 x 578

MRX51 TACTILES 1000 3000 3680 172 1 312x312x178 *poignée incluse

230/1/T 53 -

** PROFONDEUR PORTE OUVERTE : 1032 MM
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SALAMANDRES

AT | cuisson

ELECTRIQUES A PLAFOND MOBILE

AVEC UNE SOURCE DE CHALEUR EN PARTIE SUPERIEURE, LA SALAMANDRE PERMET DE DECONGELER, DORER, GLACER, GRATINER, GRILLER
LES TOASTS, GRATINS, PIZZAS, SOUPES A L'OIGNON.. SANS PRECHAUFFAGE. LE PASSAGE LIBRE DE LA VOUTE PERMET D'UTILISER TOUTES LES
DIMENSIONS DE PLATS. LES SALAMANDRES A PLAFOND MOBILE SE REGLENT AU MILLIMETRE PRES ET SANS EFFORT EN FONCTION DE
LA CUISSON SOUHAITEE.

PDSO© : SYSTEME DE DETECTION DE PLAT FOYERS VITROCERAMIQUES

SYSTEME DE DETECTION DE PLAT - PDS©
POUR UNE UTILISATION “ COUP DE FEU "

Une fois la fonction pds sélectionnée
grdce au bouton de commande,
le contact du plat avec la barre inox
au dessus du plan-grille déclenche

automatiquement la chauffe des foyers - -
vitrocéramiques. Des que le plat est
retiré, les foyers s'éteignent. Mise en chauffe instantanée par contact, 570°C en 5 secondes, sur

la plaque vitrocéramique. économie d’énergie de 35%

SEC600

POUR GRATINER OU CUIRE PAR RAYONNEMENT

- Résistances blindées en plafond « ouverture sur trois cotés « Surface utile : 600 x 350,
avec bac et grille coulissants sur glissieres avec sécurité antibasculement « Contréle de
la température par 2 régulateurs « 2 zones de chauffe indépendantes « plafond réglable
en hauteur hauteur utile max : 245 mm /hauteur utile minimum : 92 mm « Alimentation
mono 230 v +toubi400v+N+T.

S6M

+ 2 zones de chauffe indépendantes pour une cuisson économique adaptée, & demi
ou pleine puissance - Plat intérieur amovible, hauteur utile max : 245 mm, hauteur utile
minimum : 90 mm - résistances blindées incoloy en plafond

+ Alimentation mono 230 v + T.

S8M

- Chauffage par résistances blindées incoloy « 2 zones de chauffe indépendantes
pour une cuisson économique selon les besoins « préchauffage 15 * » ouverture sur 3
cotés - surface utile 740 x 375, avec bac et grille coulissants sur glissiéres avec sécurité
antibasculement « hauteur utile max : 245 mm /hauteur utile minimum :

90 mm - Contréle de la température par commutateur 4 positions « voyants de
contréle « Alimentation tri380 v + N + T.

SEM600PDS [ SEM800PDS

(%)
-
o w
Ex
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=
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2 & 3 zones de chauffe indépendantes - entretien aisé : barre inox de détection entierement amovible « doseur d'énergie :
régulation précise des foyers vitrocéramiques « Contréle indépendant des zones de chauffe par commutateur
- plat inférieur amovible avec grille « hauteur utile : mini = 90 mm/maxi = 245 mm. « OPTION : support mural.
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SALAMANDRES

ELECTRIQUES FERMEES - S33

AT | cuisson

« Pour gratiner ou cuire par rayonnement « Résistances blindées en plafond « Fermée
sur 3 c6tés - Surface utile 600 x 300 avec bac « Hauteur utile max : 210 mm -« Grille
coulissante sur glissiéres 2 niveaux « Contréle de la température par régulateur

« Réglable en hauteur de 100 a 260 mm « Alimentation mono 230 V + T.

GAZ, RAMPES CHAUFFANTES - SG7

« Construction tout inox finition satinée « Pieds caoutchouc « Idéale pour cuire et gratiner
« Le réglage de la distance entre la grille de cuisson et le plafond chauffant s'effectue
avec un systéme de crémaillére a 8 positions « Hauteur utile max : 140 mm

w H auteur utile minimum : 65 mm « Le chauffage des éléments rayonnants s'effectue
grdce & 2 bradleurs avec veilleuse et thermocouple de sécurité, réglés par un robinet &
soupape « Allumage piezo électrique « Bac de récupération des graisses amovible

« Grille acier chromé amovible avec poignées résistant & la chaleur « Le bac et la grille
coulissent sur des glissiéres avec sécurité anti basculement « Gaz naturel (livrées avec
injecteurs de rechange Butane / Propane).

PUISS. POIDS PRIX
(KW) . (KG)

REFERENCE

SEC600
SEC600T
S6M
S8M
SEM600PDS
SEM600TPDS

SEM800PDS

S33

SG7

ENERGIE

Electrique
Electrique
Electrique
Electrique
Electrique
Electrique

Electrique

Electrique

Gaz

ZONE DE

CHAUFFE

SURFACE UTILE
(Mm)

DIMENSIONS
LXPXH (MM)

ELECTRIQUES A PLAFOND MOBILE

600 x 350

600 x 350

600 x 350

740 x 375

495 x 375

495 x 375

740 x 375

600 x 450 x 500

600 x 450 x 500

600 x 510 x 550

800 x 590 x 590

600 x 640 x 590

600 x 640 x 590

800 x 640 x 590

ELECTRIQUES FERMEES

600 x 300

760 x 360 x 470

GAZ, RAMPES CHAUFFANTES

575 x 400

REFERENCE

SUPPORTS MURAUX

750 x 450 x 460

45

32

7,4

MONO 230V + T 57

BI40OOV+N+T 57

MONO 230V + T 44

TRIB8OV +N+T 59

230V 56
380V 56
380V 60

MONO 230V + T 26

POUR

9003
SMI
SM2
9013

S6M - SEMB00PDS - SEMG00TPDS

SEC600T - SEC600

S8M - SEMB00PDS

SG7
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‘ SERVICE

s 2

- ELEMENTS NEUTRES DROITS
- ELEMENTS NEUTRES D’ ANGLE
- MEUBLES CAISSE

- ELEMENTS CHAUDS

- ELEMENTS REFRIGERES

- ELEMENTS REFRIGERES
AVEC STOCKAGE REFRIGERE

- I‘ELI’EMENTS_RI’EFRI_GI%RES
AVEC VITRINE REFRIGEREE

- ELEMENTS DE DISTRIBUTION
- ETAGERES EN SUPERSTRUCTURE
- ACCESSOIRES ET OPTIONS

- NUANCIER RAL INTERNATIONAL
EXTRAIT

- NUANCIER POLYREY®
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nosema ‘ SELF PRESENTATION

« LES MODES DE CONSOMMATION EVOLUENT SANS CESSE. CAFETERIAS, RESTAURATION COLLECTIVE,
HOTELS OU RESTAURANTS TRADITIONNELS, LE SELF-SERVICE DEVIENT INCONTOURNAELE POUR OFFRIR LA
PLUS GRANDE DIVERSITE DE PRODUITS AUX CONSOMMATEURS. SEDUISEZ-LES AVEC NOTRE GAMME DE
SELF-SERVICE AU DESIGN SOBRE, FONCTIONNEL ET ROBUSTE ».

—— I'AGENCEMENT TOUT INOX —MM

3 q"\ﬂﬂ?ﬁ -

o o

09 Vvitrage pare-haleine
01 Distributeur & pain | 10 Eclairage LED

02 Distributeur & couverts | 1M Angle neutre interne 90° LES MEUBLES ET LES VITRINES
03 Distributeur & verres | 12 Option plinthes inox REFRIGERES SONT CONCUS POUR
04 Support plateaux | 13 Option rampe a plateaux LA PRESENTATION DES PRODUITS
05 Element neutre | 14 Option décor bols stratifie PENDANT LA PERIODE DE SERVICE.

06 Elément bain-marie 15 Protection pour meuble caisse
07 Etagére verre | 16 Meuble caisse

08 Eléement réfrigere | 17 Vitrine réfrigérée

CARACTERISTIQUES GENERALES

- Meubles canalisables - Construction en acier inox AISI 304 - Intérieur de cuve en inox - Extérieur de cuve en acier inox

- Pieds inox réglables en hauteur - Espace de rangement ouvert (c6té service) avec une étagére intermédiaire sur les

modeles neutres - Passe-fil dans le fond du meuble et sur le plateau pour le passage de cdbles sur les meubles caisse

- 1 tiroir de service avec serrure sur les meubles caisse - Plan de travail en inox épaisseur 70 mm avec bords arrondis

- Décor de fagade en inox - En option décor en MDF laqué (teinte RAL & déterminer) ou stratifié ( teintes bois ) - Plinthe de fagade
en inox en option - Rampe a plateaux en option.
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PRESENTATION -
Inosemn@llETs

FINITIONS

FINITION INOX

LIVRES EN STANDARD SANS DECOR
Rampe & plateaux en option

FINITION STRATIFIE BOIS

STRATIFIES BOIS POLYREY®
- Collection Bois Origines Finition satiné (FA) ou mat (EXM)

FINITION LAQUEE RAL INTERNATIONAL

OPTION DECORS RAL (TOUTES TEINTES RAL)
rampe a plateaux en option

RETROUVEZ EN DETAIL LES NUANCES RETROUVEZ EN DETAIL LES NUANCES
POLYREY® & STRATIFIES RAL INTERNATIONAL

1 PAGE 444 PAGE 442 A 443 B

2SO0 LA GAMME EXISTE AUSSI EN VERSION POUR ENFANTS
ST (NOUS CONTACTER)

fnosenmy 429
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MEUBLES NEUTRES

PLAN DE TRAVAIL
EPAISSEUR 70 MM
AVEC BORDS ARRONDIS

P) N PIEDS EN INOX
—_— REGLABLES EN HAUTEUR

RAMPE A PLATEAUX

0 CONSTRUCTION EN ACIER INOXYDABLE AISI 304.
e ETAGERE INTERIEURE REGLABLE EN HAUTEUR.

MEUBLES MEUBLES
« Fabrication en acier inoxydable « Meubles neutres avec « Fabrication en acier inoxydable « Etagére réglable en
ou sans portes coulissantes « Etagere réglable en hauteur hauteur « Meuble d'angle intérieur et extérieur 45° ou 90°
« Elément neutre de 725 possible avec tiroir « Pieds en acier « Pieds en acier inoxydable réglables.

inoxydable réglables.

SEAE45 SEAEQ0

RETROUVEZ TOUS NOS

ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 440
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MEUBLES NEUTRES

MEUBLES

SANS DECOR LAQUE STRATIFIE

REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

MEUBLES NEUTRES OUVERT

DIMENSIONS
LX P X H (MM)

725 x 750 x 905 SENO0725-SD - SENOO0725-L - SENOO0725-S -
1125 x 750 x 905 SENOI1125-SD = SENOI125-L - SENOI1125-S =
1450 x 750 x 905 SENO1450-SD - SENO1450-L - SENO1450-S -
2175 x 750 x 905 SENO2175-SD - SENO2175-L - SENO2175-S -
MEUBLES NEUTRES AVEC TIROIRS
725 x 750 x 905 SENG0725-SD - SENGO0725-L - SENG0725-S -
MEUBLES NEUTRES AVEC PORTES COULISSANTES
1125 x 750 x 905 SENT125-SD - SENT125-L - SENT1125-S -
1450 x 750 x 905 SEN1450-SD = SEN1450-L - SEN1450-S =
2175 x 750 x 905 SEN2175-SD - SEN2175-L - SEN2175-S -
SENO0726-SD SEN1450-SD
MEUBLES
SANS DECOR LAQUE STRATIFIE

DIMENSIONS
LX P X H (MM)

REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

MEUBLES D’ANGLES EXTERIEUR NEUTRES

90° 1535 x 750 x 905 SEAE90-SD - SEAE90-L - SEAE90-S -

45° 1049 x 750 x 905 SEAE45-SD - SEAE45-L - SEAE45-S -

90° 1061 x 750 x 905 SEAER90-SD - SEAER90-L - SEAER90-S -
MEUBLES D’ANGLES INTERIEUR NEUTRES

90° 1535 x 750 x 905 SEAIS0-SD - SEAI90-L - SEAI90-S -

45° 1049 x 750 x 905 SEAI45-SD - SEAI45-L - SEAI45-S -
SEAE45-SD SEAEQ0-SD
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MEUBLES CAISSE

[\A” PLAN DE TRAVAIL
‘ EPAISSEUR 70 MM
AVEC BORDS ARRONDIS

P> [\A” MEUBLE CAISSE AVEC
— OU SANS PROTECTION
LATERAL GAUCHE OU
DROIT

o CONSTRUCTION EN ACIER INOXYDABLE AISI 304.
e PIEDS EN INOX REGLABLES EN HAUTEUR.

MEUBLES

« Fabrication en acier inoxydable « Meuble caisse avec tiroir « Meuble caisse avec ou sans protection latéral gauche ou droit « Repose
pied - Pieds en acier inoxydable réglables.

SEC0725, SECP0725G & SECPQO725D SECP0725G SECP0725D

RETROUVER TOUS NOS

ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 440
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MEUBLES

MEUBLES

ANGLE

90°

45°

MEUBLES CAISSE

nosemgPer

SANS DECOR LAQUE

DIMENSIONS

STRATIFIE

LXPXH (MM
Ll REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

725 x 750 x 905 SEC0725-SD SEC0725-L SEC0725-S
SEC0726-SD
SANS DECOR LAQUE STRATIFIE

DIMENSIONS

L) REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

1450 x 750 x 905 SECP0725D-SD SECP0725D-L
1450 x 750 x 905 SECP0725G-SD - SECP0725G-L
SECP0725G-SD SECP0725D-SD

SECP0725D-S

SECP0725G-S -
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ELEMENTS CHAUDS

TEMPERATURE
+70°C [+90°C

‘ [\’ CONTROLEUR
ELECTROMECANIQUE
REGLABLE AVEC
() THERMOMETRE
— ANALOGIQUE

LIVREE SANS BACS

o CONSTRUCTION EN ACIER INOXYDABLE AISI 304.
9 PIEDS EN INOX REGLABLES EN HAUTEUR.

TABLES ETUVES

+ Soubassement placard étuve ou neutre fermé par portes
coulissantes « Cuve de bain-marie pour bacs GN 1/1 (non
fournis) profondeur 200 mm avec systéme anti-débordement
« Chauffage par résistance sous la cuve « Remplissage et

+ Soubassement placard étuve fermé par portes coulissantes
« Chauffage par résistance avec ventilateur « Température
+70°C/+90°C « Bandeau de commandes équipé d'une prise
mono 230 V - 1 étagere intermédiaire « Alimentation mono

vidange manuels par robinets « Alimentation eau chaude 1/2”, 230V
vidange 3/4 s Etuve ventilée avec contréle thermostatique
réglable « Bandeau de commandes équipé d’'une prise mono

230 - Sans étageére « Alimentation mono 230 V

Tevp.(c) | € AS Z‘S”é OIMENSIONS FXQEZ QEEEE SANS DECOR LAQUE STRATIFIE
ETUVES
+70°C[+90°C - 1450 x 750 x 905 2300 SEE1450-SD - SEE1450-L - SEE1450-S -
+70°C/+90°C = 2175 x 750 x 905 2320 SEE2175-SD = SEE2175-L = SEE2175-S =
ETUVE AVEC PORTES COULISSANTES TRAVERSANTES

+70°C/+90°C - 1450 x 750 x 905 2612 SEE1452-SD - SEE1452-L - SEE1452-S -
TABLES BAIN-MARIE SANS ETUVE

+70°C[+90°C 3 1125 x 750 x 905 2450 SEBI125-SD - SEBI125-L - SEBI125-S -

+70°C/+90°C 4 1450 x 750 x 905 2450 SEB1450-SD - SEB1450-L - SEB1450-S =

+70°C/+90°C 6 2175 x 750 x 905 3680 SEB2175-SD - SEB2175-L - SEB2175-S -
TABLES BAIN-MARIE AVEC ETUVE

+70°C/+90°C 3 1125 x 750 x 905 4080 SEBE1125-SD - SEBE1125-L - SEBE1125-S -

+70°C/[+90°C 4 1450 x 750 x 905 4700 SEBE1450-SD - SEBE1450-L - SEBE1450-S =

+70°C/[+90°C 6 2175 x 750 x 905 5900 SEBE2175-SD - SEBE2175-L - SEBE2175-S -
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ELEMENTS REFRIGERES
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TEMPERATURE
+2°C [+10°C

CUVE A ANGLES
ARRONDIS POUR
FACILITER LE NETTOYAGE

LIVREE SANS BACS

o CONSTRUCTION EN ACIER INOXYDABLE AISI 304.
9 PIEDS EN INOX REGLABLES EN HAUTEUR.

——— MEUBLES REFRIGERES

« Cuve inox pour présentation de bacs gastronormes hauteur
150 mm (non fournis) « Isolation par mousse de polyuréthane
- Groupe logé + Froid statique « Température +2°C /+10°C -
Classe 3M2 (Ambiance de fonctionnement +25°C et 60%
d'humidité) « Gaz R452A « Réevaporation automatique des
eaux de condensats « Soubassement espace de rangement
ouvert (coté service) « Almentation mono 230 V + T
« Thermostat digital.

CAPACITE SANS DECOR

BAC

PUISSANCE
DIMENSIONS ABSORBEE

LX P XH (MM) )

GN1/1

PLAQUES FROIDES

- Plaque froide hauteur 40 mm (existe en hauteur 25 mm)

« Isolation par mousse de polyuréthane « Groupe logé « Froid

statique » Température +2°C [+10°C - Classe 3M2 (Ambiance

de fonctionnement +25°C et 60% d'humidité) « Gaz R452A

+ Réevaporation automatique des eaux de condensats

- Soubassement espace de rangement ouvert (coté service)
+ Alimentation mono 230 V + T « Thermostat digital.

LAQUE STRATIFIE

REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT REFERENCE PRIX € HT

PLAQUES FROIDES SANS RESERVE

SERMSRI1125-L - SERMSRI1125-S -

SERMSR1450-L - SERMSR1450-S -

SERMSR2175-L - SERMSR2175-S -

MEUBLES REFRIGERES SANS RESERVE

- 1125 x 750 x 905 626 SERMSRI1125-SD
- 1450 x 750 x 905 640 SERMSR1450-SD
- 2175 x 750 x 905 666 SERMSR2175-SD
3 1125 x 750 x 905 626 SERSR1125-SD
4 1450 x 750 x 905 640 SERSR1450-SD
6 2175 x 750 x 905 666 SERSR2175-SD

RETROUVEZ TOUS NOS

ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 440

SERSR1125-L - SERSR1125-S -

SERSR1450-L - SERSR1450-S -

SERSR2175-L - SERSR2175-S -
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ELEMENTS REFRIGERES AVEC STOCKAGE REFRIGERE

TEMPERATURE
+2°C [+10°C

‘ [\" REGULATEUR
ELECTRONIQUE
AVEC DEGIVRAGE
2 AUTOMATIQUE

LIVREE SANS BACS

o CONSTRUCTION EN ACIER INOXYDABLE AISI 304.
e PIEDS EN INOX REGLABLES EN HAUTEUR.

ELEMENTS REFRIGERES

« Cuve inox pour présentation de bacs gastronormes hauteur 150 mm (non fournis) « Isolation par mousse de polyuréthane « Groupe
logé « Froid statique + Température +2°C [+10°C - Classe 3M2 (Ambiance de fonctionnement +25°C et 60% d'humidité) » Gaz R452A
« Réevaporation automatique des eaux de condensats « Réserve réfrigérée statique « Alimentation mono 230 V + T » Thermostat digital.

2 SANS DECOR LAQUE STRATIFIE
TEMP. (C°) CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE

P BAC ABSORBEE
+2°C/+10°C 4 1450 x 750 x 905 640 SER1450-SD - SER1450-L SER1450-S
+2°C/+10°C 6 2175 x 750 x 905 759 SER2175-SD = SER2175-L = SER2175-S =

RETROUVEZ TOUS NOS

ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 440
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ELEMENTS REFRIGERES AVEC VITRINE REFRIGEREE

TEMPERATURE
+2°C [+10°C

PORTES VITREES
COULISSANTES
(COTE SERVICE)

REGULATEUR
ELECTRONIQUE
AVEC DEGIVRAGE
AUTOMATIQUE

LIVREE SANS BACS

EXISTE SANS RESERVE

MEUBLES REFRIGERES

« Portes vitrées coulissantes (coté service) « Volets basculants (coté client) « Eclairage LED sous le bandeau supérieur « 3 étagéres en

rille plastifiées 610 mm « Plateau d'exposition inox + Groupe logé en partie haute « Froid ventilé « Température +2°C/+10°C - Classe 3M2

Armbiance de fonctionnement +25°C et 60% d'humidité) « Gaz R452A « Thermostat électronique » Réevaporation automatique des eaux
de condensats « Alimentation mono 230 V.

MEUBLES REFRIGERES MULTI NIVEAUX

- Portes vitrées coulissantes (coté service) « Volets basculants (coté client) « Eclairage LED sous le bandeau supérieur « 3 étagéres en

grille plastifiées 610 mm « Cuve inox pour présentation de bacs gastronormes hauteur 150 mm (pour les produits SERVR, non fournis)

« Cuve inox hauteur 40 mm, existe aussi avec cuve hauteur 25 mm (pour les produits SEMFVR) « Groupe logé - Froid ventilé (partie

supérieure) et statique (partie inférieure) - Réserve réfrigérée « Température +2°C/+10°C . Classe 3M2 (Ambiance de fonctionnement

+25°C et 60% d’humidité) « Gaz R452A - Régulation unique pour la réserve et I'exposition par thermostat électronique « Réevaporation
automatique des eaux de condensats « Alimentation mono 230 V.

STRUCTURE
DIMENSIONS RENFORCEE

LXPXH (MM
) REFERENCE it REFERENCE i REFERENCE R PRIX
€HT €HT €HT €HT

MEUBLES REFRIGERES MULTI NIVEAUX A POSER

SANS DECOR LAQUE STRATIFIE

- 1450 x 750 x 1189 580 SVCC1450-SD - - - - - -
- 2175 x 750 x 189 1370 SVCC2175-SD = = = = = =
MEUBLES REFRIGERES MULTI NIVEAUX

4 1450 x 750 x 1755 1387 SERVR1450-SD - SERVRI450-L

SERVR1450-S - -

6 2175 x 750 x 1755 1488 SERVR2175-SD - SERVR2175-L SERVR2175-S - -
MEUBLES REFRIGERES MULTI NIVEAUX AVEC PROFONDEUR DE CUVE 40 MM

- 1450 x 750 x 1755 1450 SEMFVR1450-SD - SEMFVR1450-L - SEMFVR1450-S - -

2175 x 750 x1755 2175 SEMFVR2175-SD - SEMFVR2175-L - SEMFVR2175-S - -
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ELEMENTS DE DISTRIBUTION

ELEMENTS INDEPENDANTS
SELON LE BESOIN DU
CLIENT

Distributeur & pains

ELEMENTS REGLABLES EN
HAUTEUR

Distributeur & couverts

Support casier d verres

"\‘e Distributeur & couverts

"\e Distributeur & verres
"\0 Support de distribution

Support plateaux et
support de distribution

???Y

ELEMENTS DE

« Présentoir pour le pain avec remplissage cété service « Présentoir & couverts avec deux bacs en plastique GN 1/1 avec 4 divisions
chacun « Présentoir & plateaux « Présentoir & verres - base inclinée avec 5 divisions en grilles pour +/- 25 verres » Présentoir & casier de
verre - base inclinée pour casier de verres 500 x 500 mm (casier non fournie).

REFERENCE DESCRIPTION CAPACITE L?('“;E(N:'&\ﬁ) PRIX € HT
SETB Support de distribution - 631x 650 x 670 -
SET Support plateaux et support de distribution = 631x 700 x 1576 -
SEC Distributeur & verres 25 verres 600 x 550 x 135 -
SECC Support casier ¢ verres 1 casier 500 x 500 600 x 550 x 135 =
SETT Distributeur & couverts 8 cases 354 x 550 x 125 -
SEP Distributeur & pains 94 litres 600 x 550 x 325 -
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ETAGERES EN SUPER STRUCTURE

ETAGERES VERRE

—— ETAGERES EN VERRE —— —— ETAGERES EN INOX _

570

440

DIMENSIONS DIMENSIONS
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) PRIX € HT REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) PRIX € HT

SAV1I25 1 niveau 1125 x 410 x 430 SAIN25 1 niveau 1125 x 410 x 430

SAV1450 1 niveau 1450 x 410 x 430 = SAI1450 I niveau 1450 x 410 x 430 -

SAV2175 1 niveau 2175 x 410 x 430 - SAI2175 1 niveau 2175 x 410 x 430 -
SAV11252P 2 niveaux 1125 x 410 x 680 = SAIN252P 2 niveaux 1125 x 410 x 680 -
SAV14502P 2 niveaux 1450 x 410 x 680 - SAI14502P 2 niveaux 1450 x 410 x 680 -
SAV21752P 2 niveaux 2175 x 410 x 680 = SAI21752P 2 niveaux 2175 x 410 x 680 -
SAV1125D 1 niveau 1125 x 410 x 430 -

SAV1450D 1 niveau 1450 x 410 x 430 = RETROUVER TOUS NOS

) ACCESSOIRES & OPTIONS PAGE 440
SAV2175D 1 niveau 2175 x 410 x 430 -

VERRE (SANS STRUCTURE, NI ETAGERES EN VERRES)

® @

Py DIMENSIONS Ay DIMENSIONS
REFERENCE LXP X H (MM) PRIX € HT REFERENCE LXP X H (MM) PRIX € HT

0 POUR ETAGERES EN VERRE e POUR ETAGERES EN INOX
SKVFVI1125 1015 x 307 x 6 - SKVFI1125 1015 x 385 x 6 -
SKVFV1450 1340 x 307 x 6 - SKVFI1450 1340 x 385 x 6 -
SKVFV2175 2065 x 307 x 6 - SKVFI2175 2065 x 385 x 6 -
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ACCESSOIRES & OPTIONS

RAMPES

SPD0725 Rampe a plateaux 712 x 335 x 76
SPDI1125 Rampe a plateaux M2 x 335 x 76 -
SPD1450 Rampe & plateaux 1437 x 335 x 76 -
SPD2175 Rampe a plateaux 2162 x 335 x 76 -
SPDAE90 Rampe & plateaux pour modeéle SEA90 1522 x 335 x 76 -
SPDAE45 Rampe d plateaux pour modele SEA45 1036 x 335 x 76 =
SPDAER90 Rampe d plateaux pour modéle SEA90 1047 x 335 x 76 -

PLINTHES
SR0725 Plinthe en INOX 724 x150

SR1125 Plinthe en INOX 1124 x 150 -
SR1450 Plinthe en INOX 1449 x 150 -
SR2175 Plinthe en INOX 2174 x150 -
SRIRT125 Plinthe INOX pour meubles réfrigérés 124 x 150 -
SRIR1450 Plinthe INOX pour meubles réfrigérés 1449 x 150 =
SRIR2175 Plinthe INOX pour meubles réfrigérés 2174 x150 -
SRIAEQO Plinthe INOX pour meubles angles EXT. 90° 1502 x 150 -
SRIAE45 Plinthe INOX pour meubles angles EXT. 45° 1036 x 150 -
SRIAI90 Plinthe INOX pour meubles angles INT. 90° 1493 x 150 -
SRIAI45 Plinthe INOX pour meubles angles INT. 45° 1025 x 150 -
SRIAER90 Plinthe INOX pour meubles angles EXT. 90° réduit 1014 x 150 =
SRILAT Plinthe INOX latérales 661x 150 -
SRIET Plinthe INOX pour éléments de distribution 627 x 150 =
SRIMC Plinthe INOX pour meubles caisses 1435 x 150 -

KIT DE LIAISON DES ELEMENTS

DIMENSIONS
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) PRIX € HT

SKUL Kit de liaison en ligne
SKUAIE45 Kit de liison angle INT. / EXT. 45° - -
SKUAIEQO Kit de liison angle INT. / EXT. 90° - -
SKUAE90R Kit de liaison angle EXT. 90° réduit = -
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ACCESSOIRES & OPTIONS

KIT VITRAGE LATERAL

DIMENSIONS
REFERENCE DESCRIPTION LXP X H (MM) PRIX € HT

SKVLAV Kit vitrage latérale pour étagere en verre 507 x 409 x 6

SKVLAI Kit vitrage latérale pour étagere en inox 507 x 409 x 6 =

KIT ECLAIRAGE
PUISSANCE DIMENSIONS
G |. _

SKIN125LED Mono 230 V 1015 x 73 x 47

SKI1450LED Mono 230 V 20 1340 x 73 x 47 =

SKI2175LED Mono 230 V 30 2065 x 73 x 47 -

RAMPES INFRAROUGE

PUISSANCE DIMENSIONS
D Z REFERENCE TEMP. (C) ALIMENTATION LXP X H (MM) PRIX € HT

SIV0725 70°C/[+90°C Mono 230 V 615 x 185 x 85

SIV1125 70°C/[+90°C Mono 230 V 440 1015 x 185 x 85 -
SIV1450 70°C/+90°C Mono 230 V 860 1340 x 185 x 85 -
SIV2175 70°C/+90°C Mono 230 V 1280 2065 x 185 x 85 =

KIT 2 SUPPORTS VERTICAUX

REFERENCE DESCRIPTION PRIX € HT

SKSV Pour montage kit éclairage ou kit rampes infrarouge -

ACCESSOIRES DIVERS

DIMENSIONS
REFERENCE DESCRIPTION LX P X H (MM) PRIX € HT

SESEP Barette de jonction pour bacs GN 25x545x 15
SKPIP Ensemble de guides 1 porte = -
SKP2P Ensemble de guides 2 portes - -
SKR Jeu de 4 roulettes - -
SES Double fond perforé pour solodgs _ _

ou fruits (545 x 300 x 60 mm l'unité)*

DPA310 Distributeur d'assiettes chauffant H 740 x @ 400 -
DPN3I10 Distributeur d'assiettes neutre H 740 x @ 400 -
SDMALTO725 Joue latérale décor RAL ou bois = -

* Attention : avec ce double fond perforé, la température des produits est de 8°C
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NUANCIER RAL INTERNATIONAL EXTRAIT

RAL 1000 RAL 1017 RAL 2001 RAL 3005 RAL 3031 RAL 5003 RAL 5019

RAL 1001 RAL 1018 RAL 2002 RAL 3007 RAL 4001 RAL 5004 RAL 5020
1 1 1 1
RAL 1002 RAL 1019 RAL 2003 RAL 3009 RAL 4002 RAL 5005 RAL 5021
1 1 1
RAL 1003 RAL 1020 RAL 2004 RAL 3011 RAL 4003 RAL 5007 RAL 5022
1 1 1
RAL 1004 RAL 1021 RAL 2008 RAL 3012 RAL 4004 RAL 5008 RAL 5023
1 1 1 1
RAL 1005 RAL 1023 RAL 2009 RAL 3013 RAL 4005 RAL 5009 RAL 5024
1 1 B 1
RAL 1006 RAL 1024 RAL 2010 RAL 3014 RAL 4006 RAL 5010 RAL 6000
e 1 1
RAL 1007 RAL 1027 RAL 2011 RAL 3015 RAL 4007 RAL 5011 RAL 6001

RAL 1011 RAL 1028 RAL 2012 RAL 3016 RAL 4008 RAL 5012 RAL 6002

RAL 1012 RAL 1032 RAL 3000 RAL 3017 RAL 4009 RAL 5013 RAL 6003

RAL 1013 RAL 1033 RAL 3001 RAL 3018 RAL 4010 RAL 5014 RAL 6004

RAL 1014 RAL 1034 RAL 3002 RAL 3020 RAL 5000 RAL 5015 RAL 6005

RAL 1015 RAL 1037 RAL 3003 RAL 3022 RAL 5001 RAL 5017 RAL 6006

RAL 1016 RAL 2000 RAL 3004 RAL 3027 RAL 5002 RAL 5018 RAL 6007

Les décors et couleurs représentés sur ce catalogue sont imprimeés; il peut donc exister de ce fait de Iégéres modifications
par rapport aux couleurs de panneaux NOSEM, tant au niveau du brillant, de la teinte que de la structure superficielle.
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NUANCIER RAL INTERNATIONAL EXTRAIT

RAL 6008 RAL 6022 RAL 7004 RAL 7024 RAL 7043 RAL 8014 RAL 9005

_
_
_
B
B
N

RAL 6009 RAL 6024 RAL 7005 RAL 7026 RAL 7044 RAL 8015 RAL 9010

RAL 6010 RAL 6025 RAL 7006 RAL 7030 RAL 7045 RAL 8016 RAL 9011

_
_
_
_
_
B
N

RAL 6011 RAL 6026 RAL 7008 RAL 7031 RAL 7046 RAL 8017 RAL9016

RAL 6012 RAL 6027 RAL 7009 RAL 7032 RAL 7047 RAL 8019 RAL 9017
RAL 6013 RAL 6028 RAL 7010 RAL 7033 RAL 8000 RAL 8022 RAL 9018

RAL 6014 RAL 6029 RAL 7011 RAL 7034 RAL 8001 RAL 8023

RAL 6015 RAL 6032 RAL 7012 RAL 7035 RAL 8002 RAL 8024

RAL 6016 RAL 6033 RAL 7013 RAL 7036 RAL 8003 RAL 8025

RAL 6017 RAL 6034 RAL 7015 RAL 7037 RAL 8004 RAL 8028

RAL 6018 RAL 7000 RAL 7016 RAL 7038 RAL 8007 RAL 9001

RAL 6019 RAL 7001 RAL 7021 RAL 7039 RAL 8008 RAL 9002

_
_
_
_
_
N

RAL 6020 RAL 7002 RAL 7022 RAL 7040 RAL 8011 RAL 9003

RAL 6021 RAL 7003 RAL 7023 RAL 042 RAL 8012 RAL 9004

Les décors et couleurs représentés sur ce catalogue sont imprimeés; il peut donc exister de ce fait de Iégéres modifications
par rapport aux couleurs de panneaux NOSEM, tant au niveau du brillant, de la teinte que de la structure superficielle.
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NUANCIER RAL INTERNATIONAL EXTRAIT

STRATIFIES BOIS

| COLLECTION BOIS ORIGINES - FINITION EXM ET FA

WO009 co47 D018 C131

B100 E028 NO10 0030

——  DECOUVREZ L’'ENSEMBLE DE LA COLLECTION SUR LE SITE DE POLYREY® ——

STRATIFIES COULEURS

| COLLECTION PAPAGO - FINITION EXM ET FA |

RO36 G117 RO47 Y022

Co17 P060 B119 P092

——  DECOUVREZ L’'ENSEMBLE DE LA COLLECTION SUR LE SITE DE POLYREY® ——

Les décors et couleurs représentés sur ce catalogue sont imprimeés; il peut donc exister de ce fait de Iégéres modifications
par rapport aux couleurs de panneaux NOSEM, tant au niveau du brillant, de la teinte que de la structure superficielle.
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LES CONDITIONS GENERALES DE VENTE SONT SUSCEPTIBLES D’EVOLUER.

CON DlTlONS GEN E RALES LES DERNIERES CONDITIONS EN VIGUEUR SONT ACCESSIBLES SUR LE SITE

INTERNET : WWW.NOSEM.MC

CONDITIONS DE VENTE MATERIELS & ACCESSOIRES

REGLEMENT : réglement du matériel par LCR aprés ouverture du compte ou autre suivant accords. accessoires commandés seuls : contre-
remboursement.

DELAIS : expédition sous huitaine (sauf rupture de stock)

GARANTIE : un an contre tous vices de construction se limitant au remplacement des pieces reconnues défectueuses par nos services. La main
d'oeuvre est & la charge du client si la réparation nous est confiée. La verrerie et les pierres réfractaires n'entrent pas dans le cadre de la garantie.
Garantie étendue (2 ans, 3 ans et 5 ans : voir conditions spécioles).

RETOUR DE MATERIEL : aucun retour ne sera accepté sans un accord préalable de notre part. Les retours acceptés se feront exclusivement en port
payé. En aucun cas, les retours de matériel ne pourront concerner des produits facturés depuis plus de 3 mois, ou ne possédant plus leur emballage
dorigine. Les retours de matériels neufs feront I'objet d'une indemnité systématique qui sera facturée & hauteur de 20% du montant de la facture (+
facturation du port ALLER).

EXPEDITIONS : expédition du matériel en FRANCO de port uniquement en France métropolitaine en messagerie classique. Pour la Corse le port est en
sus. Les accessoires commandés seuls sont expédiés en port da. Les ports demandés en EXPRESS seront intégralement facturés.

CONDITIONS DE VENTE PIECES DETACHEES

Voir les conditions générales de Copadic Services..

La Société se réserve le droit de déléguer la gestion de ses services techniques et de ses piéces détachées & une autre société du Groupe.

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

COMMANDES : Les ordres passés ne sont valables qu'aprés confirmation par nos soins. Les commandes de matériels spécifiques, hors catalogue,
& options ou non tenue en stock ne seront ni repris, ni échangés. Nous nous réservons le droit de vous faire une demande d'acompte (sans seuil
minimum de commande) ou un réglement en totalité & la commande.

Acompte : Pour toutes commandes entre 10 000 € TTC et 20 000 € TTC, un acompte de 30% vous sera demandé (nous nous réservons le droit
d'agmenter ce pourcentage au cas par cas). Pour toutes commandes supérieures & 20 001 € TTC un acompte de 50% vous sera demandé (nous
nous réservons le droit d‘augmenter ce pourcentage au cas par cas).

PRIX : nos marchandises sont facturées selon le tarif en vigueur le jour de I'expédition.

DELAIS : Les délais que nous indiquons sont donnés & titre purement indicatif et sans engagement de notre part. Un retard de livraison ne peut en
aucun cas justifier une demande d'indemnité. Les pénalités ou astreintes pour retard de livraison que nous aurions pu accepter & la passation de
commande sont interrompues par les cas de force majeure reconnus légaux.

TRANSPORTS : nos expéditions, méme franco, sont faites aux risques et périls du destinataire qui doit, en cas d'avarie ou de manquant, exercer son
recours contre le transporteur en effectuant les réserves et en les confirmant par lettre recommandée adressée dans les 24 heures.

PAIEMENTS : article L441-6 du Code du Commerce - modifications applicables en 2009 : La loi de modernisation de I'économie (Lme) n°2008-776 du
4 ao(t 2008 a modifié Le Code du commerce, notamment le délai de paiement interentreprises (article L441-6). Depuis le ler janvier 2009, ce délai
de paiement ne peut pas excéder 45 jours fin de mois & date d'émission de la facture. Les nouvelles dispositions incluent : un relévement important
des pénalités de retard, (BCE + 10 points), une amende de 15.000 € en cas de non respect des régles aussi bien pour le client que pour le fournisseur,
I'obligation pour les Commissaires aux comptes d'en vérifier I'application.

Nos factures sont payables au siege de la société. Il est expressement stipulé que la création de traites ou I'acceptation d'autres modes de paiement
ne constituent aucune novation ni dérogation & cette clause (article 125 du Code du Commerce : une lettre de change doit étre acceptée, & sa
présentation ou, au plus tard, dans les 24 heures suivant sa présentation). En cas de non paiement d'une fourniture & 'échéance convenue, nous
nous réservons le droit d'exiger un paiement immeédiat des autres fournitures effectuées, méme non encore arrivées & échéance, et de suspendre
I'exécution des autres commandes que nous aurions pu accepter. Tout retard de paiement, quelle qu’en soit la cause, de plein droit, sans aucune
formalité, fait courir sur le montant des sommes non payées des intéréts au taux de 0,12 % par jour de retard, sans préjudice des autres actions
cumulativement prévues. En cas de non paiement & 'échéance prévue, il sera da a titre d'indemnité forfaitaire et de plein droit, une sommme égale &
15% du montant de la dette, sans préjudice des intéréts de droit et des frais de justice. en cas de paiement anticipé, un escompte de 0,7 % par mois
sera décompté.

Le réglement des sommes dues postérieurement d la date d'éligibilité figurant sur la facture majorera de plein droit le montant de celle-ci de
indemnité forfaitaire de 40 € prévue a l'article L441-6 alinéa 12 du code de commerce, et dont le montant est fixé par le décret n°2012-1115 du 2
octobre 2012 (article D441-5 du code des procédures civiles d’exécution). En cas de modification réglementaire du montant de cette indemnité
forfaitaire, le nouveau montant sera, de plein droit, substitué & celui figurant dans les présentes conditions générales de vente ou conditions de
reglement. L'application de plein droit de cette indemnité forfaitaire ne fait pas obstacle & I'application d'une majoration complémentaire de la
créance a due concurrence de l'intégralité des sommes qui auront été exposées, quelle qu’en soit la nature, pour le recouvrement de la créance.
GARANTIE : notre garantie s'étend sur une période douze mois & dater de la mise a disposition des marchandises, et couvre le remplacement pur
et simple des pieces mises hors d'usage par suite d'un défaut de matiére ou de fabrication, a I'exclusion de toutes autres avaries survenant du fait
de brutalité, mauvaise utilisation ou manque d’entretien des appareils. Dans tous les cas, les frais de port des pieces de rechange sont d la charge
du client. Sont exclues du bénéfice de la garantie les parties suivantes : manchon, verre, glaces, tubes quartz, vitrocéramique, soles de fours a pizza.
Notre responsabilité ne peut en aucune fagon étre mise en cause au titre de l'installation, de la mise en service, de la mauvaise conduite de nos
appareils, de la non observance des instructions spéciales, de la malveillance ou du fait de tiers, de toute utilisation abusive des matériels. Il est
expressément stipulé que la charge des responsabilités incombe & nos revendeurs qui, du fait de 'achat des matériels, se reconnaissent compétents,
habilités et agréés pour procéder ou faire procéder & son placement et & sa mise en route avec les vérifications et les précautions d'usage.

Dans ce cadre, nos appareils sont garantis pendant une période de 12 mois a compter du jour de I'établissement de notre facture. La garantie
sera limitée a I'échange de(s) pigce(s) défectueuses. Pour bénéficier de la garantie, toute demande doit étre accompagnée des documents
d'identification de la machine concernée (type de matériel, marque, numéro de série et copie de facture).

Les pieces détachées échangées sous garantie feront dans un premier temps 'objet d'une facturation. Cette facture sera annulée a réception de la
piéce défectueuse (retour sous 30 jours maximum et impérativement accompagnée du document justifiant la prise sous garantie).

La garantie ne couvre pas les défauts qui résulteraient de 'usure normale des marchandises, du transport et des conditions de stockage. En outre,
la garantie ne pourra pas s'exercer si des modifications ou des adjonctions ont été effectuées sur les marchandises par 'acheteur ou tout client de
'acheteur sans 'accord express de notre société. Notre garantie ne couvre en aucun cas les préjudices indirects, qu'ils soient prévisibles ou non. Le
remplacement de ces pieces constitue pour le revendeur réparation forfaitaire.

RESERVE DE PROPRIETE : nous conservons l'entiére propriété des biens faisant I'objet du contrat jusqu'a complet paiement du prix facturé. Jusqu'e
complet paiement, les biens ne pourront étre revendus sans notre accord préalable. En cas de non respect par I'acheteur d'une des échéances de
paiement, la marchandise restera notre propriété jusqu'au réglement complet du prix (Loi n° 80-335 du 12/05/1980).

REPARATIONS : Tous nos envois de matériel réparé par nos soins sont payables contre-remboursement et avec frais de port.

JURIDICTION : attribution de juridiction est faite au Tribunal de Commerce de la Principauté de Monaco pour toutes contestations et méme en
cas de demandes incidentes, d'appel en garantie ou de pluralité de défendeurs. Toutes clauses contraires aux présentes, non acceptées par écrit,
ne nous seront pas opposables. Les clauses qui précedent entrent en vigueur par le seul fait de la commande passée ou de la réception de nos
marchandises par 'acheteur.

RECYCLAGE DES DECHETS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE)
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LES CONDITIONS GENERALES DE VENTE SONT SUSCEPTIBLES D’EVOLUER.

CON DITIONS GEN ERALES LES DERNIERES CONDITIONS EN VIGUEUR SONT ACCESSIBLES SUR LE SITE

INTERNET : WWW.NOSEM.MC

NOSEM est adhérent d'ECOLOGIC, éco-organisme agréé par I'état, auquel il a confié la collecte et le recyclage de ses équipements électriques
usagés. par cette adhésion, NOSEM répond aux obligations mises & sa charge par la directive européenne 2012/19/UE du 4 juillet 2012, transposée
dans le code de I'environnement (article R543-172 & R.543-206-4).

Pour la collecte et le recyclage d'un équipement en fin de vie pour lequel vous avez vendu un nouvel appareil équivalent ou assurant la
méme fonction (toutes marques adhérentes ecologic ou cadre du 1 pour 1), il vous suffit de prendre contact avec ECOLOGIC, qui met & votre
disposition deux solutions totalement gratuites : au-deld de 500 kg de matériel : collecte sur site, moins de 500 kg de matériel : dépdt sur
point d'apport. Pour accéder au service de collecte et de recyclage d'ECOLOGIC, connectez-vous sur : www.e-dechet.com ou contactez le
0130 57 79 14. Toutes charges liées & des considérations environnementales et réglementaires seront facturées en sus.

REGLES DE TRANSPORT & PRESTATIONS DE LIVRAISON

GENERALITE
LES DELAIS ANNONCES SONT NON CONTRACTUELS et correspondent & un plan de transport annoncé par notre prestataire et nous mettons tout en

oeuvre pour les respecter. Le destinataire mentionné sur le bordereau de transport est le responsable « officiel », méme si les colis sont réceptionnés
par une autre personne. Cette personne doit signer, tamponner, dater et faire des réserves caractérisées (méme sur chantier).

CcoUT ET DEFINITION DES DIFFERENTES PRESTATIONS DE LIVRAISON
SUIVANT LE VOLUME, LES MATERIELS SONT ENVOYES PAR MESSAGERIE OU PAR AFFRETEMENT.

EN MESSAGERIE CLASSIQUE (MAX 3 PALETTES 80X 120 X 2100) : les livraisons s'effectuent sans prise de RDV contractuelle, sans créneau horaire déterminé
et sans instructions spécifiques (camion avec Hayon, petit porteur....)

DANS LE CAS OU LA LIVRAISON NE PEUT S’EFFECTUER DES LA PREMIERE PRESENTATION : DES FRAIS VOUS SERONT FACTURES

Personne pour réceptionner, pas le bon créneau horaire, chantier inaccessible, acces reglementé centre-ville, rue étroite et nécessité d'un
véhicule adapté ...

Frais de souffrance : 45 €[HT + Frais de représentation : 50€/HT par palette

EN MESSAGERIE EXPRESS (MAX 3 PALETTES 80X 120 X 2100) (AVANT 13H OU AVANT 18H) :

Livraison en 24h-48h = COUT SUPPLEMENTAIRE A VALIDER A LA COMMANDE

LIVRAISON SPECIFIQUE AFFRETEMENT :

Pour toutes les livraisons qui nécessitent une spécificité de livraison non réalisable en Messagerie Classique : camion spécial, acces spécifique ou
difficile (centre -ville..), horaire spécifique, prise de RDV précise, remise du matériel dans un cadre particulier, ... = COUT SUPPLEMENTAIRE A VALIDER
SUR CHIFFRAGE EN FONCTION DU VOLUME A LA COMMANDE

LIVRAISON AVEC SERVICE :

Déballage, monter & I'étage, rentrer le matériel dans un endroit spécifique, ... = coUT SUPPLEMENTAIRE SUR CHIFFRAGE

NON PRIS EN CHARGE DANS LE FRANCO DE PORT :

facturation du surco(t pour les livraisons en Zone Montagne Accessibilité Limitée (Valable pour toutes les livraisons
effectuées dans cette zone) = Colt supplémentaire a valider & la commande.
(cf liste des codes postaux et communes concernées sur le site internet dans I'onglet Conditions Générales de Vente)

LES CGV PRESENTEES DANS LE CATALOGUE SONT CELLES EN VIGUEUR A LA DATE DE
PARUTION DU CATALOGUE. CES DERNIERES SONT SUSCEPTIBLES D’EVOLUER. LES

DERNIERES CONDITIONS EN VIGUEUR SONT CELLES PRESENTEES SUR LE SITE INTERNET :
WWW.NOSEM.MC
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LES CONDITIONS GENERALES DE VENTE SONT SUSCEPTIBLES D’EVOLUER.

CON DlTlONS GEN E RALES LES DERNIERES CONDITIONS EN VIGUEUR SONT ACCESSIBLES SUR LE SITE

INTERNET : WWW.NOSEM.MC

RESERVES TRANSPORTS

RAPPEL IMPORTANT

- Les marchandises voyagent aux risques et périls du DESTINATAIRE.

LORS DE LA LIVRAISON

- Contréler le nombre de colis et I'état de la marchandise regue en présence du
chauffeur.
- Il est IMPERATIF d'ouvrir la totalité des colis, sans tenir compte de I'état de 'emballage.

EN CAS DE LITIGE

- Indiquer avec précision sur le bon de livraison les éventuels dégats, ou les colis
manquants.

- Si le matériel regu est inutilisable ou non réparable, refuser le colis en indiquant le
motif du refus sur le bon.

- Confirmer le litige au transporteur par lettre recommandée sous 48 heures.

- Si ces conditions sont remplies, et seulement dans ce cas : nous nous engageons
a échanger immédiatement le matériel endommagé, dés réception du numéro de
litige fourni par le transporteur.

RAPPEL'!

LES MENTIONS «CARTON EN BON ETAT» OU «SOUS RESERVE DE
DEBALLAGE» ELIMINENT AUTOMATIQUEMENT LA PRISE EN CHARGE DU
LITIGE PAR LE TRANSPORTEUR, ET VOUS SUPPRIMENT TOUT RECOURS.

PAS D’ECHANGE DE MATERIEL.

Matériel abime, ¢ enfoncée dans
emball n état.

1 colis refusé car porte enfoncée

RETOURS DE MATERIEL

RETOURS DE MATERIEL NEUF

- Aucun retour ne sera accepté sans un accord préalable de notre part.

- Les retours acceptés se feront exclusivement en port payé.

- En aucun cas, les retours de matériel ne pourront concerner des produits facturés
depuis plus de 3 mois, ou ne possédant plus leur emballage d'origine.

- Les retours de matériels neufs feront 'objet d'une indemnité systématique qui sera
facturée & hauteur de 20 % du montant de la facture (+ facturation du port allée).

RETOURS DE MATERIEL POUR REPARATION

- Aucun retour ne sera accepté sans un accord préalable de notre part.
- Les retours acceptés se feront exclusivement en port payé.

fnosenmy
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NOUVELLES DIVISIONS FURNOTEL
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CHR~_~
DURABLE

¥l KITCHEN®

REDONNEZ VIE, CHOISISSEZ LA SECONDE CHANCE :
ECOLOGIE, ECONOMIE, ETHIQUE !
VOTRE SPECIALISTE PRODUITS & PROJETS POUR LE CHR

CHR DURABLE vous propose des produits NEUFS jamais

utiIiSés, mG|S qUI ont SUb|S un petlt iﬂCideﬂt de pC}rCOUI’S FULL KITCHEN vous accompogne & vous propose des
durant le transport (petits coups, rayures..). solutions d’‘aménagement adaptées aux besoins de vos
clients !

www.chr-durable.fr

Pour plus d'informations,
\

Pour plus d'informations, voir page 8

UNE APPROCHE SUR MESURE POUR LES PROFESSIONNELS DU CHR

conne —moi ! [ ®
pd noser FURNOTEL

NOSEM LOGISTIQUE COPADIC  SERVICES PIECES DETACHEES
Le Thalés 21, quai de I'industrie Tél: 01 75 30 20 20
1, rue du Gabian 91200 ATHIS-MONS pieces.detachees@copadic.com
98000 MONACO Tél: 0175 30 20 70
Tél: 00 377 97 98 40 90

adv@nosem.com

SERVICES TECHNIQUES
Tél: 01 75 30 20 60
sav@copadic.com

WWW.NOSEM.MC commercial@nosem.mc



